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EDITORIAL

Mili pratelé,

dalsi vydani naseho
magazinu ze svéta napoju jsme
oblékli do svéziho a letniho
outfitu. Najdete v ném vse,
¢im prave Zijeme a co nas
bavi. Sluni¢ko, pohodu,
plaz, ocean a taky cukrovou
titinu a z ni vyrobeny tradi¢ni
oblibeny napoj. Pfesuneme se
poutavym vypravénim o rumech
s panem Bestelem na ostrov
Mauricius, ktery lezi uprostred
Indického oceanu. Proslunény
ostrov navodi atmosféru
blizicich se dovolenych. Pokud
je pro vas Mauricius pfilis
vzdaleny, zastavte se s nami
v Chorvatsku v taverné nebo
pfi vyjizdce na more. A kdo
preferuje letni odpocinek
v tuzemsku, pivni mapa Ceska
je mu navodem, jak si zpfijemnit
vylety po Ceské krajiné.

Nadchazejici obdobi pro
nas na jedné strané znamena
oc¢ekavani a realizace
dovolenkovych pland, na
strané druhé vrchol sezény
a zodpovédnost nenechat Ziznit
vas a hlavné vase zakazniky.
My se ale na hlavni sezénu,
meésice v roce, téSime
a mame letni obdobi radi.
Prace v tomto krasném oboru
neni jednoducha, ale pfinasi
nam velkou radost. Ve svété
napojl se stale néco déje, na
trh pfichazi zajimavé novinky
a trendy, napoje s novymi
zajimavymi pfichutémi, nova

ekologicka baleni... Jsem rad,
Ze se s vdmi mohu podélit

o postrehy a zazitky kolegu,
pratel a dalSich zajimavych lidi,
ktefi mne inspiruji, kterych si
vazim a obdivuiji je.

At uz si posedite na
Brnénské prehradé, zahradce
nékteré z restauraci v Brné
a okoli nebo se rozjedete na
jizni Moravu, Vysocinu, Hanou
¢i do zahranici, preji vam
hodné dobrého piti, aktivniho
odpocinku, osvézujici zazitky
a relax s nasim ¢asopisem.

:l',

www.facebook.com/pages,/JASO

Zastavte se na chviliCku
a ochutnejte, co jsme pro vas
v tomto Cisle pfipravili.

Prijemné ¢ten

WWW.]as0.Cz
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Svoji dlouhodobou

\EME Eradiénim

oblibenym napojem.
Jejich viiné a chut
nezapre exotiku a ty
nejlepsSi suroviny...

old of
CMauritius

DARK RUM

Gold of Mauritius
a Mauritius Club:

L

istorie vyroby ruma je
velmi stara. Odviji se

od vyskytu a péstovani
cukrové titiny. Plvod této
rostliny saha az do doby pred
vice nez 10 000 lety. Cesta
vyroby rumu pak vedla napfic¢
v&emi kontinenty. Vyjimkou
nebyl pro svoji vyhodnou
geografickou polohu ani ostrov
Mauricius.

UplIn& prvni zminky o vyrobé
rumu na Mauriciu sahaji az do
roku 1640. K vétsimu rozvoji
dochazi kolem roku 1800. V té
dobé vznikaji na ostrové prvni
palirny. Rumy z této oblasti si
velmi rychle vydobyly ve svété
své misto.

Na ostrové Mauricius se
narodily i dva prémiové rumy
Gold of Mauritius a Mauritius
Club.

Rumy, ktere
sou oslavou
kouzelného ostrova

Lehky a vyvazeny

Gold of Mauritius je rum,
jehoz vyroba se ze 100 %
uskute€nuje na ostrové
Mauricius. Rum se vyrabi
z titinové melasy, ktera se
nechava fermentovat po dobu
36 hodin. Takto pfipravena
melasa se destiluje na 95 %,
coz umoznuje zachovat jejiho
ducha, charakter a tény.
Alkohol po destilaci je michan
a uloZen v sudech z jizni
Afriky, ve kterych zralo portské
vino. Rum je v téchto sudech
uloZen Sest mésicl az jeden
rok. V rumu Gold of Mauritius
citime lehké tony dubu, sladu
a prazenych ofechl. Viné
je dobfe vyvazena pro Cich
a chut v ustech. Nejlepsi
zpUsob, jak se tésit z rumu

2015 stribrnou

World Spirits Award.

o
MAURITIUS CLUS

Gold of Mauritius, je pit jej
samostatné nebo s ledem,

ale také jako ,,0ld fashion*
koktejl. Rum Gold of Mauritius
je prémiovy produkt, ktery
ztélesnuje podstatu tohoto
tropického ostrova s bohatou
kulturou a historii.

Vyzraly a sviidny

Mauritius Club je
vyrabén ze tfi druh ruma:
lehkého, ktery je zastoupen
z 95 % a dodava zaklad
a silu, svétlého, ktery zase
pfidava sladkost a vyraznost,
a posledni ¢asti je rum Gold
of Mauritius po prvni studené
filtraci. V tomto rumu naleznete
tény cherry, vanilky a ¢okolady.
Jeho sladkost je obecné
lakavé pro Zeny, ale také pro
muze preferujici neagresivni
rumy. Mauritius Club je vyzraly
rum s lehkymi tény dubu
a prazenych ofechu. Muzete
si ho vychutnat samostatné
nebo s ledem, je vhodny i do
koktejla.

Jak Gold of Mauritius tak
i Mauritius Club maji své misto
v kategorii ,,New World“ rumu.

spolecnosti
LITCHQUOR Ltd.

Vyuzili jsme
toho, ze
nas poctil

pfimo

u nas ve
firmé JASO
majitel,

generalni feditel spole¢nosti s

LITCHQUOR a rodak
z Mauricia pan Frederic

Bestel, ktery hluboké o

znalosti ohledné vyroby
rumU Cerpal ve své roding,
kde se péstovani cukrové
titiny a vyroba rumu dédi uz
po nékolik generaci z otce
na syna.

Jaka byla vase tvarci
myslenka pro vznik rumu
Gold of Mauritius?
Mym zamérem bylo
vzdat hold mé vlasti —
ostrovu Mauricius s jeho
prekrasnymi horskymi
vrcholy, bilymi plazemi,
modrymi lagunami
a zejména multikulturni
populaci. Vysledkem vSech
téchto ingredienci je lehky
a pfijemné chutnajici rum
v diskrétné luxusnim obalu.
Muzete poukazat na hlavni
prvky vyrobniho procesu,
které ovliviuji finalni chut
rumu Gold of Mauritius? :
Pii vyrobé& jsem pouzil prvky :
rdzného pavodu: rum je 100% :
mauricijskym produktem, :
zpUsob vyroby je inspirovan
jizni a stfedni Amerikou a sudy
pochazeji z jizni Afriky. i
Mate oblibené jidlo, které
se hodi k vas$im rumiim?
Osobné preferuji samotny
Cisty rum po dobrém jidle,
které je doprovazeno
doutnikem. P¥i degustaci
jsem zjistil, ze v kombinaci
s grilovanym &ervenym
masem vynikne chut ruma.
Velkym prekvapenim pro mne
bylo také to, Zze rum Gold of
Mauritius skvéle chutné ve
spojeni s chuti kari.

navétévou %

Autor: Pavel Rihak
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Interiér Air Cafe vystihuje s
vyzdobou, atmosférou i
svoji jedineénost mezi b
bary. Vitejte u bratru

Jedinecny podnik nejen svwym nazvem ci interiérem, ale pFedevéim duchem
a originalni nabidkou. Kdo by odolal ochutnavce napriklad ze specialniho

tricetistrankoveho rumoveého listku? S majiteli brnénského podniku Air Cafe bratry

Kronkovymi jsme si povidali o baru, podnikani, rumech i lasce k cestovani.

Prozradte, co vas vedlo k tomu
oteviit si kavarnu s barem?

Albert: Oteviit si kavarnu bylo
celkem logickym rozhodnutim,
totiz spojeni mého studia
hotelové Skoly a celozivotniho
koni¢ku. JednodusSe receno,
nic jiného jsem neumél a o nic
jiného jsem se nezajimal. Air
Cafe bylo od po¢atku vénované
nasim letclm z 2. svétové
valky a diky tomu vznikla i na tu
dobu vyjime¢na atmosféra,
kterou tvorila stylova hudba
i vyzdoba tehdejsiho Air Cafe.
To je ale 15 let zpatky a dnes
by to na Uspésné provozovani
rozhodné nestacilo. V dnesni
dobé internetu, socidlnich siti,
blogl a mimoradného zajmu
o moderni a kvalitni gastronomii
je potreba neustale jit dopredu

a

a vnimat nové trendy. Proto

bych nemluvil o otevfeni kavarny
s barem, ale spiSe o dobég, kdy
se Air Cafe stava spiSe barem. Je
to zasluha mého mladsiho bratra
Adama, ktery prinasi neustale
nové a potrfebné podnéty,

a jednim z nich je i tato zména. Je
to véc, ktera se nam libi a urcité
nas posouva dopredu. Uceni

se novym vécem a kazdodenni
vzdélavani se je ta spravna zbrar
proti stereotypu a nudé.

Snad i diky tomu v leto$nim

roce oslavime 16. vyro&i

otevreni Air Cafe.

Vas podnik ma osobity styl,
navic je inspirovan letci RAF. Vznikl
nejdriv jeho nazev, nebo jste méli
dfive jasno v tom, v jakém stylu jej
provedete?

ALBERT
KRONEK

Vék: 38 let
Stav: Zenaty, dvé déti —
dvojcata lvana a Krystof
Konicky: cestovani,
gastronomie, historie

Zivotni motto: Per ardua
ad Astra (Pres nesnaze
ke hvézdam)

Albert: Napad spojeny
s otevienim kavarny vénované
nasim letcim z RAF jsem dostal
nékdy v poloviné devadesatych let
béhem studia na hotelové skole
v Brné. Tehdy mi pan profesor
Chadim pravidelné zabavoval

ADAM
KRONEK

Vék: 30 let
Stav: Zenaty, bezdétny

Konic¢ky: gastronomie,
koktejly, kdva, cestovani,
automoto sport, doutniky

Zivotni motto: Live
together, die alone (Zit
spolu, zemrit sém)

knihy s leteckou tématikou v jeho
hodinach ekonomiky se slovy:
»Kronku, co z vas bude? Kam

vas ta letadla privedou?“ A ja mu
vzdycky odpovidal, Ze si oteviu
kavarnu vénovanou prave jim a ze
ho tam jednou pozvu. O nékolik

Momentka

z guestbartending
vecera

s ambassadorem
prémiovych

gini Samerem
Selbakem.

et

let pozdéji jsem ho skutecné

do Air Cafe pozval. Byl velmi
dojaty. Dodnes na toto prijemné
setkani s oblibenym panem
profesorem rad vzpominam.

Kromé originalniho interiéru
nabizite mimo jiné nepieberné
mnozstvi rumQ, a to i téch
nejvybranéjSich. Ma to také
spojitost s letci RAF? Nebo co vas
inspirovalo mit v napojovém listku
i nejvétsi rarity mezi rumy?

Adam: Nefekl bych, Ze Ize
spojovat naSe letce a rum.
Inspirace prameni z touhy mit to
nejlepsi, nabizet a ukdzat nasim
zakaznikdm, jaké je rum vzneSené
piti, které ma svoji historii, pdvod
a eleganci.

Albert: S rumy jsme zacali
zhruba pred deseti lety, v dobg,
kdy spole¢nost Bacardi pfisla
na nas trh s jejich osmiletou
variantou. Velmi se ném
zamlouvala myslenka nabizet
a prodavat néco, co je u nas
neznamé a neprobadané.

Od zac¢atku nasi prace s rumy

se nam libi jejich prib&hy, které
nabizi. Vzdyt kazdy ostrov, kazda
znacka nabizi svUj unikatni

pfibéh o jejim vzniku i historii,

ato je to, co nasim zakaznikim
predkladame a co chtéji slyset.
Kazdopadné nejvétsi kus prace

u nas v Cechéch odvedla
spole¢nost Ultra Premium
Brands (UPB) predstavenim rumu
Zacapa z Guatemaly. Myslim, Zze
v tuto chvili neni v nasi republice
konzument, ktery by neznal tento
fenomenalni brand, ktery se u nas

V Air Cafe

fandime rumum

H ’ KaZdy tyden se u nas objevi nové kousky, které

H ochutndvame, testujeme na zékaznicich, a vytvarime
tak stale nové a nové nabidky. Vzdy se snazime, aby
celorepublikova premiéra nové znacky byla pravé u nas

v Air Cafe. NaSe nazory i o¢ekavani se neustale vyviji, stejné
: jako chut zavedenych znacek. Ur€ité musim vyzdvihnout

i rumovou legendu zvanou Diplomético. Zpo&atku nenapadny
i rum z Venezuely se b&hem par let stal bezkonkuren&né
nejprodavanéjsim a nejoblibené&jSim rumem v nasi historii.

¢ Dodnes mé u nas na baru spoustu vérnych fanouskad, ktefi

i na néj nenechaji dopustit. Loni na podzim dokonce Air

i Cafe navativil famézni master blender Tito Cordero, strljce
tohoto rumu a majitel spole€nosti José Ballesteros, ktera
rum Diplomatico vyrébi. Bylo to pro nas velmi pfijemné H
a povzbudivé setkani. Z novych znacek, kterym se u nas dafi, je i
i dansky brand A. H. Riise, jehoZz vyro¢ni edice je prvni rum, ktery
i dohani venezuelské Diplomatico. | jeho tvurce a majitel Henrik
Klimek nas navstivil a stale se nas ptal, pro€ a jak s jeho rumy
pracujeme, Ze mame takové uspéchy,” fika Albert Kronek.

tak dobre zapsal a uchytil. Velmi
inspirativni bylo pro nas pred
Sesti lety pozvani od spole¢nosti
UPB do Prahy na setkani s pani
Lorenou Vasquez, ktera je Master
Distiller spole¢nosti Zacapa

v Guatemale. V ten den jsme
védéli, Ze rum bude naSe laska
na cely zivot.

Kdyz se fekne rum, co se vam
hned vybavi?

Albert: Vybavi se mi jen
ty nejpfijemné;jSi véci, jako je
pohoda, cestovani, teplo, more,
relax i setkani s pfijemnymi
a inspirativnimi lidmi, prosté
nadhera.

Adam: Vybavi se mi
Air Cafe a naSe tfi vitriny
narvané k prasknuti skvélym
destilatem, rovnéz si vzpomenu
na protancované vecery
s manzelkou v Dominikanské
republice, kde jsme popijeli rum
snad kazdy den, vybavi se mi nasi
zéakaznici, ktefi se k nam chodi
bavit a popijet své nejoblibengjsi
kousky. Myslim na radost ze
Zivota, na teplo a sluncem zalité
terasy, kde se da s doutnikem
krasné relaxovat.

Jaky je vas nejoblibenéjsi?
Adam: TéZk4 otazka. Rekl
bych to takhle, v nasi profesi
je dllezité udrzet si prehled
a senzorické znalosti. To nam
dovoluje ochutnavat vse, co
nam prijde pod ruku. Vzdy, kdyz
si myslime, Ze jsme na vrcholu
chuti, objevime néjakou novinku,
ktera moje chuté uchvati a ur¢i
nové hranice dokonalosti.
Nemam nejoblibenégjsi rum,
miluji je vSechny, rad se vracim
k Appletonu, Diplomaticu,
A. H. Riise nebo tfeba k Pusser's
British Navy.

A jaky rum by mél navstévnik Air
Cafe rozhodné ochutnat?

Albert: Rad odpovim, pro¢
by mél zakaznik ochutnat rumy
pravé v Air Cafe. Nejenom Ze
jsme vytvorili nas viastni unikatni
rumovy listek, kde ma zakaznik
moznost si sam v klidu precist
néco o historii rumu a jednotlivych
znackach, ale radi s ispéchem
pfipravujeme kazdému rumovou
degustaci na kli¢, podle jeho
zkuSenosti, moznosti i €asu.
Velkou vyzvou jsou pro nas
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rumové degustace pro velké
mnozstvi lidi na firemnich

a spolec¢enskych akcich, kdy
zabavnou formou v pribéhu
celého vecera prezentujeme rumy
a kde maji zakaznici moznost
ochutnat v&tSi mnoZstvi rumovych
vzorkl a o kazdém se také néco
dozvédét. Rikame tomu rumové
evangelium.

Ktery byste doporugili ddmam?

Albert: Damam v Air Cafe
doporucujeme rumy sladsi, at uz
Diplomatico Reserva Exclusiva,
nebo tfeba Don Papa z Filipin,
ale i rumové likéry s jemnou
infuzi maceratu pomerancové
kary, které vyrabi znacka
Cubaney nebo Espero. Vyborné

jsou i nové rumy z Indického
oceanu z ostrova Mauricius jako
napriklad Beach house, Arcane
nebo Mauritius Club Rum. A to
je dalsi nesporna vyhoda rumu.
Jeho uspéch a obliba u zen
jsou velkou prodejni vyhodou.
Nedovedu si predstavit, ze

do baru pfijdou v podvecer
damy a objednaji si kofak nebo
single malt whisky. Zato rum si
objednavaji Casto.

Pokud chce byt ¢lovék tspésny,
nemél by ustrnout.

Albert: Tomuto tématu
vénujeme s bratrem posledni
dobou hodné pozornosti, nebot
se musime vyporadat jednak se
stéle silici konkurenci, a dale pak
s odlivem nasich vérnych stalych
host(, ktefi prosté a jednoduse
vyrostli, a za tu spoustu let, kdy
vérné navstévovali Air Cafe, se
u nich v zivoté mnohé zmeénilo,
prace, svatba, stéhovani a dalsi.
TakZe my pracujeme soubé&zné
jak na novych tahcich, které
maji za Ukol naldkat nové
zakazniky a predstavit jim Air
Cafe souc¢asnosti, tak na udrzeni

Spolecna fotka z leteckého dne v Duxfordu.
V pozadi slavny letoun B17 ,,Memphis Belle®.

o

nové se tvorici zakladny stalych
hostu. To jiz zdaleka nejsou jen
fanou$ci a sbératelé valecnych
artefaktd, ale normaini hosté,
ktefi zpo€atku ani nevénuiji
samotné vyzdobé pozornost, ale
nalakala je tfeba nase nabidka
vyhlaSenych domécich dezertd,
meénici se nabidka minipivovard
a v neposledni fadé atraktivni
koktejly, které snesou i nejpfisné;jsi
méfitka. Jednim z lakadel je
pravidelné hostovani Sikovného
barmana z nejlepsich podniku

v republice za naSim barem, kde
maji zakaznici moznost ochutnat
prvotfidni koktejly a my se néco
priucit od skute¢nych mistrd
svého femesla.

Kde Eerpate nové poznatky
a inspiraci pro dalSi rozvoj
podnikani a firmy?

Albert: Inspiraci i motivaci
zéaroven jsou pro nas edukacni
vylety do Prahy nebo do Londyna,
kde navstévujeme nejlepsi
bary ve mésté. Zvlasté pak
na nas posledni spole¢ny vylet
do Londyna budeme urcité
dlouho vzpominat. Tehdy jsme

totiz v restauraci Maze pfi
obédé potkali pana majitele,
samotného mistra Gordona
Ramseyho, a v baru Artesian,
coz je mimochodem nejlepsi bar
této planety, jsme méli moznost
ochutnat koktejly od nejlepSich
barmanu svéta Alexe Kratény

a Simone Caporaleho. Zazitky,
které nas motivuiji a Zenou dal.

Od roku 1999 je vasSim
obchodnim partnerem firma JASO.
Jak byste struéné charakterizovali
tuto dlouholetou spolupréaci?

Albert: Spole¢nost JASO
je pro nas srde¢ni zaleZitost,
nejenom z toho duvodu, ze
pochdzi ze Strelic stejné jako
my, ale predevsim to byl nas
prvni partner, se kterym jsme
zahdjili spolupraci v fijnu 1999,
kdyz jsme Air Cafe otevirali.
Zato, Ze se naSe spoluprace
vyviji po 15 letech tak Uspésné,
musime urcité podékovat firmé
JASO za mimoradnou trpélivost,
ochotu a predevsim perfektni
servis, ktery nabizi i po tolika
letech. Kdykoli jsme se na firmu
JASO obratili, nikdy se nestalo,

Ze by nas nechali na holi¢kach,
a za to patti predevsim manzelim
Jakubcovym nas velky dik.

Jisté je ndrocné vést takovy
podnik. Kde, jak nebo ¢im takzvané
dobijite baterky?

Albert: Cim jsem stari, tim
vice zjistuiji, jak moc je pro mé
dulezity relax a odreagovani
se od kazdodennich starosti
a v8udypritomného stresu. Kromé
plavani je pro mé jednoznacné
nejvétSim pomocnikem jakykoli
vylet s rodinou &i prateli nékam
do zahrani€i, at uz zaméfeny
na historii, nebo gastronomii.

S rodinou jsme si v posledni
dobé oblibili Italii, kterou jsme
dlouho nechavali stranou, a tak

jsme tam zamifili hned trikrat

po sobé. S manzelkou na vyroci
do Benatek, spole¢né s détmi

v |été do Kalabrie a na Silvestra
na hory do Dolomitd. Ted nas
¢eka Sardinie, ale nepohrdnu ani
rychlym vyletem do videriskych
kavaren za jejich neopakovatelnou
atmosférou.

Adam: Je to Usmévné, ale
nejradéji baterky dobijim v dobrém
baru, se skvélym drinkem v ruce,
konverzuiji s milovanou manzelkou
a planujeme riizné romantické
vylety. Hodné jsme si oblibili
Mikulov. Miluji vareni, relaxuiji u myti
auta. Letos jsme se rozhodli Cerpat
silu v Toskansku, v samotném
srdci Chianti. Na vyro¢i seznameni
jedeme do Bavorska. Relax je hold
krésné véc.

Prozradite na zavér, jaké jsou
vasSe plany stran podnikani
do budoucna?

Albert a Adam: Nas
plan je jednoduchy. V blizké
budoucnosti otevrit dalsi podnik,
ale kde &i s jakym zamérenim, to
neprozradime.

V pripadé zajmu o tuto akci kontaktujte
naseho obchodniho reprezentanta

David Svabensky - 776 312 871

Rumix Exclusive

rum 0,71

Varadero Anejo Reserva
Varadero 5 afos
Varadero 7 anos
Varadero 15 arios
Bucanero Elixir 7 anos

Mate-li zajem umistit tento set ve svoji provozovnég, potrebujete:

ks

1
1
1
1
1

odeberte uvedené lahve

a dostanete zdarma ks
rum Varadero 3 anos 0,7l 1
sombrero Varadero 25
menu karta 25

Oficialni distribuce produkti Ron Varadero a Capitan Bucanero v CR:

Zanzibar s.r.o. |

Inzerce

PODKLASTERNI

PIVOVAR w TREBIC

od roku 2012 pro Vas varime

poctivé prirodninefiltrované a nepasterizované pivo klasickou
technologif z téch nejlepsich surovin:

Ceské lezaky URBAN (11°, 12°, 13°)
svrchné kvasena piva (Ale) CORNEL:
- RedAle 12°

- India Pale Ale 14°

- Single Malt Ale 12°

pSenicné pivo KAPLAN 12°
nejriiznéjsi specidly

Za 3 roky existence minipivovaru jsme na degustacnich soutézich ziskali mnoho rdznych ocenéni

véetné téch nejvyssich na "Jarni cené ceskych sladki" i "Zlaté Pivni peceti".



OSOBNOST

Je rozdil mezl
vitézstvim

a umistenim
,na bedne”

Kral cyklistiky, uspésny podnikatel
a perfekcionista — to vSe je Jan Svorada. Povidali
jsme si s nim o tom, jaké byly jeho zacatky
v zavodéni, zda by si dokazal predstavit zivot bez
kola, o podnikani i pranich do budoucna.

Kdyz se rekne cyklistika, co se
vam ihned vybavi?

Vzhledem k mé dlouholeté
zavodni kariéfe v silni¢ni cyklistice
jsou to celkem Iogicky, ty
zavody — Tour de France, Giro
d’ltalia, Milano-San Remo, Paris-
Roubaix, Ronde van Vlaanderen.
Libi se mi fantasticka atmosféra,
napéti, taktika, vykony a vse,
co k tomu patfi. Pokud se ale
budeme bavit o aktivnim jezdéni,
dnes si uz predstavim spiSe hezky
vylet do pfirody na horském kole.

Kdo nebo co vas k cyklistice
pfivedlo?

Od mali¢ka jsem byl sportovni,
soutézivy typ, tak nebylo
pochyb, Ze u sportu skon&im
v kazdém pripadé. Cyklistiku
jsme ale méli v rodiné. Mgj
otec byl ¢eskoslovenskym
reprezentantem, uc¢astnikem
Zavodu miru a po ukonceni
aktivni sportovni ¢innosti
trenérem v tehdejSim klubu
Inter Bratislava. Presto, ze mé
do cyklistiky nikdy nenutil, spiSe
naopak, netrvalo dlouho a skongil
jsem u kola také.

Ve dvanacti letech jste
absolvoval prvni zavod.
Pamatujete si, jaké byly vase
pocity?

Ten UpIné prvni zavod si
nevybavuiji, tehdy se jich jezdilo
pomérné hodné a byly viceméné
hodné podobné jeden druhému.
Byla to tradi¢ni kritéria — zavody
na okruhu na parkovisti pred
stadiénem Interu. Nicméné

Uspésny zavodnik zistal
vérny svému ,choru’ -
provozuje v Brné nékolik
cykloprodejen.

pamatuiji si, ze v prvnich letech
jsem hodné padal a maminka
byla dost rozladéna, kdyz jsem se
ze zavod( vratil uz ponékolikaté
s odfenym zadkem.

V osmnacti jste byl na svétovém
Sampionatu v Casablance paty
a v jedenadvaceti letech jste
zvitézil v Zavodu miru. Co tyto
uspéchy znamenaly pro vasi dalSi
cyklistickou kariéru?

V Casablance se jednalo
o MS juniort, takze tento
vysledek, i kdyz potésil, nebyl
pro moji kariéru nijak zasadni.
Naopak vitézstvi v Zavodé
miru mi doslova otevielo cestu
do profesionalniho pelotonu.
Do té doby jsem si nikdy ani
nepomyslel, ze bych mohl vyhrat
celkovou klasifikaci v takto
dllezitém zavodeé. Tehdy jsem
mél opravdu zivotni formu a cely
néarodni tym pracoval naprosto
bezchybné.

Prisla nékdy za vasi cyklistickou
éru i chvile, kdy jste si fekl, ze uz
dal zavodit nechcete?

Jezdil jsem na profesionalni
urovni 14 let a za takto dlouhou

dobu jsem samoziejmé zazil
skvéla obdobi, ale i ta horsi.

V roce 1999 jsem se pripletl pfi
jednom z dojezd( etap zavodu
Kolem Katalanska do padu,

pfi kterém priSel neStastnou
nahodou o Zivot jeden ze
$panélskych zavodnikd. Byl

to velmi nepfijemny zazitek,

po kterém jsem dlouze zvazoval,
jestli mé& dalsi zavodéni jesté
smysl. Nakonec jsem se rozhodl
pokracovat. Jak se fika, vdechno
zlé je k néCemu dobré, toto
rozhodnuti mi nakonec umoznilo
vyhrat v roce 2001 posledni
etapu Tour de France na Champs
Elysées.

Kdyz jste se rozhodl ukongéit
profesionalni cyklistickou drahu,
mél jste jasno v tom, co budete
délat dal?

Byt jsem uz v priibéhu
poslednich let mé sportovni
kariéry zac¢al s prvnimi
podnikatelskymi kroky, nedokazal
jsem si pfedstavit, Ze bych
zabéhnuty stereotyp dne zménil.
Faktem je, Ze mi trvalo nékolik
let, nez jsem se szil s tim, ze si
musim Zivot zorganizovat jinak.

V té dobé bych byl rad jesté par
let na kole vydrzel, ale dnes uz
se na vSechno divam s daleko
vétsim nadhledem.

Vase zivotni motto je: ,,Byt druhy
vlastné znamena prohrat.“ Jak
toto heslo aplikujete ve svych
soucasnych aktivitach?

Toto motto jsem si okusil
ve spousté pripadd na viastni
kazi, kdy jsem o par centimetrd
prohral zavod a byt jsem dojel
v poradi na prednich pfickach,
na vyhlaseni vitézu Sel jen
vitéz. Tehdy jsem pochopil, jak
velky rozdil je mezi vitézstvim
a umisténim ,na bedné&”. Toto
réeni samozrejmé nelze vzdy
brat doslovné. V Zivoté jsem
ale perfekcionista a pokazdé se

s\Usechno, na ...
cem pracun, se
snazmt udélat

Na Tour de France v roce 2001
si v zavérecné parizské etapé
dojel pro v‘ezstw

Podnikatelské zaméreni
firmy JASO je sice z trochu
jiného soudku a nejsme stalymi
obchodnimi partnery, ale
v nékolika pfipadech jsem mél
moznost vyuzit jejich sluzeb.
Bylo to napfiklad pfi organizovani
slavnostniho otevieni naSich
novych cykloprodejen. Musim
konstatovat, Ze zakladni filozofie
je naprosto stejna — Siroka
nabidka produktt, perfektni servis,
profesionalnost a ochota. Je
k nezaplaceni, pokud se v dnedni
dobé& mUiZe €lovék na svého
partnera-dodavatele spolehnout.

Muizete zminit vas oblibeny napoj
- jak alkoholicky, tak i nealko?

Pokud jde o nealko, nejsem nijak
narocny a uprednostriuji neperlivou
mineralni vodu. Z téch alkoholickych
je to jednoznacné vino, popfipadé
néjaky zajimavy rum.

Kdyz se zrovna nevénujete své
praci, jak relaxujete?

Asi nikoho neprekvapim tim,
Ze relaxuji sportovni aktivitou.
V poslednich letech travim
volny ¢as nejvice na golfu,
ktery kombinuji s vyjizdkami

nejlépe, lilk

Jan Svorada

Ceskoslovensky, pozdéji éesky cyklista slovenského pivodu, trojndsobny

mistr Ceské republiky v silniéni cyklistice. V letech 1987-1990 byl élenem
vojenského sportovniho tymu Dukla Brno. Ve 21 letech vyhral vyznamny zavod
svétové amateérské cyklistiky Zavod miru. Za svoji cyklistickou kariéru vybojoval
v profesionalnim pelotonu celkem 75 vitézstvi a stal se vyhlasenym a obavanym
spurterem. Od roku 2006 se zac¢al vénovat manaZerské ¢innosti a podnikani

v oboru cyklistického zbozi. Je Zenaty, ma dvé déti, syna Jana a dceru Katerinu.

snazim v8echno, na ¢em pracuii,
udélat nejlépe, jak umim.

Kdyz byste se znovu
rozhodoval, co budete délat, byl
byste radéji zavodnikem nebo
podnikatelem?

Myslim si, Ze v8echno méa
svUj ¢as a smysl. Nedokazu
si predstavit, ze by mUj Zivot
probihal jinak, nez tomu bylo.
Zavodeéni bylo smyslem mého
Zivota a jsem presvédcen, ze
bez ngj by mé podnikani bon
ziskal nenahradltelne zkusenosti
a kontakty, které jsem nésledné

vyuzil pfi mych dalSich aktivitach.

Jaké byly zacatky vaseho
podnikani?

Stejné jako spousta jinych
podnikatelll jsem si zaZil metodu
pokus-omyl, ale vzhledem
k tomu, Ze jsem mél povicero
aktivit, které se prolinaly, omyly
jsem dokazal transformovat
ve smysluplny obchod. Musim

fict, Ze jsem mél Stésti na spravné

lidi, se kterymi pracuji dodnes.
VSichni jsme si uvédomovali, ze
jde o béh na dlouhou trat, a ne
o snahu vydélat v kratkodobém
horizontu. Jsem presvédcen,
Ze kdyz Clovék déla véci na sto
procent a nenecha se odradit
prvnimi neuspéchy, vysledek se
musi, dfive ¢i pozdéji, dostavit.

V té dobé jste spolupracoval
i s firmou JASO? Co pro vas tato
spoluprace znamenala?

na kole, v zimnim obdobi

s b&hem. Nastésti se tyto mé
»Koni€ky” nékdy doplfiuji s mym
podnikanim, takze v idealnim
pfipadé se mi podafi skloubit
pfijemné s uziteCnym.

Mate za sebou Uspésnou
cyklistickou kariéru, dafi se vam
i v podnikani. Jsou ve vaSem
Zivoté néjaka tajna prani, ktera
byste si rad splnil?

Musim fict, Ze v tomto sméru
nejsem nijak vybiravy a spokojil
bych se s tim, kdyby vse
fungovalo jako doposud a ja se
mohl vénovat mym zalibam co
nejdéle. Je to skvéla pfilezitost
poznat nov4, zajimava mista
a lidi a zpestfit si tak b&zny
kolobéh Zivota.

Foto: ©Markéta Navratilova, archiv J. Svorady



KOKTEJL NOVINEK

Zabava a osvézeni v jednom - to jsou napoje bubble tea.
Zakladem je kvalitni zeleny jasminovy ¢aj, vylepseny
sirupem z ovoce. Na konec se pridavaji ovocné perly pop
boba — malé praskaci kuli¢ky vyrobené z morské fasy s ovocnou
Stavou uvnitt. Kouzelné perli€ky zvyraznuji chut a délaji napoj
jedine¢nym, z kelimku se vysavaji pomoci tlustého bréka. VSechny
slozky bubble tea se vyrabi z pfirodnich surovin. Originalni zdravé
napoje z prodejen Monsters bubble tea uchovavejte v chladu, pfi
klasické lednickové teploté 2-8 °C vydrzi 21 dni. Vice informaci
na adrese www.monstersbubbletea.cz

=

Diky své krehkosti a vyrazné chuti jsou idealnim
doplitkem k pivu nebo vinu. Jsou oblibené pro svou
nizkou energetickou hodnotu a dlouhou dobu trvanlivosti,
navic jsou bez konzervantt a barviv. Ochutnejte také ty€inky
svatecni, kofenéné, grahamové a zitné.

Nova éra bilych rumu zacing,
Captain Morgan White Rum
je kone¢né tady! Zazij chut’
Karibiku a ochutnej
Captain Morgan Mojito!
Na jeho pfipravu budete
potrfebovat: 0,04 | Captain
Morgan White Rum, sodu,
limety, matu a tftinovy cukr.
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Red Bulf
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Teplé ve€ery pod stanem, kdy citite

vuni lesa a Cerstvé pokosené travy

po letni boufce. Hudebni festivaly

v nevyzpytatelném pocasi, ale

za to pIné dobré muziky. Cesty
TP avylety, sport v pfirodé, letni lasky

a nova pratelstvi, nebo jen pohoda
s partou kamaradut u grilu v parku.
V8echny tyto pocity vyvolava
pfichazejici |éto, které si pro vas
pfipravilo dobrodruznou jizdu
s plechovkou Red Bull Summer
Edition. Hravé zvliadnete

Tro |.;4‘J protanéit noc az do rana
> nebo doplnit energii pFi

ENERGY DRIN o do konce léta ve vybranych
Rovitalizuje o g .qJ

ervitalizuje

Novinkou od trebic¢ské
spole¢nosti ZON je
osvézujici limonada
s nepfekonatelnou

pfichuti okurky. Slazeno
vyhradné cukrem, bez
syntetickych barviv.

naroéném vyslapu do hor.
Limitovanou edici Red Bull
K Summer Edition sezenete az

obchodech. Nezapomente zkusit
ostatni edice Red, Blue a Silver
s prichuti brusinky, bor(ivky a limety.

Vodu Mattoni s extra
jemnou perlivosti koupite
baleni o obsahu jednoho
litru. Nova perlivost
reaguje na rostouci
popularitu jemné
perlivych a neperlivych
vod. Materidl lahve
obsahuje 30 % slozky
rostlinného plvodu. Tretina
plastu je tak nahrazena
rostlinnou sloZzkou
pochazejici ze zpracovani
cukrové trtiny. Diky tomu se
shizi mnozstvi plastu nutné
k vyrobé lahve. Nova eco-
lahev je, stejné jako vSechny
obaly produktl spole¢nosti
KMV, 100% recyklovatelna.

Inzerce

ZUBR GRAND

3 . PIVO PLNE CHMELE
=:* 4xCHMELENA 11°
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STLA CHUTI



KULINARSKE OKENKO

Mala ochutnavka
od LambWeston

Vlyberte si z velké nabidky hranolek, predkrmt a chutovek k pivu €i vinu.
Vychutnavejte pouze opravdovou kvalitu.

VAZENI CTENARI, TEM Z VAS, CO JESTE NEZNAJI SPOLECNOST LAMBWESTON,
BYCHOM JI RADI DETAILNEJI PREDSTAVILI.

Tato firma je soucasti velké rodiny riiznych potravinaiskych znaéek zastifeSenych americkou spoleénosti Conagra Foods. Od roku 1950 uréuje
standardy a reaguje na trendy v oblasti vyroby mraZenych bramborovych vyrobki. V roce 1994 doslo ke spojeni s rodinnou firmou Meijer

fesionaly v oblasti gastronomie. Spolu s americkou matef¥skou firmou je tak celosvétovym dodavatelem prémiovych bramborovych vyrobka

a pfedkrma.

V rdmci neustdlé inovace uz od 80. let minulého stoleti uspokojuje vyznamné odbératele, zejména v oblasti
rychlého obcerstveni, patentovanymi vyrobky - hranolkami fady Stealth®. Tento produkt je vyroben pomoci
prevratného procesu, kdy je na kazdou hranolku nanesen préhledny “obal”, ktery je Cisté pFirodni a bez jakychkoli
chemickych pfisad. Tento proces zarucuje jejich kiupavost po dobu pétkrat delsi neZ u béznych druhl hrano-
lek. Takto upraveny povrch garantuje také podstatné nizsi absorbci oleje pfi pFipravé v restauraci a jeho obliba
neustale roste. Hranolky Stealth jsou vyrabény v nékolika variantach nejoblibenéjSich fezli od 6 az do 13 mm
s pfesné a pfisné dodrZovanou specifikaci, zajistujici maximalni vynos pro majitele restauraci.

Dalsi fadou z patentovanych vyrobkl jsou hranolky Private Reserve®,
které jsou perfekni pfilohou tam, kde CiSté€ pfirodni bramborova chut
je opravdu ddleZita. Jsou vyrabény z nejdrazsich specidlné Slechténych
odrdd brambor, které maji podstatné vyssi obsah susiny (obsahuji méné
vody) neZ odridy na vyrobu béZnych hranolek. Vysledkem je nejlepsi
chutovy zaZitek hosta v kombinaci s maximalizaci zisku pro restauratéry
a hoteliéry.

Vedle téchto prémiovych hranolek firma vyrabi i dal3i varianty - mraZzené
a chlazené (moZno skladovat v lednici), rychlou variantu pfipravy od 60
do 90 s pod nazvem vyrobkové Fady Fast Track, dale specialni hranolky
z povijnice batatové a klasické vyrobky Regular.

DalSi nepfilis znamou skutecnosti je, Ze LambWeston dal svétu gastrono-
mie tzv. Americké brambory a zacal v roce 1976 s timto velmi populdr-

Komeréni prezentace

Crispy - o
Onion Rings

Krupavé cibulové krouzky —
dnes jiz tradi¢ni pfiloha znama po
celém svété se stala oblibenou
také proto, Ze se velmi dobfe hodi
i samotna k zakousnuti k pivu.
Cibulové krouzky vydrzi dlouho
teplé, kfupavé a dokonalé chut té

S~
~

Mozzarella

Ty€inky mozzarelly - elegantni
chut krémové mozzarelly obalené
v kfupavé krusté s italskymi
bylinkami oceni pfedevsim
damska ¢ast vasich zékaznika.
Velmi jednoduché na pfipravu.
Buon appetito!

Syrové chilli nugetky
— lahodna kombinace
krémového syra a palivé
chuti papri¢ek jalapenos
potési zejména milovniky
pikantnich jidel. Skvéle
funguje jako malé chutovka

k vasemu oblibenému pivnimu
moku nebo jako doplnék
zeleninovych salat.

Potato ,.----.Fotato oKins

ipper‘s ," Bramborové pllky — pulky t&ch nejkvalitnéjsich
___________ ! brambor jsou pfedsmazeny v rostlinném oleji

a b&hem deseti minut v troubé vykouzlite s

nim fezem dobyvat trhy po celém svété. Dnes jsou jednou z nejoblibenéj- B:'?mb‘l’:ov,é ; a zavn’1raieny. Bramtiory lze pak naplnit napﬁklad

3ich piiloh a LambWeston je nabizi ve vice ne? 7 variantach a pfichutich. §V§f,";;u§ere ' vasioblibenou smési zeleniny, posypat syrem N
\ -
1
1

\
navodi doméaci i v v v v pl '
¢ jednoduchy, ale vyborny pokrm, ktery Ize pouzit )
\ takeé jako pfilohu k chodlim s poradnym kusem ca mem bert /
| atmosferu ) g -
(¥ n?eﬂgm '\ masa. Uspéch je zarugen! Bites I
vkazdém - -7
pivnim baru. Kousky pravého syra

Na zavér snad uZ jen mizZeme poprat krasné dny, pohodu, GiZzasné gastro-
nomické zaZitky a dobrou chut s pfilohami od spole¢nosti LambWeston.

B
. _"ﬁ
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www.lambweston.com

Pridanim vasi
oblibené domaci
tatarky nebo

camembert obalené
v senzacni kfupavé
smeési kukuri¢nych

dipu docilite lupink( a strouhanky. Lze
perfektni kombinovat s ostatnimi
kombinace, produkty LambWeston,

kterou budou
vasi zékaznici
pfimo milovat.

vynikajici je vSak
i samotny ke sklence
dobrého vina.
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/
Gastroyachting I,ﬂ'
team vyplouva. |
Zvolili jsme trasu

podél Sibenické /
riviéry a prilehlych
ostravki.

JASO NA CESTACH

Dalmacii
sad pla

Vit Protiya,
managep
prodeje

Ne&kterymi zboZfované, jinymi zatracované, pro vétsinu Cechtl divérné znamé. To
je Chorvatsko se vSemi svymi klady i zapory velkych i malych letovisek. Pojdme ale
ochutnat jeho atmosféru z druhé strany, ze strany houpajiciho se more, malych

a tak trochu zapomenutych ostravkd a vesnicek.

\lyplouvame

Pro plavbu loriského
zarijového Gastroyachting
teamu jsme zvolili oblast
Sibenické riviéry a prilehlych
ostrovl. Kratké prejezdy mezi
jednotlivymi kotvisti jsou pfimo
predur€eny pro nedilnou
soucast kazdé nasi cesty, a tou
je gastronomie, jak jiz napovida
nazev naseho jachtingového
tymu. Po nezbytnych
Ukonech technické prebirky
lodé (neskute¢né prijemné

14

a rychlé) a nalodéni veskerého
proviantu a posadky vyrézime

v zapadajicim slunci na kratky
presun z mariny Pirovac na ostrov
Murter do méstecka Tisno.
Prijemné vyvazani na béjce pred
restauraci PROVA bylo pfedem
dohodnuto s majitelem. Pfesun

z plachetnice do restaurace

na malinkatém gumovém ¢lunu
zvaném dyngy byla velka zabava
a kazdou chvilku jsme ¢ekali, kdo
se vykoupe ve vecernim mofi.
Odmeénou za prejezd byla ovéem
perfektni vecere — ligné a Skampy

na zaru (sépie a krevety na rostu),
grilované jehnéci, bilé vino
GraSevina a na zavér travarica.
Vynikajici kulinarsky zaZitek, ktery
muzeme jen doporucit.

Ostrivky,
vino a klid. ..

Klidn& noc na pohupujici se
lodi, réno slunic¢ko a nebe bez
mrackd, co vic si prat... Vyrazime
kolem jizni strany ostrova Murter
na jihozapadni vitr. Pfijemna
plavba rychlosti t&sné pod 5 uzld

probihd v duchu degustace
¢erného citronu, letodni novinky
z pivovaru Litovel. Cela posadka
byla mile pfekvapena netradi¢ni
chuti, ktera u nas nema
konkurenci.

Kaprije | kapary

Za par hodin uz vidime cil nasi
dnesni cesty. Malebné méstecko
Kaprije na stejnojmenném
ostrivku. Rozloha 7 km?,

130 obyvatel, Cisté more
a na ostrové Zadné auto a jen

Plavba podél élenitého pobrezi Dalmacie nabizi pohled na krasné
prirodni scenérie a kouzelné zatoky.

dvé taverny. Romantika, kterou
jen tak nékde nenajdete.
Nazev ostrova vznikl od nazvu
rostliny, a to kapary trnité. Jeji
zelena poupata se nakladaji
do slanokyselého nalevu
a v gastronomii jsou znama
jako kapary. Samoziejmé jsme
museli ochutnat pfimo z mistni
produkce...

Dalsi den vyréZzime
k neobydlenému ostrivku Kakan
na okruzni plavbu kolem ostrova
Zirje. Koupani, opalovani, lehké
plachténi... Uzasny zazitek
v pllce zafi. Pokud byl minuly
vecer klidny a romanticky, pak
nasledny vecer v neobydlené

zatoce, v absolutni tmé, vyvazani

na béjce na ostrové Zirje, byla
opravdova ,robinzonada“.
Taverny a konoby zastoupil

gril a naSe zasoby. Bavorské
klobasky a pInéné hermeliny
pravda nejsou typickou
stfedomorskou vecefi, ale ,,crno
vino PLAVAC*, hvézdy nad
hlavou a klidné more nebylo

v Z&dném pfipadé k zahozeni.
PLAVAC je nejvyznamnéjsi

a soucasné nejvice chranéna
chorvatska odrtda vina. Péstuje
se prevazné v podoblasti stredni

pak vino z poloostrova Peljesac,
ostrova Hvar a Brac.

\WréZime na sever

Posledni klidnéjsi misto, které
mame vybrané k vecernimu
ukotveni, je ostrov a maly pfistav
Zlarin. Vyrazime dopoledne
na sever. Vitr si ,,leha“ kolem

poledne, takze plujeme na motor.

Viny nas zacinaji houpat. Neni
kam spéchat, tak si obéd

GASTROYACHTING

Czech Team

Zastavka v taverné. V Kapriji

jsme ochutnali mistni produkci.

uzijeme na ostrivku Prvic.
Vyvazujeme se zadi na skoro
prazdné méstské molo. Vita

nas ospald atmosféra pristavni
restaurace s terasou pfimo nad
vodou. Objednavame si rybu

s bilym pecivem a po obédé

si vychutnavame excelentni
kavicku. Pak nasleduje kratka
prochazka a pfesun do Zlarinu.
Vzhledem k brzkému pfijezdu
mame posledni misto ve ,,starém
pfistavu® a nemusime stat

na frekventovanéjsim turistickém

Hejno asi Sesti delfinii nas kratce doprovodilo pri nasi
plavhé Dalmacii a predvedlo svoji nezapomenutelnou show.

molu, kde je vecCer a noc uz

v roce 2001 otevrelo muzeum
,centrum korélﬂ Zlarinka“

z ostrova zivili hlavné potapénim
pro podmorské houby

a kordly. Pfi ve€erni prochéazce
objevujeme prijemnou restauraci
Ivana, ktera je pfimo naproti
petangovému hristi. Pohled

na stariky se sklenkou ¢erveného
v jedné ruce a s kouli ve druhé

je okouzlujici. Nikomu z posadky
se dnes nechce jit spat. Tak

jesté posedime na molu u lodi

a odpijime jak z nasich zasob, tak
i z mistnich Cerstvé dokoupenych
dobrot.

/patky k civilizaci

DalSi dva dny se vracime
pomalu do civilizace. Obkrouzime
Zlarin a potom uz kanalem
Sv. Annte do Sibeniku.

Na za¢atku kanalu zastavujeme
na prohlidku pevnosti Sv. Nikole.
Takova chorvatska ,,pevnost
Boyard“. Jediné pristavaci
misto je zrovna volné. Hura

na pravobok, vyhodit lana

a fendry (gumové valce proti
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JASO NA CESTACH

Vracime se pomalu do civilizace. Uvitalo nas méstecko Sibenik se suymi
malebnymi ulickami, které jsou primo stvorené k noénim prochazkam.

otluc¢eni lodi) a Sup nahoru

na vyhlidku. Pfi pohledu

shora si ¢lovék uvédomi, ze
plout v minulosti jako nepfitel
do Sibeniku bylo prakticky
nemozné. Sibenické méstské
molo s promenadou se navecer
zaplnilo do posledniho mista.
Ruch hosptidek, bart, malych
uli¢ek a vSudypritomnych
skutrd. To uz je to klasické
turistické Chorvatsko, které zna
kazdy Cech. Proto v nékterych
restauracich narazime

i na Staropramen a ¢eské jidelni
listky. Ve stejném duchu se nese
kotveni i dal$i vecer v mensi, ale
znamé a rusné Vodici.

sVesela konoba“ ve staré c¢asti Pirovacu byla spravnou

... anazaver
delfini show

objevily dvé hibetni ploutve.

Hejno asi Sesti delfind nam

predvadi svoji nezapomenutelnou
show. Vyskoky

Tyden se pomalu nad vodu
'(\:/Ilﬁ}'lll' ke Ifo(r;ci. X Y \/yskoky nad ;.:1 ?Iavba ter?TnS_
ame pred sebou olem nasi lodi,
uz jen posledni vodu a p/aVba to byla tresnicka
den. VyréZzime tésné kU/em /Odl na dortu nasi

na jihozapad a pak

leto$ni plavby.

zase po jizni strané by/a tﬁeéniéka Po odpoledni

Murteru. Asi po pul I kavé
hodiné plavby na dOf'tU - v malebném
na motor zacal meéstecku

lehce foukat vitr.

Ve chvili, kdy jsme vytahli plachty
a vypnuli motor, se na pravoboku
asi ve vzdalenosti 50 metrt

volbou. Tentokrat jsme kromé morskych potvarek
ochutnali i jejich fantastické polévky.
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Betina, které
je dnes prakticky spojené
s méstem Murter na stejno-
jmenném ostroveé, mifime
k definitivnimu konci nasi cesty,
do domovské mariny Pirovac.
Mame ¢asovou rezervu, tak
nemusime spéchat. V pfijemném
odpolednim zéfijovém sluni¢ku
jedeme na zadobo¢ni vitr
pouze na kosatku neboli
predni trojuhelnikovou plachtu,
plouzivé rychlosti kolem 3 uzlG
a vychutnavame si na mofi
kazdou posledni chvilku.
Po vylodéni a nezbytnych
formalitdch jdeme utratit zbyvaijici
penize, které zlstaly ve spole¢né
lodni pokladné. ,Vesela konoba“
ve staré ¢asti Pirovacu byla
spravnou volbou. Tentokrat
jsme mimo morskych potvirek
ochutnali i jejich fantastické
polévky. VyhlaSen4 rajCatova
a na maso bohata rybi, které
pfinesli dvé pIné teriny. Museli

Kdyz se rekne

Stredni Dalmacie patri
mezi nejoblibenéjsi casti
Chorvatska. Clenité
pobrezi s kouzelnymi
zatokami, bohatstvi
kulturnich pamatek
zdejsich méstecek a mést,
priazracné cisté more, tak
by se velmi strucné dala
vystihnout oblast, ktera
je pravem povazovana
za nejkrasnéjsi uzemi
vychodniho Jadranu.
Oblast v severni ¢asti
ohranicuje letovisko
Rogoznica (u Trogiru).
Jizni ¢ast je vymezena
pristavem Ploce.

Jizni Dalmacie je, jak
nazev napovida, nejjiznéjsi
casti chorvatského
pobrezi. Cela oblast
se sklada z mensich
kraju a jednoduse by
se dala popsat jako
uzemi protikladu - delta
Neretvy je velice urodné
uzemi, kde se péstuje
velké mnozstvi plodin.
Naproti tomu se velice
odlisuje holokras, ktery
naleznete jiznim smérem
od delty a v okoli Kleku.
Mezi nejvyhledavanéjsi
turistické cile patri
Dubrovnicka riviéra, ktera
potési milovniky prirody
a klidu, poloostrov Peljesac
a ostrov Korcula.

jsme prosté ochutnat obé

dvé. K zavérecnému ,,fuknuti®

a ukonceni plavby jsme tentokrat
zvolili mistni pelinkovac neboli
fernet po Chorvatsku. Na tento
jachtingovy tyden budeme
dlouho vzpominat a uz nyni

je jasné, ze i pfisté vyplujeme

na dalsi cestu za gastronomii.

Foto: Wikimedia Commmons, archiv Jaso

Inzerce
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azdy rok se snazime
Kpro naSe hosty pfipravit

neobvykly zazitek nejen
proto, aby byli s touto akci
spokojeni, ale také proto,
aby se dal$iho ro¢niku paleni
¢arodéjnic zucastnili znovu.
Ten letosni jsme usporadali ve
stylu Piratl z Karibiku, takze
k ndam do firmy JASO zavitaly
i karibské ¢arodéjnice.
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Salsa ve Strelicich

Jako vzdy byl program
velice pestry. Od zacatku
atmosféru karibského prostredi
podpofila svym vybornym
vystoupenim kubanska kapela
Santy y su Marabu, ktera svymi
pisnémi bavila az do pozdnich
nocnich hodin. Nejlepsi akce
jsou takové, které hostim

Po dlouhém cekani k ndm konecné prislo
jaro. V Cesku ho vitame tzv. palenim
carodéjnic. Tato akce ma i u nas ve firme
JASO dlouholetou tradici. A proto jsme

usporadali jizZ sedmnacty Carodeéjnicky rocnik.

nabidnou moznost pfiucit se
néCemu novému. Ke Karibiku
patfi temperament a s nim je
samozrejmeé spjat tanec. Nasi
hosté spole¢né s nami méli
moznost naucit se salsu. Je
nejoblibengjSim tancem na
Kubé, zaziva také obrovskou
popularitu ve Spojenych statech
i v Evropé a podle Uc¢asti hostu
také ve Strelicich.

Degustace
karibskych rum(
a vystoupeni
piratl

Dalsi novinkou letoSniho
programu byla precizné

provedena celovecerni
prezentace a degustace

karibskych rumi v podani
provozovatell stylového

baru Air Cafe. V rdmci ni bylo
predstaveno devét karibskych
rumu. Samotnou prezentaci
doprovazeli sommeliéfi
zajimavym vykladem nejen

o vlastnostech jednotlivych

¢arodéjnic mimo jiné také
doplnil Litovelsky viceboj,
soutéze pro déti a soutézni
klani ve filetovani pstruhd. Po
skon¢eni oficialniho programu
pokra¢ovala do pozdnich
no¢nich hodin diskotéka

v podani DJ Sluni¢ka.

vzorkd, ale i o tajemstvi jejich ‘.
vyroby. Pro zintenzivnéni HOd nacent:
zazitku z degustace ruma 1 P

byly pro zéjemce k dispozici Iedn | Cka

doutniky vyrobené specialné
pro karibské ¢arodéjnice. Mezi
dalsimi zpestfenimi této vyborné
degustace byla také moznost
ochutnani nakufovanych
koktejla.

Spole¢né s hosty jsme se
vyborné pobavili pfi piratském
vystoupeni Sermifské skupiny
Cerveza, po kterém nasledovala
ohriova show zakon¢ena
zapalenim ohné s (nezivou)
¢arodéjnici. Bohaty program

s hvézdickou

Diky ohlasim vice nez
péti set hostll mizeme
leto$ni ¢arodéjnickou akci,
ktera se odehrala 25. dubna
v aredlu firmy JASO Strelice,
povazovat za velmi uspésSnou.
V neposledni fadé k tomu
také pomohlo skvélé pocasi,
které se po dvou letech
umoudfilo a ukazalo nam svoji
pozitivni tvar. K vyjimeéné

ConTax CZ, s.r.o.
UCETNI A DANOVA KANCELAR

NASIM KLIENTUM ZAJISTUJEME:

- Vedeni ucetnictvi a dafiové evidence

- Rekonstrukce ucetnictvi

- Danové a ucetni poradenstvi

» Zpracovani danovych pfiznani

- Odklad priznani a placeni dané z pfijmu

» Zpracovani mezd a kompletni personalistiky
» Zastupovani pred urady

Inzerce

atmosfére jisté pfispély i Ctyfi L
bary, kde mohli ngvstévnici ;o
ochutnat michané napoje,
drinky z rum, destilaty nebo
dobré vino.

tém, kdo se letos kvl
obavam nezucastnili: ,,Béhem
akce nebyla upalena Zadna
Ziva ¢arodéjnice ani jina Zena
Carodéjnici podobna.“
Dékujeme, Ze jste u toho
s nami byli jiz
po sedmnacteé!

Autor: Petr Senasi

NEJSTE SPOKOJENI SE SVOU UCETNI?
POTREBUJETE ZPRACOVAT DANOVE PRIZNANI?
POTREBUJETE ODLOZIT PLATBU DANI DO 30.6.?

NASIM KLIENTUM GARANTUJEME:
» Bezchybné vedeni tucetnictvi pod dohledem danového poradce
- Spolecnost je pojisténa pro pripad zpusobeni chyby
- Naprostou diivérnost informaci o klientovi

« Velmi pFiznivou cenu za nase sluzby

vevys

- Nejmodernéjsi metody a postupy
- Maximalni pfehled o Vasem podnikani
+ Vzdy ochotu a vstficnost Vam naslouchat

ConTax CZ, s.r.o / Hudcova 78, 612 00 Brno / tel.: +420 533 534 900 / contax@contax.cz / www.contax.cz




MAPA CESKA

Pivni privodce Ceskem

aneb dalsi expedice do nasich skladu...

V minulém Ccisle jsme vas seznamili se zahraninimi specialy. Vétsinou se jednalo o piva
svrchné kvasena. Tyto stale oblibengjsi pivni specialy jsou tak trochu trendem v souc¢asném
pivnim svete. Proto jsme tentokrat oslovili sladky ceskych pivovart a minipivovard, aby nam
predstavili ,vlajkovou lod” ze své dilny. Jsme prece jednou ze svétovych pivnich velmoci

a mame se ¢im chlubit. Zveme vés za pivnimi specidly napric Ceskem.

Spodné kvasené vycepni pivo
a lezaky?

Pro¢ ne, ale méni se
doba, kdy pivnimu svétu

v Cesku vladla pouze desitka,

dvanactka a tmavé pivo.
Cesky trh v soudasné dobé
ozivuji populérni svrchné
kvaSena piva v anglickém,
americkém a belgickém

stylu. Jedna se predevsim

o typ Ale, Stout a piva
psenicna.

Svrchné kvasena piva

vznikaji pfi teplotach

mezi 15-20 °C, nékdy az
30 °C. Cim vyssi teplota,
tim rychlejsi prokvaseni.

Potrfebnymi surovinami

vyrobu jsou kvalitni tuzemsky
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Vliajkova

i zahrani¢ni chmel, slad

a specialni kvasinky z rodu
Saccharomyces cerevisiae
subsp. cerevisiae. Zasadni
pro vyrobu je zejména chovani
kvasinek pfi konci hlavniho
kva$eni, kdy vytvofi na hladiné
krustu. Z hladiny kadé se

pro vznikajici kvasnice sbiraji

a zkvasSena mladina nasledné

dozrava za pfirozené, pripadné
sklepni teploty v sudech

nebo tancich, do kterych byla
ulozena. Takto zraje nékolik dni
az nékolik mésicu.

U piva typu Ale se pfidavaji
kvasinky i do lahve, kde probiha
dokvas$ovani. Pro specifickou
chut piva Stout je pouzivan
prazeny slad.

lod’ z dilen sladku

Zalozeno 1872

PIVOVAR NACHOD

Humpolec Kromeériz
Tiebic Brno® .. .
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PSENICNY KVASNICOVY
LEZAK - BOHEMIAN WHEAT
LAGER

Pivovar: HEROLD, Breznice
EPM (extrakt pivodni mladiny):
12,65 % hm.

Obsah alkoholu: 5-5,50 % obj.

Mirné az stfedné prokvasené pivo
se silnou plnosti, stfedni horkosti
a vysokym Fizem naplnujici bohaty
chutovy pozitek. Specifickou
chut vytvari kvasinky z Bavorska.
Tyto kvasinky produkuji esterové
ovocné a fenolové korenéné tény, které se
finalné podileji na vytvareni typické chuti

a aroma naseho pseni¢ného piva. To se
vyznacduje charakteristickym vjemem citrusu,
hrebi¢ku ¢i bananu.

BERNARD BOHEMIAN ALE
Pivovar: Rodinny pivovar
Bernard, Humpolec

EPM: 16 % hm.

Obsah alkoholu: 8,2 % ob;j.

Svrchné kvaSené pivo s pfisadou
jemnych kvasnic. Dokvasuije pfimo

v lahvi, a to diky kvasnicim, které jsou
do lahve pfidany béhem staceni. | pfes
8,2 % alkoholu ma svézi ovocnou
vlni, Cistou sladovou chut se $petkou koriandru

a jemnou hrejivosti v doznivani.

MARYSKA

Pivovar: 1. selsky pivovarek,
Kromé&fiz

EPM: 12 % hm.

Obsah alkoholu: 4 % obj.

Maryska je letni, pSenicné,
~  svétlé, svrchné kvasené pivo.
Specialni kvasinky produkuiji
kromé alkoholu a CO2 také vonné
estery, které dodavaji tomuto pivu
bananové-ovocné podtény. Pivo
Marys$ka je uvareno jako 12 %,
avSak s obsahem alkoholu jako
desitka, tzn. pouze okolo 4 %. To
z néj déla idedlni piti v teplém letnim pocasi.

IPA SAMURAI

Pivovar: Kocour, Varnsdorf
EPM: 14 % hm.

Obsah alkoholu: 5,1 % ob;j.

American IPA — Samurai byla poprvé
uvarena pfimo svétoznamym
sladkem z pivovaru Japan’s Yo-Ho
Brewing Co. Toshim Ishiim, ktery

se specializuje na americka piva.

P¥i vafeni pouzil ty nejSpickové;si
americké chmele: Columbus,
Amarillo, Cascade, a dosahl

tak chmelenosti cca 70-75 IBU
(jlednotek horkosti) a lahodné komplexnosti.

14° IPA (INDIA PALE ALE)

CORNEL

Pivovar: Podklasterni pivovar
Trebi¢

EPM: 14 % hm.

Obsah alkoholu: 5,8 % ob;j.

Nefiltrované, nepasterizované,
svrchné kvasené pivo anglického
typu IPA - India Pale Ale. Silné
pivo svétlé barvy, s vy$Si horkosti,
kde byly pouZity originalni
zahrani¢ni chmely. Tento typ piva
byl pivodné uréen pro namorniky
plujici ze Spojeného kralovstvi do kolonialni
Indie. Bylo vyrobeno silné a s vy38im podilem
chmeleni z diivodu lep§i trvanlivosti na lodich.

ey WEIZENBIER

Pivovar: PRIMATOR, Nachod
EPM: 12 % hm.

Obsah alkoholu: 4,8 % ob;j.

Svrchné kvasené pSeni¢né
nefiltrované pivo s typickou
intenzivni ovocnou chuti a vdni,

Vv niz pfevlada osvézujici pSenice.
Vuné hrebicku &i bananu je
vytvarena specialnim typem
pouzitych kvasinek pfi vyrobé.
Pivo je svétle Zluté barvy

s opalovym pfirodnim kvasni¢nym
zékalem a charakterizuje jej
mohutna pretrvavajici péna.

MAZAK INDIA PALE ALE - IPA 14°
Pivovar: Mazék, Dolni Bojanovice
EPM: 14,5 % hm.

Obsah alkoholu: 5,7 % ob;j.

Svrchné kvaseny svétly special.
Oproti klasickému Pale Ale se [isi
vyS88i stupnovitosti, vy$si horkosti
a diky pouziti zahrani¢nich chmeld
vyraznéjsi aromati¢nosti piva.
Stejné jako u v8ech jinych piv
typu Ale i zde pro lepsi vyniknuti
aromatickych latek chmelime za
studena.

VRATISLAVICKY ALE
Pivovar: Konrad, Vratislavice
EPM: 16 % hm.

Obsah alkoholu: 7 % ob;j.

Milovnikdm pivnich specialt
nabizi vratislavicky pivovar
Konrad pivo typu Ale. Jedna se
o svrchné kvasené, velmi horké
a silné pivo. Kombinaci je€nych
a p$eni¢nych sladl se ziska
16° mladina. Po kvaseni ma
Vratislavicky Ale 7 % alkoholu.
Vyjime&nou horkost mu davaji
plvodni americké odrady chmele.

g

LUCKY BASTARD INDIA 15°
Pivovar: Lucky Bastard, Brno
EPM: 15 % hm.

Obsah alkoholu: 6,7 % ob;j.

Néktefi si mysli, Zze to spravné
pivo stylu IPA, tedy india pale ale,
by mélo byt hodné silné a velmi
hofké. Pivo India je se svymi
6,7 % alkoholu silné, ne v&ak
tak silné, abyste si po prvnim
pullitru museli jit lehnout. Chmel
je navic pouzit tak, aby vynikla
nadherna chut a vané citrusu
a zralého tmavého ovoce. Zit pivo India je
zazitek sam o sobé.

PEGAS OATMEAL STOUT
Pivovar: Pegas, Brno

EPM: 13 % hm.

Obsah alkoholu: 5 % obj.

Pegas Oatmeal Stout je svrchné
kvaSené tmavé pivo s pfidavkem
ovsa pro zjemnéni chuti. Pivo je
zajimavé svym vyraznym kavovym
aroma. Jedna se o typické tmavé
pivo pro oblast Irska a Velké
Britanie.

BOHEMIAN PALE ALE
Pivovar: Two Tales, Praha
EPM: 15 % hm.

Obsah alkoholu: 6,5 % ob;j.

Toto svrchné kvasené pivo

s bohatou a hustou pénou ma
lehce zakalenou naoranZovélou
barvu a citrusové-chmelové
aroma s nadechem kvétin. Na
$piCce jazyka chutna po sladkych
citrusech a nasledné na patre se
méni v plnou chut chmele. Je velmi
vyvazené a v pivovaru Two Tales
ho povazuiji za svoji vlajkovou lod.
Na receptech spolupracovali s panem Janem
Suraném, jednim z nejlepsich sladkd u nas.

REBEL IPA

Pivovar: Méstansky pivovar
Havli¢kav Brod

EPM: 14 % hm.

Obsah alkoholu: 6,3 % ob;j.

Svrchné kvaSeny polotmavy special
chmeleny za studena s velmi
vyraznou horkosti je druhem India
Pale Ale. Pivo je uvareno z péti druht
sladu, které mu dodavaji médénou
barvu a typickou, slabé& ovocnou
chut. Sladina je nachmelena velmi
vysokou davkou tfi druh(i ¢eskych
horkych a aromatickych chmel(.

BOHEMIA REGENT CESKY
GRANAT

Pivovar: Regent, Trebori
EPM: 12-13 % hm.

Obsah alkoholu: 4,2 % ob;j.

Je charakteristické nacervenalym
akcentem barvy a navic je to

prvni Zitné pivo v novodobé

historii a jedno z prvnich svrchné
kvadenych piv na trhu varené z bio
surovin. K vyrobé se pouzivaji hned
Ctyfi slady v bio kvalité — jeden Zitny
a tfi druhy je€nych sladd — svétly,
bavorsky a karamelovy. Intenzivni chutova
vyraznost plna neobvyklych, zejména ovocnych,
tonu je dana kromé pouZiti Zita i specifickym
kmenem kvasnic.
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SERVIS PRO VAS

Sluzba pro nase zakazmky

Potrebujete si koupit svy obllbeny napoj? Vybrat si
0sobné a v Case, ktery pravé vam vyhovuje, novinku

z oblasti napoju? Nebo si prosté na vikend zajistit
cepovane pivo vcetné chladiciho zarizeni k zorganizovani
rodinné oslavy nebo setkani s prateli? To vSe vam
zajisti naSe sluzba JASO Cash and Carry, kterou vam
predstavi manazer prodejen CC Radek Hlinka.

Napoje kdykoli
k dispozici

Myslenkou prodejen formou
provozoven CC jsme se zacali
zabyvat jiz v roce 2002. Nasim
cilem bylo oslovit okruh zékaznikd,
ktefi upfednostriuji ndkup formou
osobni navstévy prodejny, pripadné
vyuZzivaji nakup v prodejné pro
operativni doplnéni sortimentu,
ktery si b8Zné nechavaji zavazet
ze skladu. Dobra dostupnost
a rozSifend provozni doba
o sobotach, nedélich a svatcich,
kdy ma centraini velkoobchodni
sklad zavreno, je zarukou moznosti
mit napoje k dispozici prakticky
kdykoli.

Otevren tiff
provozoven

V roce 2003 jsme tedy
otevreli prvni provozovnu CC
v Brné Kralové Poli. V roce 2006
rovnéz v Brné na ulici Masna
provozovnu druhou a treti

provozovna zacala fungovat
v Mikulové v roce 2011.

Rozsireni
sortimentu

Sortiment zboZi stale
upravujeme podle pozadavku
zakaznik(. Nabizime zejména
sudové a lahvové pivo, pivo v PET
baleni, vino, lihoviny a Siroky
sortiment nealkoholickych napojt
véetné sudovych limonad.

V sortimentu mame rovnéz slané
pochutiny, tabakové vyrobky

a doplrkovy sortiment, jako je
napt. jednorazové piknikové

< JASO -
CASH and CARRY
Palackého ti 91
612 00 Brno
Otevreno: PO-NE: 8-19

" tel.: +420 541 246 252
&= mobil: +420 776 133 773
g \WWw.jasocc.cz
palackeho@jasocc.cz

nadobi, pribory a kelimky z papiru
nebo plastu. Prodavame vy&epni
plyny, led a ledovou tfist.

Rychlg sluzba
a kvalitni zbozi

Za dobu této Cinnosti
jsme ziskali z&kazniky jak
z fad gastronomie, tak i ze
soukromé sféry. Nasi filozofi
je, byt co nejblize k zédkaznikovi
a poskytnout mu rychlou
sluzbu a kvalitni zbozi. Jsme
rédi, kdyz se k nam zakaznici
vraceji a vyuzivaji nasich sluzeb
pravidelné a vazime si toho.

A JASO -

CASH and CARRY

Masna 9

602 00 Brno

Otevireno: PO-PA: 8-17
tel.: +420 548 130 114
mobil: +420 777 765 737
WWW.jasocc.cz
masna@jasocc.cz

A JASO -

CASH and CARRY

ul. 28. Fijna 68

692 01 Mikulov

Otevreno: PO-NE: S-20
tel.: +420 519 322 275
mobil: +420 777 737 272
WWW. jas0CC.CzZ
mikulov@jasocc.cz

Prezentacni plocha
pro vasi novinku!

Zaujala vas moznost inzerovat v tomto pestrem
magazinu a radi byste se dozvedeli vice?

Kontaktujte nas na e-mailu

Radi byste se svym produktem, sluzbou
¢i novinkou pochlubili na trhu?

Mate chut cokoliv sdélit
nasim ctenarim?

Chystate akci a chcete oslovit Siroky okruh majitelt
gastro zarizeni a obchodnik( s potravinami a napoji?

HAPPY HOUR

Namichali a uvarili jsme k vasemu letnimu
pohodovému relaxovani prihodné ,menicka®,
kterym muzete potesit sebe i své blizkeé.

a letni grilovani
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Legendarni koktejl Mai Tai si ziskal oblibu uz ve 40. letech
minulého stoleti. Na horké letni dny je jako stvoreny. Pripravite

jej velmi snadno.

Do shakeru plného ledu
nadavkujte nasledujici
suroviny:

M 2 cl lehkého bilého rumu
(nejlépe Wray & Nephew
Overproof)

M 2 cl tmavého rumu (nejlépe
jamajsky Appleton V/X)

M 2 cl mandlového likéru

M 2 cl triple sec

M 2 cl cukrového sirupu 2 : 1
M 2 cl Cerstvé limetové Stavy

Véechny ingredience

v shakeru radné protrepte
(10-15 vterin) a nasledné
prelijte do sklenice maximalné
0 objemu 300 ml.

Ozdobte platkem Eerstvého
citrusu a snitkou maty.
Zapichnéte bréko, lehnéte si na
lehatko a srkejte.

MARINOVANE

HOVEZI S PLNENO!J
BRAMBOROVOU PULKOU

Ingredience na 4 porce:

H 800 g hovéziho
nizkého rosténce

H 2 stfedni svétlé cibule

M 1 Cervena cibule

H 4 strouzky Cesneku

M 1 |Zice nastrouhaného krenu

B 1 ¢ervena paprika,
lilek a cuketa

M 2 rajcata

M 4 cl koriaku

M 1 IZice mésla

M sUl, pepf

B parmazan, olivovy olej

M vyrobek Potato skin
(LambWeston)

ro opravdové milovniky

masa snad neexistuje
lakavéjsi predstava nez
perfektné do ruzova propeceny
steak z kvalitniho hovéziho
masa. Pro nase ucely jsme
vybrali kus nizkého rosténce,
ktery nakrajejte na dva
palce vysokeé porce. Den
pred grilovanim si pfipravte
marinadu. Na troSe olivového
oleje nechte zpénit nadrobno
nasekané dveé cibule a tfi
strouzky ¢esneku. Pridejte
Cerstvé umlety pepf a IZici
nastrouhaného kfenu. Odstavte
a nechte vychladnout. Poté

maso nalozte do marinady
a nechte pres noc (ideéalné
24 hodin) v ledni¢ce. Dopredu si
také muzete pfipravit napln do
bramborovych pulek od firmy
LambWeston. Na men§i kousky
si nakrajejte ¢ervenou cibulku,
papriku, rajcata, lilek a cuketu.
Zeleninu ugrilujte, smés osolte,
opeprete a pfidejte trochu
utfeného €esneku.

DalSi den vytahnéte maso
z marinady a lehce osuste.
Osolte a polozte na rozpalenou
panev i gril. Na prudko
grilujte z kazdé strany 3 minuty
a poté nechte dopékat na
grilu stranou od pfimého ohné
nebo v troubé na 150 stuprid
do pozadovaného stupné
propeceni. Bramborovou pulku
naplnte zeleninovou smési,
posypte trochou parmazanu
nebo ¢edaru a dejte zapéct
na 10 minut pfi 175 stupnich.
Pokud pecete maso na panvi,
muzete do vypeku pfidat zbylou
marinadu a zredukovat na
polovinu. Poté prilijte trochu
korfiaku a nechte alkohol
odparit. Odstavte a omacku
zjemnéte kouskem dobre
vychlazeného masla. Prejeme
dobrou chut!

Autor: Tomas Havlik
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Viyherce z minulého &isla: JiFi Pavliéek (Ceské Budsjovice)



Mattoni Schorle

50 % OVOCNE STAVY

50 % PERLIVE MA

ONI




