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EDITORIAL

Vazené ¢tenarky,
vazeni ¢tenafri,

vitdm vas na strankach
dalSiho vydani osvézujiciho
magazinu ze svéta napoju.
Nebyla to pouze podmaniva
barevnost nadchazejiciho
podzimu, ktera inspirovala nasi
redakéni radu, ale také mnoho
udalosti, novinek, trendu, které
jsme pro vas vybrali z naSeho
krésného, ale i naro¢ného
oboru.

Jsem milovnikem piva.
Pivo mé bavi, rad objevuji,
ochutnavam a zkou$im nové
pivni styly. A v posledni dobé
je co posuzovat! Velice mé
18Si, Ze nase pivovary rozsifuji
produkci o rozmanité pivni
specidly. Slavna a zajimava
piva se k nam dovazi ve vétsi
mife. Ovocna piva, ale, stouty,
pSeni¢né nebo jiné svrchné
kvasené styly najdeme jiz
bézné na pivnich listcich. Z tak
Siroké palety chuti si opravdu
vybere kazdy, dokonce i ti, ktefi
tvrdi, Ze pivo nemaji radi. Piva
nejsou jen horka, vyrabi se
i sladka, s kyselymi, kofenitymi,
ovocnymi nebo bylinnymi
podtény. Nahlédnéte s nami do
pivniho atlasu svéta.

Snazime se reflektovat
v8echny zajimavé novinky
z ¢eskych pivovartd
a minipivovard. Kromé
tradi¢nich importovanych
znacek zarazujeme do
nabidky i nezvyklé druhy.
Napriklad z Irska jsme pro
vas pfivezli osm raznych

svrchné kvasenych speciall

z minipivovaru Hilden. Z této
spoluprace mam radost, a to
nejen ja, ale také majitelé
pivovaru Hilden, ktefi v nékolika
irskych denicich prezentuji
spolupraci jako svUj exportni
Uspéch, coz nas velmi tési.

K nasi firmé& neodmyslitelné
patfi muj pritel Vitézslav
Lorenz, ktery zastava funkci
obchodniho feditele. Velmi si
ho vazim. Myslim, Ze i pro vas
bude zajimavé blize se seznamit
s jeho Zivotnim postojem,
zdsadami a také jemné
nahlédnout do jeho soukromi.

Cepovat pivo jako kfen nebo
vino, kvuli kterému budou vas
podnik zékaznici vyhledavat,
neni jednoduché, jak by se
mohlo na prvni pohled laikovi
zdat. Na§ manager prodeje Vit
Protiva vam poskytne dulezité
rady, aby vase to¢ené dobré
bylo.

Zajimavé postrehy ze
zahranicni cesty do Pyreneji
vam pfinese kolegyné Jana
Rollingerova. Predstavi vam

www.facebook.com/pages,/JASO

Andorru nejen jako krasnou
zemi, ale dozvime se, jaké
napoje zde piji.

Za par dnu bude nejen
nase firma zit vinem.

VSichni se téSime na letoSni
Svatomartinské. Pozadali
jsme o rozhovor spolumajitele
Chéteau Valtice Mgr. Davida
Stastného. Valtické vino
nabizime pres dvacet let, je to
nase nejprodavangjsi znacka.
Skvéla kvalita, pfimérend cena,
perfektni spoluprace, prosté
radost obchodovat.

Predstavime vam také
somméliera Petra Senasiho.
Podéli se s vami o zkusenosti
z fizenych degustaci.

V kulturnim okénku véas
seznadmime s Jaroslavem
Albertem Kronkem, zpévakem
legendarni rockové skupiny
KERN, kterou pamatuje
predevsim moje generace. Oba
Zijeme ve Strelicich a ob&as
se nase cesty potkavaji na
pratelské i obchodni bazi.

Velmi si vazim spoluprace
s vami, dékuji vam za vérnost
a dosavadni pfizen.

Preji vam pohodové ¢teni se
sklenkou vaseho oblibeného
napoje v ruce.

—

Pavel Jakubec
Jednatel spolec¢nosti
JASO-DISTRIBUTOR, spol. s r.o.
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Letos v ¢ervnu navstivila

firmu JASO exportni

manazerka Lisa Maltman

z rodinného pivovaru

Hilden v Irsku. Do Ceské

republiky prijela hledat toho
spravneho distributora piva
HILDEN. Jednani se vydarilo
a dnes jsme vyhradnim _
distributorem piva Hilden jak pro Ceskou
republiku, tak pro Slovensko a Polsko. Velmi si

toho vazime. Jsme prvni zemi, do ktere bylo

toto pivo exportovano.

Nejstarsi nezavisly

pivovar v Irsku

Pivovar Hilden je nejstarsSim
nezavislym minipivovarem se
sidlem v severoirském Lisburnu.
Historie pivovaru saha do roku
1981. V té dobé existovaly

v Irsku jen &tyfi pivovary, a to
nadnarodni Guinness, Heineken,
Bass a Beamish.

Mini, nezavisly,
ale hlavné rodinny

Spole¢nost Hilden Brewing
Company byla zaloZzena manzeli
Ann a Seamusem Scullion v roce
1981 na nadvori domu Hilden
House, tedy byvalém sidle baront
z rodu Barbourt. Zde rodina
Scullion znovu obnovila tradici
mistniho pivovaru, varit pivo
S vyraznou a nezameénitelnou chuti.

/&kladem |sou
kvalitnf suroviny

Pivovar vyrabi Sirokou $kalu
sudovych i lahvovych piv,
celkem 14 druht, pokryvajicich
celé spektrum chuti. Vyrabi
vybér piv od Porter, Pale, Red,
Amber, blond Ale, Ipa po Stout
pomoci tradi¢nich metod vareni
bez konzervantu a pridavnych
latek. Pivo je vareno za pouziti
téch nejkvalitnéjsich prirodnich
surovin. V prostorach pivovaru
se nachazi také pivovarska
restaurace The Tap Room
Restaurant at Hilden Brewery.

Pivovar dnes vedou manzelé
Seamuse a Ann Scullion
a jejich syn Owen Scullion,
ktery je kvalifikovanym sladkem
na plny uvazek a také reditelem
pivovaru.

A jaké ma pivovar Hilden
Brewery plany do budoucna?

Pivovar planuje do roku
2015 az ztrojnasobit svou
kapacitu pro vareni piva a také

instalovat novou lahvovaci linku.

- pivo
Headless Dog ziskalo
zlatou hvézdu a Barney's
Brew dokonce dvé zlaté
hvézdy v prestizni soutézi
Great Taste Awards
ve Velké Britanii

- pivo Barney's
Brew obdrzelo v soutézi
Dublin Craft Beer Cup
bronzovou medaili,
a porazilo tak vice nez
300 zahranicnich piv

- pivo Twisted Hop
zvitézilo v soutézi Dublin
Craft Beer Cup 2013

— pivo Barney's
Brew se stalo finalistou
soutézZe Sainsbury’s Great
British Beer Hunt

Hlavnim planem a pfanim je ale
predevsim predstaveni nového
piva, a to Double IPA.

Hostil | hlavniho
konstruktéra
Titanicu

Budova pivovaru se nachazi
za starou Barbour Threads
Mill, jednou z poslednich
dochovanych ,,Inénych* tovaren
v Severnim Irsku. Bohuzel v roce
2006 byla vyroba ukoncena.

William Barbour, majitel
Hilden House, zaloZil v roce
1824 spolecnost Barbour
Threads Mill, ktera velmi rychle
rostla a na konci 19. stoleti to
byla nejvétsi tovarna na Inéné
pfize na svété, s kancelaremi
a pobockami v mnoha
mezinarodnich lokalitach. Firmu
na konci 19. stoleti prevzal Milne
Barbour, vnuk zakladatele firmy.

The Tap Room
Restaurant

———
Hhuge 1y,
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Piva, které ochutnal
v Bilém domé
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Milne Barbour byl prominentni
osobou v politickych
a spole€enskych kruzich
a v Hilden House (dnesnim
domoveé majitelt pivovaru) ve své
dobeé zil a hostil mnoho slavnych
lidi. Sestra Milne Barboura, Helen,
si vzala Thomase Andrewse,
obchodnika a pfedevsim hlavniho
konstruktéra Titanicu. Dokonce
méli v Hilden House svatbu.
Thomas Andrews zahynul v roce
1912 na palubé této legendarni
lodi. Helen na Titanicu nebyla
a pozdéji se opét provdala.

Jako pamatku na Andrewse
a jeho velkolepé dilo vyrabi
pivovar special Titanic Quarter,
ktery je u nasich zakaznika velmi
obliben. B

Autor: Veronika Jakubcova
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Carlisberg 4,6 %

Jedna se o svétly lezak
plzeriského typu. Vyznaduje
se zlatou barvou a delikatni
vuni po chmelu a sladu

s typickou chmelovou
horkosti. Pivo vyrabi
stejnojmenny pivovar
Carlsberg Breweries se sidlem
v Kodani, jehoz historie saha
az do roku 1847.

Guinness Extra Stout 5 %

Guinness je nejpopularnéj$im pivem typu
Stout. Jedna se o svrchné kvasené tmavé pivo
vynikajici svou horkosti a bohatou pénou. Dle
studii ma pfiznivy vliv na lidsky organizmus,
nebot kazdodenni konzumace udajné snizuje
riziko infarktu.

Hilden Twisted
Hop 4,7 %

Pivni atlas sveta

Zahrani€ni piva pomalu dobyvaji Cesky trh. Experimentovat zacinaji | konzervativni
pivni patrioti a jejich chutovym poharkim neni zadna vystrednost cizi. Zajem je

_____

Silné prémiové Pale Ale je
nova irska klasika s velkou

o svrchné kvaSena, pSeniCna, ovocna i specialni piva. Poptavce po zahraniCnich T T davkou hotkost. Vaff se
pivnich lahtidkach proto vychazime vstfic i v nadi nabidce. Vydejte se s ndami na malou ,~/,-=7777""===---- o o e o s

prohlidku skladd firmy JASO. Na cestu kolem naseho pivniho svéta.

zlato® z Némecka.

Bachata Cuban Rum
Beer 5,3 %
Prémiovy lezak s pHimési ~~«_

kubanského rumu. Zajimavy <

°s
~

Heineken 5 ‘.’/o

svou chuti s dotekem vanilky S Svétly lezak evropského %
a ndznakem pomerancové kury. typu. Pivo Heineken je S
Podava se vychlazeny s platkem vareno v Nizozemsku 2
pomerance vtlatenym do a jeho historie saha 1
hrdla lahve. Bachata je jednim {4 az do roku 1864. 7
z nejznamejsich latinskoamerickych d Dnes je jednou ,./
tancl a bezesporu tim nejvice sexy. z nejprodavanéjsich i
Proto je i Bachata beer to nejvice znacek piva na svété. //’ g
SEexy pivo. P00 D
l’ g I\ \ I
0 |' \\ A 0/ A
] S Hoegaarden b .~ . AC/DC Beer 5 %
o, 4 ! 1 SE ~
SIerra Nevada Pale Ale 5’6 Yo S’ H Whitge 5 9, ,:' H Vgl N - Pivo AC/DC je spojenim némeckého
Svrchné kvagené nepruhledné zlaté anglo-americké Ale. 1 i . - \~\ ! pivovaru Karlsberg s australskymi
Viiné je sladova, lehce aromaticka po pouzitych chmelech. Ochucene, svrchné ! 3% H rockery ze skupiny AC/DC. Jedna se
Nejvice vystupuije citrusové ovoce a chmelova hoikost. \ kvaser]e psenicne pivo, 1 \\ K o klasicky lezak plzeriského typu.
Jeden z nejstarsich americkych ,,craft pivovard, ktery ' dokvasované v lahvi. Pivo H ) !
v USA proslavil rukodélnou vyrobu piva, se nachazi ! || je charakteristické svou ' \ h Paulaner Hefe-
ve mésté Chico ve staté Kalifornie nedaleko pohofi Sierra 1 jemnou hotkosti a chuti Lo ees . 1 : WeiBbier 5.5 %
Nevada. Byl zaloZzen po¢atkem osmdesatych let dvéma \ koriandru s naznakem ) Tene e ' i \ eibbier o, °
nad$enci dobrého piva Kenem Grossmanem a Paulem ' pomerance. e g gt % Kvasnicové, svrchné kvagené
- Camusim, ktefi se svUj koni¢ek rozhodli transformovat ] - PPl / \ Seo pSeni¢né pivo. V Némecku je
.. do podniku. Dne$ni ro¢ni vystav pivovaru ¢€ini témér P e = s PN L ’ i AN TeeelL nejoblibenégjsi zna¢kou kvasnicového
900 000 hektolitr(i piva a vaii celou fadu pivnich typd. __-* s o \ 4 e T piva vibec.
S b EEEE bt i & \ i\ S Pivovar Paulaner byl zaloZen roku
K - '\ b Te 1634 a od té doby je dlezitou
samue| Adams ' ’/’ Y \ Sesll soucasti mnichovské kultury, tradice

a historie. Pivovar vyprodukuje

vice nez 2 miliony hektolitr(i roéné

a vyvazi se do vice nez 70 zemi svéta.
Kazdoro¢né se ucastni tradi¢niho
mnichovského Oktoberfestu.

Boston Lager 4,7 %

,Bostonsky lezak“ s hluboce
jantarovou barvou, pfijemnou
chmelovou vini a lahodné horkou
chuti.

Komplexni a vyvazené americké
pivo z pivovaru Boston Beer

Company zalozeného v roce 1985 a
Jimem Kochem. uu

Pater Lieven .-
Tripel 8 % -~

Svrchné kvasené svétlé
pivo ma pevnou bilou
pénu a kvétinovou

a sladovou vani. V chuti
dominuje pikantni horkost
doprovazena sladovymi
toény a znatelnou
pritomnosti alkoholu,
nasledovana dlouhym
horkym doznivanim.

Duvel 8,5 %

Duvel (vlamsky cert)

je svrchné kvasené,
silné alkoholické pivo
s rdznou chmelovou
horkosti. Svétlost piva
je dana svétlym sladem,
ze kterého se vafi,
jeho horkost zaru€uje
Zatecky chmel a ,zlaty
Styrsky“ chmel, jenz je
péstovan ve Slovinsku.

Bacchus Kriek
5,8 o/o

Svétlé, svrchné kvasené
belgické Ale vynika temné
rudou barvou a velmi Chimay Triple 8 %
hustou pénou. Vliné je

velmi tfe$nova, trochu 5"’\ Toto trapistické pivo se vyrabi svrchnim
vy&nivaji vinné a octové So)inlll kvagenim. Je chmelovité, krasné

tény Flemish Old Brownu. ~_ nahorkle, chutove skvéle vyvazene

V chuti je nejvice poznat - a mocné, jako kazdé pivo z Chimay
sladkokysela tfeSen. dokvaSované v lahvi.

Old Tom 8,5 %

Tmavé, chutové bohaté

a hrejivé pivo typu Ale. Ma
barvu podobnou cherry brandy,
chutovou vyvazenost zralého
sladu s pikantnim chmelem,
kourové aroma, které maze
pfipominat ¢okoladu, pivo ma
osobitou koncovku portského
vina. Toto pivo bylo ocenéno
v soutézi World Beer Awards
za World’s Best Ale.

Iron Maiden
Trooper 4,7 %

Temné zlaté pivo Ale Trooper

je nazvané podle jedné

z nejznaméjsich skladeb
skupiny Iron Maiden. Vynika
plnou, sladovou chuti s jemnym
citrusovym zakon&enim.

Old Tom i Iron Maiden Trooper
pochazeji z pivovaru Robinsons
Brewery z roku 1838, ktery je
vlastnén jiz Sestou generaci
rodiny Robinsonu.

Wells Bombardier
Bitter Beer 5,2 %

Pivo, které bylo poprvé
uvareno na pocest kralovskych
délostrelct. Jedna se

o polotmavy Bitter v barvé
le$téné médi s karamelovym
aroma a chuti s tény tmavého
ovoce a suchého sladu

s pikantni chmelovou horkosti.
Pivo vyrabi pivovar Wells &
Young’s Ltd.

Thwaites Double
Century 5,2 %

Velmi osvéZujici Ale jantarové
barvy s vyvazenym aroma
sladu a chmele s citrusovou
koncovkou pfipominajici karu
pomerance. Bylo uvareno na
oslavu 200. vyro€i zalozeni
pivovaru.

Pivovar Daniel Thwaites byl
zaloZen jako nezavisly rodinny
pivovar roku 1807. Po celou
svou historii byl a je vlastnén
jednou rodinou.

Wychwood
Hobgoblin
Ale Beer 5,2 %

Hobgoblin je tmaveé rubinové
Ale varfené z ¢okoladového

a karamelového sladu a smési
chmelt Styrian, Goldings

a Fuggles. Cokoladové aroma
je kombinované s pfimérenou
horkosti a celkové pinym az
ovocnym charakterem.

Autor: Veronika Jakubcova
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Rozhovor s obchodnim reditelem, panem
Vitézslavem Lorenzem, vas presvedci,

Ze zivot neni jen byznys a nektere veci je
skutecné potreba brat s nadhledem.

Zodpovednost
me zene vpred

Firma JASO, to jsou sklady
napinéné hektolitry kvalitniho
alkoholu, a nejen to. Prvni otazka
je nasnadé. Kterému z lahodnych
mokul davate prednost?
Povazujete se za znalce?

Jsem z Moravy, tak davam
prednost sedmicce ¢erveného
vina z Valtic. Za znalce se
nepovazuji, protoze sortiment
napojl se neustale vyviji a méni
a na trhu se stéle objevuji
nové produkty. V sou¢asné
dobé napfiklad roste obliba
kvalitnich rumd. O novinkach
réd diskutuji a okostuji je se
svymi blizkymi a kamarady, rad
si také vyslechnu jejich nazory
na jednotlivé znacky.

V minulosti jste vedl restauraci
v Rakousku, pracoval jste
v gastronomii. Jaka byla vase
cesta z této alpské zemé zpatky
do Cech a k praci obchodniho
feditele ve firmé JASO?

Po roce 1989 se objevila
moznost jet pracovat
do zahrani¢i a kamarad zrovna
nastoupil ve mésté Neusied|
am See jako kuchat. Nahodou
potrebovali dalsiho kuchare, tak
jsem to pfijal jako vyzvu. Musel
jsem tak opustit misto mistra
odborné vychovy oboru kuchar.
V Rakousku to byla restaurace
s kapacitou 180 mist k sezeni
a 100 mist na zahradce. Pracoval
jsem zde jako Séfkuchar celkem
tfi sezony a skoncil jsem vlastné
jen z dvodu nemoci mého
nejstarsiho syna. Po navratu
zpét do Cech jsem nastoupil
v gastronomickém provozu, ktery
mél Ctyfi restaurace, a pravé
tam jsem se seznamil s rodinou

Jakubcovou. Kv(li nam tehdy
zacali prodavat prazské pivovary
a zacCala naSe prvni velka
spoluprace. Pozdgji jsem vyuZil
nabidky ze strany Pavla Jakubce
a prijal dalsi zivotni vyzvu —
nastoupit do firmy JASO. A dnes
je to teprve jednadvacet let.

Obchodovat a fidit. Co vas bavi
vice? Jinymi slovy, co vas na vasi
praci nejvice tési a napliiuje?

To je tézka otazka. Obchod
a fizeni, to jsou dvé spojité
nadoby. Rizeni je préace s lidmi,
tudiz podle mé to nejtézsi, co
muze byt. ProtoZe jsem délal
mistra odborné vychovy, vim, ze
kazdy jedinec méa svou povahu
a potrebuje osobity pfistup.
Nejvice mé tési, kdyz se néco
podafi a kdyz zédkaznik fekne,
Ze jsme mu dobre poradili, a je
s nasimi sluzbami spokojen.

»Energie je
to, co vSe uvadi
do pohybu.”
To tvrdil jiz
Aristoteles. Co
uvadi do pohybu
vas? Kde ziskavate
energii pro vasi
praci? A ze jste
schopen vynalozit
velké mnozstvi energie...
ProtoZze mam zodpovédnost
vUci vlastni rodiné a rodinam
v8ech zaméstnancu, je to mozna
ta energie, kterd mé Zene vpred.
Po smrti mych dvou synl v roce
1997 byla prace ve firmé JASO
jedinou silou, kterd mé drzela pfi

zivoté. A tato sila mé drzi dodnes.

Proto jsem se také naucil brat
nékteré véci s nadhledem a jsem

Nejice me
tesi, kdyz
Jje zakaznik
spokojen

ZIVOT VE FIRME

o

vice tolerantni, protoze Zivot
neni jen o penézich. Za vSechno,
¢eho se nam podarilo ve firmé
JASO dosahnout, vdécim celému
kolektivu firmy, od skladnikd
az po kolegy v kancelari,
a samozfejmé
rodinnému
zazemi, které
mi vytvari moje
manzelka a déti.
Prosté vsem.

Kolik dni ma
obchodnikiiv rok?
Kolik dni v roce
relaxujete, jak relaxujete a kde
relaxujete?

Budete se divit, ale mUj rok ma
presné 370 dni. Pét dni v tydnu
relaxuji a dva dny v tydnu si
beru dovolenou (v sobotu
a v nedéli), kterou povétsinou
travim praci na zahradce, kde
se mohu realizovat a pfijit na jiné
myslenky a kde jsem se svymi
blizkymi.

Jakou se snazite uplatiiovat
firemni a osobni pracovni
filozofii? Vystihuje vas pristup
néjaké motto?

Je to jednoduché, pokud
nejde o zivot, nejde o nic.
Kazdy problém ma feseni. Je
treba byt hodné tolerantni,
hlavné naslouchat svému okoli
a obcas si néjakou myslenku
vzit za svou. Nesnazit se
za kazdou cenu prosadit vlastni
nazor, ktery vzdy nemusi byt ten
spravny.

Zkuste naznadit, jaké profesni
vyzvy vas ted ve firmé JASO
¢ekaji. Co byste chtél vy a vasi
dokazat?

Chtél bych, aby firma JASO
méla i nadale své misto na trhu
a zékaznici ji radi vyhledavali,
protoze védi, Ze se na firmu
mohou spolehnout, a to jak
v nabidce sortimentu, tak
ve sluzbéach.



aneb, co |e dobré védét o cepovani (nejen) piva

Kazdy spravny hospodsky by chtél tocit vwborné pivecko. Ale déla pro to opravdu
vSechno? Bohuzel ve spousté pripadd tomu tak neni. Proc? Jsou pouze dva davody.
V prvnim pripadé se tak déje z neveédomosti, a témto hostinskym bychom radi poradili.
V druhém pripadé je divodem lenost personalu nebo majitele podniku. Témto lidem
poradime spiSe zménu oboru, aby iz nekazili dobré jméno Ceské pivni kultury.

esta“ k dobre
natocenému pivu za¢ina
. spravnym uskladnénim.

V idedlnim pfipadé by pivo mélo
byt ulozeno ve studeném sklepé.
To bohuzel v dnedni dobé neni
Casto mozné. Proto alespori
vybirejme prostor, ktery nebude

v blizkosti tepelnych zdroj,
topeni, kompresord, lednicek atd.
Také délka uskladnéni je velice
dilezita. Proto si objednavejte
pivo u svého distributora s mirnym
pfedstihem. Idedlni stav je, aby
pivo stélo v klidu jiz 24 hodin pred
narazenim. ,,RozStérchané” pivo
z auta, které chcete za 5 minut
narazet, rozhodné na kvalité
vymazleného pivecka pro
fajnSmekry neprida.

Tak narazime. Nejdfive
je dobré narazit na pivni
vedeni vodu prostrednictvim
sanitaéniho ventilu. Tento ventil,
takovy ,vr$ek ze sudu“, ma
kazdy napojeny na vodovodni
fad a mél by byt po ruce hned

u mista, kde skladujete sudy.
Kromé vyplachnuti drobnych
necistot tim také uSetfite.
Ano, opravdu. Po narazeni
piva musite prvni piva odtocit,
protoze jsou v trubkach
naprosto rozbitd, napénéna

a nepouzitelna. Pokud vSak

protece trubkami pfed pivem
voda, eliminujete odtocené pivo
na minimum.

Pivo to¢ime do sklenic,
které kratce pred toc¢enim
vyplachneme vodou, nebo
ostfikneme v takzvaném

Spllboyi. Neni to az tak

kvli Cistoté. Vérfime totiz, ze
Cistota skla je samozrfejma. Ale
po navlh&eném skle pivo lépe
stéka do sklenice, nadmeérné
nepéni a mame ho takfikajic l1épe
pod kontrolou. Pokud se kratce
vratim k Cistoté skla, je dobré

pouzivat originalni tablety nebo
tekuté prostredky, které jsou
ur€eny pro sklo v gastronomii.
Jar a ostatni bézné prostfedky
na nadobi nejsou prilis
vhodné. Péna piva potom
méné drzi. To¢eni samotné je
hodné& o zkusenostech. Neni
to jako natoc€it vodu. Kazda
znacka, dokonce jednotlivé
druhy od stejné znacky, navic
v riznych provozovndach trochu
jinak péni. U piva totiz zalezi
na spousté drobnych detaild.
Praxi se v8ak kazdy postupné
zdokonali.

Aby si Eepované pivo udrzelo
stélou kvalitu, je velice dllezita
sanitace pivniho vedeni neboli
trubek. Cistota pivniho vedeni

Pokrac¢ovani na str. 10 )>

Linde>

chladici a vycepni technika

1

KOHOUT

KOHOUTY

[

©

o

re £ ;

> 4 EE

O 3 %i

< § 5%
Ut bé

PYGMY 25/K EXCLUSIVE

LINDR.CZ s.r.0., Chladici a vyéepni technika
Sadovd 132, 503 15 Nechanice
Tel.: +420 495 447 239  E-mail: info@lindr.cz

www.lindr.cz




PIVNI OKEN‘

je zaklad. A nejedna se jen

o trubky, ale také o vy€epni
kohouty a narazeci hlavy. Pokud
tuto &innost budete zanedbavat,
muzete délat vselijaké kejkle,
dobreé pivo v podniku nikdy

mit nebudete. Idedlni je kratky
proplach vodou pred kazdym
narazenim. Vedeni je stale

Cisté, a jak jsme jiz fekli, Setfi to
i penize za minimum odtoceného
piva. Ale ne vzdy se to podafri,
napfiklad z ¢asovych davodu,
coz je $koda. Po ukoné&eni
provozu je nutné také radné
ocistit vy&epni kohouty, aby

na nich nezustavala zaschla
péna a dalSi necistoty.
Chemickou sanitaci nechavame
na specializovanych firmach.
VétSinou se pouziva interval
jednou za 14 dni. Technik vam
tak zaruci, Ze v pivnim vedeni
nezlstanou zadné kvasinky,

Manager
odeje ’
sommeliér

Vit Protiva

’

EXISTUJI ALESPON TRI Zf\KLADNi
TECHNIKY, KTERE Sl KRATCE

PREDSTAVIME.

PIVO TOCENE PO SKLE:
Tocime do vihkeé sklenice

po skle pod uhlem 45°,
postupné sklenici srovname,
aby pivo trochu vice zapénilo.
Chvilku po¢kame, vznikne
pevnéjsi, méné mokra péna.
Po chvilce dotac¢ime s hubici
pod urovni pény na finalni
miru. Péna vytvori mirnou
Cepici.

PIVO TOCENE

NA HLADINKU: Toc¢eni
takzvané na jeden

zatah s mokrou pénou.
Doporucuje se hodné
pro pivo Pilsner Urquell.
Do navlhéené sklenice pivo
to¢ime v uhlu 45° ke skiu,
od spodu nahoru. Hubice
kohoutu musi byt pod
hladinou pény.

— -

PIVO TOCENE SHORA:
Tento druh nema mnoho
vyznavacu, spise naopak. Pivo
se pusti do vihké sklenice
shora pfimo na dno. Tim se
hodné roztristi, vice napéni

a musi se vicekrat dotocit

na miru. Opravdu se malo
pouziva. Pivo tim trochu ztraci
Fiz. Spousta internetovych
teoretikd, pisalki a radoby
znalct vam bude tvrdit, Ze
tento postup je absolutné
nepfripustny. Ale z viastni
zkusenosti vam mohu fict

(a to mi rukama proslo vic nez
pul milionu piv), Ze plati heslo,
nas zakaznik, nas pan. Nékteri
pivafi si tento styl opravdu
vyZaduji, nebo chtéji takto
natocit takzvany Snyt.

o
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bakterie Ci jiné mikroskopické
potvlrky, které by kvalitu piva
mohly ohrozit. K evidenci téchto
chemickych sanitaci slouzi
takzvany sanitac¢ni denik. Do négj
se vétSinou zapisuje datum,
postup a firma, ktera sanitaci
provadeéla. Hodné pivovarl ma
jiz takové deniky predtistény.
Pokud ne, da se lehce vytvorit

z bézného sesitu. Tento denik je
opravdu dobré mit. Minimalné
zabodujete pfi kontrole vasi
provozovny pfi navstéve
~hygieny*.

Jak na tocené vino

V dnesni dobé se stale vice
v nasSich restauracich rozmaha
také prodej to¢eného vina. Je
to logické. Spotreba vina stale
vzrlstd, manipulace se sudy,
cena i chlazeni je pfijemné;si
nez u lahvi. Co ale sanitace
a vino v pivnich/vinnych
trubkach? Jak na to? Postup je
prakticky stejny. Cistota vedeni
je na prvnim misté. Je urcité
dobré myslet na to¢ené vino jiz
pfi instalaci vy&epniho zafizeni
a rezervovat dany pocet vedeni
pouze na vino (nikdy nestridat
s pivem).

Toceni vina je oproti pivu
v zasadé hra¢kou. O co leh¢i
je technika toceni vina, o to
slozitéjsi je jeho oznacovani
na vy¢epnich kohoutech nebo
v jejich blizkosti pro informaci
zakaznikdm. Viditelné musi byt
oznacen nazev vina, vyrobce,
zemé puvodu, $arze, obsah
alkoholu a slovni oznacgeni
zbytkového cukru (suché,
polosuché, polosladké, sladké).
Pokud jde o takzvany prodej
pres ulici, pozor na nadoby,
do kterych vino tocite. PET
lahev musi byt origindlni — nova,
nikdy nesmite pouzit Iahve
nasetfené od rliznych limonad
atd. Pokud si zakaznik pfinese
lahev svoiji, je to jeho prani
a natocit mu do ni vino mulzete.

Co Fict zavérem? Toceni
piva, ba i vina je vzdy
o péci, cistoté, kvalité
a zdokonalovani se. Ale
stoji to za to. Vasi zakaznici
se k vam budou vzdy
radi vracet a chvalit vas
budou v Sirokém okoli,
coz je nakonec ta nejlepsi
reklama.

Autor: Vit Protiva

orské udoli, ve kterém
H se jeden z nejmensich

stat(l svéta nachazi, nas
uvitalo spole¢né se zazratnou
Madonou z Meritxellu. Uchvatny
pohled. Kamenna romanska
kaple zasvécena mistni patronce
zasazena do krajiny s protékajici
fickou Valira, ¢erstvou zeleni
a horskymi $tity na dosah. Vitejte
v Pyrenejich! Vitejte v udoli Gran
Valira.

V Andofre neni letisté

ani zeleznice, zato je zde
vybudovana sit kvalitnich silnic.
Zvolili jsme tedy let do Spanélské
Barcelony a odtud tfihodinovy
presun mistni autobusovou
linkou do horského strediska
El Tarter. A jen na okraj, po cesté
z letité jsme jests ve Spanélsku
minuli znamy klaster Montserrat.
Uzasny zézitek. A stadi jen letmy
pohled...

JASO NA CESTACH

v knizectvi Andorra.

Konecné do hor!

Dorazili jsme na misto —
stfedisko El Tarter. Po ubytovani
v hotelu jsme se seznamili
upravenou zahradou relaxovat
do bazénu a vifivky. Odpocivat

a obdivovat. To bylo heslo
nékolika dni stravenych v tomto
baje¢ném ,,zékladnim tabore“.
A obdivovat rozhodné bylo

co. Samotny hotel proménil
jeho majitel v muzeum
luxusniho automobilismu.
Paprsky horského slunce totiz

Stoupani krajinou rozkvetlych

¢k jezeru Juclar

horskych rododendronii

e

B

Rolll'ngerova"
m_anagep
nakupy

Pyreneje a razové vino

Stada kamzikd, buracejici vodopady, ledovcova jezera, ale hlavné prijemni a zajimavi
lide. Takoveé je léto v Pyrenejich. A presné takova byla naSe nadherna dovolena

v proskleném atriu dopadaly

na vylesténé a opeCovavané
karoserie historickych vozu
znacky Rolls-Royce, Alfa Romeo
a motocykll z 30. - 50. let. Bylo
priiemné prochéazet pres recepci
kolem téchto nablyskanych
~Milacka*.

\yprava
na jezero Juclar

Hned rano po snidani balime
do batohu mapy, nejnutnéjsi
vybaveni a hurd, vyrédzime!

Prvni cestu jsme naplanovali
udolim Vall D'Incles, pres
oblast Cabana Sorda. Cilem
bylo nejvétsi jezero této
oblasti — Juclar. Cesta vedla
krajinou rozkvetlych horskych
rododendronll a dalSich kyticek,
jejichz nazvy jsou nam utajeny.
Postupné jsme prechazeli pres
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JASO NA CESTACH

buracejici vodopady az k mensim
jezirkim Cabana Sorda
a Salamander. V nejvyssich
polohéach nas stezka vedla pres
zbytky snéhu.

V Pyrenejich znamena cesta
udolim neustalé stoupani,
v mnoha mistech i velmi ostré.
A tak jsme se po zdolani
celkového prevyseni 520 metr
s vyhlidkami na okolni vrcholky
hor ocitli u jezera Juclar
v nadmorské vysce 2 310 metrd.

Klouze to aneb
obdivujerme kamziky

Dal$i den jsme vyrazili
z mésta Grau-Roig po stezce
GRP a GRY7 kotlinou vedouci
kolem ledovcovych jezer
v udoli Pessons. Po chvili
jsme kraceli pfirodnim
parkem Comapedrosa, mijeli
polozapomenuté farmy,
tabakova policka a plvodni
kamenné stavby v romanském

L

ny alkoholu,
obasek mistni
jako stvoreny

akup darkua

Jedna z kamennych
staveb v romanském
stylu v oblasti
Comapedrosa

K osvézZeni Ize v hlavnim
meésté navstivit lazerisky komplex
s termalini vodou Caldea.

My jsme po prohlidce
historického stfedu mésta
s Uzkymi uliCkami, nizkymi
kamennymi domy a stfedovékymi
kostely zavitali i do nékterého
z mnoha obchodU a parfumeri,
abychom svym blizkym pfivezli
z Andorry néco dobrého
a vonavého. Nasdli jsme také
atmosféru Av. Meritxell - tfidy se

Kdyz se rekne

K zalozeni Andorry doslo
béhem viady Karla Velikého.

Presto, ze nam béhem vystupu stylu. Po cely den nas spoustou luxusnich a duty free Jako podékovani za to,
pralo pocasi, v této nadmorské neopoustél vyhled na naseho obchodd, které jsou lakadlem pro Ze mu AndoFané pomohli
vySce uz bylo prece jenom vérného prlivodce, nejvyssi jednodenni koupéchtivé turisty. v bitvé s Araby, prohlasil je
chladnéji a jezero bylo ¢aste¢né horu Andorry — Coma Pedrosa. Pfijemné jsme si posedéli suverénnim narodem pod
zahaleno mlhou. To nam Na mnoha mistech na letni zahradce jedné z restauraci ~ jeho ochranou.

ale radost rozhodné
nepokazilo. Vzdyt
hezkého vyhledu
jsme si po cesté
uzili dost a dost.

Pro Uchvatnymi na zvlhlych kamenech |ah0dnéh0 V|/na neceka hospldka s jidlem pfiznali zastupcim Andorant lahvovych piv, mezi nimiz valky, kdy naopak pasovali
pokracovani scenériemi... klouzalo, jsme byli odménéni a pitim. | to je na nich pékné. pravo rozhodovat. nechybél ani belgicky Duvel zboZi ze Spanélska do
cesty z jezera Zvladli pohledem na stado Sesti Po dnech stravenych na Z h |k° h O prohlidku této historicky nebo Cesky Kozel z pivovaru Francie.

Juclar jsme jsme okruzni kamzikd. Pfedvedli ndm paradni  vrcholcich hor bylo vzdy VIrCNOIKU nor vyznamné budovy je mezi Plzerisky prazdroj. Clovéka V 50. letech postavili
vybirali ze cestu pod Cislo — rtizné se radili, skakali pfilemné veCer posedét se dO VPChOlné pOl |t| ky turisty velky zajem, proto pracujiciho ve velkoobchodu ekonor.nicky rozvoj na
tfi moznosti. vrcholem po kamenech, az jsme jim jejich  zajimavymi a prijemnymi jsme méli pfedem zamluveny s napoji potési takovy ,,ulovek* vytvoFeni obchodni zény

Prodlouzit si cestu
o vystup na dalsi vrchol,
vréatit se stejnou cestou zpét
nebo zvolit sice znacenou, ale
nam neznamou okruzni cestu,
o které nikdo z nas netusil, jak
moc je schiidna.

Touha po dobrodruzstvi
zvitézila. Par dobrovolniku
se rozhodlo podniknout
prizkumnou vypravu, a tak
jsme se vydali na okruzni cestu.
Vyslo to — v ur€enou dobu
jsme se nakonec vSichni sesli
na domluveném misteé.

jsme narazili

na pasouci se
R stada koni.
Srdce zaplesa
nad témito

a na vrchol Les
Bons a okolim mésta
Arinsal. Kdyz uz jsme si

mysleli, Ze nas nemuze nic
nového prekvapit, objevili
jsme krasy kvalitnich stezek
pro zménu v severnim udoli
Andorry — mezi vrcholky hor
a jezery Tristaina. Celd oblast je
rozkvetla, vonava, svézi, Cista.
V horach bylo pfijemnych 20
stupriti a pitné vody v horskych
fickach dostatek.

Po absolvovani jednoho

za pomoci fetézl a po malé
destové sprsce, kdy to

mrstnost a stabilitu zavidéli.
Pocasi v horach nam celkové
velmi pralo a az na malou
pfeharnku se nam nestalo, ze
bychom néktery den nemohli
do hor nebo méli problém se
vratit. Za coz jsme dékovali
a byli vdéc¢ni. PFi povaze
mistniho terénu by nebylo nic
prijemného slézat z vrcholkd
za vytrvalého desté. V pohodé
jsme si tak mohli uZivat vSechny
vystupy a navraty z kouzelné,
Cisté, vonavé a na mnoha
mistech nedot€ené pfirody.

Chvile na sklenicku

lidmi. Debatovalo se nejen

o kazdodennich zazitcich

a pripravach na dalsi den,

o tom, co kdo déla, kdyz neni
na horach, ale také o aktualnich
informacich z vystupu znamého
Ceského horolezce Radka
Jaros$e na K2. Velmi jsme mu
fandili, je to borec, vystup zvladl.
Pritom se dobre ochutnavala
Spanélska vinka, tocené pivo
Guinness, Estrella, San Miguell
nebo mojito v hotelovém baru.
A byla to zaslouZzena odména.
Pyreneje jsou divoké a na vétsiné

Profesni deformace? Nikoli. Prosté laska ke kvalitni gastronomii. A hlavné

mist, ktera jsme béhem dne
prochazeli, urcité na vrcholku

Abychom vSak my, velci
milovnici hor, pfece jen nakoukli
pod pokli¢ku ,,darového raje”,
stravili jsme jeden ,odpocinkovy
den” v hlavnim mésté Andorry
Andorra la Vella.

Mésto samotné je sidlem
spravnich urada a mistnich
bank. Zajimavosti je unikatni
stavba Casa de la Vall z roku
1580. Pavodné soukromy ddm,
pozdéji budova parlamentu,
dnes muzeum parlamentu. Ten
vznikl jako jeden z nejstarSich, jiz

v roce 1419, kdy pani z Andorry
— Bishop Urgell a hrabé z Foix

vstup s vykladem pro skupinu.
Posedéli jsme si v historické
jednaci sini parlamentu, navstivili
soudni sin, prohlédli si ¢ernou
kuchyni. Zvlastnosti je skfin

na uchovavani dokumentu,

ke které nalezi sedm riznych
klict a zamyka se na sedm
zapadu, tedy presné podle
poctu farnosti v zemi. Toto
specifické muzeum ma jisté své
kouzlo. Moderni Andorru v&ak jiz
reprezentuje parlamentni budova
nova, prosklena.

Inzerce

a pozorovali Zivot ruSného mésta.
V jedné z uzkych ulicek jsem
konec¢né narazila na La Birerii,
jinymi slovy pivotéku. Vykladni
skfif nabizela zhruba stovku

v malé, a tak vzdalené zemi.
Pyreneje jsou zase jiné hory

nez KrkonoSe, Tatry nebo Alpy,

které jsem doposud poznala.

A jsou nezapomenutelné.

Po v8em tom putovani jsem

si kousek Pyreneji odvezla

v srdi¢ku s sebou doml

a kousek srdi¢ka tam nechala.
Hory jsou moje laska, protoze

v nich nacerpam spoustu

energie. Hory jsou moje laska,

protoze zjistim, co zvladnu.
Jasné! Hory mi pfinasi radost!

Andorané velmi zbohatli
béhem Spanélské obcanské

valky, kdy pasovali zbozi
z Francie do Spanélska,
a také béhem 2. svétoveé

bez placeni dani a cel.
Ani v soucasnosti se zde
neplati Zadné pfimé dané.
Andorra je oficialné
knizectvim, ale fakticky
je parlamentni republikou
se dvéma hlavami statu.

Spoluvladcem za Francii je
stale francouzsky prezident

a spoluvladcem za

Spanélsko je biskup ze Séo
de Urgel. Jejich pravomoci

jsou jen symbolické.

Autor: Jana Rollingerova

NEJSTE SPOKOJENI SE SVOU UCETNI?

dobrému piti. Vzdyt jsme z firmy JASO. Takze, co jsme pili a co nam zachutnalo?

| San Miguel a Mahou
- skvélé lezaky
pochazejici z Barcelony.
Guinness - na této
irské legendé jsme si
pochutnavali prfimo

v nasem hotelu. Tmavé
pivo s nasladlou chuti -
stout - podsadité, coz
presné vystihuje jeho
. povahu. Dnes se vyrabi
- v 50 zemich svéta.

Pivo, bier, birra, cerveza...

Estrella - special
vyrabény ze sladu, ryze
a chmele pochazejici ze
Spanélska. Po navratu
z vrcholkt do mésta
Arinsal bylo prijemné

si v baru pochutnat

na tomto fizném
specialu. Pivo vyrabéné
podle tradi¢nich
receptur je typické
svou krasnou barvou.

Vino, wein, vino...

Bila vina: Torre del Veguer
Xarel-lo 2012, Grimau
Chardonnay Crianza

RuZova vina: La Vinyeta Heus*
Rosat 2012

Vina mame samozrejmé radi
moravska, ale kdyz jsme hosty
v jiné zemi, respektujeme jejich
chuté. A proc¢ bila a riZzova?
Protoze je mame radi a bylo
leéto.

ConTax CZ, s.r.o.
UCETNI A DANOVA KANCELAR

NASIM KLIENTUM ZAJISTUJEME:

- Vedeni ucetnictvi a dafiové evidence

- Rekonstrukce ucetnictvi

- Danové a ucetni poradenstvi

» Zpracovani danovych pfiznani

- Odklad priznani a placeni dané z pfijmu

» Zpracovani mezd a kompletni personalistiky
» Zastupovani pred urady

ConTax CZ, s.r.o / Hudcova 78, 612 00 Brno / tel.: +420 533 534 900 / contax@contax.cz / www.contax.cz

POTREBUJETE ZPRACOVAT DANOVE PRIZNANI?

POTREBUJETE ODLOZIT PLATBU DANI DO 30. 6.

NASIM KLIENTUM GARANTUJEME:

» Bezchybné vedeni tucetnictvi pod dohledem danového poradce

eow

- Spolecnost je pojisténa pro pripad zpusobeni chyby
- Naprostou diivérnost informaci o klientovi

« Velmi pFiznivou cenu za nase sluzby

- Nejmodernéjsi metody a postupy

- Maximalni pfehled o Vasem podnikani

+ Vzdy ochotu a vstficnost Vam naslouchat

?




ROZHOVOR

»UCEim se vino vic nez
25 let a stale mi néco
nového odhaluje.”

'I AW

sklep

CHATEAU

VALTIGE. Zde
vino zraj
pravdepodqb

jiz od 12. st eti,
kdy nad sklepem
stal stredoveky

hrad.

se svym otcem a bratrem. Kazdy
jsme UplIné jiny, ale vzajemné se
perfektné doplriujeme. V tom je
nase nejvétsi sila.

Jaké spradate plany do
budoucna? Chystate se napiiklad
rozsifovat vinohrady?

Vinohrady rozsifujeme,
obnovujeme a zlepSujeme
neustdle. To je prosté prace na
cely Zivot. Pfiroda a po€asi nas
neustale né¢im prekvapuiji, ale
ve své podstaté funguje pfiroda
velmi logicky. Je jen dilezité
ji naslouchat a snazit se ji
pochopit.

K vinu patfi zpév a zabava. Cim
se nej¢astéji bavi rodina vinarti?
Cim? No preci vinem.

Jste vyznamnymi dodavateli
firmy JASO. Jak se tato
spoluprace zrodila? Jak jste s ni
spokojeni?

Spolupraci s firmou JASO

a jejim vedenim Casto uvadim
jako priklad vyborné
dlouhodobé spoluprace,
jak by to mélo byt
i v Zivoté. Ve vypjatych

% situacich poznate skutec¢né

e, - i 4 TEAL seridznost partnera.
.Laska k vinu ve mneé vzdy byla a je, | kdyZ j[sem se Cast Zivota vénoval profesné - 4L A
nécemu Jlnemu Vyppa\” 0 svém vztahu k rodinné tradici a vinarstvi ]eden ze Synu Rodinné vinarstvi CHATEAU VALTICE navazuje na staletou vinarskou tradici ve Valticich. vinafti na Moravé?
»Kazdy jsme uplné jiny, ale vzajemné se perfektné dopliiujeme. V tom je nase nejvétsi Vv M . 'bv
f‘Od'nV StaSthCh z vinarstvi CHATEAU VALTICE. sila,” Fika David Stastny. Na fotce se svjm otcem Antoninem a bratrem Markem. soucasne dobe

Rika se, Ze vino je napoj boht.
Pro¢ myslite, ze si bohové vybrali
praveé vino?

Myslim si, Zze bohové si vino
nevybrali, ale Ze blh vino stvoril.
Je to koneckoncU jediny napoj,
ve kterém se snoubi nékolik
vyznamnych skute¢nosti. V celé
historii lidstva jde o jediny
pfirodni napoj, do kterého se
nesmi pfidavat voda, vznika
Gisté prirodni cestou a je zaroven
|ékem. To je prosté nevyvratitelny
fakt. Kdo jiny by mohl vytvorit
néco tak fantastického. A tak vino
doprovazi ¢lovéka od pradavna.

Co vas na vinu nejvice
okouzluje?

U vina je krésné to, ze kazdy
ro¢nik je jiny a kazda odrada ma
své kouzlo a méni se kazdym
okamzikem. Proto muzeme
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vina cely Zivot poznavat

a odhalovat jejich tajemstuvi.
Nevim o Zzadném jiném napoji,
u kterého by néco podobného
takto fungovalo. S vinem je

to jako s lidmi. Pfi poznavani
zjistujete, zda si
spolu rozumite
nebo ne.
Nejdllezit&jsi je
najit si to svoje
vino, se kterym je
vam v ten dany
okamzik pfijemné
a do kterého se
tfeba i zamilujete.

Obchody
jsou zahlceny viny z celého
svéta. V éem jsou bozska pravé
vina z ¢eskych a moravskych
vinohrada?

Vinarstvi na Moraveé existuje

L9 vinemn je to
Jjako s lidmi.
Pri poznavani
Zjistujete, zda si
spolu rozumite
nebo ne.”

pravdépodobné od pfichodu
prvniho ¢lovéka. Réva vinna

a vyroba vina ma na Moravé
skute¢né dlouhou tradici, a proto
path’me mezi svétové vinarské
politickou
»podporu”.
Faktem ovSem je,
Ze kazda vinarska
oblast na svété
ma své dobré
vinare a také ty
druhé.

Jaka je kvalita
dovazenych vin?

Velmi mé urazi,
kdyz se do Ceské republiky
nezfidka dovazeji nekvalitni vina
a potraviny obecné pod rliznymi
marketingovymi oznacenimi.
Malokdo vi, Ze vice nez 90 % vina

dovezeného do CR je v cené pod
30 K¢ za litr. Tato vina rozhodné
nepatfi mezi ta nejkvalitnéjsi,

jak se nékdy prezentuiji. Na
Moraveé nastésti existuje a vzdy
existovalo mnozstvi $pickovych
bilych a Eervenych vin. Nékteri
lidé si mysli, Ze Morava neni
vhodna na péstovani modrych
odrlid na vyrobu €ervenych vin.
To je jen vysledek Uspésného
marketingu. Pokud by tomu tak
bylo, nevyrabélo by se Cervené
vino na Moravé tisice let. Pfiroda
je v tomto uzasné moudra

a zadny marketing ji nezajima.
Staci jen pfirodni zakony trochu
pochopit a dojdete ke stejnému
zaveéru. Ja navic vérfim teorii, ktera
fika, Ze hlavni ¢ast nasi potravy
by se méla skladat z pfirodnich
produkt, které konzumovali po
staleti nasi predci. A jak fika Cesky

klasik Jara Cimrman: ,MUzeme

o tom diskutovat, mizeme s tim
nesouhlasit, ale to je tak vSechno,
co s tim mizeme délat.“

Cim si vyroba tohoto skvostného
napoje ziskala pravé vas?

Jsem z vinarské rodiny. Otec
i déda byli vinari, takze réva
vinna a vino mé obklopuje cely
Zivot. | kdyZ jsem se Cast zivota
profesné vénoval i né¢emu
jinému, laska k vinu ve mné vzdy
byla. Proto jsem se k vinu opét
vratil. Cim vice vino poznavate,
tim vice objevujete jeho krasu. To
je prosté Zivotni filozofie.

Mezi lidmi prevlada ponékud
romantizovana predstava vinare
jako ¢lovéka, ktery nepodiéha
stresu ani spéchu. Presto si troufnu
fici, Ze nemate zrovna na rtizich
ustlano. Jak se dnes Zije vinafiim

na Moravé? Jakeé jsou vase nejvétsi

trable a naopak radosti"

Pokud jste vy a vasi blizci zdraV|
tak plati, ze ostatni problém je
velky jen tak, jak velky ho chcete
mit. To souvisi i s tim stresem.
Dodrzuji takovy ,,protistresovy
ritual“. Kazdy vecer se musite
zastavit, hodit b&Zné problémy
za hlavu a otevrit si lahev vina,
nakrajet trochu dobrého syra

a uzivat si to. A jak fikaji Iékafi,
aby to mélo zdravy pfinos pro
organizmus, musite to délat
pravidelné. Kdo tomu nevéfi, at
se poradi se svym lékafem.

Zkuste ve zkratce popsat vase
vinarstvi.

CHATEAU VALTICE - Vinné
sklepy Valtice je dnes stfedné
velké rodinné vinarstvi ryze
moravského charakteru, jehoz

kofeny sahaji az do
12. stoleti. Vinarstvi
je navic zaroven
nejvétsSim péstitelem
révy vinné u nas.

To mu umoziiuje
celoro¢né peclivé
kontrolovat kvalitu
vinic a hrozn( na vice
nez 1 000 hektarech
vinohradl

na Moravé.
Hospodareni na
vinicich a jejich
pecliva ochrana
probiha Setrné

v souladu s pfirodou
dle pravidel
ekologického
zemé&dglstvi. Cim

se vSak predevsim
odliSujeme, je fakt,
Ze ve vinarstvi pracuji

| Srivinsge zene

FOuTNE iR

| je Ceska republika
bohuzel zaplevelena
spoustou nekvalitnich
sudovych vin, ktera
mohou byt i na
hranici zdravotni
nezavadnosti,
a jejich podavani
Casto neodpovida
hygienickym
predpisim. To
muze poskodit celé
vinarstvi na jizni
Moravé. Proto i zde
bych doporucoval
kupovat vina jen
od renomovanych
a tradi¢nich vinarstvi,
nejlépe tam, kde
vinare pfimo znate,
a ktera plsobi na
trhu jiz delsi dobu.
Urcité se vyplati
si na jizni Moravu
i zajet a s vinafi se
seznamit.
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KOKTEJL NOVINEK - y

Jedenactka
Rebel TUDOR -
nova tvar,

Kubik 100% ovocna kapsicka je skvélou svacinkou pro déti Skolniho véku, které
se ve Skole potfebuji soustfedit a mit dostatek energie, nejen b&hem vyuc€ovani,
ale také po ném, kdy navstévuji rizné krouzky. Praktické baleni umozni
détem doprat si svacinku kdykoli béhem dne, aniz by musely pouzit

I1ziéku. Obal je navic mozné znovu uzavfit a nechat si kus dobroty na pozdéji. nO\Ié Ch uﬁ = HDEBRAM
Kubik 100% ovocna kapsicka je noveé k dostani v pfichutich broskev a jablko, a to

bez ptidaného cukru, konzervantt a umélych barviv. Jedenactka Rebel TUDOR hned A P Gé)"z( (7 ] Ba é 77 {" (;.
DopFejte svym détem zdravou a chutnou svaéinku. po natoCeni uvolni velmi pfijemné ' |

B avinn iy

aroma prave sklizeného chmele,
ale ¢im prekvapi jesteé vice, je
horkost tak netypicka pro piva
Rebel. Dokonala harmonie
vané, barvy a chuti je dana

Podébradka

vétsSi davkou chmele pfi e, ProLinie
Likér BOHEMIA HONEY je varnim procesu a naslednym TR s al 0
&isté prirodni alkoholicky chmelenim za studena (dry == - T 3 0 /
Okorenite si i vy svij den napoj, ktery v sobé spojuje hopping) piimo v lez4ckych—== L, 0
svrchné kvasenym specialnim tradiéni jemnou chut’ sklepich, kde pivo zraje, 6imz =" = % ¥ = CUKRU
pivem Bernard Bohemian Ale, tiileté bilé slivovice, sladek Pavel Pilaf obohatil il X 8 bez kalori _{

jenz Ize v nadsazce nazvat
»Sektem mezi pivy“. Dokvasuje
totiz pfimo v lahvi, a to diky
kvasnicim, které jsou do lahve
bé&hem staceni pfidany. | pres

vuni Svestek a lipového tradi¢ni recepturu.
medu. Kvalita a vysledna
chut likéru je zaru€ena

diky peclivému vybéru
surovin, mistrovskému umu

svych 8,2 % alkoholu ma palirenskych odborniki z Vizovic a dlouhodobému
své&zi ovocnou viini, Cistou zrani. Netradiéni vzhled a chut je podtrzena tradiénim
sladovou chut se Spetkou designem lahve, ktera je typicka pro vyrobky znacky 3 A
pikantniho koriandru a jemnou R. JELINEK. Nyni v darkovém baleni — Bohemia Honey o
hfejivosti v doznivani. 0,5 | se dvéma skleni¢kami zdarma. £
Inzerce

V Pivovaru Litovel neusiname na vavrinech.
Na pocest nejslavnéjsiho zapasnika vsech dob

Gustava Fristenského, velkého vlastence
Rozsifili jsme nabidku zahrani¢nich piv o svrchné kvasené

3 vzacpeljo Clove,ka’ kE?_ry VvlfltPVll pI’O,Zl! specialy z irského pivovaru Hilden. Nabidka pivovaru pokryva celé
rovne ptlstoleti, uvarili nasi pivovarnici spektrum chuti. Pivo je vafeno pomoci tradiénich metod bez
4 i 4~ konzervanti a pridavnych latek a za pouziti t&ch nejkvalitnéjsich

. polotma\’/e peﬂltrovane prEJ prirodnich surovin. Ochutnejte irské specidly, jako je Irish Stout, Blond
pojmenovane Litovel Gustav13°. Pale Ale, Red Ale, Pale Hoppy Ale nebo p3eniény Barney’s Brew. I\I AV |

Osvezeni z Podebrad
pro vas aktivni zivotni styl:

—J »

Podébradka je mineralni voda z lazeriského
mésta Podébrady, jez se ¢erpa v turodné
polabské niziné z hloubky 120 metrt.
Pfirodni kyselka hydrogenuhli¢itano-
chlorido-sodno-vapenatého typu vynika
lahodnou specifickou chuti a ma pfiznivy
vliv na lidsky organismus.

Dokonalou chut malin a mandarinek a unikatni slozeni minerald
si vychutnejte v neperlivé varianté s 0 % cukru a bez kalori.

Podébradka ProL.inie je idedlni pro vas aktivni zivotni styl. Idealni
napoj k zahnani zizné bez zbyte¢nych kalorii navic.

Jedinecné poctivé pivo
plné sily - pravé takove,
jakym byl Gustav sam.




ROZHOVOR

Kontrolni otazka: Co spojuje spolecnost JASO
a Cesky hard rock? Pozor, rozhodné nemame

na mysli hektolitry alkoholu. Kdo zna brnénskou

rockovou scénu, nemuze se mylit. Je to
kapela KERN, potazmo jeji zpévak Jaroslav

Albert Kronek, ktery je dlouholetym partnerem
spolecnosti JASQO. Cinorody umeélec, podnikatel

a milovnik dobrého vina nam v rozhovoru

Rika se, ze hudba je fe¢ andél.
Kdy andélé a hudba vstoupili do
vaseho Zivota?

Kdovi, kdo a co do mé& muselo
vstoupit, abych se nastartoval jako
»,muzikus“. Kdyz jsem v postylce
poprvé oteviel oci, uvidél jsem
mamu, tatu, na skfini leskly heligon
Amati a hned vedle skfiné opfeny
kontrabas. Cili nastroje velikosti
XXL. To ¢lovéka musi poznamenat.
Pozdgji bylo do pokoje s nastroji
jesté implantovano

~ e

popsal nejen své nejblizsi muzikantske plany. .

VaSe jméno je znamo predevsim
ve spojeni s brnénskou kapelou
Kern. Jaké jsou vase aktualni
muzikantské projekty?

Spojeni se skupinou KERN
trvalo sedmadvacet let. V 80.
letech to bylo intenzivni. Po
revoluci se uz fr¢elo setrvanosti
na poli ,showbyznysu“. Ale
nic neni nastélo. Ménilo se
posluchacstvo, nutné jsme se
museli ménit i my. Ta zména

trvd jiz pét let.

pianino. Za&al Zivit se hudbou byl Znamena odklon
jsem chodit do tehdy sen. Bylo od tvrdé muziky.
LHlidusky“, ale klavir na chleba, bylo na Nepyt callsolvych
a nauka byla nuda, . ro ztrat vzniklych
tak jsem obdrzel struny a byla i fura nutnymi Upravami
osmistrunnou casu. nasich télesnych

mandolinu. Coz

bylo k ni¢emu, nikdo v okruhu
dvaceti kilometr od naseho
baraku na ni neumél, a jesté
zaznival posméch, Ze si mam

k té balalajce prikoupit tank T-34.
Kytara a 60. Iéta to vSechno
zachranily. Kdyz méte v ruce
naladénou kytaru a himotny hlas,
mate zaruceno, Ze se vam bude
dalSich padesat let Zivota libit.

O andélech, ktefi u toho v&eho byli
nic nevim, ja se objimal s muzami.
Vlastné to byly pravé ony, které mé
udrzely u tohoto femesla.
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schranek
v nemocnicich, davno mohlo byt
venku nové album. Tak tu ztratu
dohanime nyni. | cesta je v tomto
obdobi cil...

Vas Zivot, to ale neni jen koloto¢
zkousek, koncertt a nahravani.
Podnikate v realitach. Jak
se zpévak, umélec dostane
k byznysu?

Prilezitost z roku 1986, kdyz
do skupiny KERN pfisel kytarista
Milo$ Moravek a priSel s napadem
jit na profi, stat se umélcem

ve svobodném povolani, byla
jedine&na a nesla nevyuzit. Zivit
se hudbou byl tehdy sen. Bylo

na chleba, bylo na struny a byla

i fira ¢asu. A toho tehdy vyuZila
ma akceschopna partnerka.
Zacinal kapitalismus, a tak jsme

si udélali ,,zivnostaky* a koupili
venkovskou ,,samosku“. Rok jsem
prodéaval kvasnice, krajel salamy.
Zrada v podobé konkurence,
Sestnactihodinovych smén a 8%
rabatu ndam zlomila vaz. Sémoska
$la do kytek. Partnerka nastoupila
do realitni kancelare a ja obdrzel
ukol pfipravit vykresovou
dokumentaci k domu, ktery tehdy
prodavala. Jelikoz jsem plvodem
stavar, byla to pro mé brnkacka.
Ddm byl prodan a ja za spolupraci

obdrzel sluSnou apanaz. Za €as
jsme $li s partnerkou opét pro
»Zivnostaky*, tentokrat k realitni
¢innosti, a ,,udélali se pro sebe®.
Vznikla kancelar REALICA, kterou
mame dodnes. Uz dvaadvacet let
jsem rockovy maklér.

V éem Kronek podnikatel
inspiruje Kronka muzikanta?

V pevnych bodech! V pInéni
ukolu v&ednich dnd. V plnéni sliba.
Ve zprostfedkovani a napinéni
prani. V jednani s lidmi. Vnimanim
zivotl a zivotnich pribéht jinych.
Jinak jde v mnoha pfipadech
o prolinani ¢asovych os a osudU
klientt s minulosti poznamenanou
né&jakou ,kernackou"“ operaci,
koncertem ¢&i pisni¢kou. Vesmeés
jde o pozitivni reakce. A to je velmi
pfijemné.

Jaky je vas vztah s firmou JASO
a s manzeli Jakubcovymi? Jak jste
se vliibec poznali?

Hohd, to je tak strasné
davno... Nasim spole¢nym
bodem ve vesmiru byly Stelice.
jak jinak, nez v hospodé. Pan
Jakubec za vy&epnim zafizenim
spoustél do sklenic Cernohorské
pivo a mé uchvatila krasné

ofezana asi osmicentimetrova
tuzka za jeho levym uchem,
usmeévavé oci a bodry vyraz

ve tvari. V dobég, kdy jsme
provozovali ,sdmosku® ndm
vstipil Pavel se svou pani pravidlo,
které slyS$im dodnes: ,,Napred
néco vydélejte s témi krdmy, co
vam tady nechali, a teprve pak
investujte!“ Svata pravda! My to
ale chtéli mit super
hned, takze jsme

Snad nejdilezitéjsi

studeny okraj, beru do rukou
kytaru, ti8e pobrnkavam, tise
posrkavam, tiSe relaxuiji. Pak
vyrazim na pumpu pro sobotni
tisk, do Spolku pro pulku
velatického chleba, debrecinku
a kefir. Pro Sherylu jednu
pasticku s jatyrky. Doma si naliju
kefir, usednu i s novinami do
kfesla na terase. Pokud je na
nebi modro, a ne
Paynova Sed,

rekonstruovali AP ocumuiji kresby
a investovali. setkani by/0, kondenzaénich
A za rok bylo po jak jinak, nez kris kross
vSem. Jsem réd = Car boeingli

za kazdoro¢ni v hosp ode. a airbusu. To
pratelska setkani mi dodava

v JASU pii paleni ¢arodéjnic,
degustaci kvalitnich vin

a poslechu bezva hudebnich
produkci. | j& jsem si s kapelou na
stage z navésu zahral.

Co vy a alkoholické napoje?
Preferujete urcity druh alkoholu?
Povazujete se za znalce?

Je krasné si doplnit zakladni
vzdélani ¢etbou o vzniku
jednosladovych whisky, o historii
paliren ve Skotsku, pokochat
se vinétami jihoafrickych
a chilskych ¢ervenych vin,
propadnout chuti kalifornského
Zinfandelu. Ted si ja i chlapci
z kapely uzivame obdobi, kdy
preferujeme vino. Povidame si
o0 ném, dekantujeme, zabyvame
se bukety. Neni nad ru¢né psané
poznamky na okraje notovych
zaznam(, naptiklad: ,, To Mirkovo
posledni Chardonnay je tfeba
objednat ve vétSim mnozstvi.“
Pfiznam se bez muceni, ze
pokud se v mé blizkosti vyskytne
panak rumu St. James, v zadném
pfipadé neodmitnu.

Jak vypada vas volny den? Jak
relaxujete? Co vas nabiji energii?
Brzo rano vstanu a jesté do

tmy vypustim ko¢ku Sherylu.
Nabiji kafemasinu a $est minut
se ohanim sedmikilovymi
chromovanymi Einkami

v improvizované sestave plus
dvanact sklapovacek. Do
nahratého Salku s ohfatym 9%
mlékem Tatra pustim horkou
vodu ohratou na 98 °C pres
pakoveé sitko se stla¢enou smési
jiz vyzkoudenych kav tlakem

15 bart. Dva centimetry pod
okraj. Je sobota, takze pod okraj
Sedého porcelanu. Useddm na

energetickou extazi.

Mate své zZivotni krédo?

Mam. Je pomérné nové. A je
obSlehnuté. Ale mé hodné bere,
beru si ho k srdci:

»Nelze vylougit pfitomnost
principu vylu€ujiciho ze
hry ty, kdo si pfred¢asné
oddechnou...”

Od patnacti let se jako
zpévak, skladatel a textar
zapojoval do lokalnich
hudebnich projektu

v Zastavce, Zbraslavi

a v Rosicich, ucastnil

se uspésné brnénskych
zpévackych soutézi. Po
vojné zalozil s Liborem
Machatou skupinu
TRAILER. V roce 1980
mu byla nabidnuta
spoluprace se skupinou
KERN. A od roku 1986
zahajil profesionalni
drahu jako umélec ve
svobodném povolani.

V roce 2008 ukoncil spolu
s Liborem Machatou
¢lenstvi v kapele a od
tohoto data vznikl
akusticky soubor Kronek
Alband. Mimo jiné v roce
1993 zalozil s partnerkou
realitni kancelar REALICA
fungujici dodnes. Jeho
dva synové se vénuji
gastronomii v brnénské
kavarné AIR café.

Inzerce

Pardubicky pivovar a.s. je stfedné
velkym regionalnim pivovarem
pdsobicim ve vychodnich Cechach
jiz od roku 1871.

Od svého zaloZeni nikdy neprerusil
vyrobu. K tradicnim a oblibenym
znackam patfi piva Pernstejn, Taxis
a zejména legendarni Porter, poprvé
uvareny v roce 1891. VSechny vyrobky
jsou pripravovany klasickymi tradicnimi
postupy z nejkvalitnéjSiho moravského
sladu a Zateckého chmele.
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Kazdeé vino |e
v podstate vzacné

O vino se Ing. Petr Senasi zajima od malicka, kdy byl ohromen vinohradkem
a hrozny sveho dédecka. Ve firmé JASO tento konicek naplnil absolvovanim
sommeliérského kurzu. Nyni se mu vénuje na firemnich a privatnich
degustacich, které ho tési a obohacuiji, nebot vinarstvi ma v Ceské republice
dlouhodobou tradici a prace sommeliéra je prijemnym zazitkem.

Na zac¢atek mozna trochu
netypicka otazka. Jaké vam
chutna pivo?

Rad si vychutnam jak
vicestupnova piva, tak i piva
vyrabéna metodou svrchniho
kvaSeni. Pokud mam moznost
vybéru, vZdy si vybiram
pSeni¢na piva typu weizen nebo
nefiltrovana piva.

Mnoho lidi si sommeliéra
predstavuje jako ¢lovéka
s dokonalymi chutovymi smysly.
Co je na tom pravdy? Jaké jsou
predpoklady pro to, stat se
dobrym sommeliérem?

VétSina lidi opravdu
sommeliéra povazuje za nékoho,
kdo ma vynikajici chutovou
vybavu a také schopnost
rozliSovat jednotlivé vliné.
Kazdy €lovék ma schopnost
rozliSovat chuté a viing, ale pfi
sebelepsi snaze se na lepsi
uroven schopnosti nedostane.
V praxi sommeliéra totiz hraji
dulezitou roli jesté dalsi dva
aspekty, které dohromady
vypovidaji o jeho kvalité.
Jednim z nich je velmi dobra
pameét, a to predevsim na viné
a v podstaté stejné je to i u chuti.
DalSim aspektem je uméni
spravné popsat a vysvétlit, jak
se ochutnavané vino projevuje.
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Kombinace téchto tfi podminek
déla sommeliéra dobrym
sommeliérem.

Jak jste se ke svému konicku
dostal pravé vy?

Sommeliérstvi je mym
koni¢kem, a tudiz s praci
sommeliéra spojuji pfijemné
s uziteCnym.

O vino jsem se
v podstaté zajimal

vyuzivat jak fizené degustace

kolegu, tak i riizné vystavy

vin, na kterych mé Elovék

moznost po malych mnozstvich

soustfedéné ochutnat

Sirokou nabidku vin. V rdmci

sebezdokonalovani by méli

sommeliéfi navStévovat vyse

zminéné akce a dale je také
potfeba sledovat

Za dvé sté trendy ve

vinarském svéte.

jiz od malicka, kdy — KOruUn se neda

jsem byl ohromen
vinohradkem

a hrozny mého
dédecka.
Spolecné se
zaméstnanim

ve firmé JASO-
DISTRIBUTOR
jsem dostal
pfilezitost setkat
se se Sirokym sortimentem

vin a zu¢astnit se prohlidek

v raznych vinarstvich. S dal$imi
kolegy z firmy jsme absolvovali
sommeliérsky kurz v hlavnim
mésté vina, ve Valticich.

Zkuste nam priblizit, jak
se znalci vina ve své profesi
zdokonaluji?

Pro sommeliéry se poradaiji
rdzna skoleni a kurzy. Jako
dalSi z moznosti vzdélavani Ize

poridit jen

dobré vino.
Za tyto penize
se da poridit
I vino vynikajici.

Reknéme,

Ze jsem bézny
konzument a za
vino nechci utratit
vice nez dvé sté
korun. Da se za
ty penize poridit
dobré vino? Cim
by se méli lidé
fidit?

Za dvé sté korun se neda
pofidit jen dobré vino. Za tyto
penize se da pofidit i vino
vynikajici. Lidé by se predevsim
meéli ridit tim, co jim chutna.
Velmi dobrym voditkem je nas
vinafsky z&kon, jenz pozaduje
u tuzemskych vin za urcitych
podminek uvadét odradu,
ro¢nik, pfivlastek a také podil
zbytkového cukru. Dalsi
moznosti je nakupovat vina
v prodejnach specializovanych

na prodej napojl, ve kterych
jsou prodejci schopni
z&kaznikovi poradit s vybérem
spravného a kvalitniho vina.

| kdyz se nepovazuji za patriota,
osobné preferuji ceska nebo
moravska vina. Za poslednich
dvacet let nasi vinafi odvedli
obrovsky kus prace a tuzemska
vina snesou pfisné srovnani

s viny ze zahranici.

jaky to byl zazitek.

Kazdé vino je v podstaté
vzacné. Muze to znit jako
klisé, avsak opomeneme-
li naro€ny proces vyroby,
musime si uvédomit, Ze i ve
vynikajicim ro€niku se vyrobi
uréité mnozstvi vina, které
ma urcité vlastnosti, a ty se
nikdy nemohou opakovat.
Jednoho dne se vypije posledni
lahev a jiz nikdy nikdo toto
vino neochutna. Na vzacnost
vina navazuje i cena vina.
Nejdrazsim vinem, které
jsem doposud ochutnal, byl
Sauvignon slamové vino ro¢nik
2009 z vinafstvi Stépan Mariak.
Cena se pohybovala kolem
1200 K& za lahev o obsahu
0,2 litr(. Pfepoc¢teme-li tento
obsah na béznou lahev

o objemu 0,7 litrl, stala by

4 200 K¢. Toto vino bylo v celku
pozoruhodné. Mélo syté
jantarovou barvu, ve vlni se
krasné projevovaly svézi tony
tropického ovoce prechazejici
do pfijemné sladkych medovych
tond. Chut byla pfijemné
harmonicka, s vyvazenym
pomérem cukrl s kyselinami.

Popiste, jak probihaji takové
fizené degustace na firemnich
akcich. Pro koho je to vétsi
zazitkovy ,adrenalin“? Pro vas
nebo pro klienty?

Firemni degustace tvori
podstatnou ¢ast mych
degustaci. Zakaznikovi
nabidnu nékolik verzi
degustace s rliznymi viny. Poté
v domluveném terminu vybrana
vina odprezentuji. Samoziejmé
s rostoucim poc¢tem degustaci
rostou také zkuSenosti, a tim
i urcitd odolnost vici trémé.
| kdyZz mam za sebou vcelku

obstojné mnozstvi degustaci,
musim pfiznat, Ze trému mam
pokazdé. Samoziejme klienti
pocitaji s profesionalnim
vykonem, coz trochu svadi

k pokladani ,,podpasovych”
dotazu.

V podstaté

jsem ve stejné
pozici jako
vysoko$kolsky
profesor, ktery na
prednasce plsobi

Je to prave kvalita
prednesu a projevu
(také siroké
portfolio vin] co
povazuji za hlavni

aby si z degustace odnesli co
nejlepsi zazitek. Degustovana
vina hodnotim, avS$ak kritizovat
je mohu pouze pozitivné,

nebot do kazdé degustace

dle pozadavku klienta vybiram
vzdy to nejlepsi.
Je to pravé
kvalita pfednesu
a projevu (a také
Siroké portfolio
vin), co povazuiji
za hlavni vyhodu

sebejists, ale ve whodu degustaci degustaci
skrytu duse si por: ad?nyCh . pofadanych
preje, aby mu sommeliéry oproti sommeliéry
néktery student deQUStaC’m oproti
nepoloZil otazku, U soukr Q’TyCh degustacim
na niz nedokaze vinaru. u soukromych
odpovédét. vinara.

Rizené degustace v angliétiné
pro zahraniéni klientelu vam
urcité prinaseji nejen sebejistotu
ve vasi profesi, ale také
komunikaéni schopnosti. Je
dulezité, aby sommeliér viadl
i vytfibenym projevem? Jste
vlastné kritik neboli hodnotitel,
nebo musite byt i fe¢nik?

P¥i Fizenych degustacich jak
v rodném, tak i v cizim jazyce
musi byt sommeliér pfedevsim
fe¢nikem. Klienti ode mé
pozaduiji souvisly a duchaplny
prednes, a to na takové urovni,

TIPY

SOMMELIERA

Listopad je mésicem
Svatomartinskych vin. Obnovena
tradice si v Cesku ziskala mnoho
pfiznivct. Jaky je vas vztah ke
Svatomartinskym vinim?

Svatomartinské vina mam
velice rad. Libi se mi nejen jejich
relativné mladé tradice, ale i jejich
snoubeni s poctivou ¢eskou
kuchyni. Kazdé vino vas muze
zaujmout barvou, viini nebo
chuti. Svatomartinska vina jsou
zajimava predevsim svou lehkosti
a svézesti, kterou u téchto vin
ocenuiji i ja osobné.

Ktera vina Petra Senasiho
v posledni dobé zaujala?

Tuzemska vina: :
Ryzlink viassky pozdni sbér z viniéni -
trati Zelezna z vinarstvi Volarik

Rulandské Sedé pozdni sbér ro¢nik
2012 z vinarstvi Oldficha Drapala

Merlot vybér z bobuli rocnik 2011
z vinarstvi Stépan Mariék ze Zadovic

Zahraniéni vina:

Sauvignon Blanc 2010
Z novozélandského vinarstvi Stony River

Auténtic mallorského
vinare José L. Ferrera

Chablis ro¢nik 2013 z vinarstvi
Sarl Brocard z Francie
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PODZIMNI SKLIZEN
Svatomartinska oslava

mladého vina

Rok se s rokem seSel a milovnici vina opét whlizi ten vyznamny okamzik,
kdy 11. listopadu v 11 hodin okusi letoSni mlada vina, pro ktera se vzil nazev Svatomartinska.

Sklizen vrcholi

V dobé, kdy vznika tento
¢lanek, vrcholi sklizery pozdnich
odrid. Jak mozna néktefi z vas
vi, letosni ro¢nik se zpocatku
vyvijel velmi pfiznivé a proces
dozravani mél 14 dni naskok.

V srpnu se v8ak situace zménila
a pfiroda rozesmutnila vinare
destivym pocasim, které mélo za
nasledek napadeni dozravajicich
hrozn( plistiovymi chorobami.
Pravé Svatomartinskd vina jsou
nastésti vyrabéna z ranych odrud,
a nepfiznivé vlivy tak na hrozny
nepusobily pfili§ dlouhou dobu.

Okénko do historie

Tradice popijeni Svato-
martinského vina saha az na dvir
cisare Josefa Il., kdy bylo zvykem
pripijet si na den svatého Martina
poprvé novym vinem. V tento den
totiz vinariim, ktefi hospodarili
u vétsich sedlakd, kondila sluzba.
Jeji pokracovani se na dalsi rok
dojednavalo pfi skleni¢ce prvniho
vina z podzimni sklizné a nad
chutnymi pokrmy z pecené husy

a kolagi. Svatomartinské
oslavy jako ¢as dobrého
jidla a piti pretrvaly az do
souc€asnosti.

Fenomén
mezl viny
Ze Svatomartinskych F
vin se postupem &asu
stal fenomén a obliba {

tohoto napoje mezi
konzumenty, a tim i jeho

1 b
spotieba, stéle roste. Rozvoj Q{" k|

Svatomartinskych vin je vSak
do jisté miry limitovan
omezenim je striktni stanoveni
odrid, ze kterych mlze byt
Svatomartinské vino vyrabéno.

ODRUDY:

M Bila vina: Muller Thurgau,
Muskéat moravsky a Veltlinské
Cervené rané.

Hm Cervena vina: Modry
Portugal a Svatovavrinecké.
B Razova vina: Modry
Portugal, Svatovavfinecké

a Zweigeltrebe.

Osobity charakter

Mlada Svatomartinska
vina jsou oblibena nejen
mezi konzumenty, ale také
mezi odborniky. Odbornici
si u téchto vin povazuji
predevsim ten fakt, Ze vina

poskytuji do jisté miry
obrazek o celkové kvalité
aktualniho ro¢niku.
Naopak bézni konzumenti
si u Svatomartinského
ceni predevsim
senzorickych (chutovych)
vlastnosti. Tato vina
jsou totiz zajimava
svoji pfijemné svézi
a ovocnou chuti.
1 Odborné se tato
L vlastnost popisuje
jako osobity
charakter.

N

Doporucent
Vétsina odborniku
doporucuje Svatomartinska
vina vypit nejpozdéji do jara,
aby tato vina neztratila svou
svézest a lehkost. Konzument
v8ak nemusi mit obavy, ze
po uplynuti této doby jsou
vina jiz nepitelna. Nékolikrat
jsem se setkal s viny starymi
i nékolik let, hodnaotil je
velice pozitivhé a az posléze
jsem zjistil, Zze se jedna

o Svatomartinské vino. l

Prezentacni plocha
pro vasi novinku!

Zaujala vas moznost inzerovat v tomto pestrem
magazinu a radi byste se dozvedeli vice?

Radi byste se svym produktem, sluzbou
¢i novinkou pochlubili na trhu?

Mate chut cokoliv sdélit
nasim ctenarim?

Chystate akci a chcete oslovit Siroky okruh majitela
gastro zarizeni a obchodnik( s potravinami a napoji?

Autor: Petr Senasi

HAPPY HOUR

kulinarskeho nebe

PR A AP a0 A
ROTOMRBRAM S SPEKK
A ZU P U-UMASD VO R [TE I
AKKTAZKEKUJISNEONN
PLSODNEZABES SKTIA
AAOZROIRYECURVHR
LDSVATEKCVY I NARH
MAPTTTSKALVLMAZ
ACI AORAHOUSEABDO
| PKCVRMRBRSOOTARTR
TRLCEZABANATETTEA
AEETCPNLHSCCRCJ
BLNTETSEATOTHUDO O
Al EODSTRANOVACN
RVCVNSENALVICEWU
|\ J
ANABAZE LETECTVI PRELIV STROFA
APOSTROF LVICE PRESUN STROK
BARVINEK MOTOR RABAT TERASO
BAZEN MRTVOLA RAJON TONZURA
BREGTAN NADVORI RAMUS TRHAG
CETBA NONET RANIK TRNKA
DRATOVEC ODSTRANOVAGC  RENTA VCELA
ESTET OSLAVA ROZHRANI VEREJ
HOUSE OSVICENOST ROZKLADAG VYZKUM
INTERAKCE PALMA SPECIAL ZATARAS
KRAMAR PANIKA SPIKLENEC
LASTURA PASTORALA STEHNO
V tajence se dozvite, jak se
jmenuje francouzska obdoba
Svatomartinskych vin.
SOuliéil'cl’, ktery nam jako 5. v poradi zasSle spravnou
tajenku na e-mail: redakce@jaso.cz, ziska karton
Svatomartinskych vin. Vylusténi posilejte do
30. listopadu 2014, vyherce zverejnime v pristim cisle.

—
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SVATOMARTINSKA HUSA

Ingredience:

M husa (bézné dostupna
o vaze 3,5 kg)

M 70 g soli

M 3 [Zicky kminu

M 2 hrusky

M Cervené zeli

M 1 vétsSi cibule

M 1 |Zice hladké mouky

a tento tradi¢ni

listopadovy pokrm existuje
mnoho raznych receptl. Od
pomalého peceni, které muze
trvat az dvanact hodin, po
rychlejsi variantu zvladnutelnou
za tfi hodiny. Faktem vSak je,
Ze ¢im delSi peceni na nizsi
teplotu, tim lepsi je potom
vysledek. My jsme si pro vas
pripravili kompromis a za Sest
az sedm hodin péce dosahnete
naprosto dokonalého vysledku.
Husu si den dopredu ogistime
od zbylého chmyfi a zbytkU
pefi, poté ji pokminujeme
a nasolime vné i uvnitt. Se soli
nesetrete. Ackoli se to mlze
zdat dost, generacemi ovérena
rovnice 1 kg husy = 20 g soli je
k nezaplaceni. Do druhého dne
nechte husu v chladu odlezet.
Pred vloZenim do trouby
nechte husu chvili v pokojové

TIP

K husicce se skvéle
hodi ,,pivni“ houskové
knedliky. Recept
najdete na strankach
WWW.jaso.cz.

teploté. Do pekacku nalijte na
dno trochu vody, aby
se husa ze zaCatku
nepripékala, do
husy vlozime
napul rozkrojené
hrusky, které
pomohou nejenom
dochuitit, ale také
zabranit vysuSovani
masa. Priklopime
poklickou a pe¢eme v troubé
na 100-120 °C zhruba Sest
hodin. V prabéhu peceni husu
kontrolujeme a polévame
vypekem. Na poslednich
30 minut odstranime pokli¢ku,
zvySime teplotu a nechame
vypéct kar€icku dozlatova.

Volitelné:

V pribéhu peceni si miizeme
pripravit Cervené zeli. Na sadle
nechame zpénit najemno
nasekanou cibulku, posolime
a lehce zaprasime hladkou
moukou a chvili orestujeme.
Na tento zaklad prfidame
sterilované Cervené zeli.
Zalijeme lakem ze zeli, pfidame
trochu vody a pod poklickou
nechame dusit domékka.
Nakonec dochutime dle libosti
soli, octem ¢&i cukrem.
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Autor/kuchar: Tomas Havlik
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