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EDITORIAL

Milé ¢tenarky a ¢tenari!

Také jste se nemohli dockat letnich
dn( jako my? Konec¢né si vychutname
nejen slunicko, letni grilovani, posezeni
v zahradkach restauraci a pivnich bard,
letni open air eventy, €as straveny u vody,
odpocinek, sport... V gastronomii vak
letni sezona znamena hlavné hodné prace
a my jsme pfipraveni.

Tésné pred sezonou se nam pro vas
podafilo sestavit dal$i vydani magazinu
Jasné! se spoustou zajimavosti a novinek.
A na co se muUzete t&sit? Predstavime vam
brnénské femeslné pivovary Lucky Bastard
a Moravia. Navétivime restauraci Spejchar
v Boskovicich a jeji majitel pan Vitek
néas provede svym skvélym podnikem.

S Séfkucharem $koly vareni Kuliner Janem
Rimplerem se vydame do Peru, kam

pfijal pozvani na Tyden €eské kuchyné

od velvyslanectvi CR v Peru. Sezndmime
vas s motokrosovym zavodnikem Honzou
Brabcem, ktery reprezentuje nasi vlast
Dakar. Ochutname skvélé koktejly

z nového trtinového rumu Republica

a oslavime tak 100. vyro¢i vzniku prvni
republiky.

PFejeme vam i nam Uspésnou sezonu
a krasné léto.

Prijemné &teni se sklenkou ¢ehokoliv
dobrého!

Pavel a Jifina Jakubcovi
jednatelé spole¢nosti
JASO-DISTRIBUTOR,

spol. sr.o.
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Pivo bez kompromisu -
a Pivo s charakterem -

K letnim horkym dndm jiz neodmyslitelné patfi i perfektné vychlazeny pullitr.
A nemusi se zrovna jednat o proflaknutou dvanactku. Vrchni sladek Pivovaru
Lucky Bastard a Pivovaru Moravia Jan Grmela doporucuje vSem svym
zakaznikim vystoupit ze své komfortni zény a zkusit néco noveho, napriklad
desetistupnove svéetlé vycepni pivo Jost.

ﬁemeslny nejmodernéjsi technologie letech) byla znacka PIVOVAR s prateli nad orosenou sklenici
. . soucasné s uctou MORAVIA obnovena a v roce naseho femesiného piva. Pro¢
p |vovar M oravia k tradiénimu pivovarskému 2017 byla zahajena vyroba. femesiného? ProtoZe u nas
femeslu a diirazem na Hned na pocatku jsme si v8e délame poctive,
Pivovar v Brné- vyslednou kvalitu. zadali jasny cil — vafit vyborna, s femesinym umem,
-Medlankach zahajil chutové zajimava spodné dovednosti a Uctou k tradici.
provoz v zari 2017 s roéni Pavodni pivovar Moravia kvasena piva, tzv. lezaky. A presto, Ze tradice je pro
kapacitou 9 000 hl. (zal. 1898) staval v mistech A samoziejmé nejen vairit, nas zavazujici, chceme
V soucasné dobé varime mezi ulicemi Kotlarska ale také nabizet milovnikim vyrabét piva, ktera budou nad
spodné kvasena piva, a Drevarska, dnes z négj tohoto zlatavého moku ostatnimi svym charakterem
tzv. lezaky, pFi jejichz zbyla jen budova puvodni k uhaSeni zizné a prozitkim ve  vynikat. Tedy piva zajimava, ke
vyrobé pouzivame sladovny. V roce 2016 (po 118 chvilich pohody pfi posezeni kterym se budete radi vracet. p
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PREDSTAVUJEME
Craft pivovar Lucky Bastard

Varime spodné i svrchné kvasena
nefiltrovana a nepasterovana piva.

V zékladni nabidce mame 7 druhu a ro¢ni
prilezitostné specialy, napfiklad ovocna
fada sour Ale — viSen, hruSka, Svestka,
Velikono&ni special, Fest bier, Freshhop...
Stalym odbératellm garantujeme
dostupnost nasich piv béhem celého roku.
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MORAVIA
JOST 10°

Svétle zlaté
nefiltrované

a nepasterované
vycepni pivo
Ceského typu

se stfedné
vyraznou sladovou
a chmelovou

vuni. Stfedné plné
sladové télo, stfedni
az vysSi horkost,
Svezi, s vybornou
pitelnosti.

Moravia
RATHAUS 11°

Osvézujici aroma citru-
sovych plodu spole¢né

s velmi dobrou plnosti
chuti vytvarii osobity cha-
rakter tohoto skvélého
lezaku. Pouziti metody
studeného chmeleni spe-
cialni odradou chmele
Cascade dodava tomuto
leZzaku vyraznou horkost,
ktera je skvéle vyvazena
sladovou plnosti a velmi
dobrym fizem.

MORAVIA
PETROV 12°

svétly nefiltrovany

a nepasterovany lezak
¢eského typu s vyrazné
chmelovou a peprnou
vuni. Stfedni az méné
plné sladové télo

s vyraznou chmelovou
chuti a intenzivni
horkosti. Moderni
interpretace klasického
¢eského stylu
podporena vybornou
pitelnosti.

Z puvodniho mikro-pivovarku vznikl v roce 2016
na brnénské Kotlarské ulici pivovar s ro¢ni
kapacitou 4 500 hl. Zamérujeme se vyhradné
na vyrobu svrchné kvasenych piv, pfevazné
stylu Ale. Moderni technologie a pouzivani
nejkvalitnéjsSich surovin nam umoziuje
produkovat vynikajici piva bez jakychkoliv
kompromisi.

Myslenka vybudovat pivovar, ve kterém by se vafila
pouze svrchné kvasena piva, zejména moderniho
a chutoveé velmi atraktivniho stylu Ale, se zrodila v hlavé
vrchniho sladka Honzy Grmely, ktery tomuto pivovaru
zajistil jeho origindlni vizitku. V nasSich pivech zaru¢ené
nenajdete zadné extrakty nebo koncentraty — vie je
Cisté a prirodni. Moderni technologie s parnim otopem,
specidlni tvar varny a nejkvalitn&jsi suroviny uréené
k danému pivnimu stylu umozniuji vytvorit jedineénou
chut, jez vam pfilne na jazyk. A pro¢ craft pivovar?
ProtoZe craft znamena pestrost a napaditost, femesinou
dovednost a kvalitu, Uctu k tradici okorenénou inovaci.

Objevujte s nami Uzasny barevny svét svrchné
kvasenych piv a nechejte se unaset jejich vani a chuti.

' NABIDKA PIV LUCKY BASTARD

BLOND -
Czech Pale Ale 11°

svétlé zlaté pivo

s ¢eskymi chmely

a jemnym aroma
citrusovych plodu

s podkresem aromatu
typického pro Ceské
chmely. Chut vynika
stfedni az nizsi plnosti
s nizkou horkosti.
PFijemné doznivani velmi
dobre pitelného piva
s nadechem grepové
a pomerancové chuti.

PINIA -
American IPA 14°

je netradi¢ni pojeti pivniho
stylu India Pale Ale diky
pouziti chmele Chinook

a metody studeného
chmeleni. Tato kombinace
dodéava pivu vyjimecné
pryskyfi¢né az piniové
aroma i chut. Horkost

je vyrazna a profil chuti
dosti suchy, takze vas
jeho konzumace neunavi
a budete mit chut na dalsi
pullitr.

PALE -
American
Pale Ale 12°

pivo zlaté barvy

s vyrazné bylinnou,
citrusovou

a ananasovou vuni.
Chutovy profil typicky
pro american pale,
ale se stredni plnosti
a stfedné vyraznou
horkosti.

BLACK -
Black IPA 14°

tmavé hnédé

az ¢erné pivo

s Cervenymi odlesky.
Aroma kavové

a ¢okoladové diky
pouzitym sladum,
spolu s aromatem
tropického ovoce

a pryskyficnymi
tony. Vyrazné horké,
s krémovou texturou
a bohatou pénou.

Sladkové

COCO -

Session IPA 13°

pivni speciél, barvou
zlaty, s vyrazné

kokosovym

a pomeran¢ovym

aroma, které je

typické pro chmel

Sorachi Ace

japonského puvodu.
Chut je kokosova
a pomerancova,

s bylinnou

a kofenénou stopou
se stredni horkosti.

INDIA -

American IPA 15°

pivo zlaté barvy.
Aroma je vyrazné
grepové a bylinné
korenéné. Chut
vy8Si horkosti se
suchym doznivanim
a méné plnym télem

diky vysokému

prokvaseni. Vyrazné

horké, presto
vyvazené.

Craft pivovar ma napadny
nazev Lucky Bastard, ktery
v sobé odrazi i originalitu
vafenych piv. Jaka cesta
vas privedla k tomuto nazvu
a taky ke kroku udélat
z mikro-pivovarku femesiny
pivovar?

Cesta ke komerénimu
pivovaru s ndzvem Lucky
Bastard byla dlouha. Cely
projekt zacal jako domaci
vareni nékolika kamaradu
ve sklepé. Pozdgji vzesla
mySlenka na komeréni
pivovar, ktera se zhmotnila

Par otazek pro v

<
rchniho
sladka Jana Grmelu

scéna domaciho vareni,
zahrani¢ni i Ceské
pivovary, nové suroviny,
které se k nam dostanou,
a zejména posezeni nad
pivem s prateli. Casto mé
k novému pivu posune

i podnét od zakaznika.

Zaujalo mé svrchné
kvaSené pivo PINIA, jehoz
vyroba probiha za studeného
chmeleni. V éem je toto pivo
vyjimecné?

Pinia je zastudena
chmelena americkym

v roce 2013 chmelem

v podobé Casto mé k novému  Chinook,
nast prvni pivu posune i podnét ~ Kteryie
varny. Nazev od zékaznika. vyrazné
Lucky Bastard pryskyfi¢ny,
se objevil borovicovy.

v brainstorming dokumentu,
ktery jsme tvorili s moji
zenou Lucii. Dodnes se
dohadujeme, kdo tam

tehdy tento nazev napsal.
Je tu vSak druha moznost -
jelikoz se moje zena jmenuje
Lucka a ja jsem tedy
bastard od Lucky, Ize se na
nazev naseho pivovaru divat
i z jiného pohledu.

Nabizite nejen ¢eska piva,
ale i americka ¢i japonska.
Kde se inspirujete?

Inspiraci je pro mé

Z tohoto chutového profilu
pak vychazi nazev piva.
Chtéli jsme udélat lehci verzi
piva India, av8ak s jinym
chutovym profilem, aby si
mohl kazdy zakaznik vybrat,
co mu vyhovuje, a myslim,
Ze se to pékné podairilo.

Lezaky z Pivovaru Moravia
se svoji ro¢ni kapacitou
9 000 hl uhasi zizen kazdého
milovnika pivniho moku. Jaké
z nich byste doporugil?
Urcité bych doporucgil
v8em zakaznikim vystoupit

ze své komfortni zény

a zkusit néco nového. Casto
slycham, ze jediné poradné
pivo je dvanactka. Jedno

z naSich nejprodavanéjsich
piv je v8ak desetistupriové
svétlé vycepni pivo Jost.
Toto pivo je opravdu
vyrazné chmelené na
horkost i aroma a bofi
zazitou predstavu o tom,

Ze desitka je vodové pivo
bez chuti. Taktéz doporucuji
k vyzkouseni nasi novou
svétlou jedenactku Punkevni
vytvorenou jako poctu
historickému pivovaru

v Réjci, ktery byl ve 20.
letech minulého stoleti
soucasti pivovaru Moravia.

Blizi se letni sezona.
Planujete predstavit novy
pivni special?

Jelikoz budeme v zafi
slavit 5 let od zalozeni
pivovaru Lucky Bastard
a soucasné 120 let od
zalozeni akciové spole¢nosti
Moravia, bude k této
prilezitosti uvareno nové
specialni pivo. Jedinég,
co zatim mohu prozradit,
je, ze bude silngjsi nez
obvykle. Pfes samotné letni
meésice se soustfedime na
100% dostupnost naseho
standardniho sortimentu.

Text: redakce, Czech Craft Beers, a.s.

Foto: archiv Czech Craft Beers, a.s.
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Dominantou je poctiva

staroceska kuchyne

Jste-li priznivci dobrého jidla, kvalitniho piti, atmosféry pohody
a nostalgie starych Casu, pak byste rozhodné meéli zavitat

do restaurantu Spejchar v pasazi Faberka v Boskovicich. At
uz prijdete sami, s partnerem, pobavit se s partou pratel,
usporadat rodinnou oslavu nebo firemni akci, personal je
pripraven se o vas vzdy peclivé postarat v té nejlepsi kvalite.

Vice prozradil provozovatel Jaroslav Vitek.

Muzete ve struénosti predstavit
vas restaurant?

Spejchar Restaurant
se nachazi v turistickém
centru Boskovic v pasazi
Faberka. Pro& nazev Spejchar
Restaurant? Kdyz se podivame
zpét do davné historie, tak
kdejaky pamétnik si vzpomene,
Ze v nynéjsi restauraci byla
skladka obili neboli sypka,
Spejchar.

Co vSechno navstévnikim
nabizite?

Restaurace navazuje na
dlouholetou tradici Ceské
kuchyné a zaroven reaguje
na pozadavky sou¢asné
spole€nosti, jez Zada pokrmy
z kvalitnich a plnohodnotnych
surovin. Jsme ochotni
vyjit vstfic nasim hostlm
a dokazeme uvarit jidla podle

jejich pozadavku v Doubravici

na objednani Restaurace nebo kozi farmu
(napiiklad spolupracuje v Sos(ivce.

celé husy, predevsim s mistnimi = Pomahame jim
kadeny, kolena). dodavatel, ve zviditeln&ni
SamozFejmosti je a podporuje a oblib& v kraji
porcovani pfimo tak tuzemskeé a navic se

u stolu pred hospodarstvi. nase kuchyné
hostem. specializuje

Jakou kuchyni u vas lidé
najdou?

Hlavni dominantou podniku
je poctiva staroCeska kuchyné
sloZzena ze surovin regionalniho
plvodu.

Je v nééem jina nez v klasické
restauraci?

Restaurace spolupracuje
predevsim s mistnimi
dodavateli, a podporuje tak
tuzemské hospodarstvi,
napriklad pstrosi farmu

pouze na domaci
vyrobu, nikoli na polotovary.

Samoziejmosti je asi obédové
menu?

Ano, nabizime vybér ze
¢tyf menu. S tim, Ze jedno
je vzdy vegetarianské. Menu
servirujeme kazdy den od
pondéli do patku uderem
11:00 az do jeho vyprodani.
Samozrejmosti je i vikendové
menu, u kterého se vzdy
soustfedime na néjakou
tematiku.

Co najdou zakaznici ve vasem

napojovém listku?

Co jiného by se mohlo
hodit vic do nasi restaurace
nez poradna nabidka piv.
Proto odebirame pivo
od ¢&tyf rdznych pivovarl
(i zahrani¢nich) s tim, ze
Ctvrty pivovar kazdy mésic
obmeénujeme. Dédle nabizime
Siroky sortiment Spic¢kovych
rumua, které k nam putuji
z celého svéta. Mimo jiné
nabizime rGzné druhy
svéZich domacich limonad
a pfipravujeme spoustu

alkoholickych i nealkoholickych
letnich drinka.

Firemni akce, svatby, obchodni
jednani. Bez toho uz se dnes
restaurace asi neobejde?

Tohle je pro nas
samozrejmosti. Mate pravdu,
bez toho by se to opravdu
neobeslo. Nas salonek je

na tyto akce pfimo stvoreny
a idealni, proto jsme tomu
Sli naproti a dokdzeme

se s tim v klidu poprat.

Se svatbami mame velké
zkudenosti a myslime si, Zze
takové akce u nas jsou na
$pic¢kové urovni. Pro firemni
Skoleni médme k dispozici
platno s dataprojekci, které

vyuzivame i pro zivé sportovni

pfenosy v HD kvalité,

napriklad fotbaly a hokeje.
Mimo jiné se také zamérujeme
na fizené degustace vin, které

(1))

u nas organizuji Spi¢kovi je, aby se tady kazdy nas 9

moravsti vinafi, jako napfiklad  host citil uvolnéné, a nasaval 3

Vladimir Tetur z Velkych tak atmosféru pohodli f

Bilovic nebo pan Horédk a gastronomickych zazitku g

z Vrbic. v nasi restauraci. )
Inzerce

Restaurace
navazuje na
dlouhadobou
tradici ceské
kuchyne

a zaroven reaguje
na pozadavky
soucasné
kuchyné.

Spejchar restaurant

Kpt. JaroSe 23
680 01 Boskovice

e-mail:
tel.: 515 554 050

Oteviraci doba:
pondgli—Ctvrtek:
patek a sobota:
nedéle:

budoucna, kam byste chtéli
restauraci posunout?
Kazdy mame néjaké sny

spejchar-restaurant@centrum.cz

11:00-22:00
11:00-23:00
11:00-20:00

Mate néjaké sny a prani do

a prani, ale nasi hlavni prioritou

Foto: archiv Spejchar Restaurant

Coca-Cola

Fanta Bilé hrozno

Coca-Cola Vanilla
Fanta Pomeranc¢
—

i
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Coca-Cola Zero bez kofeinu
Fanta Pomeran¢ Zero

Coca-Cola Zero
Coca-Cola Light

Prémiové napoje 500 ml

Fanta Shokata

Sprite

Sprite okurka



NA CESTACH

v hotelu Swissotel Lima

Oficialni pozvanka do Limy na sebe nenechala dlouho Cekat.
Séfkuchar Jan Rimpler, kterého zname z minulého Cisla Jasné!,
zastupoval ceskou gastronomii pii oslavach mezinarodniho vztahu
Ceské republiky s Peru. ,Vabec jsem netusil, co od toho cekat, ale
Sel jsem do toho,” podotyka hned z pocatku sveho vypraveni o vyzve,
ktera pred nim stala, a o tom, jak si posléze peruanskou kuchyni
velmi oblibil a stala se jeho bohatou inspiraci, kterou si privezl domu.

Oslavy vztahu
mezi CR a Peru

Velvyslanectvi CR v Peru
usporadalo k oslavam statniho
svatku a také 95. vyroGi
navazani diplomatickych
styk mezi CR a Peru Tyden
Ceské kuchyné, ktery se konal
v listopadu 2017 v hotelu
Swissotel Lima. Velvyslanectvi
CR pozvalo k tgasti éfkuchare
Jana Rimplera z brnénského
gastronomického centra Kuliner.

Pod Geskou taktovkou

Béhem Tydne ¢eské kuchyné,
ktery mél velkou publicitu
a uspéch, se v hotelové

restauraci La Locanda podavala
Ceska jidla. V nabidce byly
predkrmy, polévky, hlavni chody
a dezerty. V restauraci byla také
vystavena Ceské biZuterie, Kk jidlu
hréla Eeska hudba. V ramci celé
akce nechybél koncert Ceské
filharmonie.

Celkem bylo servirovano vice
nez 730 ¢eskych jidel (hotel
pfitom bézné vydava polovi¢ni
pocet porci). Nejoblibengjsi se
stala pe€ena kachna s Cervenym
zelim a knedliky.

Kuchar Jan Rimpler od vedeni
hotelu Swissotel Lima obdrzel
Cestné uznani a do budoucna
zvazuji vyménu kucharll mezi
hotelem a gastronomickym
centrem Kuliner v Brné.

A jaké dalsi zaZitky a nové
zku$enosti si pfivezl Jan Rimpler
z peruanskych cest?

P¥i jaké pfilezitosti priSel impulz
jet do Peru? Co poté nasledovalo?
Uplné prvni impulz prisel
v roce 2008, kdy jsem byl
diky fediteli Grandhotelu Zvon
osloven, zda bych chtél v Peru
reprezentovat nasi zemi na
dnech ¢eské kuchyné. Vibec
jsem netusil, co od toho ¢ekat,
mél jsem strach, ale el jsem
do toho. Tehdy jsem jim poslal
menu, které bych rad pfipravil,
a zahy mi pfisla odpovéd od
Cecha Zijicich v Peru, Ze vétsinu
surovin tam nelze sehnat. Menu
jsem tedy pretvoril, ale i presto

jsem si spoustu surovin musel
nechat poslat (napf. hladkou
mouku, kmin, majoranku, drozdi,
Prazskou $unku).

Takze vloni v listopadu se
jednalo uz o vas druhy pobyt
v Peru. Byl pro vas nééim jiny?

Velky rozdil mezi mou
cestou pred 10 lety a tou
lofiskou byl v daleko lepsi
dostupnosti surovin. Napfiklad
uz jsem sehnal klasicky celer.
Cargo balik se surovinami
jsem si sice posilal také,
hlavné kvili kofeni (a Prazské
Sunce, protoze ta méla tehdy
obrovsky Uspéch), ale vétSina
z&kladnich surovin se tam uz
opravdu dé sehnat.

Poprvé jsem vlibec netusil,
do &eho jdu. Ted uz jsem
to bral jako velkou prestiz
a prilezitost, protoze jsem jel
jako jediny kuchar z celé CR.
Panu velvyslanci Bechnému
a Cechlim zZijicim v Limé
dékuji za perfektni servis
a pratelskou pomoc.

Co vas nejvice na Peru zajima?
Inspiruje?

Peruanska kuchyné jako
takova. Jednou bude urcité
patfit mezi ty svétové uznavané
a budou se tam jezdit ucit
i kuchari z Evropy, coz jisté
samotni Peruanci oceni.

Oni se také chtéji inspirovat
a vyménnym stazim jsou
naklonéni.

Peruanské kuchyné ma
v8echny dobré a kvalitni
ingredience na dosah:
Cerstvé morské plody, velmi
zajimavou zeleninu - diky
mineraldm v pudé napf.
fialové brambory nebo
fialovou kukufici, ze které se
déla limonada a dezerty. Také
jihoamerické maso je jedno
z nejlepsich. Zdejsi kuchyné

Cesky séfkuchait Jan Rimpler s celym tymem
hotelowych kuchar, které mél k dispozici.

Déjistém ceského kulinarského tydne byla
restaurace hotelu Swissotel Lima.

je velmi pestra a zahrnuje
v8echny styly.

V hotelu Swiss dbali na vlastni
vyrobu, napf. si délaji vlastni
listové tésto. Velky vyznam pro né
ma Cerstvost surovin, cti tradice
a klasické peruanskeé recepty.

V ¢em se lisi jejich stravovaci
navyky ¢i pouzivané potraviny?

Jihoamerické narody hodné cti
snidané. Jejich kuchyné celkové
zahrnuje velké mnozstvi zeleniny,
drabeziho masa, hodné ryb.
Je to dané predevsim velkou
dosaZzitelnosti surovin.

Je mozné nékteré jejich zasady
implementovat do naseho
jidelni¢ku?

Urcité konzumovat vice ovoce,
Cerstvé zeleniny a hlavné ryb.
Ryby se u nas jedi velmi malo.

Jak Peruanci prijimaji nasi
Eeskou kuchyni?

Hodné dobre. S jejich
Séfkuchafem Zorim Wongem
jsme dokonce nasli plno
spole¢nych surovin a chuti mezi
nasimi kuchynémi, napr. spojeni
kroupy a houby, majoranka.

| kdyz naSe suSena vyrazna
majoranka se od té jejich lisi.

Jaké ceské jidlo je pro né
zvlastni?

Hodné zajimavé pro né byly
polévky, jako je kulajda nebo
kaldoun. Vibec nechapali, ze se
da délat krémova polévka. Ale
dilezité je, Ze jim velmi chutnalo.
Alespon kucharim ano. Mezi
hosty vlastné byli nejen Peruanci,
ale také druhé, tfeti generace
Cechu, kteff se tam kdysi
pfistéhovali a chtéli rodinam

ukazat klasickou €eskou kuchyni.

Jak probihal vas den v kuchyni?

Dopoledne jsem vzdy
pfipravoval jidlo a odpoledne
vétSinou chodil mezi hosty
a vénoval se jim. Byla tam
spousta Cechul, ale také
spousta velvyslanct z jinych
zemi, které pan Bechny pozval,
aby poznali a ochutnali ¢eskou
kuchyni.

Vitipné bylo, kdyz se mé dva
asi osmdesatileti panové ptali,
zda bude pec€ené veprové
koleno, protoZe byli velmi
natéseni na Ceskou klasiku.

Bohuzel jsem je musel zklamat,
ale nabidl jsem jim kachnu se
zelim nebo sladkovodni rybu.

Zménil se diky této zkuSenosti
néjak pohled na vas Zivot Ci
kucharskou profesi?

Zajimavé bylo jejich
pouzivani slova ,mafana“
neboli rano, zitra. Libi se mi
jejich klid, nikam se nehoni.
My jsme tlaceni Casem a doba
je u nas celd uspéchana. Oni
jsou v pohodé. | kdyZ nékdy
to maze byt i na $kodu. Stalo
se mi tfeba, Ze kuchafi pfrisli
o hodinu pozdéji a byli uplné
v klidu, ja jsem z toho byl
troSku ve stresu. Ale vlastné
se nic nestalo a vSe jsme i tak
zvladali. VSichni byli pratelsti
a napomocni. Takze mozna
byt vice v klidu a nestresovat
se )

Nékteré tamni pokrmy
urcité zaradim do naSich kurzd
v Kuliner. Dostal jsem Uzasnou
knihu receptd, takze urcité vyuziji
nové znalosti a inspiraci tfeba
v rdmci teambuildingovych kurzu,
které porddame v Kuliner pro
firmy.

JAN
RIMPLER

Odborny garant a séfkuchar
Skoly vareni Kuliner
Gastrocentrum s.r.o.

V soucasnosti je
pravidelnym hostem poradu
Dobré rano v Ceské televizi.

Vystudoval kuchafinu na
stredni Skole v Pelhfimové
a své kucharske znalosti
zacal nabirat hlavné pFi
pétileté zahrani¢ni praxi na
c¢tyr- a pétihvézdickovych
Ficnich lodich. Po

navratu pracoval

také jako Séfkuchar
ceskobudéjovického
Grandhotelu Zvon,
restaurace Noem Arch Brno
a Relax a sport resortu
Dolni Morava.

Svoji praxi doplnil stazemi,
lektorstvim kucharskych
kurzit a mentoringem

na strednich odbornych
Skolach.



NA CESTACH

Jan Rimpler prredstavil peruanskou kuchyni na festivalu ,0Ochutne] svét”
na FoodParku v Brné. Ochutnejte i vy pokrmy, které tam pripravoval:
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o :Em‘ PAPA RELLENA - ,smaZené bramborové
e

krokety” plnéné smési masa, olivami
a koriandrem

Ingredience:
M 1 kg bilych brambor Maso pozvolna peprem a soli.
M 750 g masa peceme na panvi, Z bramborového tésta

udélame placky, které
naplnime pfipravenou
masovou smési,

a vytvofime krokety.
Kazdou ,,kroketu*
obalime v mouce,

(polovina hovéziho

a polovina veprového)
nakrajeného na
drobné kostky nebo
mletého

M 3 cibule

pfidame na kosticky
nakrajenou cibuli,
vmichame raj¢ata,
nakrajené cerné olivy,
koriandr, osolime,
opepfime a na

TIP:
Vkladejte
si do ust vzdy
pohromadé jednotlivé
ingredience, které
mate na talifi, aby
se chuté spravné
propoijily.

-

Peru (Spanélsky plnym
nazvem Republica del
Perd) je treti nejvétsi stat
Jjihoamerického kontinentu.
Rozklada se u pobrezi
Tichého oceanu na zapadée
Jizni Ameriky. Sousedi

s Ekvadorem, Kolumbii,
Brazilii, Bolivii a Chile.

M 250 g loupanych
raj¢at, na drobno
krajenych

M 100 g ¢ernych oliv
M 3 na tvrdo uvafena

zavér vmichame na
kosti€ky nakrajena na
tvrdo varena vejce.
Odstavime a nechame
vychladnout.

v roz§lehaném vejci
a poté jesté jednou
v mouce. Krokety
dozlatova osmazime
v oleji.

CEVICHE - syrova bila treska s limetovou Stavou, chilli a koriandrem

Pro 4 osoby: M Stava z 16 limet papricky a vse zalijte Cerstvé

Jedna se o prekrasnou zemi
s bohatou historii. Druhym
jménem Peru je ,,Zemé Inka*“.
Dnesni Peru ma mnoho tvary,
jak chudou, tak i bohatou.
Nabizi kousek od vseho:

Pro usnadnéni
je mozné krokety
a maso se smeési

vejce V osolené vodé

M 1 vejce, syrové uvarime domeékka

B mouka na obaleni oSkrabané brambory,
M rostlinny olej na poté je slijeme, servirovat zvlast, neni
smazeni roz§touchame, nutné smési krokety
M sul a pepf, koriandr ~ dochutime mletym pinit.

M 800 g bélomasé Cerstvé ryby,
ideélné filety z bilé tresky

H 1 ¢ervena cibule na jemno
nakrajena

M > Cervené chilli papricky
(sred aji limo®) a ¥z zluté
papri¢ky (,yellow aji limo*)

M koriandr, sul

Rybi filety nakrajejte na mensi
kousky, rozprostrete je po talifi,
posolte, posypte koriandrem
nasekanym na drobno, pfidejte
na jemno nakrajené chilli

CHICHA MORADA nebali ,Andské kukuFicné pivo”

M 3 | vody

H 2 tyCinky celé skofice
W 250 g susenych visni
M 1 % Izice hrebi¢ku

viSné, hfebicek, kdoule,
jablka a ananasovou
karu. Varte vSechny

Limonada z fialové kukurice,
chutové a barvou trosku
podobna tifeba svarfenému

Inzerce

vylisovanou §tavou z limetek.
Rybu jesté pokryjte kousky
cibule a v8e nechte zhruba 20
minut marinovat v chladu.

Idealni pfilohou je varena Ci
prazena kukufice nebo sladké
brambory — batéty.

pralesy Amazonie, zasnéZené
andské vrcholky s nadhernou
prirodou, poustni oblasti,
tichomorské plaze, tajupinou
inckou Kulturu i pratelské
obyvatele.

Foto: Shutterstock, Jan Rimpler, www.mzv.cz, blogs.gestion.pe, swissotel.com

Text: Veronika Jakubcova

vinu, je skvéla a osvézujici.

Fialovou kukufici Ize dnes

sehnatiunas v CR.
»~Andské kukufi¢né pivo“

bylo nedilnou sou&asti

ceremonialniho zZivota

v kulture Inka.

Ingredience:
M 172 kg Cerstvych
fialovych kukufic

M 2 kdoule

M 3 jablka

M kdra ananasu
M tftinovy cukr na
doslazeni

W Stava ze 4 limet

Privedte vodu
s kukuriénymi zrnky
k varu, pridejte skofici,

ingredience az do doby,
nez za¢nou praskat
kukuFi€na zrna. Doba
vareni je 45 minut az

1 hodinu. Poté nechte
zchladnout, precedte,
pridejte dle potfeby cukr
a limetovou §tavu na
dochuceni, michejte,
dokud se cukr nerozpusti.
Podavejte vychlazené.
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ZROZENA
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Menu na Tydnu éeské kuchyné v hotelu Swissotel Lima
Kazdy den se vafila cela menu, na vybér byly vzdy t¥i varianty od kazdého chodu.

HROZNY.

Predkrmy

> PraZska Sunka na
krenovém salatku

> Drabezi pastika
s brusinkami, mandlemi
a domaci cibulovy chléb

> Konfitovana kachna
v kachnim sadle s cibulkou,
hor¢ici a bylinkami

Polévky

> Hovézi vyvar se
Spenatovymi noky

> Kaldoun

> Kulajda

Hlavni chody

> Pecena kachna, cervené zeli
s jablky, pernikové knedliky

> Veprova panenka, omacka
z Cerného piva, kroupy
s houbami a majordnkou

> Posirovany pstruh se
zeleninou a bramborovym
salatem

Dezerty

> Bramborové placky s povidly,
susenym ovocem a ofechy

> Mini mazanecky
s vanilkovou omackou

> Livance s lesnim ovocem

Osvézujici chut hroznl s dotykem
jemnych ovocnych a kvétinovych tonu

250 ML PLECH
1L PET
20 L KEG

Pri sestavovani menu Jan Rimpler Cerpal jak ze zkuSenosti, tak z receptd od své maminky a babicky. Ale také tfeba z regionalnich kuchyni
Ceska, napr: sladkovodni ryba, poSirovany pstruh, byla inspirovana jesenickou kuchyni.
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erZEOVOR

Jan Brabec: Dakar mi
dodal chut znovu zavodit

Ackoliv zavodi od sedmi let, ridicak na motorku si dodélal teprve
vloni. A na silnici ho na ni ani tak nepotkate. Mnohem vic nez asfalt
totiz motokrosarre Honzu Brabce Iaka poust a pisek. | proto se jeho

novou zavodni motivaci stal legendarni Dakar.

V sedmi letech jste
dostal prvni motokrosovou
motorku a zacal naplno zavodit.
Predtim jste bodoval na kole
BMYX, ale nezustal u ného. Pro¢
vyhral pravé motokros?

Byla to dalSi stanice v mé
zavodni kariére, motokros
byl od mali¢ka moji srdecni
zélezitosti. Na motorce
sedim od 4 let. Cela nase
rodina je motorkova, takze
to byl pfirozeny vyvoj. Tata
mé doprovazel i ted na
Dakaru. Stara se o motorku
i o mé&. Jsem si jisty, Ze
zodpovédngéjsiho, nadsenégjsiho
a peclivéjsiho mechanika bych
nikde nenasel. Navic mi tata
v Jizni Americe vafril famézni
snidané a narfizoval budika.

Jaké vlastnosti ¢i predpoklady
nesmi zadnému motokrosafri
chybét, aby se udrzel na ,,$pici“?

Odhodlani a vytrvalost.
Dulezité je také mit svUj cil. Ale
to neplati jen pro motokros.

12

Stejné
jetoited
v dalkovych
zavodech. Dakar
na svéte, abyste ho
dokongili, musite neustale
prfekonavat prekazky. Bojujete
s trati, s technikou i se

sebou samym. Je vam zima e

nebo vedro, jste nevyspali, \
unaveni, projizdite prachem, obdivoval
obrovskymi nadmorskymi predevsim

vy8kami. Bez odhodlani a silné styl a lehkost

vlle by to neslo. A dobré je jeho jizdy. I'ja

také zachovavat vtip, nadhled sam se snazim,

a pozitivni mysl. aby byla moje jizda co

nejpfirozengjsi. Usetrim tak

Kdo z motokrosovych legend spoustu sil.

vas nejvic ovlivnil, co jste si od

néj vzal? Motokrosové traté maji
Americky jezdec Jeremy rtizné povrchy. Jaké terény vas

McGrath, u kterého jsem pritahuji?

] .--'—l'i_'u'm | &
BN

Svou prvni
dakarskou rallye
absolvoval s cislem
91 na Husqvarné
450 Rally.

Hrozné mé bavi pisek. Jsem
technicky jezdec, takze mi
vyhovuje. Je to také jeden
z ddvodd, pro¢ jsem se ted
zamé¥il pravé na Rallye Dakar.
Tam si ho uziji vrichovaté.
Organizatofi pred nedavnem
odhalili podobu traté pro pfisti
ro€nik, kterd povede cela pres
Peru. Takze se téSime na teplo,
poust a obrovské pise¢né duny.

Muzeme fici, Ze je motokros
sezonnim sportem? Jak vypada
vase priprava?

Od té doby, co jsem zacal
jezdit rallye, je pro me trénink
celoro¢ni zélezitost. Makam

Jan Brabec

M narodil se 23. ¢ervna 1983 v Hustopecich u Brna

Tym Big Shock
Racing se kvuli
horskym usekum
v extrémni
nadmorské vysce
pred Dakarem
aklimatizoval
v peruanském 8
Cuzcu. '

skoro kazdy den, ve fitku
trénuju silu, béham, abych
mél kondi¢ku, a snazim se
na motorce najezdit tisice
kilometra.

Vasi domaci destinaci je
predevsim USA, kde zavodite
nejvic. Cim je pro vas zajimavéjsi
nez napfiklad nas ¢esky terén?

Jsou to hlavné traté
a obrovské prostory na
freeride, kde se da na motorce
travit spousta ¢asu. To tady
v Cechéach nejde. Na Dakar
ted jezdime trénovat také do
africké pousté. Kazdy rok na
nékolik tydnu odjizdime s celym

M je nékolikanasobnym mistrem CR v motokrosu i superkrosu

M v sedmi letech dostal prvni motorku, v tom samém roce
ziskal i mistrovsky titul na kole BMX

M od 12 let pravidelné trénuje v USA

M Jetos jako nejlepsi cesky motocyklovy jezdec absolvoval
svou prvni Rallye Dakar (39. misto)

tymem Big Shock Racing do
poustni oazy a v pisku testujeme
zavodni stroje i sebe. Snazime
se v pousti najezdit co nejvic
kilometrd, to je pro Dakar hodné
dllezité. Na jizdu v pousti

nikde jinde nez zase v pousti
nenatrénujete. Ja piluji i navigaci.

Jste mnohonasobnym
mistrem republiky v motokrosu
i superkrosu. V ¢em se citite
nejvic svij, co je vase parketa?

Rekl bych, Ze z&dbavngjsi
je superkros. Je to pro me
vétsi adrenalin. V posledni
dobé mé ale ¢im dal vic lakaji
maraténské zavody.

13
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Nejhorsi povrch na Dakaru?

PYGMY 25/K EXCLUSIVE

Lindr>

chladici a vycepni technika

Foto: archiv Big Shock Racing

Text: redakce

Par let jste mél zavodni pauzu,
ted jste se zaméfril na dalkové
rallye. To je asi jiny adrenalin
a zkouska odolnosti...

Po 25 letech motokrosu chcete
zKkusit néco nového. Rallye Dakar
je pro mé nova motivace, dalkové
zavody mi dodaly chut zase

nejtvrdSi zavod na svété. Navic
jsem se spojil s Martinem
Macikem a jeho tymem. Zavody
si spole¢né dovedeme uzit,
vzajemné se podporujeme,

s klukama zazivdme spoustu
legrace. A to mé bavi.

Letos v lednu jste se v Jizni
Americe jako novacek zucastnil
jubilejniho 40. Dakaru a skong¢il
jste na skvélém 39. misté. Jaké
zazitky jste si ze zavodu privezl?

Zazitky? Hlavné obrovska
Unava a zaroven neuveéfitelna
euforie z miliont divaku
fandicich podél zavodni trati. Jel
jsem Dakar poprvé a nevédél

byla asi navigace, v rychlosti
kolem 100 km za hodinu musite
sledovat terén, kameny, pfitom
davat dobry pozor, kudy jedete,

Padle Honzy Brabce jednoznacne
velbloudi trava.

Tatinek je Honzovym ,,dvornim mechanikem®. Nikoho jiného
pry na svou motorku nenecha sahnout.

abyste projel vSechny kontrolni
body. Vstaval jsem kolem

4. hodiny rano a do bivaku
prijizdél pozdé odpoledne,
zavod trval 14 dni, ujeli jsme

9 000 km. Nezvladate déni
kolem zavodu UpIné vnimat.

MU;j prvni ro¢nik byl hlavné

0 ziskavani zkuSenosti. PFisté uz
chci zavodit.

Kvuli Dakaru jste si pry
musel dodélavat fidiéské
opravnéni, protoze dosud
vam pfi zadvodech stacila
jenom licence. Znamena to, ze
v ,civilnim* Zivoté na motorce
nejezdite?

Ano, na silnici mé na motorce
urgité nepotkate :) | kdyz se to
muze zdat prekvapivé, béhem

zavodu se citim bezpec¢néji nez
na nasich silnicich. Tam mUzete
dost ¢asto doplatit na cizi
chybu. Na trati se spoléham jen
sam na sebe.

Co vas v tomto roce jesté
¢eka, na jaké dalsi zavody se
chystate?

Mam pred sebou serial
mistrovstvi svéta v rallye
a hlavné pfipravu na Dakar
2019.

Kdyz zavodni motorku na chvili
zaparkujete do garaze, jaké dalSi
sporty €i relaxaéni ¢innosti vas
lakaji? Pokud na né tedy mate
¢as:)

Miluju Iétani a zbrané.

U toho si nejvic odpoc€inu :)
| moje zavodni pfilby

jsou v barvéach britského
letectva, za které létali Cesti
piloti za druhé svétové
valky. Ti kluci dokazali
neuvéritelné véci, myslim,
Ze bychom na né neméli
zapominat. Zaroven jsou
pro mé velkou motivaci.
Historie obecné je mym
dalSim konickem.

CZECH UP YOUR BEER

COODLING AND DISPENSING SYSTEMS

"

1 4 . . Sadova 132, 503 15 Nechanice @ .
info@lindr.cz Ceska republika www.lindr.cz



PRO DOBROU VEC
Pijte ugandskou kavu!

la Thenorquina

prinasi originalitu

Chcete zaujmout hosty necim netradicnim? Nebo oslovit své zakazniky
specialni nabidkou? Praveé pro vas jsme vybrali nevSedni zmrzlinové dezerty, :
ktere vas mile prekvapi. :

Pokud jste zacatkem kvétna béhem akce Paleni
carodgjnic v JASO ve Strelicich wuzili prilezitosti

a ochutnali ugandskou kavu z nasi prazirny Bwindi Coffee,
doufame, Ze na vas udélala dojem. My jsme na kvalitu
nasi kavy pysni a jsme radi, Ze jsme ji méli moznost
nabidnout novemu okruhu lidi. CGim vice kavy se tatiz
wpije, tim vice lidem jsme schopni v Ugandé pomoci.

S 0]0) | upra Cuj eme déti mohly nastoupit do 3koly.

Nechame usit $kolni uniformy,

S fa rmari koupime kazdému boty, rozdame \~ 1 " .. » : ) o,
Na zactu sou drobni farméf, - Skolni pomiicky a predplatime OsvéZeni z Barcelony Vyjimecna Skala chuti Menu pro nejmensi
se kterymi spolupracujeme, obédy. Zdanlivé mali¢kosti, ale
a vydélek jim slouzi k tomu, pro chudé rodiny nedostupné. Hluboce zmrazené zmrzlinové Jednoporcové zmrzlinové dezerty Silnou strankou nabidky jsou originalni
aby se dobfe postarali P d vt dezerty se vyrabi ve Spanélské jsou ur&ené pro gastronomii. Siroky hracky pInéné zmrzlinou, které pfilakaji
o svoje déti, kazdy den Rwindil 0 pOP e Barceloné a prodavaji se ve vice nez sortiment pokryva celou Skalu chuti — détské oci, a navic si déti odnesou domU )
je nakrmili a poslali do @ﬁf‘fee pro jEkt Bwindi 40 zemich svéta. Od roku 2001 jsou od sladkych krémovych, osvéZujicich i péknou hragku. .
Skoly. Kavu, kterou dezerty a hra¢ky se zmrzlinou uvnitf ovocnych po vanilkové, karamelové,
od nich nakoupime, Qf. . Or\phan S zastoupeny i na eském a slovenském kavové ¢i cokoladové. Dezerty jsou

v Ugandé déle
zpracovavame, a to
znamena pracovni
pfilezitost, a to je na

trhu. MENORQUINA si zaklada na zabalené do kvalitni katalanské keramiky
skvélé chuti, kvalitnim zpracovani, nebo sklenicek, které poslouZzi i jako
prirodnich surovinach, lakavém designu pfijlemna dekorace. V nabidce je i dezert
a v neposledni fadé na originalité v pfirodnim obalu — v misce vyrobené

L
BW‘Iﬂdl Dékujeme véem, kteii
OI‘ 'pl'lﬂ‘n:i' si u nas néco koupili -

Cerstvé prazenou kavu,

(73]

& vesnici k nezaplaceni! Prace suSené tropické ovoce, burdky a vyjimecnosti. z pravého kokosu.

§  neni, ale penize piitom potfebuje  ze zahradek vesni¢ant nebo

S kazdy vesni¢an. Na potraviny, na  naramky z papirovych koralku. Looney

'-g oSetreni, na opravu domku... Prispéli jste tak na projekt Bwindi et y \ Tunes

S NOSRP / Orphans. Pokud byste i vy chtéli ' bW & TR § ; _

= ! : L A . Vanilkovo

m ZaC|na Skoln' rOk déti z Ugandy podpofit, je mozné ! - ! ™ gl . e . 7 _&okoladova

% Nalposled jsme by!i v Ugandé se ujmciut Ifor)krétnl'r)o di}éte: ' 3 _ 1 o » : 3 zmrzlina v plastovém &8

£ na pl:elomu ledna aunora nebo pfispét jednorazové, vice na - . : ! : e ; 2 i . hrnicku (130 ml). V kartonu [

o, aztéto cesty pochazi prilozené www.bwo.cz ; 1 4 postavicky — Tweety,

3  fotografie. Zagina skolni rok Katefina Chauveau, Daffy D ’ a Barry
=} ! o . y Duck, Sylvester, -

L  amy dohlédneme na to, aby koordinatorka projektu Hracky

Bugs Bunny. s vanilkovou

; . zmrzlinou uvnitr
Jableény paj : _ (70 ml)
Nezapomenutelna

s T kombi jable¢né
Vétsina z nds sirdda misne. V soucasné dobé je atr a _ Wk SlE S0 s 2L

. S . ; zmrzliny, karamelu
trh presycen vselijakymi produkty se spoustou = 2 =y a kouski susenek

konzervantii, nezdravych écek ci rostlinnych _ ( Biar elegantné zdobena
tukid. V tubdch Tatra vsak nic takového N £y éleh:zmou pc;levou

H i thoe 180 ml).
nenajdete. - ' %

Inzerce

Naopak, védéli jste, Ze napriklad Piknik obsahuje vysoky podil vdpniku, . /4 A Cookies
ktery je zdravy na kosti, a navic Vdm dodad v krdtké dobé energii? Nebo Ze = —. - i 5o . Lahodna
Jesenka je zdroj energie pro delsi zdtéz, vhodny napr. pro turistiku, apod.? — hihiy ! N smetanova zmrzlina

A Pikao, to obsahuje vysoky podil drasliku, ktery prospivd krevnimu obéhu Coco _ SVKOUiké/ tlf(naVS/Ch : : Jen?n';e;iﬁ‘:nk;“ny
susene eKorovana [

apusobi proti stresu? == fip ; Kokosovéa na vrchu poharu & z mascarpone zalita

il [Ty . 5 o e . S zmrzlina se celou sudenkou ; polevou z lesniho ovoce
Piknik, Pikao i Jesenka jsou dobre stravitelné a obsahuji potfebné bilkoviny. - strouhanym kokosem (180 m) \ na kfehkém korpusu

. v, e v P ve ulozena v pravém " ; \Y elegantnim pohéru
Proto se nebojte zavrit za sebou na chvili dvere, nenechte se nikym rusit kokosovém ofechu (190 m).

aprostévs’emr'eknéte:”NERus"-’-’ e (150 mi). WWW. menorquina.cz
CUCAM!“ www.tatramleko.cz B - st -




KOKTEJL NOVINEK

pro horké letni dny a noci

Pripravy na Iéto vrcholi

a my jsme si pro vas
pripravili osvézujici novinky
ze sveta napoju.

. ,--.u.

Novinkou je Kamenicka 12°, kterou od
roku 2017 vafi v obnoveném pivovaru

v Kamenici nad Lipou. Historie pivovaru
sahda do 17. stoleti, v roce 1947 byl uzavien
a loni po 70 letech se do jeho historické
budovy vratila tradice vareni piva.

Zakladnim kamenem pivni produkce

jsou Kamenicka 10° svétlé vyCepni pivo,
Kamenicka 11° svétly lezak, Kamenicka 12°
svétly lezak a Kamenicka 13° — polotmavy
special. Béhem roku pivovar nabizi pestrou
paletu sezénnich speciall. Jedna se

o Stout 15°, Bock 16°, Weizen 13°, IPA 15°,
Weizenbock 16°, Double IPA 19°, Imperial
Stout 22° a New Zealand Pale Ale 12°.

N oeteni-

Za kvalitu vySe zmifilovanych druht piv
osobné ruci vrchni sladek Robert Franék.

e BPIUOUAR o

KAMENICE

NAD LIPFPDU

3

\ (& N

.x 2 'E

= = > =

ROEDZEG 5
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FIVO CESKEHO RAJE ,E

Limonady jsou vyrabény podle osvédcenych receptur. b e o,
Zakladem je voda, ktera ma tikrat nizsi obsah dusi¢nan, HomprE! :

nez je kojenecka norma. Chut dodavaji sirupy z vlastni
siruparny a jsou slazeny jen prirodnim cukrem!

Uﬁé iy _.":IJ“:

Prichuté:
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Bezinky, psi bez, kasic¢ka nebo pravée
kozicky. To vSechno jsou lidové nazvy
kvétd Eerného bezu, ktery je hlavni
ingredienci letniho koktejlu Kozi¢ky. Elixir
z bezového kvétu R. JELINEK se vyrabi
maceraci kvétl ¢erného bezu ve velice
jemném lihu. Diky ¢erstvym surovinam

a tradi¢nim postupum si bezovy elixir

i po zpracovani uchovava vysoky obsah
cennych latek. A také 14,7 % alkoholu.

El Ii 1
IREZOVED KVETU

el P

Diky nizkému obsahu alkoholu, &isté
pfirodnimu puvodu, osvézujicim
surovinam a jednoduchosti jsou KoziCky
idealnim drinkem ke grilovani, do letniho
kina &i jen tak pro zpfijemnéni letniho

.. veCeras prateli.

Na kostky ledy nalijete
4 cl Elixiru z bezového
kvétu R. JELINEK,
pfidate osminku citronu,
dolijete kvalitnim tonikem

as chuti popijite.

Maximalné pfirodni napoj bez alkoholu, konzervantd a barviv.
Pod atraktivnim designem najdete dvé novinky: pfichut
citron, bezovy kvét a mata, jez vynika chuti svéziho citrénu,
chladivého doteku méaty a omamnou vini bezového kvétu,

a pfichut ¢erny rybiz a levandule s vyraznou sladkosti ovoce
a jemnou vani levandule.

Oblibené stfedomorské
osvézeni s chuti citrus(.
Inspirace pro tuto novinku
pochazi z Italie, kde se
cedrata tési velké popularité
jiz nékolik desetileti. Diky
sve vyrazngjsi chuti je
blizsi chutovému profilu
spotrebitelti limonad.
. Receptura odpovida
e CEER ATA spotrebitelskym trendtim —

~ je sovocnou stavou, bez
MATTON

L.

umeélych barviv a sladidel,
bez konzervantu. Tato
unikatni pfichut je k dostani
v 1,5l lahvi a v 0,33l
sklenéném baleni pro kanal
HORECA.

pp®

Zalo¥eno 1879

~Tocena limonada

Idealni

osvézeni
pro nadchazejici
letni dny pro déti
i dospélé, kteréje |

dostupné v 50l
sudech.
— ]
www.zon.cz
19



ZE ZIVOTA FIRMY

Vatru s ¢arodéjnici
jako vzdy pripravil
Vasek Srna.

Strega italiana

et pav P
T v
=y

L B
et
& ARODEJNICE
VIVA FITALIA

Sabetn 5. brvbina T0EA

e g b it B

i
e —

Buona sera a tutti amici... Tak letos zacinaly naSe tradiCni Carodgjnice.
Tentokrat ve stylu ,Viva I'ltalia”. A proc? Protoze kazdy rok musi byt u nas
néco noveho - prekvapuijiciho.

eusiname na vavrinech, prestoze
N uz to jsou v poradi 20. ¢arodéjnice

v naSem arealu. Dvacaté ¢arodéjnice
jsme chtéli mit originalni a opravdu

pohodové. A k pohodé rozhodné patfi
italska ,,dolce vita“.

Jak to vse vzniklo

Od zacatku této myslenky jsme védéli,
ze se budeme urcité opirat o ducha italské
gastronomie.

Vzdyt taky prodavame celou spoustu
italskych napoji a v nasi mladsi divizi
potravin i italské suroviny poc¢inaje
suSenymi raj¢aty, nakladanymi olivami
a nove je zafazeno do sortimentu
i fantastické carpaccio.

O zdbavu postarano

Spoléhali jsme taky na kvalitu naseho
dlouholetého cateringového partnera.
»,Brnénka catering” pod taktovkou Marka
Buriana opét vykouzlil v§e na jednicku.
Nejenom tradicni pokrmy, ale také ty ve
stylu tipico italiano®.

20

Na tyto gastronomické zakladni kameny
jsme zacali pfidavat dalsi a dalsi kaminky,
aby dojem ltalie byl co nejdokonalejsi.
Vyzdoba, kostymy, hostesky v barvach
trikolory posunovaly nasi vizi dal a dal.

Odpolednem nas provazela mistni
hudebni skupina Sok, ugili jsme se
pfipravovat tradi¢ni italské pokrmy s Janem
Rimplerem, $éfkucharfem Skoly vareni
Kuliner. Degustovali jsme novinky nasich
dodavatelll od vybornych steakd, ryb,

hranolek, dezertd po nejriiznéjSich napojové
speciality a koktejly.

Pravou italskou atmosféru umocnil
koncert Davide Mattioliho. A vecer disco
ze smési znamych hitd v podani naseho DJ
Sluni¢ka.

Pocasi na objednévku

Slavnostni zahajeni probéhlo v podani
Julia Caesara a jeho kolegy Marca Aurelia.
Vystoupeni stfida vystoupeni, ochutnavka
ochutnavku. Ve podtrhuje krasné proslunéné
pocasi, jako na objednavku importované
z apeninského poloostrova. Pratelska
atmosféra panuje mezi vSemi navstévniky
z fad odbératel(i, dodavatelt, zaméstnancu
a pratel. ,,Diky za to vdm vSem, bez vasi
pomoci a dobré nalady by nikdy nebyl cely
den tak prijemny a krasny.“ Po setméni uz jen
zbyva zapalit vatru s ¢arodgjnici - ,,Strigou®,
odstartovat slavnostni ohnostroj a jesté chvili
poklabosit. Ano, jen chvili... €as v pfijemné
atmosfére s prateli utika rychleji a rychleji.
Tak arrivederci ragazzi ... Zase pfisti rok na
Carodéjnicich.

A jaké budou? Nechte se prekvapit...

Celou akci
tradicné
moderovali
Vita Protiva

a Radek Hlinka.

Text: Vit Protiva
Foto: archiv JASO

Inzerce

Ctyfikrat chmeleny Zubr
Grand je nejlepsi lezak

Nejlepsim pivem roku 2018 je ctyrikrat chmeleny jedenactistupnovy lezak
Zubr Grand, ktery se stal absolutnim vitézem prestizni degustacni souté-
ze o Zlaty pohar PIVEX — PIVO 2018. Odborna porota ocenuje nejlepsi piva
Ceské republiky jiz 26. rokem a patfi k nejrespektovanéjsim soutézim u nas.

Pivovar Zubr, ktery si zaklada na tra-
di¢ni vyrobé, originalnich recepturach
a kvalitnich regionalnich surovinach,
tak v letoSnim roce opét rozsiril ucty-
hodnou sbirku ocenéni, ktera pravi-
delné ziskava na tuzemskych i me-
zinarodnich degustacnich soutézich.

Kazda varka piva Zubr Grand se
chmeli nejlepsim Zateckym polora-
nym Cervenakem z trSickych chmelnic
na Ctyrikrat v presné danych casech
a mnozstvi, diky ¢emuz si lezak za-
chovava prijemné aroma Cerstve
nacesaneho chmele. PFi vyrobé je
dulezity technologicky postup, ale

také receptura a kvalitni regionalni
suroviny. V pivovaru Zubr, ktery zane-
dlouho oslavi své 146. narozeniny, se
drzi tradicni vyroby, kdy pivo kvasi na
spilce v otevienych kadich a nasledu-
je dlouhé zrani v lezackém sklepé pri
nizkych teplotach.

Zubr Grand v soutézi o Zlaty pohar
PIVEX — PIVO 2018, v niz pivovarsti
odbornici u anonymnich vzorku piva
dvoukolové hodnoti chut, plnost,
vuni, horkost a Fiz piva, zvitézil mezi
53 prihlasenymi znackami. Odbornym
garantem soutéze je Vyzkumny ustav
pivovarsky a sladarsky.

ABSOLUTNI VITEZ ZLATEHO POHARU PIVEX 2018



HAPPY HOUR

BOZKOV REPUBLICA
EXCLUSIVE - elegantni,
poctiva a opravdova

STOCK Plzen - Bozkov, dlouholety vyrobce destilatu,
pFedstavuje svij novy rum BOZKOV REPUBLICA
EXCLUSIVE, kvalitni a poctivé vyrobeny titinovy rum,
v jeho dvou verzich. Namichejte si spolu s prednim
ceskym barmanem Martinem Vogeltanzem drinky;,
které predci vaSe oCekavani.

TRTINOVY RUM TMAVY 38%: Republica Exclusive

> tmavé jantarova tekutina

o bt Lo . ) T = Vychutnate
> blend ¢étyF karibskych rumd, ktery pochazi z peclivé - sijej samotny
vybranych destilérii Dominikanské republiky, Nikaraguy, pii pokojové teplotd
e v mensich whiskovych

> plna nasladla chut diky kvalitnimu trtinovému destilatu

) nejlépe si jej vychutnate pri pokojové teploté samotny sklenickach, k tomu : I 3 e L HARERE
a s témi, na kterych vam zalezi 1 servirujte treba kvalitni £ .. P saies BO

Sokoladu nebo R | “p— ]

-

klasické Ceské
. bramblrky. .

KRISTIAN

M 4 cl Republica Exclusive
M 2 cl Cerstvé limetové Stavy
M 2 cl bilku

M 1,5 cl medové vody

M 1 bl Svestkovych povidel
Ozdoba: susena Svestka

Sejkr naplrite ledem.
Nadavkujte vSechny suroviny
a dobre vySejkrujte.

Precedte do sklenice

a ozdobte susenou Svestkou.

EPES RADES

M 4 cl Republica Exclusive

M 1,5 cl pivniho cordialu

M 3 striky bitters VIaSské orechy
Ozdoba: citronova kira

Naplnte michaci sklenici ledem. Nadavkujte vSechny iny a dobre
vymichejte. Pfecedte do sklenice a ozdobte citronov rou.

KOPR

H 4 cl Republica Exclusive White
M 3 stfiky rebarborového bitters
M tonik na doliti

Ozdoba: limeta, kopr .

Naplnte sklenici ledem.
Odmeérte Republica Exclusive
White, dolijte tonikem

a pridejte rebarborovy bitters.
Promichejte a ozdobte
limetou a koprem.

Martin Vogeltanz
Predni ¢esky barman, jenz je majitelem
péti tituld Barman roku.

Ambassador zna¢ky Bozkov, provozovatel
Captain Morgan Adventure Trailer a Bozkov
Trailer. Hlavni barman spole¢nosti Stock Plzer
BoZkov a majitel agentury My Bar — catering.
V roce 2013 se umistil na 3. misté v WCC
Prague — Czech Republic (Mistrovstvi svéta).
V roce 2017 se stal historicky prvnim
barmanem, ktery dokazal zvitézit v obou
kategoriich — classic i flair.

TRTINOVY RUM SVETLY 38%: Republica Exclusive White
) prazraéna tekutina

> bohata nasladla chut

) viné po vanilce, karamelu, kandovaném ovoci

) blend ¢tyrF karibskych rumi, ktery pochazi z peclivé vybranych destilérii Dominikanské
republiky, Trinidadu, Guyany a Jamajky

) nejlépe si jej vychutnate nejen samotny, ale i v oblibenych michanych drincich

y MADAME -

H 4 cl Republica Exclusive White
M 4 ks malin

M 2 cl Cerstvé limetové Stavy

M 2 cl bilku

M 2 cl cukrového sirupu
Ozdoba: malinovy prach, méata

V Sejkru vydrtte maliny a pridejte
led. Nadavkujte vSechny
suroviny a dobre vysejkrujte.
Precedte do sklenice

a ozdobte matou a prachem

z lyofilizovanych malin.w_-

Text: Martin Vogeltanz

Foto: archiv Stock Plzer — Bozkov, Martin Vogeltanz






