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EDITORIAL

Milé étenarky, mili étenari,

|éto je tu! Po dlouhém a chladném jaru
se téSime na krasné, pfimérené horké letni
dny, které si milovnici zlatého moku mohou
zpfijemnit napriklad ryzim pivem z hor
a Cetbou rozhovoru s feditelem pivovaru
Holba. Pfipadné nasytit své chutové
bunky v kohoutovickém pivnim baru, kde
vam pfipravi delikatni burger a osvézi vas
neékterym z pivnich special(.

Léto je také pfislibem novych
cestovatelskych zazitkU. Inspiraci vam
muze byt zajimavé cestovani po Italii,
Francii a Spanélisku.

V neposledni fadé se v tomto aktualnim
¢isle budete moci setkat se znamou
tvafi. Brnénsky herec Zdenék Junak
nam prozradi leccos ze svého osobniho
i uméleckého Zivota.

Letni grilovani je pfijemna gastronomicka
a spolecenska udalost spojena se zabavou
a prijemnou atmosférou. Aby i letos bylo
vase grilovani plné skvélych chuti a vini,
nabizime vam pér kulinarskych tipa.

Vsichni, kdo prodavame napoje, mame
pred sebou naroéné obdobi. Budeme
se snazit nasim zakaznikim prinaset
zajimavé letni nabidky, osvézujici novinky
a zajistovat pruzny servis, abychom letosni
sezonu Uspésné zviadli.

Velmi se t&Sime na letni spolupraci
s vami a za ni DIKY VAMI

PFijemné a pohodové Iéto se sklenkou
osvézujiciho napoje v ruce.

Pavel a Jifina Jakubcovi
jednatelé spole¢nosti
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PREDSTAVUJEME

Ve své praxi proSel pivovarnictvim skrz na skrz. Jde

0 zkuSeného odbornika, pro kterého se prace nikdy
nestala rutinou. Pokud jde o pivo, jen tézko bychom nasli
otazku, na kterou by Ing. Vladimir Zika, reditel pivovaru
Holba iz ¢trnact let, nemél odpoved.

Ridite pivovar, kde se pivo
rodi uprostied horské prirody.
Cim jsou pivovar i jeho pivo
vyjime€né?

Jen malo pivovarl u nas
lezi v podhaii hor jako Holba.
Lidé z mést do Jesenikl jezdi
odpocivat, my tady Zijeme
a pracujeme. Je to v nékterych
pfipadech trochu tézsi, ale
také opravdovéjsi. A takové je
i ryzi pivo z hor, které se rodi
uprostfed drsné pfirody.

K vyrobé piva pouzivate
horskou vodu z viastnich
prament. Dokaze voda ovlivnit
vyslednou chut piva?

Voda z nasich hlubinnych
vrtd, které mame v aredlu
pivovaru, ma idedlni slozeni
k vareni piva a Cistotu vody
kojenecké. Neni tedy nutné ji
nijak upravovat a lepsi si ani
prat nemuzeme. Toho si byl
dobre védomi zakladatelé
pivovaru uz v minulém stoleti.

Dava pivu jiskru a promita se
také do vyvazené chuti.

Zalezi i na dalSich surovinach.
Podle éeho si je vybirate a pro¢?
Pivo varime ze sladl
z hanackych je¢mend. Jsou
svétove proslulé stejné jako
nejstarsi ¢inna sladovna u nas
se sidlem v Z&bfehu na Moravé.
Na jeji zkuSené sladovniky se
muzeme spolehnout, a to jak pfi
vybéru péstiteld, tak pfi vyrobé p




PREDSTAVUJEME
Holbam Ser*am klepou na dvere

V €ervnu otevira Holba brany pivovaru priznivedm dobrého piva,
aby se sami presvedcili, jak se rodi to jejich oblibené. Ryzi pivo

z hor a mnoho zazitkd s tim spojenych jim budou vikend co vikend
cepovat pivovarnici az do konce cervence.

Pivni tour Holba jede

Tuto oblibenou akci organizuje pivovar uz potreti a zajem
stale roste. MUzete se zapojit do Holbacké akademie, slézt si
Serék nebo postavit svilj mrakodrap, pfipit si &i podebatovat se
sladkem. Kazdy podle své chuti. Ziskate nejen cenné trofeje, ale
predevsim skvélé zazitky prosycené vini sladu, chmele a dobrou
zabavou. Letos do pivovaru pfijede na 1 200 lidi a mizete mezi
nimi byt i vy. Sta&i se dostat mezi Holbaky Seraky, ktefi od ted

piji a bavi se UpIné zadarmo.

A jak na to?

Jednoduse se zaregistrujte na strankach holbajede.cz. Kazdy
patek a sobotu vyradzi do Holby 140 pfiznivcl tradi¢né vareného
piva, aby se o ném dovédéli co nejvice. A nejde jen o tradi¢ni
vyrobu, ale o celou fadu zajimavosti od chutové charakteristiky
piva az po ¢epovani, spravné servirovani a degustacni minimum.
A ochutnat muizete i vodu z horskych pramend, které se nachazeji
pfimo v aredlu pivovaru a jsou zdrojem té nejlepsi vody k vareni
piva. Kromé skvélych zazitkl si budete odvazet glejt Holbacké
akademie i dobry pocit z toho, ze ,,vim, co piju”.

P kvalitnich sladul. A pokud
jde o chmel, mame vyhodu,
Ze vynikajici chmel roste
nedaleko, v TrSické péstebni
oblasti. S tamnimi péstiteli nas
vaze take letita spoluprace

a presvédceni, Ze nejlepsi je
Ceské pivo z Ceského chmele.

Holba si dlouhodobé drzi
svoji pozici a oblibenost
u konzumenttl. Jakou oc¢ekavate
sezonu?

Pill’Fem pro nase prodeje pro
oblasti okolo pivovaru, kde
je Holba logicky nejsilng;si.
Snazime se vnimat chuté

a

zékazniku a vychazet jim

vstfic. Od loriska obohatila
nabidku znac¢ky Horské 10,

na trhu je nové také ochucena
nealkoholickéd Holba s horskymi
bylinami. Obé jsou pfijemnym
letnim pitim a dal$i novinky
chystdme i letos.

Kazdoro¢né organizujete fadu
zajimavych akci. Na co se mohou
pfiznivci dobrého piva tésit letos?

Tradi¢né otevieme brany
pivovaru pro Holbaky a Seraky.
D4 se fict, Zze uz klepou na
dvere a neni problém se k nim
pfipojit. PFijizdéji k ndm, aby se
presvédgili, jak se vafi poctivé

A ke spravné tour
pat¥i i spravna pivni
hymna., Pozvedneme
pullitry a spoleéné si
Zanotujeme s Pénou
pod vousy.

Holbaci Seracl

chlapi piva znali,
k pivovarku vali
PO praci.

T?nhle nas Seraéek,
Pivecko je ryzij,

Je nas, neni cizi,..
Smakuje...

pivo podle starych receptur.
Degustuje se, popiji a ceka

je spousta zabavy a zazitka.
V kvétnu jsme poradali
Pivovarskou ¢€tvrtku, na konec
|éta chystame pivovarské
slavnosti a mezi tim fadu
mensich akci, na které jste
srdecné zvani.

Firmu JASO a pivovar Holba

poji dlouholety vztah. Co byste ji

popral do pristich let?
Chtél bych podékovat

za vybornou spolupraci. At

nam to jde jako dosud ke

spokojenosti odbératelt i nasich

konzumentu.

TIP

léto

Ochutnejte
Horskou 10

Pokud ji necepuji

zrovna ve vasi oblibené
hospudce, urcité se
vyplati vydat se za ni do
hor. Horska 10 je oslavou
chuti a je vyjimecna

z mnoha pohledi.

Je to pivo s jiskrou
horského pramene,

vuni ¢erstvého chmele

a mohutnym télem, které
krasné zazene zizen

a o degustacni blaho vas
rozhodné neosidi. A kdyz
privonite, citite vini
poloraného ¢ervenaku,
chmele od nasich
tradi¢nich dodavatelu

z Trsicka na Hané. A co
teprve po napiti. Jemné
doznivajici horkost
doplriuje uzasna plnost
poctivého piva diky
sladum z moravskych
jeémend. A co je
nejdilezitéjsim zakladem
kazdého piva? Prece
voda. Tu hanusovicti
pivovarnici ¢erpaji

z horskych prament
primo v arealu pivovaru.
Horskou 10 si mizete
doprat ¢epovanou,

v lahvich i v plechovkach.
Je oslavou chuti a pivem,
jak ho mate radi.

na letosni

Text a foto: Archiv pivovaru Holba

HOLBA
HORSKE BYLINY

Nova Holba Horské byliny Nealko

Osvézte se nealkoholickym napojem s pfichuti horskych bylin.
Holba Horské byliny Nealko v sobé misi ryzi pivo, matu, hefmanek,
koriandr, Febricek, Salvéj, tomku vonnou a matefidousku.
Neobsahuje Zadna uméla sladidla, konzervanty ani barviva.
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Nekuracky pivni
burger’s pub!

Mate chut na poradné ochmelené pivo a k nému delikatni
americky burger? Staci nékolik minut jizdy z centra Brna a své
chutové bunky muzete nasytit v pivnim baru JR Pub & Food
a zaroven fastfoodovém bistru Buddy St.23.

b4 .
ekaji na vas stylové
nekuracké prostory,
vyborné jidlo a bohata

nabidka na ¢epu i na baru.
Kohoutovicky pivni bar ma
ale mnohem bohatsi historii,
nez se na prvni pohled muze
zdat. Vezmeme to tedy hezky
poporadku.

\yborny tah
na branku

Psal se rok 1996, kdyz
byla v prostorech dnesniho
pivniho baru a bistra oteviena
kule¢nikova a Sipkova herna
s barem. Prvnim pivem na
¢epu bylo tehdy plzeriské pivo.
Presné o Ctyfi roky pozdéji se
proménila herna na pivnici, ¢imz
se rozSifila nabidka o tradi¢ni
moravska piva Holbu a Litovel.
V roce 2004 se k pivnici
pridal i koncept sportbaru,
kde se zivé vysilaly pfenosy
vétSiny sportovnich udalosti.
Soucasti podniku se tehdy
stala i sazkova kancelar, coz byl
ostatné vyborny tah na branku.
Na ¢epu se v té dobé objevila
prvni piva z nové vznikajicich
minipivovarG. Tim uplné
prvnim kvasnicovym pivem

byla Oslavanska zamecka
dvanactka.

Prvni specidly
Ceskych
minipivovard

Po Case, presnéji v roce
2008, prosla cela provozovna
velkou rekonstrukci. Kromé
zmén v interiéru se v prostorech
vybudovala i spole¢na
pivotéka s vinotékou. Kvalitni
sté&€ené sudové vino doplnily
prvni specialy Ceskych
minipivovar, a to az dvanact
druh( s rozsifenou nabidkou
femesiného piva. Rok 2012
byl jakymsi prfedvojem dnesni
podoby celé provozovny. Vznikl
zde nekuracky pivni bar.

Burger menu
S privatnim
pivem Buddy's

Kone¢&né je na fadé zlomovy
rok 2016. Cela provozovna je
nekuracka, co je ale mnohem

bistro, které se zamé&fuje hlavné

na vyte¢né burgery a americky
BBQ gril. Mlzete zakusit stalou
nabidku burgerl z kvalitniho
vyzrélého masa, a to vSe

v domaci bulce. Na kazdy den
je peclivé sestaveno burger
menu, které mlzete zapit
privatnim nefiltrovanym lezakem
Buddy’s. Kromé néj na ¢epu
najdete dalSich Sest druhu piva,
takZe si zaru€ené kazdy pfijde
na své.

\/ Kohoutovicich je
0 zabavu postarano

Je libo karibsky vecer
s ochutnavkou téch nejlepsich
rumu nebo americky BBQ
se spoustou nezdravého,
ale zatracené dobrého jidla?
Béhem celého roku probihaji
v kohoutovickém podniku rtizné
akce, pres hudebni vecery
az po ty tematické, napfiklad
Oktoberfest &i Svaty Patrik,
které si zachovavaiji svij typicky
»,Smrnc® s obsluhou v tradiénim
dresscodu. A letos jste mohli
sborce” z JR Pub & Food potkat
také na brnénském Burgerfestu,
kterého se s nadSenim
zucastnili. Prosté prijedte,
zaZijte, ochutnejte!

Prijemny prostor

a zazitkove

nabité zazemi pro
narozeninové oslavy
a degustace rumu.

Svatek Sv. Patrika
muzete kazdorocné oslavit
v typickém irském duchu.

-

Nefiltrovany lezak Buddy's
dobre ladi s mistnim

burger menu.

Kohoutovicky nekuracky pivni bar nabizi az
12 speciald z ceskych minipivovaru.

7

Foto: Archiv JR Pub & Food

Text: Kristyna Lickova




LETO NA GRILU

Jak se stat kralem

NezadrZiteln& se bliZzi obdobi piné slunicka a parnych letnich dnt. Cas se na chuvili
zastavi a krasné letni pocasi vytahne vSechny milovniky kvalitnich steakd ke griltim
na zahrady nebo do venkovnich restauraci. Pojdte si s nami vychutnat toto letni

pozitkarstvi, které k tomuto rocnimu obdobi neodmyslitelné pati.

a letni sezonu jsme pro
N vas do sortimentu zaradili
mnoho polozZek, se
kterymi nejenze udélate dojem
na své hosty a prekvapite je
originalnim vzhledem a chuti,
ale stane se z vas ,kral grilu®.

Maso, kterému
nikdo neodold

Nové v naSem sortimentu
naleznete 100% hovézi nebo
drubezi burgery v riznych
gramazich, které ve spojeni

s bulkami od spole¢nosti

La Lorraine a doplnéné
vybranymi bramborovymi
specialitami z holandské
vyroby firmy Lamb Weston tvofi
perfektni polozku na vasem
letnim menu z grilu.

A neni snad nic vhodnéjSiho
na gril nez ty nejvybrangjsi hovézi
steaky — protoze poradnému
kusu masa nikdo neodola. Mame
tedy pro vas nékolik druht
kalibrovanych hovézich steakd,
které prosly procesem suchého
zrani, pochazeji ze skotu plemen

Charolais a Limousine, jejichz
stari nepresahlo 24 mésicu.
Kazdy typ steaku se vyznacuje
odpovidajici muskulaturou,
vnéjSim ztu€nénim a vnitfnim
mramorovanim. Kromeé
nesporné kvality tohoto masa
je vyhodou také jeho baleni.
Steaky jsou jednotlivé baleny
do vakua a jsou k dostani po
kusech. Z kalibrovanych steaku
je naprosto nulovy ofez, coz
ma také vyznamny vliv na
ekonomickou stranku vaseho
menu.

Poklady
na talir|

Na nasledujicich stranach
nenaleznete presné recepty,
které je nutné na gram
dodrZovat. Pfichystali jsme
pro vas mnoho zajimavych
tipa, abychom vas inspirovali
a nadchli pro vyuziti
zminénych surovin. Vytvofite
z nich jedine¢na chutna jidla
vaSeho menu, kterym oslnite
své hosty.

Jak dlouho
griluleme steaky

po pét minut, kdy je steak opravdu
well done, ale stale neni vysu$eny.
NejlepSim ukazatelem je vSak
vas cit pFi doteku na maso.
Respektive to, jak moc maso
klade odpor, kdyz do né&j pichnete
prstem. Pro vasi pfedstavu, pokud
steak propec¢eny. Obecné plati, ze spojite Spicku palce a ukazovacku
na velmi malo propeceny (neboli a prstem druhé ruky zatladite na
krvavy steak) by mélo maso uprostfed ,bfisko“, u kofene palce zaZijete
mit teplotu 45 °C. Na jemné stejny odpor jako u steaku, ktery je
propeceny (rare) 50 °C. Na stfredné  malo propeceny. Spojenim palce
propeceny (medium) 55-60 °C, na a prostredni¢ku uz se dostavate
propeceny (medium well) 65 °Cana  k medium propeceni a nakonec
zcela propeéeny (well done) 70 °C. spojenim palce a mali¢ku si
P¥i vy8ce masa 2,5 cm se pak doba nasimulujete tuhost masa velmi
grilovani stupriuje od jedné minuty az propeceného.

Stupné propeceni masa samoziejmé
zavisi nejen na preferencich stravnikd,
ale také na vy$ce masa a zvolené
technologii a postupu pfipravy.
Pokud si nevite rady, je idealni
pouzit vpichovy teplomér, ktery
vam presné fekne, jak moc je vas

S

65 °C 70 °C

SUCHE ABERDEEN  CHAROLAIS LIMOUSINE
ZRANI ANGUS

Na rozdil od mokrého zrani Plemeno skotu pochazi

se maso nebali do vakua, z hrabstvi Aberdeen a oblasti
ale visi v teploté 0 °C nejlépe Angus ve Skotsku. Poznavacim
v privanu a idealné p¥i znakem tohoto plemene je hlava
vlhkosti kolem 70 %. Pravé bez rohti a mala postava ¢erné
teplota, vihkost a proudéni barvy. Maso tohoto plemene je
vzduchu rozhoduje o kvalité mramorované s velmi pfijemnou
masa. Suché zrani je tradi¢ni a bohatou chuti. Dnes se tento
a nakladnéjsi. 95 % vyzralého  skot chova vSude na svété
hovéziho masa na steaky véetné CR, kde je nejéasts;ji
pochazi z mokrého zrani. chovanym masnym plemenem.

Pochazi z okoli obce
Charolles v Burgundsku

a chova se nejen pro maso,
ale také pro mléko. Vyhodou
tohoto plemene jsou vysoké
hmotnostni prirtstky. Byk
muze dosahnout hmotnosti
az 1 100 kg, zatimco krava
okolo 900 kg. Toto plemeno
je specifické svou smetanové
bilou barvou.

Dalsi francouzské plemeno
pochazejici z okoli mésta
Limoges. Vyznacuje se
c¢ervenohnédou srsti se
svétlymi kruhy okolo oéi

a nozder. Maso téchto zvirat
je velmi libové a pravidelné
se s nim mizete setkat na
jidelnich listcich luxusnich
restauraci.

Inzerce

o syry urcené na grilovani
e jednoducha a rychla priprava
» 100 % cesky nebo slovensky vyrobek
e bez lepku

'\

" SAVENCIA

“ FROMAGE & DAIRY



LETO NA GRILU

M Pro pravé hladove
labuzniky jsme si pfipravili
opravdové sousto. Na jeho
pfipravu budeme jako zaklad
potfebovat 100% hoveézi
burger Angus o vaze 200 g
a hamburgerovou bulku
,California“ od spole¢nosti
La Lorraine (stejné jako ostatni
pouzité pecivo v nasledujicich
tipech) o priméru 14,6 cm.
Burger povoleny na pokojovou
teplotu ope¢eme z obou
stran na rozpaleném grilu
presné 2 minuty (pro stredni
propeceni), poté prekryjeme
¢edarem a nechame na kraji
grilu pomalu dojit a rozpustit.
Zde pomalu nechame také
rozehrat bulku, na které se
vytvofi typickd mfizka. Na
panvi nebo na pecicim papiru
i polozeném na grilovaci
mrizce ope¢eme dozlatova

Burger ala Caprese

B Odleh¢enou, i kdyZz neméné
vydatnou variantou by pro vas

mohl byt burger ala Caprese. Na
ten pouzijeme bulku ,Kentucky*

o primeéru 9,8 cm a dva platky
drabeziho mletého masa. Spole¢né
s nim ogrilujeme také platky lilku,
cukety a rozehfejeme bulku. Do
majonézového zakladu pfidame
nasekané listky bazalky, $petku soli,
pepre, mletého koriandru a dvé Izice
balsamikového octa. Na oba platky

10

dribeziho burgeru poklademe platky
mozzarelly a nechame na okraji grilu
rozpustit.

Bulku potfeme dresinkem,
naskladame ledovy salét, platky lilku,
oba platky masa, které prolozime
tenkymi platky rajcat a I1ZziCkou
dresinku. Pod horni bulku midzeme
pridat jesté platky cibule, cukety
a Cesnekoveé klicky. Podavame se
skvélou bramborovou slamou Private
Reserve 5/5.

bramborovou placku nebo
bramborové résti z nasi
distribuce a také klasické volské
oko. Mezitim si do domaci nebo
kupované majonézy utfeme
strouzek ¢esneku, prfidame
Spetku soli, bilého pepre, hrstku
nasekaného estragonu a Izi¢ku
citronové stavy.

Pak uz nam zbyva jen burger
zkompletovat. Ope¢enou
bulku potfeme pfipravenym
dresinkem, poklademe listy
salatu Little Gem, platky
Cervené cibule, bramborovou
placku, kterou znovu potfeme
dresinkem, pridame platky
raj¢at, grilované maso
a nakonec vejce a horni
pllku bulky. Jako pfilohu
doporucujeme patentované
hranolky Private Reserve 11/11
se slupkou vyrobené firmou
Lamb Weston.

- Black burger'a.Red Burder ane

M Jako velmi vitanym
zpestfenim v jiz tak
nasyceném a trochu
sjednobarevném burgersvété”
jsme si pro vas pfipravili
nasledujici dvé novinky.

Na ,Black burger”
budeme potrebovat ¢ernou
hamburgerovou bulku, ktera
své unikatni zabarveni ziskala
pfidanim pfirodniho uhli. Na
rozpaleny gril, jenz idealné
po kazdém pouziti potfeme
kusem loje, poloZime 160 g
hovéziho burgeru Angus
a vedle néj nechame na

Burger Angus

pecicim papife pomasténém
olivovym oléjem lehce
zkaramelizovat cibulku

a platky maslovych zampion(.

Nejlépe pfedem si na mirném
ohni upe¢eme dozlatova
tenké platky anglické slaniny,
které nechame vychladnout
a poté nozem co nejjemné;ji
nasekédme. Do majonézy
pfiddme nasekanou slaninu,
Izici keCupu, Izici s6jové
omacky, Spetku soli,

mletého pepre a uzené
sladké papriky. Na mase
nechame rozpustit

S

jako vrchol menu

M Jako posledni variantu burgeru

jsme si pfipravili dvousetgramovy

Angus v klasické briosce. Burger

grilujeme stejné jako v predchozich
variantach, rozpustime na ném syr

Rival s modrou plisni, ugrilujeme

asi 3 mm tenké platky anglické

slaniny, do burgeru

pridame klasické volské

oko, salat Lollo

Biondo, dvoijitou

davku cibulky,

doplnime domaci

tatarskou omackou a platky

sterilované okurky a nakladanych

papricek jalapefios. Za jednu

z nejlepsich pfiloh k burgerdm povazujeme
produkt Potato Dippers, tenké a zkroucené
predem fritované platky brambor se slupkou,
blansirované v bramborovém Skrobu, coz
témto dippovacim platkim dodava jedinec¢nou
kfupavost a pfirozenou slanou chut.

~

b Hra barev

dvojitou porci Eedaru a burger
s platky kyselé okurky a se
vSemi ostatnimi ingrediencemi
zkompletujeme. Pro vétsi
osvézeni muzeme pouzit

také klicky hrasSku nebo
¢esneku. Doplnime senza¢nimi
hranolky v kfupavé krusté

z batatu vypéstovanych piimo
v Louisiané.

Neméné originalni je pak
také ,,Red Burger®, jenz jsme
pojmenovali po Eervené bulce
s pruznou stfidkou, do které
je pfidana Cervena fepa a je
posypana ¢ernym sezamem.

-
=

Stejny druh masa jako v nasi
¢erné varianté grilujeme dvé
minuty z kazdé strany a poté
dopékame spolu s kozim
syrem. Do majonézového
zékladu pfidame kavovou
Izicku medu, Spetku soli,
sladké Cervené papriky

a mletého koriandru. Burger
doplnime salatem Lollo Rosso,
grilovanymi platky raj¢at,
Cervenou cibulkou a klicky
Cervené fepy. Servirujeme

s kfupavymi slanymi hranolky
Stealth.

—
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. LETD NA GRILU

pada poradny steak

TOP SIRLOIN
STEAK

Steak-s nejmensim
podilem tuku

a nejjemnéjsim
mramorovanim z nasi
nabidky. Jedna se

o vysoky platek
z.nizkého rosténce

o gramazi 250 g nebo
300 g. Muzete se take
setkat s nazvem New
York Strip, zejména
v-USA.

TOP SIRLOIN steak na prawjch hribech

B Nasledujici obecny postup
pripravy plati pro vSechny druhy
uvedenych mas a pro vysledné
stredni propec€eni uvnitf (na tzv.
»,medium®). Steak nechame
povolit na pokojovou teplotu,
osusime, lehce rukama potfeme
par kapkami olivového oleje,
okorenime Cerstvé namletym
peprem a pokladame na
rozpaleny gril. Nad spravné
rozzhavenym uhlim byste
neméli udrzet ruku ve vysce

10 cm déle nez 2 vtefiny.

Maso opékame z kazdé strany
3,5 minuty a poté nechame
mimo gril nékolik minut
odpocivat. Maso, respektive
sval, se pfi opékani stéhne
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do stfedu a s nim i véechny
stavy, které by pri nedockavém
nakrojeni vytekly ven. Pokud
masu jesté doprejete po tomto
naro¢ném solariu maly oddech,
vS§echna stava se rozprostre
zpét do vSech koutl vasi
budouci vecere. Jako pfilohu
orestujeme na masle kostky
hnédého hribu spole¢né

s ¢ervenou cibulkou a paprikou
na kosticky. Dochutime
Spetkou-soli, tymianu, 1zict
s6jové omacky a citronove
stavy. Pred podavanim maso
osolime morskou soli-a vSe
doplnime peprovymi hranolky.
(Na obrazku je steak velmi malo
propeceny.— ,rare®.)

RIB EYE
STEAK

Steak ovalného
tvaru z vysokého
rosténce

S vyraznym
mramorovanim
a tukouym
krytim, diky
kterému ma tento
steak vybornou
chut. Dostupné
v gramazi 250 g
a 300g.

RIB EYE steak s grilovanymi paprlkaml '

a omackou chimichurri

B Stejné jako v predchozim

pfipadé se postarame o maso,

nakréjime si na Ctvrtiny.
dvé papriky a zbavime je
seminek. Lehce potfeme
olejem a pfidame k masu
na gril na stejné dlouhou

dobu, pouze Castsji otacime.

V mixeru si pfipravime velmi

jednoduchou studenou omacku.

Staci najemno rozmixovat
poradnou hrst petrzelové
nati, dva strouzky ¢esneku,
dvé jarni cibulky, dostatek

olivového oleje, stll a pepr. Vse
spole¢né podavame s cerstvé

usmazenymi teplymi chipsy.

Bl Zatimco griluieme maso jiz

naprosto nau¢enym postupem,

zpénime na kostce masla
najemno nakrajenou pulku

Gervené cibulky a nechame na

mirném plameni zesklovatét.

Zalijeme dvéma deci erveného

vina a par Izickami ¢erveného

Al /(am /{ez
1 Loluin —radovaniin 4

T-BONE
STEAK

Trisetgramovy steak
pojmenovany po
charakteristické
kosti ve tvaru
pismene T. Tato kost
rozdeéluje dva druhy
masa - mensi cast
svickové a vétsi
c¢ast rosténé. Maso
tohoto steaku je
velmi krehké.

-T-BONE steak s omackou beurre rouge

vinného octa. Svarime na tretinu
plvodniho mnozstvi, osolime,
opeprime a-odstavime z ohné.
Poté ziemnime tfemi kostkami
dobre vychlazeného masla, které
do oméacky zaslehame jiz mimo
plamen. VSe podavame doplnéné
smazenymi cibulovymi Krouzky.

d  wez

TOMAHAWK
STEAK

Steak z vysokého
rosténce s zebrovou
kosti, ktera zajistuje
uchovani mineralt.
Velmi vyrazné
mramorovani a tukové
kryti. Tento steak vazi
1-1,2 kg, aje tak
vhodny pro vice osob.

TOMAHAWK steak a mangova salsa

B Vzhledem k tomu, Ze tento
steak je zhruba dvakrat vyssi
nez ty predchozi, doba tepelné
Upravy se v tomto pripadé
zdvojnasobi a poté je treba jej
jesté& na kraji grilu mimo hlavni
zar-alespor deset minut za
obcasného otoceni dopéekat.

Mezitim si nakrajime na kostky
dvé manga, najemno nasekame
pul cervené cibulky, kousek
Cervené papriky-a petrzelovou
nat. Ve spole¢né& smichame
v-misce s olivovym olejem

a stavou z jedné limetky, podle
chuti lehce dosolime.

vam /cymf dobrou chal

sl zaﬁ

Lambwm..

Foto: Tomas Havlik, Shutterstock, steki.eu

Autor: Tomas Havlik



PFekrésné"ﬁFimoF;ké meéstecko

Cassis lezi jihovychodné od
Marseille. Maly, ale véhlasny

rybarsky pFistav nabizi vybarné s ae
cerstvé ryby, langusty a plody more.

a T

L

aneb Cesta ‘ a zs k

Loriské letni pocasi piralo dovolene. V druhé poloviné srpna jsme se s manzelem rozhodli,
Ze vyrazime vstiic dobrodruzstvi. Jesté pred tim Jsme premysleli, kam bychom tak

mohli jet. Martin si pFal jet do Spanélska na ryby a ja touZila objevovat krasy evropskych
velkomest. Kompromlsem tedy byla devatenactidenni dovolena, ktera zahrnovala tyden

u pFehrady na Fece Ebro ve Spanélsku a tyden a pdl cestovani po evropskych metropolich.

Pripravili jsme
se na vsechno

Jako dopravni prostfedek
jsme zvolili nase Mitsubishi,
kam jsme se museli vejit
nejen my dva, ale spousta
rybérského a kempinkového
vybaveni, kterého neni zrovna
malo, jak kazdy spravny
rybar vi. Jakmile bylo v§e
nachystano a zabaleno,
mohli jsme v patek po praci
vyrazit na vice nez dva tisice
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kilometrd dlouhou cestu, ktera
byla pfed nami.

Kdyz jsme kone¢né po
jednadvaceti hodinach
stravenych v auté dorazili do
cile, ¢ekal nas krasny pohled
na klikatici se ¢istou reku,
ktera ve svych 8irSich mistech
pfipominala spiSe chorvatské
zatoky. V kempu nas uvital
sympaticky par, ktery nas
pozdéji nékolikrat obehral
v kartach. Dostali jsme
pfedem zafizené rybarské
povolenky, ubytovali se ve

zbrusu novém mobilheimu
a prevzali si motorovy ¢lun,
ktery jsme méli pronajaty
na cely tyden. Ted mohlo
kone¢né zacit to pravé
rybarské dobrodruzstvi.

Jak jsme chytali
sumce

Prvni den jsme stravili na
¢lunu v domnéni, Ze se nam
podafi nachytat okouny,
které chtél Martin pouzit jako
nastrahu na vec€erni chytani

sumcu. Obijeli jsme snad
v8echna doporu¢end mista,
kde se okouni zdrzuji, nikde
v8ak nebylo po vétSim hejnu
ani pamatky. Proto jsme se
rozhodli, Ze vyuZijeme sluzbu,
kterou nabizeji v kempu, a to
placeného privodce na pul
dne. Rozhodné se to vyplatilo!
Kluci, ktefi s nami vyjeli, nam
ukazali mista, kde jsme si
kralovsky zachytali.

Dalsi den si Martin od
pravodcl nechal poradit, kde
bude mozné chytat sumce na

vabni¢ku z €lunu. Taktéz mu
predvedli triky, které na Ebru na
sumce zabiraji, protoze i tady
zfejme plati pofekadlo ,,jiny
kraj, jiny mrav.“ Po nékolika
hodinach stravenych na horkém
letnim slunci se kone¢né
podarilo chytit trofejniho, skoro
dvou a pul metrového sumce.
Jesdté ten den se podafrily dalsi
dva ulovky s vahou okolo

85 kilo.

Martin travil veCery a noci
prevazneé rybarenim a ja si
mohla v klidu &ist na verandé
pfed mobilheimem, protozZe
u vody celkem silné foukalo.
VecCery, kdy vitr ustal, jsme si
oba uzivali pfi zapadu slunce
s nastrazenymi pruty a pivkem
v ruce na nadich pohodinych
lehatkach. To byla ta prava letni
romantika.

Pobyt u Spanélské reky
Ebro se wydaril. Vysledek -
sumec, ktery se na talir
prosté nevejde.

Pruni zastaveni
po evropskych
skvostech -
chram Sagrada
Familia od
Antonia Gaudiho
v Barceloné.

Znovu na cestach

Tyden na rybach rychle ubéhl
a my se sbalili a vydali se vstfic
dalSimu dobrodruzstvi. Druha
Cast dovolené méla jesté vétsi
spad. Kazdy den jsme ujeli
150-300 kilometrd, navstivili
jedno z evropskych velkomést
a vecer usinali pod Sirym nebem
posetym hvézdami.

Prvni zastavka, Barcelona,
nas nadchla svoji prfekrasnou
architekturou, at uz v podobé
staveb Antonia Gaudiho (Casa
Batllé, Casa Mila, Sagrada
Familia a park Gell), nebo
mozna jesté rozmarilejsich
projektl prednich svétovych
architektd, jako je Torre Agbar
Jeana Nouvela (stavba ve tvaru
kokonu), Herzog & de Meuron

(festivalova budova Edifici) nebo
tfeba Enric Miralles (trznice
Mercat de Santa Caterina).
Nevynechali jsme ani
prochazku ulici Las Ramblas
vedouci k promenadé kolem
pfistavu Port Vell, kde se
ty&i socha Krystofa Kolumba
ukazujiciho na vychod pfi slunci,
které jde na zapad. Vecer jsme
se nechali okouzlit Magickou
fontanou, ktera byla postavena
pfi pfileZitosti svétové vystavy
EXPO v roce 1929 na kopci
Montjuic. Kazdy veCer se zde
kona svételna vodni show za
doprovodu hudby.

Romantika pod
Sirym nebem

V Barcelong jsme stravili
jeSté druhy den dopoledne,
abychom navstivili vSe, co
jsme nestihli pfedchozi den.
Pobyt jsme zavrSili vybornym
obédem, nabrali sily a vydali se
na 350 kilometr( dlouhy prejezd
do Francie, do mésta Montpellier,
kde jsme prespali v prvnim
kempu, ktery jsme méli po cesté.

Kazdy nas vecer vypadal tak,
Ze jsme v aktualné navstiveném
mésté nasli kemp, kde jsme
zaparkovali auto, a vedle négj
postavili pohodIna rybarska
lehdtka, na kterych jsme prespali
pod Sirym nebem. Teplé letni
pocasi nam pralo. Méli jsme
Stésti, Ze v noci nepadala rosa
a my nemuseli stavét stan.

\onava Provence

Z mésta Montpellier jsme se
vydali do prekrasného Marseille,
hlavniho mésta Provence
a zéroven druhého nejvétsiho
meésta Francie. Centrem
Marseille je Stary pristav lezici
v malé zatoce, ktera dfive
slouzila jako pfistav, nyni vSak
slouzi pouze jako pfistavisté
jachet a rybarskych lodi. Pri
vstupu do Starého pfistavu
stoji dvé pevnosti, severné
St. Jean, jizné St. Nichola. Za
opevnénim St. Jean se tyci
majestatni marseillska katedrala
Cathedrale de la Major. Jednou
z dominant Starého pfistavu je
na vrchu stojici bazilika Notre-
Dame de la Garde vystavéna
v romansko-byzantském slohu.

V podvecer jsme se vydali
hledat dals$i ubytovani. Kempy
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jsme neméli pfedem vytipované,
protoze jsme nikdy nevédéli, jak
nas které misto zaujme a kolik
¢asu na ném budeme ochotni
stravit. Nechtéli jsme se pfedem
vazat prfesnym itinerarem. O to
vétsi dobrodruzstvi pro nas tato
dovolena byla.

Od azurového more
do Saint-Tropez

Jizné od Marseille se rozklada
pobiezni vrchovina Calanques.
Jedna se o druhohorni
vapencové utesy o délce
priblizné 20 kilometr( a Sifce
4 kilometry. Cast oblasti
je soucasti francouzského
Narodniho parku Calanques.
Nas dalsi kemp byl pobliz
tohoto narodniho parku ve
mésté Cassis, kde jsme méli
konec¢né prvni $anci vykoupat
se v azurovém mofi. Druhy den

jsme se vydali na plavbu podél
narodniho parku, odkud se nam
naskytl jedine€ny pohled na
prekrasnou pfirodu.

Odpoledne jsme uz méli
namifeno do Saint-Tropez.
Spinavé a opryskané mésto
néas velmi zklamalo. Jedinou
udrzovanou budovou je slavna
Cetnicka stanice ze série filmU
o Cetnikovi ze Saint-Tropez, nyni
slouzici jako muzeum, a pak par
vil, které maji v najmu nejvétsi
maodni znacky.

Po stopach
filmu a luxusu

Ze Saint-Tropez jsme
pokracovali do Cannes. Prosli
jsme se po pfimorské promenadée
a navstivili Festivalovy paléc, kde
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Marsellle je po Parizi druhe newet5| mesto Francie.
Hlavnim centrem je Vieux-Port, Stary pristav.

se od kvétna 1946 kazdoro¢né
kona Mezinarodni filmovy festival.
Po kratké navstévé Cannes

jsme si z auta opét uZivali
dechberouci pohled na Azurové
pobrezi. Tentokrat pfi pfejezdu
do mésta Nice, které je jednim

z hlavnich center Azurového
pobrezi a kazdy rok pfivita pres

4 miliony turistl z celého svéta.
Nice protina 1,5 kilometru dlouha
tfida Avenue Jean Medecin,

ktera kongi v centru na nejvétsim
nameésti Place Masséna. Jizné

od namesti je nabrezi tvorené
misty az 40 metru Sirokou a skoro
5 kilometr( dlouhou Anglickou
promenadou.

Po navstéveé Nice nasledovala
prohlidka Monte Carla, jeZ je
jednou ze Ctyr ¢asti Monackého
knizectvi. Auto jsme zaparkovali

v nékolikapatrové podzemni
garazi, kde si Martin uzival
pohled na nejluxusné;jsi

vozy, které driv mohl vidét

jen v televizi. Kdyz jsme vysli

z garéazi, zjistili jsme, Ze je venku
snad vice nez 40 stupriti a ze
nebudeme schopni ujit ani metr
po sluncem rozpélenych ulicich.
Rozhodli jsme se tedy zaplatit si
vyhlidkovy autobus i s vykladem
do sluchatek. Po okruzni jizdé
jsme prosli promenadu s otisky
rukou fidi¢a Formule 1, vyzvedli
si auto a vydali se smér ltalie.

Smer okouzlujici
|talie
Prvni noc v zemi vina

a pizzy jsme stravili v kempu
u nadherného jezera Lago di

Monako je zemi paradoxﬁ. Jde
o druhy nelmen5| stat na svéte
f soucasné o zemi s druhou

nejveulstotou osidleni.

Nice, jedno z center
Azuroveho pobrezi, kazdy rok
privita pres 4 miliony turistu.

Na chodniku
jisté.objevite -..

filmovou hvezdu. %

seznam svétového dédictvi
UNESCO. Stfedem mésta je
podlouhlé trzisté Piazza delle
Erbe, kde mizeme nalézt
napfiklad Capitello, pavilon

na ¢tyfech sloupech, fontanu
s fimskou sochou Madona da
Verona, renesan¢ni Palazzo
Maffei se stfedovékou vézi

a podivuhodnym togitym
schodistém uvnitt, Casa dei
Mercanti s lodzii a cimburim
nebo napfiklad radnici Palazzo
della Ragione s vézi Torre dei
Lamberti vysokou 98 metra.

V jizni ¢asti historického mésta
se nachazi Arena di Verona

o rozmérech 139 x 110 metrl
dokoncena za cisare Tiberia

Garda a rano pokracovali na
prohlidku pfistavniho mésta
Janov. V roce 2004 se Janov
stal Hlavnim méstem evropské
kultury a v roce 2006 byla ¢ast
historického centra zapsana

na seznam svétového dédictvi
UNESCO. Hlavni ulice Via Balbi
propojuje nadrazi P. Principe

a staré mésto a stoji tu nékolik
krasnych palact. My navstivili
Palazzo dell‘Universita

s nadvoiim a zahradou

a Palazzo Reale ze 17. stoleti.
Den jsme si zpfijemnili vybornym
obédem v podobé morskych
plodu, které mame oba radi.

K veceru jsme jiz byli na
cesté do Verony, kde nas
Gekala posledni dovolenkova
noc. Také historické centrum
Verony patfi od roku 2000 na

Inzerce

v roce 30. Je treti nejvétsi

na svété — hned po fimském
Koloseu a amfiteatru Capui
nedaleko Neapole. Dovolenou
jsme zavrsili prijemnou,

ale naro¢nou tfihodinovou
prochazkou po centru Benatek,
které jsou od roku 1987 taktéz
pamatkou UNESCO. Je zde
pres 400 kamennych most(

a 15 000 domu stojicich na
dubovych kilech zarazenych
do morského dna. Nejstarsi

a nejznameéjsi most je Ponte

di Rialto, ktery jako jeden ze
CtyF spojuje obé Casti mésta
rozdélené kanalem Canal
Grande. Historické Benatky jsou
pIné kulturnich a uméleckych

- T

Stopy genialniho architekta Antonia Gau
najdete po celé Barceloné. Jeho onglnalm
stavby vas unesou do FiSe symbold a snil.

pamatek. My jsme nejvice
obdivovali baziliku svatého Marka
zalozenou v 10. stoleti, ktera je
postavena v byzantském stylu.

Skore
4 678 kilometrd
a 8 melound

Timto naSe dovolena skongila.
PIni z&Zitkd a dojm0 jsme nasedli
do auta a zacali se tésit domu
za nasimi kocourky. Celkem
jsme projeli 6 statd, urazili
4 678 kilometru, spalili 350 litrd
nafty, vypotfebovali 3 opalovaci
krémy, snédli 8 melount a vidéli
dalsi kus nasi prekrasné Zemé.

Text a foto: Nikol a Martin Bartovi
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/Zdenek Junak:
Co je za penize,
to neni draheé

VEdél, Ze v prirodovédné kariére mu pSenka nepokvete, zato laska
k Ceskemu jazyku a literature ho nasmeérovala k umeéni. Zdenék Junak,
brnénsky herec a muzikant, nam se zdravym nadhledem a humorem

sobgé vlastnim povypravel, ze filmovy byznys ho tak trochu miji
a ze ne vSechny plany mu vzdy wsly podle jeho predstav. .

Vas otec byl potravinarsky
chemik a jisté by rad vidél, kdyby
syn pokracoval v jeho Slépéjich.
Jak se vam podarilo z tohoto
védeckého sméru vybruslit?

To, Ze jsem se ,nepotatil”,
bylo logické vyusténi mého
vztahu k védé. Ne, Ze bych
byl Spatny student - ve Skole
mné to celkem Slo — ale
pfirodovédné predméty nebyly
moje hobby. Druha, treti, nékdy
i Ctvrta sardel (rozuméijte pétka)
v zékovské knizce mé v zadném
pfipadé nedokazaly rozhodit.
Horsi to bylo s mymi rodici. Ale
vS8echno jsem jim vynahrazoval
v humanitnich védach. Moje
slohové prace byly ¢asto ¢teny
— mnou samotnym nebo pani
ucCitelkou — k pobaveni celé
tfidy. A kdyz jednou muj otec -
to kdyz jsem pfinesl vysvédceni
a na ném ¢&iru (rozuméjte tyrku)
z matematiky, chemie, fyziky
a biologie — zafval: ,,Co z toho
pablba bude,“ vzal muj dédecek
vysvédceni do rukou, a kdyz
vidél ty ostatni vyborné, podival
se na mé&, pak na mého tatinka
a fekl mu: ,, Ty Frantisku, dokazal
bys fict néjakou basnicku,
anebo vi§, kolik obyvatel ma
Caracas?“ Muj otec chvili stal,
nerekl nic, praskl dvefmi a Sel
si ven zakoufit. Dédecek se
na mé dlouze dival, pak si vzal
virzinko do pusy a fekl: ,Dobfe
to synku délas. Nenech se tim
znervéznit. Kazdy nem(ze védét
vSecko.” A Sel za tatou.

Do srdci brnénskych
divaka jste se zapsal svym
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vystupovanim na Malé scéné
Mahenova divadla. Zde jste také
snad poprvé uplatnil sviij hudebni
talent...

Hudebni talent (jak jste to
formulovali vy - ja totiz stale
nevim, jestli n&jaky talent
vibec mam, a o hudebnim
ani nemluveé) jsem prokazal
troSku dfive nez na Malé scéné
Mahenova divadla. Ona ta mala
scéna nese nazev Divadélko
Na hradbach. Moje prvni
velka muzikalova role byl Cert
v muzikalu Zbojnici a zandafi
v rezii Pavla Hradila v Narodnim
divadle Brno (dfive Statni
divadlo). A bylo to v roce 1975.
Potom jsem hostoval v opereté
Horalé a Krakované a taky
v muzikalu Cyrano z pfedmesti,
kde jsem hral a zpival postavu
Cyrana.

Predstaveni Provazochodec
v Divadélku Na hradbach, které
urcité mate na mysli, vzniklo az
na konci 80. let minulého stoleti.
Bylo vénované vzpomince
na Uzasného ruského herce,

humoresky
si zahral

Pardusem.

basnika, skladatele a zpévéka
Vladimira Vysockého.
Predstaveni nazkousel Jaromir
Vavro§, zpival jsem a na kytaru
hral postavu Vysockého.

Na angazma v ,Mahence“
vzpominam rad.

V roce 1992 si vas vyhlédla
Véra Chytilova a nabidla vam
roli ve filmu Dédictvi aneb
KurvahoSigutntag po boku
Bolka Polivky. Nastartovala vam
filmovou kariéru?

Ve filmu Dédictvi jsem si
zahral postavu Igorka. To byl
ten Sohaj, ktery lovil a vozil
klienty do masérského salonu.
Bylo pro mé velkym potésenim,
Ze jsem si mohl zahrat po
boku panu Krénera a Polivky
(mimochodem, Bole¢ek Polivka
je muj profesor z JAMU, celé
dva semestry ndam prednasel
pantomimu a klauniadu).

Ale cestu k filmu mi ta role
neotevrela. Polozim vam
otazku: Vite, co se o mné rika
v Praze? - Nic! A tak to je a tak
to asi i zUstane.

V Gispésném
serialu Cetnické

s kamaradem
z divadla Erikem

Dobré jidlo a kvalitni
piti jdou s herectvim
ruku v ruce. Toz
tedy na zdravi!

Prozradite nam néjaky kuriézni
zazitek ,,z nataceni“?

Kdyz se zac¢al promitat film
Dédictvi a dostal se trosku —
jak se fika — pod kuzi divakd,
vracel jsem se v no¢nich
hodinach z dabingového studia
Drak, které sidlilo v Kounicové
ulici. A v ulici po desaté vecerni
postavala dév¢ata a nabizela
nam chlaptiim potéseni.
Jednou takhle jdu a mijim
je a najednou jedna vyjekne
a vola na mé: ,, Ty pocém, ze ty
jsi ten Igorek z Kurvahosi...“
Zastavil jsem se, hned byly
u mé Ctyfi divenky a zacaly mé
pfemlouvat, abych je u sebe
v tom masérském salénu
zameéstnal, Ze ulice maji pIné
zuby. Rikam: ,Holky, to bylo
jenom ve filmu, to bylo jenom
jako.“ Nechapaly to, a tak jsem
»Zatroubil k ustupu® a rychle se
vzdalil.

Pokud byste si mohl pro sebe
vybrat roli, po jaké nejradéji
sahnete? Jaka je vam S§ita na
miru?

S manzelkou

-~ Irenou maji

na konté krasnych
35 spolecnych let.

Kdybych si dnes mohl vybrat
roli, tak déj by se odehraval
v zaCuzené krémé, kde by se
schazeli krasni domorodci pini
nadhernych, plnokrevnych
zivotnich pribéha, které by
vypravéli. A ja bych hral
vy¢epniho. Sem tam bych
prohodil néjaké ,moudro*,
obcas donesl né&jaké pivko na
stal nebo korali¢ku. Jenom
zadné schody a zadné klekani -
myslim na koleno.

Umélci a dobré jidlo a piti
k sobé maji odjakziva blizko,
proto az tak neprekvapi, Ze jste
provozoval vlastni restauraci...

V Meéstském divadle
v Brné Zdenék Junak
exceluje napriklad
v ¢inohre Brouk
v hlaveé.

Ano, herectvi a dobré jidlo
a piti jdou spolu ruku v ruce,
to je na mné vidét. 108 kg zivé
vahy, lehce zvySeny krevni tlak,
ale cukr a cholesterol v mezich.
Restauraci jsem pred néjakym
¢asem provozoval, dokonce se
jmenovala po mné ,Junakova
buda“. Persondl, kterému jsem
100% duvéroval, restauraci
pomalu a jisté... no, az jsem

zkrachoval... Ale to uz je davno.

Az budu psat paméti, budu
tomu ur¢ité vénovat jednu
kapitolu. Byla to totiz moc
pou¢nd zkuSenost, i kdyZ se to
ponékud prodrazilo. Ale co je

za penize, to neni drahé. Tak to
alespon fikal muj dédecek.

Zahral jste si také v serialu
Vinafi. Jaké vino vam nejvice
chutna a ¢im rad pohladite svoje
chutové buriky?

Své chutové bunky zasadné
pohladim dobrym tatarskym
biftekem s topineckou
a Cesnekem, pak urcité jedna,
mozna dveé vychlazené Plzné.
A pak uz ,jedeme z kopce“.
Vino méam rad bilé. Kdyz si
mazu vybrat, tak Veltlinské
zelené. A potom miluju Stradl.
Moje dcera Zuzanka déla ten
nejlepsi na celé nasi planeté.

Sam o sobé rikate, Ze rad
pracujete ve stresu. Stres je
dobré nékdy vyvazovat klidem
a pohodou. Dopfavate si takovy
ten relax v houpaci siti, nebo spiSe
vyhledavate adrenalinovou zabavu?

Adrenalinova zabava pro mé
neni. Houpaci sit mé neudrzi.
Ja miluju stres. To jsem jako
ryba ve vodé. Tak tfeba tenhle
rozhovor. Otazky jsem dostal
shad pted mésicem. Rikam si,
jejda, to je Casu. Pak Kometa
hraje o titul, néjaky zajezd
s divadlem, dcera, tchyné
narozeniny a uz to svisti po
strnisti. Kouknu do posty
a krutibrkodrat — za dva dny to
mam poslat. A tak sednu a piSu
a uz je to hotovy. ToZ tak!

Narodil se na Mikulase roku 1951 v Kromérizi. Po studiich na JAMU nastoupil do Mahenova
divadla, kde ptsobil osmnéct sezon. Uéinkoval v desitkach televiznich inscenaci a seriall,
divéci si ho oblibili napriklad jako poruéika Ambroze ze serialu Cetnické humoresky.

V Méstském divadle Brno hraje ¢asto v muzikalech, za roli Abrama Beera v Kolo¢avé

byl nominovan na cenu Thalie. Vénuje se dabingu (jeho hlasem mluvi Horst Fuchs

z Teleshoppingu, Sean Connery, Alan Alda nebo Gérard Depardieu). V kapele Vinarsti
romantici hraje na kytaru. V roce 1982 se ozenil, se svou o sedm let mladsi Zenou Irenou maji

dceru Zuzanu a dvé vnoucata - dvojéatka Sebastiana a Sabinu.
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KOKTEJL NOVINEK

Napoje pro vas namichany

S parnym letnim obdobim prichazi i chut na chlazené napoje. Nezapominejte na
spravny pitny rezim, i kdyz pred vedrem utikate do stinu, nebo radgji vystavujete svoji
tvar vstric slunecnim paprskam. Vybrali jsme pro vas nékolik osvézujicich tipu.

ROHOZEC ¢

£

Zakladem je svétlé vyCepni
pivo varené tradicnim
Geskym dvourmutovym
zplUsobem z je¢ného
sladu, kvalitniho chmele,
predevsim zateckych
odrud, a vlastni
pramenité vody. Kvasi se
v klasickych otevienych
kvasnych kadich peclivé
vybranymi kulturami
pivovarskych kvasnic

a dokvaSovano je

v horizontélnich
lezackych tancich, kde
se dochucuije pfirodni
viSfiovou Stavou. Ta
neobsahuje zadné
chemickeé pfisady

ani uméla barviva,

ale dodava tomuto

Vino je
Svoboda

Rodinny sklep Svoboda

v Bilovicich ve vinarské
uli¢ce ,,Staré Belegrady“
predstavuje MORAVSKE
ZEMSKE VINO, které potgsi,
a kazdy si v ném najde tu
svoji osobitou chut. Vino
vznika hlavné srdcem

a genera¢nimi zkusenostmi,
kterych si toto rodinné
vinarstvi vazi a predava

dal v podobé jedine¢nych
odrld péstovanych na
letitych vinohradech.

Vice na strankéch
www.vinojesvoboda.cz.

n&poji karminovou barvu
a lahodnou chut, ve které se
doplriuje chmelova horkost
piva a sladce nahorkla chut
visni.
PrestoZe by se mohlo
zdat, Ze je tento napoj
ur€en pouze Uzkému
spektru spotrebiteld,
konkrétné Zenské
klientele, opak je
pravdou. Jedna se
o nizkoalkoholicky
napoj lahodné
sladkokyselé
chuti s nahorklym
doznivanim, spojujici
béznou konzumaci
piva s netradi¢nim

zazitkem.

Mattoni pfinasi na letni
sezonu limitovanou edici
Mattoni Spritz. Jedna se

o nealkoholicky koktejl,
idealni pro osvézeni béhem
letnich dnu a vecera.
Vychutnejte si horkosladké
tény pomerance a nechte se
unaSet na viné la dolce vita.
Podavejte chlazené, sklenici
naplrite ledem a ozdobte
platkem pomerance.
Mattoni Spritz je k dostani
v 1,5l lahvi a ve vybranych
podnicich také ve skle

0,33 1.

a zajimavym chutovym

MATTONI -

LR TRRTToY TR R

Jemné perlivy pfirodni napoj je
vyrobeny z vybranych odrud jablek
péstovanych v urodnych sadech na
Moravé. Tyto specialné Slechténé
odridy mu dodavaji zlatavou

barvu a vyvazenou, pfijemné sveézi
sladkokyselou chut s vuni erstvée
natrhanych zralych jablek, kterou

si mlzete vychutnat po cely rok.
Royal Dog cider obsahuje 4,5 % obj.
alkoholu.

C APPLE-CIDER

S

(9

Zrozen v zlatonosnych Fickach svého kraje, ze
surovin jak ryzi stfibro. 11° Premium Pilsner
Lager, lezak, ktery byl hy¢kan umem a pili
svych tvarcu. Plny, sladky i horky jako Zivot.
LeZ4k je charakteristicky vyvazenou svézi
chuti a pfijemnou vyraznou horkosti, ktera je
podporena vyjime&nou chmelovou vuni. Jeho
Ziva horkost kombinovana se sladovosti,
plnosti a nezanedbatelnou chlebovosti
prfechazi do sladovéjsich, témér az medovych
tonu, ale vzapéti se hned zase vraci horka
vina. Horal 11° vés vydrZi bavit cely vecer.

Frya HO » HNE ANV

V michaném nealkoholickém
napoji na bazi piva s pfichuti
viSné se snoubi jedine¢na
chut a viné vyzralych visni

s tradi¢nim nealkoholickym
pivem ZUBR vyznacujicim se
pfijemnym fizem a jemnou
chuti. Neobsahuje uméla
barviva ani sladidla a je vhodny
jako pfijemné osvézeni nejen
pro fidiCe, ale i sportovce.
Obsahuje max. 0,5 % obj.
alkoholu.

Perlou mezi vratislavickymi pivy je Konrad
12°. Prémiovy svétly leZédk s 5,2 % obj. :
alkoholu, silnou plnou chuti, zlatou barvou, : i
hustou pénou a brilantnim fizem ocenuiji —
nejen pivari, ale i pivovarsti odbornici.

g,
M Max. 0,5 % on).

< -

Pokud si chcete s rodinkou
zpestfit spole¢né chvile,
vyzkousejte jednu ze tfi variaci
kfupavych Cheetos. Cheetos jsou
oblibenou pochoutkou po celém

y svété a od Cervna pfichazeji i do

22 A Ceska. Na vybér je ze tii prichuti
- kfupek — arasidové, syrové

= a ke€upové. Dostupné budou ve
dvou velikostech — 43 g a 145 g.
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ZE ZIVOTA FIRMY

Skvely catering Marka Buriana.

CARODEJNICE
aneb VWHISKY,

[0 JE M
LUST

JE

Carodéjnici
jako vzdy
pripravil
Vasek
Srna.

Irské tance v podani
skupiny Nil Na La.

Vsichni nervozné sledujeme predpoveéd pocasi. Zima, dést, sychravo a v noci | mraz.
Takové pocasi perfektné zapada do letoSniho tématu naseho kazdorocniho paleni
Carodgjnic. V sobotu 6. kvétna se v arealu firmy JASO Strelice odehral jiz 19. rocnik této
akce a cely areal se promeénil v kouzelnou zemi vil a skritkt v duchu Irska a Skotska.

Prosba vyslySena
Pocasi jak vystfizené
z hrdého Albionu je sice
stylové, ale i tak mame jen
jedno jediné prani. At nam na
¢arodéjnice neprsi... VSichni,
kdo ,Carodky*“ pfipravuiji, a vice
nez pét set hostq, si to urcité
zaslouZi. Keltsti skfitkové
a vily nés vyslyseli a na sobotu
se jako zazrakem opravdu
vycasilo a slunné odpoledne
davalo nadéji na krasnou
vydarenou akci.

Nesmi chybét
skotsky kilt

O pul ¢tvrté odpoledne
prichazeji prvni hosté, které
doprovazi originalni zvuky

skotskych dud od pana Davida
Neckare, jenz je oble¢eny do
pravého skotského narodniho
kroje. Ani my moderatofi
nezUstavame pozadu

a oblékame si skotsky Kkilt.

Irské tance,
degustace
a poradna zabava

Po slavnostnim zahajeni se
jiz v&e rozjizdi v rychlém tempu
jako dobfe namazany stroj.
Kapela U2 Desire Revival Band
séazi jednu pecku za druhou.
»,Nas“ Bono Vox i ostatni ¢lenové
kapely jsou opravdu perfektni.
Pauzy vyplfuji rychlymi irskymi
nozkami a kroky dév¢ata ze
skupiny Nil Na La.

Ceké na nas mnoho druhd
whisky zahrani¢nich i eskych
vyrobcu, speciality irské
kuchyné z tymu cateringu
Marka Buriana, ktefi se u grilu
opravdu vytahli. Nechybi ani
fizena degustace vedena
ambasadorem znacky Johnnie
Walker Janem Kuchafem.

To vSe nas provazi celym
odpolednem a pozdéji

i veCerem. Déti mély takeé
velmi nabity program.
Skékaci hrad, malovani na
obli¢ej a mnoho dalSich
soutézi. Letos jsme pro né
pfipravili i jednu novinku
navic. Hasici ze Strelic
predvedli svoje profesionalni
dovednosti a kazdy mrrious
si mohl vyzkouset sestrelit
par plechovek opravdovou

stfikackou. Cas s prateli

a v irskych rytmech utika
rychle. A uz nastal ¢as na
zapaleni hranice s ¢arodéjnici,
slavnostni ohnostroj

a diskotéku s laserovou show.

Dékujeme!

Vecer pozvolna konci a nasi
hosté se postupné vytraci do
sobotni noci. Kazdy, kdo se
na pfipravé podilel, odchazi
s dobrym pocitem, ze jeho
prace nebyla zbyte¢na. Letos se
nas seslo opét pres 500. Moc
si vazime toho, Ze jste u toho
zase byli s nami, a praveé proto
nas priprava této akce vzdy tak
bavi! Dékujeme véem kolegim
a obchodnim partneriim
za Uzasnou spolupraci pfi
pfipravach celé akce.

Hosty vital
originalnimi
zvuky
skotskych
dud David
Neckar.

i kdyz nékteri

Krom;:ﬂ
nechybeli ani

skritkoveé,

ponékud
sprerostli®.

Déti si mohly uzit skakaci hrad, malovani na
oblicej a mnoho dalsich soutézi.

V tanecni soutézi se dobre darFilo bratrim
Komarkovym.

Jiz 19. carodéjnice jsou uspésné za nami.

ConTax CZ, s.r.o.

UCETNi A DANOVA KANCELAR

NASIM KLIENTUM ZAJISTUJEME:

« Vedeni ucetnictvi a danové evidence

- Rekonstrukce ucetnictvi

- Danové a ucetni poradenstvi

» Zpracovani danovych pfiznani

- Odklad pfiznani a placeni dané z pfijmu

» Zpracovani mezd a kompletni personalistiky
- Zastupovani pred urady

Foto: Jifi Sldama, archiv JASO

Autor: Vit Protiva

Inzerce

NEJSTE SPOKOJENI SE SVOU UCETNI?
POTREBUJETE ZPRACOVAT DANOVE PRIZNANI?
POTREBUJETE ODLOZIT PLATBU DANIi DO 30.6.?

NASIM KLIENTUM GARANTUJEME:

» Bezchybné vedeni ucetnictvi pod dohledem danového poradce
- Spolecnost je pojisténa pro pripad zptisobeni chyby

- Naprostou diivérnost informaci o klientovi

- Velmi pFiznivou cenu za nase sluzby

- Nejmoderné;jsi metody a postupy

- Maximalni prehled o Vasem podnikani

» Vzdy ochotu a vstficnost Vam naslouchat

ConTax CZ, s.r.o / Hudcova 78, 612 00 Brno / tel.: +420 533 534 900 / contax@contax.cz / www.contax.cz




PYGMY 25/K EXCLUSIVE

chladici a vycepni technika
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LINDR.CZ s.r.0., Chladici a vy¢epni technika
Sadova 132, 503 15 Nechanice
Tel.: +420 495 447 239 E-mail: info@lindr.cz

www.lindr.cz




