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EDITORIAL

Milé ¢tenarky, mili étenari,
letosni rok je pro nas ve
znameni oslav. Mame k tomu

totiz padny davod, ktery si
poradnou oslavu zaslouzi. Je to
pravé 25 let, kdy vznikla firma
JASO. Ctvrt stoleti neni zase
tak malo, jedna se dokonce
o menSi milnik. U pfilezitosti
oslav jsme oblékli nas areal
do nového kabatu, aby
i budovy oslavily narozeniny ve
slavnostnim uboru, jak se patfi.

Vime, ze sentiment se dnes
moc nenosi, ale i presto si
dovolime ohlédnout se zpét,
tfeba jen pro zachovani
tradice. Jiz od roku 1991 se
kazdé rano nejen my a nase
rodina, ale i mnoho nasich
kolegli, zaméstnancu
a jejich rodin, probouzi
s myslenkou na JASO.
VSichni se snazime,
aby byla nase firma
poskytovala
nejkvalitnéjsi servis,
pfiznivéjsi ceny a aby
byla uzite€na pro nase
odbératele i dodavatele.
Na té dlouhé cesté jsme
museli rozvijet stale nové
plany a predstavy — byt
prosté kreativni®.

Co vlastné tvori
nasi identitu a co
je nezaménitelnou
charakteristikou firmy
JASO? Jsou to predevsim
vérni zédkaznici, dodavatelé
a zejména loajalni zaméstnanci.
Zakladame si na tom, ze jsme

rodinnou firmou, Ze jsme

v kazdodennim kontaktu

se zameéstnanci, dopravci,
zakazniky i dodavateli. Snazime
se ve firmeé vytvaret prijemnou
rodinnou atmosféru, kde je
obchod i prace zabavou. Snad
se nam to dafi, protoze u nas
pracuje velka ¢ast zaméstnanct
déle nez patnact let.

www.facebook.com/pages,/JASO

Dékujeme osudu, Ze jsme
méli $tésti na lidi, Ze se u nas
ve firmé i v obchodnich vztazich
s naSimi partnery objevuji
stale ve vétsi mire vlastnosti
jako solidni odborné znalosti,
spolehlivost, Cestnost, férovost,
smysl pro tymovou spolupraci
a pratelstvi.

V8em nasim obchodnim
partneriim, kolegiim,
zaméstnanclm a prateldm
ze srdce dékujeme za
dobrou spolupraci,
podporu, loajalitu

a vérnost.

Nejvétsi podékovani
patii dvéma koleglim,
ktefi jsou s nami témeér

od Uplného zacatku,

a to obchodnimu rediteli
Vitézslavu Lorenzovi

a vedoucimu skladu
Véaclavu Srnovi.

Proto nam dovolte,
abychom pfipili na
nase kolegy, zakazniky
a dodavatele!

DIKY VAM... a na zdravi!

Pavel a Jifina Jakubcovi
jednatelé spole¢nosti
JASO-DISTRIBUTOR,

spol. s r.o.

WWW.]as0.Cz
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Velké Bilovice — podzim. u'Kaplicky

Velké Bilovice — vinice Zadni hora

Vlajkovou lodi vinafstvi

Roénik 2012 pozdni
sbér ma vySsi rubino-
vou barvu s fialovymi

odlesky. Viné je
elegantni a bohatg,
pfipominajici visne
v ¢okolade, v pozadi
jemné stopy koure,
vanilky a koreni.
Chut je bohata,
ovocné korenita
s delSim zavérem.
Aktualné je vybran
mezi 100 nejlepSich
a umistén v Salonu
vin CR 2016.

Habanské sklepy byly postaveny ve Velkych Bilovicich tzv. Habany roku 1614, v dobach
nejvetsiho rozmachu vinarstvi na Morave. Habani byla skupina reformnich novokrten-
cd, mirumilovnych a pokrokove smyslejicich lidi, kteri si na Moraveé brzy ziskali respekt
jako zrucni remesinici, vyborni stavitelé a zejména jako vynikajici vinari. Zakladali vinice,
budovali sklepy a zavedli na tehdejsi dobu pokrokové zplsoby osetrovani vinic.

a prelomu 16. a 17. sto-
N leti, jeSté pred tficetiletou

valkou, mély Velké Bilo-
vice vice nez 600 hektard vinic.
Byla to doba nejvétsiho rozma-
chu vinarstvi na Moravé. O jeho
rozvoj se podstatnou mérou
zaslouzili také Habani — reformni
novokrténci. Novokrténstvi byl
reformacni proud majici své
pocatky ve 20. letech 16. stoleti
ve Svycarsku, ktery se odligoval
od katolické cirkve tim, Ze nekftil
své potomky kratce po narozeni,
ale az po dosazeni dospélosti.
Na jizni Moravu se novokrténci

dostali diky pozvani Linharta

z Lichtenstejna. Jizni Morava
se pro né stala koncem 16. sto-
leti ,,zaslibenou zemi“. Sami se
nazyvali ,Hutterovi bratfi“ podle
svého predstaveného Jakoba
Huttera, ale na Moravé jsou
nejCastéji nazyvani ,Habany*
(zkomolenim némeckého Haus
haben — mit d@im). Prosluli jako
zruéni femeslnici a zemédélci,

a proto o né méla vrchnost velky
zajem.

Habani byli vynikajici vinarsti
odbornici. O tom sv&dd&i i to, ze

vrchnost si je najimala na za-
kladani novych vinic a nechala
je vinici péstovat az do uveden{
do plodnosti. Mnohé vinice také
vlastnili. Kazdy ¢len komunity
meél své zameéstnani, ve vinarstvi
to byli kopadi vina, sklepnici, ale
také vinopalnici.

Do dnesni doby se zachovalo

na Moravé mnoho staveb, ze-
jména vinnych sklept. V nej-
vétdim z habanskych sklepd,
postaveném v roce 1614, dnes
sidli a vyrabi vino spoleénost stej-
ného jména — Habanskeé sklepy.

Dodnes sklep navstévniky uchva-
ti atmosférou starych ¢asU.

Cas pokrogil o &tyfi staleti a Ha-
bani z Velkych Bilovic jiz davno
odesli. To podstatné z jejich doby
v8ak v Habanskych sklepich
pretrvalo: houzevnatost a pra-
covitost zdejSich vinatd, Ucta

k pldé a révé i peclivy dohled
nad kazdou fazi vyroby vina. Diky
tomuto dédictvi vznikaji i dnes

v Habanskych sklepich unikatnf
vina s neopakovatelnym cha-
rakterem — vina, ktera maji dusi.
Stejné jako pred Ctyfmi stoletimi.
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je Zweigeltrebe Barrique.

Foto: Archiv Habanské sklepy
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Zamecka

sypka

Blansko
Propojeni

minulosti se \

soucasnosti

Zamecka sypka je neobwyklou stavbou nad
zameckym parkem v Blansku nachazejici
se primo uprostired Moravského krasu —
raje s cetnymi prirodnimi, historickymi

I technickymi poklady.

A pravé zde najdete

stejnojmennou originalni restauraci

s hotelem. S jejim majitelem a nasim
klientem Vlastimilem Chladkem jsme si
povidali o jeji historii | sou€asnosti, ale

| 0 lasce k bowlingu, Sachim a cyklistice.

Mohl byste nam predstavit ve
struénosti historii restaurace
a hotelu Zamecka sypka?
Datum zaloZeni pavodni
blanenské sypky nelze
jednoznaéné urdit.
V pisemnych pramenech byva
poprvé zmifiovana v 16. stoleti,
jako soucést panstvi knizat
ze Salm-Reifferscheidtu.
V 60. letech minulého stoleti
byly zbourany témér véechny
stavby statku, a kromé
vlastniho zamku tak zbyla
pouze budova Sypky. Ta byla
v pribéhu komunismu velmi
zdevastovana a postupné dal
chatrala. Celkovy stav se okolo
roku 2010 stal neudrzitelny.
Mésto tedy pfistoupilo k jejimu
odprodeji, coz mne zaujalo

a

a zacal jsem o jeji koupi velmi
vazné uvazovat. Nakonec
jsem neodolal a do v§ech
peripetii souvisejicich s totalni
rekonstrukci objektu se

s kolektivem spolupracovnikt
pustil. Osobné si myslim, ze
vysledek za to obrovské usili
stal, a to i kdyby tfeba jen
pro zachovani prekrasnych
historickych klenbovych
konstrukci. Sam pro sebe

si fikam, ze ,,Sypka“ je

6dou na klenby. Snad podobny
nazor na obnovu Sypky maji

i jeji navstévnici a hosté.
Samotna rekonstrukce trvala
presné rok, byla naro¢na,
dramaticka, ale na ten rok

s velice pozitivnim pocitem

v dusi rad vzpominam.

Vlastimil
Chladek pri
sachové partii

Kromé Zamecké sypky
provozujete i Bowling Blansko,
jak byste nam jej predstavil?
Vime o vas, Ze jste vasnivym
hraéem bowlingu.

Nékdy pred dvaceti lety
jsem si kdesi precetl vétu, ze je
idealni, kdyz si ¢lovék ze svého
koni¢ka udéla ,podnikani®. Tak
néjak to bylo i s Bowlingem
Blansko. Ten je postaveny
v té&sné blizkosti historické
Sypky a taktéz jako soucast
zameckého parku. Mym cilem
tehdy bylo postavit jednu
z nejkrasnéjSich bowlingovych
heren v Cesku. Misto dlouhého
popisovani a predstavovani
bych fekl jedinou vétu. Prijdte
si k ndm na Bowling Blansko
zahrat a pfipadné se obcerstvit,

mimo jiné i vybornymi produkty
dodanymi firmou JASO. Véfim,
ze budete spokojeni po vSech
strankach.

Jaky je podle vas trend
v dne$nim provozovani
restauraci a bara?

V oboru stravovani nejsem
vzdélany, ale myslim, ze
stejné jako ve vSech jinych
oblastech lidského konéani
je dulezité pouzivat ,selsky
rozum®. V provozovani
restauraci, hotel( a baru jsou
véci dulezité, tedy zasadni,

a pak je tu nadstavba

a ,vychytavky“. Myslim, ze
pravé nadstavba rozhoduje

o0 tom mimoradném uspéchu,
ale ta sama o sobé bez splnéni

Uprostred Moravského krasu se nachazi
estaurace Zamecka sypka a hned vedle
ni raj vsech vasnivych hraéa bowlingu

Ing. Vlastimil
Chladek

Je uspésnym podnikatelem
a majoritnim spolumajitelem

spolec¢nosti Dopravni stavby Brno.

Ma za sebou radu velkych

stavebnich projekti. Je majitelem

hotelu a restaurace Zamecka
sypka a Bowlingu Blansko.
Je vasnivym hracem Sachu

a bowlingu. Mimo to je autorem

knihy Podékovani andélim

a spoluautorem knihy Gens una
sumus. Jeho zivotni motta jsou:

Jednou vynechas - pokazdé

vynechas a VzZdy se pokusit udélat

z negativa pozitivum.

zasadnich predpokladi nema
zaddného smyslu. Pfivitani
hosta, jeho usazeni, kvalitni
gastro, obsluha, nepfekroceni
vhodné miry komunikace,
Gistota, poradek, elegance
obleceni personalu, kvalita
toalet, cenova politika a tak
dale, to jsou ty dllezité
predpoklady. Pfi jejich splnéni
je mozné jit dal a pohréavat si
a usmivat se pfi kreativnich
napadech a inteligentnich
svychytavkach® jak v interiéru,
tak i v gastru.

Kromé podnikani a zaliby
v bowlingu hrajete rad Sachy.
Jaky je vas nejvétsi uspéch?
Sachy hraji uz od détstvi,
takZe prakticky cely Zivot. Za

nejvétsi Sachovy
zazitek a uspéch
povazuji vyhru

v simultanni partii

LOypka“ je odou
na klenby. Snad

V suterénu sypky 4| &

s Sirokou nabidkou

se nachazi pivotéka 'r"'-\

pivnich speciala

tehdy mé ruce
vedl nékdo jiny,
pevné vérim, ze
to byly dobré

nad $achovou podobny nazor bytosti.
legendou Borisem Podle mé
Spasskym (jenz na obnovu maiji Sachy velky
byl v letech 1969 S}}pky ma//' i /ejf vyznam. Neni
1972 mistrem L i e o to jen hra, ale
svéta). navstevnici i ,zivotni styl“.
V americkém a hosteé. Kdyby se je déti
deniku povinné ugily

Washington Post

tehdy napsali, jak to mistrovi
ve dvaceti tazich nandal
.N&jaky“ Chladek z Ceska. Tato
partie byla uzasn4, ale zda se
mi, jakoby ji tehdy hral nékdo
jiny a ne ja. Za tak dobrého
Sachistu se nepovazuji.

S velikou pokorou si fikam, Ze

uz na zakladni
Skole, tak by byly moznéa
Mély by se je ucit ne proto,
aby prfipadné vznikali novi
mistfi, ale aby se déti naucily
z&kladni lidska pravidla — umét
prohravat, ale i vyhravat,
vazit si svého soupere, védét,

Ze partie kon¢i az matem

a nezemdlit a neuspokojit se
nékde v puli cesty, naucit se
samostatnosti, ale i vztahu
ke kolektivu. O matematice,
paméti, deskriptivni geometrii
ani nemluvé. A takhle bych

o Sachu mohl pokra¢ovat dal.

Jste také autorem knihy
Podékovani andéliim
a spoluautorem knihy Gens una
sumus, coz je heslo Sachistli -
Jsme jeden narod. Je to kniha
o narodech nebo o $achach?
Gens una sumus je mou
prvni knihou, byla vydana
asi pfed 12 lety. Je tvofena
pfibéhy ze Zivota, takze urcité
neni jen o Sachach. Vedu si
také svuj blog na strankach

5
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,Dopravni stavby = = a Metodéje”
Brno“. Z ngj NEkdy pl’&'d tradiéni
vznikla moje avaceti Iety kiestanské
druha kniha 0 g Q hodnoty. Tu
Podékovani j;SBIT) = {(d&Si nasi Evropu.
andélam. precetl vétu, ze
. je idealni, kdyz si | Jake jsou

Vasi dalsi Slovek 5h vaSe plany do
zalibou je clovek ze sveno budoucna?
cyklistika. Zda konicka udéla V soudasnosti
se, ze to mate T intenzivné
pékné poskladané. »P odnikani. pracujeme
Kdyz se unavite na projektu

na bowlingu, jdete hrat Sachy,
a kdyz uz dlouho sedite, jedete
si provétrat hlavu a protahnout
télo na kolo. Je to tak?

Ano, da se to tak s trochou
nadsazky Fici. Ja se aktivné
vénuji tfem druhtm sportu,
a to Sachdm, bowlingu
a cyklistice. K ni mé pfivedly
sice zdravotni problémy,
ale i ona se postupné stala
mym velkym koni¢kem.
Mame partu kamaradu, se
kterou jezdime pravidelné
po Moravském krasu, obCas
do Alp, ob&as na zavody.
Ted se aktualné chystame
na dvoudenni vylet Brno —
Viden — Brno. Chtéli bychom
uctit v den ,,vyroci Cyrila

otazky pro Dusana Zeleného,

nového bowlingového
centra v Brné, konkrétné

v Zidenicich v lokalité Bil4 hora.

Soucasti centra bude dvacet
bowlingovych drah, restaurace,
bowlingovy obchod, bar,
krasna venkovni zahradka,

dale ¢tyfi beachvolejbalové
kurty, atraktivni détské hristé,
sluneéni 1azné a samozfejmé
velké parkovisté. Optimisticky
vidim, Ze by se tato stavba
mohla otevfit na sklonku roku
2017. Do tohoto projektu
jdeme s vizi ,,nejkrasnéjsiho
bowlingového centra ve stfedni
Evropé“. Mozna to dokéazeme,
mozna ne, ale nijak jinak do
toho jit nemuzeme, nemélo by
to smysl.

I". 1 "‘= [* .;‘ Pl - ... ﬂ-‘_
W/ T il '.a' 3‘?,-..
Vv prizemi je restaurace T E

s wyhledem do
zameckého parku

i nabizi

moderni a elegantni ubytovani

v komfortné vybavenych pokojich

manaZera restaurace Zamecka sypka a Bowlingu Blansko

Co vSechno mlze Zamecka
sypka hostlim nabidnout?

V suterénu Sypky se
nachazi pivotéka ,Podsvéti“
s Sirokou nabidkou pivnich
specialu. V pfizemi je
restaurace ,,Rytirsky sal“

s letni terasou a vyhledem do
zdmeckého parku. O patro
vySe se nachazi ,,Nebesky
sal“, ktery nabizi prostory pro
konani nejriznéjsich oslav.
Treti a Ctvrté podlazi nabizi
moderni a elegantni ubytovani
v komfortné vybavenych
pokojich. Malebné prostredi
a blizka dostupnost

centra mésta je idedlni

pro rodinnou dovolenou,
romantické pobyty, skupinové
zajezdy a také pro firemni

a spolecenské akce. Nasim
hostdm nabizime i kompletni

usporadani svatebni oslavy,
»~Svatbu na kli¢“ s obfadem
v zameckém parku.

K restauraci i hotelu patfi
dobra kuchyné a piti. Co byste
vy osobné hostim doporuéil?

NaSe restaurace je
zamérena na tradi¢ni Ceskou
kuchyni s modernim pojetim
servirovani. Vafime prevazné
Z regiondlnich surovin.

Soucasti naseho stalého
jidelniho listku je tzv. ,Nabidka
$éfkuchare”, ve které kazdy
tyden najdete minimalné pét
sezoénnich specialit.

Jaké pivni specialy nabizite?

V pivotéce nabizime 5 druht
¢epovanych piv. Nasim
hostim podavame nejen piva
tradi¢nich znacek, ale také
davame moznost ochutnat

|4

i
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piva z produkce malych
regiondlnich pivovard, které
jsou u nas velmi oblibené. Od
otevreni se na ¢epu vystfidalo
pfiblizné 85 druht piv. Nasim
dlouholetym dodavatelem je
firma JASO. Spolupracujeme
s ni nejen z ddvodu Siroké
nabidky pivnich specidld,
ale také pro jeji vstficnost
a ochotu vzdy vyhovét.

Text: Veronika Jakubcova / Jifina Jakubcova

Foto: Archiv Vlastimil Chladek
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pIVOo, vino nebo most?

Cider je povaZovan za jeden z nejstarsich alkoholickych napoju

na sveté. Historie cideru, nebo chcete-li mostu, saha temér

do dob antiky. O nejdelSi historii vyroby cidert se vSak prou
predevSim tradicni producenti cidert Anglicané a Francouzi. Cider
je nejpopularngjsi v zapadni Evropé a severskych zemich.

EDEN CIDER

Vyrobce: Ekoprodukt,
spol. s r.o., Ceska
republika
Obsah alk.: 5 % obj.
Prichuté: jablko, visen,
hruska
Baleni: sklo 0,33 |

Osvézujici polosladky
cider s vyraznou chuti
jabli¢ek, jemné nazlatlou
barvou a pfijemnou
perlivosti. Vyrabi se
tradiénim postupem
ze 100% cerstvého
jable&ného mostu, bez
pridavku cukru, umélych
barviv a aromat. VeSkeré
pouZité suroviny pochazeji
z Ceské republiky.
Obsahuje 5 % alkoholu,
jeho ochucena visnova
varianta ma 4,8 % obj.,
novy hruskovy cider
4,3 % obj.

KINGSWOOD

Vyrobce: Plzefisky
Prazdroj, a.s., Ceska
republika
Obsah alk.: 4,5 % obj.
Prichuté: jablko
Baleni: sklo 0,4 |, plech
0,331

Cider Kingswood je
zalozen na britské
tradici, ale pfizpisoben
Ceskym spotrebitelim.
Chut Kingswoodu
i Kingswoodu Dry se pred
uvedenim na trh nékolik
mésicu ladila a testovala
pfimo na spotfebitelich
tak, aby vyhovoval jejich
pozadavkum. Kingswood
neobsahuje na rozdil
od mnohych ciderl
na trhu zadna uméla
sladidla, barviva ani
konzervanty.

KOPPARBERG

Vyrobce: Kopparbergs
Bryggeri, Svédsko
Dovozce: Plzerisky
Prazdroj, a.s.
Obsah alk.: 4,5 % obj.
PFichuté: jahoda
a limetka, bezinka
a limetka, hruska
Baleni: sklo 0,33 |, plech
0,331

Tento osvézujici
alkoholicky napoj je
tradiéné vyrabény
kvaSenim jablek nebo
hrusek. K nim se pfidava
nejlepsi mékka voda
pramenici u Svédského
mésta Kopparberg.
Kopparberg cider si
nejlépe vychutnate
s poradnym kopcem ledu
ve velké sklenici. Chutna
prosté skvéle, at uz si
ho date kdekoli. Vyrabi
se ve stejnojmenném
pivovaru v Kopparbergu.

N

SOMERSBY

Vyrobce: Carlsberg
Breweries, Dansko
Dovozce: Budgjovicky
Budvar, n. p.
Obsah alk.: 4,5 % obj.
PFichuté: jablko, hruska
a ostruzina
Baleni: sklo 0,33 |, plech
0,331

Osvézuijici prémiovy
cider danského koncernu
Carlsberg Breweries
se vyrabi z kvaseného
jable€ného mostu,

a v jeho chuti i vani
jsou proto pfijemné citit
Cerstva jablka. Somersby
cider je mirné perlivy,
velmi osvézujici a ur€eny
priméarné ke konzumaci
v horkych letnich
mésicich, proto se vzdy
podava na ledu. Svym
obsahem alkoholu se
fadi mezi tzv. polosuché
cidery.

ektefi uvadi, Ze se jedna
o druh vina, nékde se
i doctete, Ze je cider specialni

a nejprezentovangjSim tvrzenim
je, Ze se jedna o most. Cider je
totiz slabsi a méné opojny nez
vino, na druhou stranu neni tak
horky jako pivo.
Jak se cider wrab(?
Jedna se o nizkoalkoholicky
napoj, jenz se vyrabi fizenym
kvaSenim jable€ného mostu.

REKORDERLIG]

REKORDERLIG

Vyrobce: ABRO Bryggeri,
Svédsko
Dovozce: FINE APPLE
S.I.O
Obsah alk.: 4,5 % obj.
PFichuté: hruska,
jahoda a limetka, lesni
ovoce, mango a malina,
maracuja, vodni meloun

a citron
Baleni: sklo 0,33 |, plech
0,331
REKORDERLIG cider

vyrabi Svédska spole¢nost
ABRO Bryggeri sidlici
v méste¢ku Vimmerby
uprostred krasné
panenskeé krajiny. Cidery
Rekorderlig se vyrabi
ze smési hruSkového
a jable¢ného mostu
a jsou ochucené raznymi
ovocnymi prichutémi.
Jsou to jemné perlivé
polosuché cidery.

K vyrobé se pouzivaji specialni
mostové odrady jablek,

nikoli odridy urcené k jidlu.
Tato jablka jsou na béznou
konzumaci pfili§ kyseld. Most
se nasledné plni do sudu

a nechava zrat. Kazdy druh
cideru muze mit odliSnou dobu
zrani. Po dokoné&eni procesu
zrani je mostova Stava Cisténa
od zbylych sedimentd, aby
bylo dosazeno pozadované
prazra¢nosti. Poslednim
krokem je staceni vysledného

napoje do lahvi ¢i sudd.
Jednotlivé cidery mohou mit
také odlisny obsah alkoholu.
Sila cideru se pohybuje zhruba
od 0,5 do 8,2 % obj. alkoholu,
coz je maximalni hranice pro
oznaceni ,cider”. Silngjsi napoj
by uz byl oznacovan jako
jable¢né vino. Samozrejmé jsou
na trhu i cidery bez alkoholu.
Na zakladé obsahu alkoholu
jsou cidery rozdéleny na sladké
(cca do 3 % obj.), polosuché
(ccado 5 % obj.) a suché

(vice nez 5 % obj.), mohou byt
perlivé, Sumivé nebo naopak
neperlivé. Stale ¢astéji se
setkdvame s cidery, v nichz

je jable¢ny ¢i hruskovy zaklad
dochucovan dalsim ovocem
(lesnim ovocem, jahodami,
malinami...). Cider se spravné
podava vychlazeny.

Obliba cideru roste

V Cesku byl je$té do nedavna
pojem cider témeéf neznamy.
Obliba cidert nejen v Cesku

roste. Tento stale popularnég;si
alkoholicky napoj je rozSifovan
jak dovozem zahrani¢nich
ciderq, tak také domacimi
producenty. Objem prodanych
cidert se meziro¢né za posledni
dva roky skoro ztrojnasobil

na vice nez 50 tisic hektolitrd,

a to jak v obchodech, tak

i v restauracich.

Radi bychom vam timto
predstavili nejoblibené&jsi cidery
na ¢eském trhu, které mizete
nalézt v nasSich skladech.

CIDE

CARLING
BRITISH CIDER
Vyrobce: Molson Coors,
Velka Britanie
Dovozce: Pivovary
Staropramen s.r.o.
Obsah alk.: 4 % ob;j.
Prichuté: jablko, limetka
s matou, tfesen
Baleni: sklo 0,33 |

Zakladni varianta Carling
British Cider jablko
obsahuje nejlepsi kousky
z mnoha rliznych odrid
ruéné posbiranych jablek.
Pravé tato kombinace
mu propujcuje perfektni
vyvazenost sladkych
i kyselych ténu jable¢né
chuti. Je stejné silny
jako pivo lezak, ale lehci
vV porovnani s vinem.
Jeho chut nejlépe vynikne
na ledu, proto je idealnim
partakem na vecerni party.

STRONGBOW

Vyrobce: under
supervison of Strongbow
Apple Makers
(Amesterdam, Holland),
Slovenska republika
Dovozce: Heineken
Ceska republika, a.s.
Obsah alk.: 4,5 % obj.
Prichuté: Gold Apple,
Red Berries, Elderflower,
Honey
Baleni: sklo 0,33 |, plech
041

Kazda kapka jable¢nych
cidert Strongbow
pfinési zlatavé perlivé
osvézeni. Nejprodavané;si
cider v Cechach diky
prvotfidni kvalité a té
nejlepsi chuti. Osvézujici
chut pravého cideru
si mGzete vychutnat
i v nealkoholické verzi
s pfichuti Red Berries
a Gold Apple.

FlzZ

Vyrobce: OLVI group,
Finsko
Dovozce: Spirit goods
s.r.o.

Obsah alk.: 4,5 % obj.
Prichuté: jablko, jahoda,
boruvka, hruska
Baleni: plech 0,5 |

Cider FIZZ je jemné
perlivy, lehce alkoholicky
napoj z jable¢né Stavy
ochuceny dzusy rliznych
prichuti. Mezi pfednosti
obalu patfi poutavy design
plechovky, hygienicka
félie na vrsku, diky niz
muze zakaznik pit pfimo
z plechovky, aniz by musel
mit strach z jakychkoli
necistot a bakterii, které
se mohou vyskytnout
na povrchu plechovky,
zejména v prubéhu
prepravy a skladovani.

CIDER
SHERWOOD APPLE
Vyrobce: OLVI group,

Finsko
Dovozce: Spirit goods

S.I.O.

Obsah alk.: 4,5 % obj.
Prichuté: jablko, hruska,
suché jablko
Baleni: sklo 0,33 |

Cider Sherwood je
jemné perlivy, lehce
alkoholicky napoj
z jable¢né stavy ochuceny
dzusy raznych pfichuti.
Cider Sherwood Apple
je polosuchy jable¢ny
cider. Vznika bezchybnou
jable¢nou fermentaci.
Jedna z jeho mnoha
typickych vlastnosti je
jeho osvézuijici a chutovy
zazitek. Bavte se s prateli!

MAGNERS
IRISH CIDER
Vyrobce: WM Magner
Ltd, Irsko
Dovozce: Ultra Premium
Brands - Central Europe
s.r.o.

Obsah alk.: 4,5 % obj.
Prichuté: jablko
Baleni: sklo 0,33 |, sklo
0,568 I, keg 30 |

Cider Magners se vyrabi
ze smési sedmnéacti
odrid Eerstvych jablek,
vybranych ze sadu
v irském Clonmelu.
Vylisovana jable¢na Stava
je ponechana kvasnému
procesu po dobu osmi
tydnu a poté nékolik
mésicu zraje v dievénych
kadich. Magners je jeden
z mala cider(l na trhu,
ktery je vyrdbén z pravych
jablek nikoli ze sirupt
nebo jinych nahrazek.

Text: Veronika Jakubcova
Foto: Thinkstock a archiv
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S Maltezskym
krizem nad

Malta neboli Maltska republika patfi svou rozlohou k nejmensim statlim sveta. Je

to vyspéla, husté obydlena ostrovni zeme ve Stifedozemnim
hlavnim meéste, hrdinné Vallette, jsme se rozhodli stravit jed

et z videriského letisté
LSchwechat nam plyne

pfijlemné, nez se nadéjeme,
opoustime vzdus$ny prostor
Chorvatska a nad Jaderskym
morem vyhlizime v oparu Italii.
Jakmile mizi i jeji pevninska
Cast, zvédaveé okukujeme
Liparské ostrovy v Tyrhénském
mofi, kterym vévodi vécné
koufici sopka Stromboli. Citime
praskani v usich, neklamné
znameni, ze opoustime nasi
letovou hladinu a zahdjili jsme
kleséni. Nalevo od nés si
vychutnavame majestatnou
Etnu, kralovnu Sicilie, kterou
mame stéle diky nasi vysce
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jako na dlani. A za chvili jsme
opét nad volnym morem,
tentokrat naposledy, protoze
se pod nami mihnou ostrovy
Gozo a Comino, abychom se jiz
za okamzik ocitnuli nad Maltou,
ktera nam rychle ubiha pod
kfidlem. Tésné pred pfistanim
vzpominam na statecné britské
piloty, ktefi na zastaralych
strojich odhodlané branili

toto nebe nad Maltou pred
némecko-italskou presilou

v tézkych €asech 2. svétové
valky. Konec snéni, podvozek
se dotknul zemé. Pristali jsme
na letisti Luga, mezinarodnim
letisti Malty.

lavou

7 |

Prvni ochutnavky
po priletu

Na vlastni kazi jsme hned
okusili prvni vyhodu, kterou
Malta cestovatelim nabizi,

a to kratké vzdalenosti, které
se budou béhem presunt
hodit. Hned pred letistém
vyuzivame autobus €. 8, ktery
nas béhem 15 minut doveze
k Tritonoveé fontané, hlavnimu
autobusovému nadrazi

na okraji Valletty. Z namésti
vyréazi autobusy do vSech
koutl ostrova. Stfedobodem
kulatého namésti je fontana
Tritond. Samotné autobusové

I. A pravé v jejim
en letni vikend.

nadrazi je doslova v oblezeni
malych krdmku s pecivem,
pitim a dal$im obcerstvenim.
Vytahuiji ,tahak” s vypsanymi
maltskymi specialitami.

Hned dva ulovky se nam
podafi ochutnat. Mquaret

— tradi¢ni maltsky dezert
neboli smazena tasticka
plnéna datlemi, byla skvéla

a dale jsme ochutnali

pastizzi, tj. tasti¢ka na slano

z listového tésta ve tvaru
diamantu s mnoha pfichutémi.
Vyzkouseli jsme pfichut ricotty
se Spenatem a brokolici.
TéSime se na maltsky chléb,
ktery je pry nejlepsi na svéteé.

{ fed
Albert Kronek,
Air Cafe Brno

Harbour, nad kterym se
majestatné tyci slavna
pevnost Saint Angelo,

v pozadi Trojmésti

Mgsto rytird

Mésto Valletta, zaloZzeno
roku 1566 kratce po velkém
obleZeni Malty velmistrem
johanitd Jeanem de La Vallette
plvodné jako opevnéné sidlo
pfed tureckymi dobyva¢nymi
najezdy, nas pfrivitalo
skute¢né pompézné. Pred
nami se otevrela méstska
brana obklopenéa obrovskymi
hradbami, scéna jako vystfizena
ze seridlu ,Hra o triny“. V tu
chvili jsme zapomnéli na tradi¢ni
maltské sladkosti a vychutnavali
si pfichod do mésta
po difevéném mosté, ktery se

Upper Barrakka Gardens - nejkrasnéjsi park
s wyhlidkou na Vallettu a zaliv Grand Harbour

ty¢i nad nejvétsim hradnim
pfikopem, jaky jsme kdy vidéli.
Ne nadarmo je celé mésto
zapsané na seznamu UNESCO.
Kazdy dum, kostel, ulice i
zakouti nas laka k prohlidce.
Mame vSak namifeno k naSemu
hotelu, ktery je pfimo v centru
Valletty. Mapa neni potreba,
stadi jit po rusné ulici Republiky,
ktera protina celé mésto. Tahne
se od méstské
brany az na druhy
konec Valletty

Malta je také

napoje. Legendarni maltské
pivo Cisk, které se vyrabi

a prodava pouze na Malté,

a vyhlagené Cervené vino Shiraz
od Marsovin, legendarniho
mistniho vinarstvi.

Vyrézime
za mistnimi
specialitami

Prdzkumu
Valletty jiz nic

o et velmi whledavang e s
p&Si tepna filmari. do jejiho
mésta lemovana Ne nadarmo nitra, smérem
obchtdky se ji rezdiva kpevnosti
e Lolywood St o
kavarnami , Stﬁedozemi. samoziejmé

a restauracemi.

U nejvétsi pamatky se
zastavujeme. Katedrala
svatého Jana je nejposvatnég;si
pamatka ve mésté. Z venku
trochu strohd, ale uvnitf vas
vyzdoba zcela ohromi. Naproti
je byvala ubytovna maltézskych
rytitd z 16. stoleti, a to je nas
hotel. Po ubytovani a kratkém
relaxu schazime do hotelového
baru, kde ochutnavame mistni

nejstarsi
kavarna na Malté Cafe Cordina,
zalozena roku 1823, na kterou
jsme se velmi tésili. Oproti jinym
slavnym kavarnam v Evropg,
napt. Cafe Florian v Benatkach,
si bohuzel z plvodni atmosféry
nezachovala nic, a bylo to tak
nase jediné zklamani na Malté.
Prestoze kava $patna nebyla,
zékusky a celkova nabidka byla
velmi slaba. Chut si spravime

Narodni pokrm Maltani - fenek
neboli divoky kralik - jsme ochutnali

v restauraci Guzé, bezchybné espresso
v kavarné Dolci Peccati ve Valletté

o ulici dél v sicilské kavarné

a cukrarné Dolci Peccati, kde
jsme ochutnali kavu i kvalitu
dezertd UplIné v jiném levelu.
Zde je na misté zminit, ze

ve Valletté usporadani rovnych
ulic funguje jako pfirozena
klimatizace. Od mofe jimi
profukuje vzduch a zpfijemnuje
klima ve mésté, coz se nam

v |été hodilo. Také orientace je
diky tomu velmi jednoducha.

Maltska Kinnie
— milovana
| nenavidéna

Vydali jsme se na prochazku
ke tfem nejznamé;jsim
méstskym parkim Valletty, které
jsou vyhlaSené svoji krasou
a vyhledy do okoli.

Upper Barrakka Gardens
(horni zahrady) — puvodné
soukromé rytifské zahrady jsou
dnes zpfistupnény verfejnosti.

V téchto zahradach néas zaujalo
mnozstvi pamétnich desek

a soch, hned nato terasa,

ktera nabizi pfekrasny vyhled
na Grand Harbour a oblast
Trojmésti. Neodolali jsme
krasnému posezeni v chladivém

11



Text a foto: Albert Kronek

JASO NA CESTACH

Kava i dezert nas presvédcily, ze n

stinu mistnich palem, kde se
ukryval maly bar. Kone¢né
jsem ochutnal mistni limonadu
Kinnie, ktera se podobné jako
pivo Cisk, vyrabi a prodava
pouze na Malté. Prekftil jsem
ji na maltskou kofolu. Pro

jeji zvlastni chutovy profil ji
muzete bud milovat, nebo
nenavidét. Chutna jako

néco mezi nealko aperitivem
Crodino, zazvorovou
limonadou a kofolou. Musim
se pfiznat, ze mné chutnala
moc. Rozhodné ale privodce
nelhal, Ze tu potkate nejdrzejsi
ko€ky a holuby na ostrové.
Kocky lezely pfimo pod

zidli a €ekaly, co jim okolo
spadne, a holubi krotce
chodili i po stole jako cvi¢eni
papousci. Dale néas ¢ekaly
Lower Barrakka Gardens
(dolni zahrady) — nachazeji se
u ulice Irish street a nabizeji
krasny pohled na Vikttoriosu
(jedno ze T¥i mést na proté&jSim
bfehu). Uprostred stoji dérsky
chram postaveny na pocest
sira Alexandra Balla, ktery se
na zacatku 19. stoleti postavil
Francouzim a ved| maltskou
vzpouru. Spousta zelené
vybizi k pfijemnému posezeni
s vyhledem, jenz snad ani
nejde popsat.
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ejlepsi maltska kavarna Caffé Berry

v Sliemé rozhodné stoji za navsStévu. Humrové ravioly jsme poobédvali
v dalSim vyhlaseném podniku, restauraci ll-Hnejja

Pred vecefi Caffe Berry je
jsme pfi zapadu Vparku U,D,DE'I" mala ml’str?lojst
slunce stihli Barrakka Gardens se dvéma misty
i tfeti a posledni . . uvnitf a dvéma
park zvsny nam holubi krotce venku za barem.
Hastings gardens chodili po stole Kavarna
s pfekrasnym . ie nabizi Spi¢kovou
var:Iedem g jako cviceni kavu, dgmaci
na sousedici papouéci_ dezerty, balené
mésto Floriana kavy i Caje, ale
a predevsim také jogurty,

zaliv Marsamxett Harbour,
odkud jsme méli proté&jsi mésto
Sliema i ostrov Manoel jako

na dlani.

Mlsna zastavka
v Caffe Berry

Druhy den rano po snidani
vyrézime do malého pfistavu
na levém brehu Valletty
v zalivu Marsamxett Harbour.
Nalodujeme se na maly parnik,
ktery nas prepravi na druhou
stranu. Ocitdme se ve mésté
Sliema. Zde mame v planu
navstivit nejlepsi kavarnu
na Malté Caffe Berry, ktera
se pySnila opravdu nejvy$sim
hodnocenim na serveru
TripAdvisor, tak jsme byli moc
zvédavi. Kavarnu nachazime
snadno, kousek od pobrezni
promenady. Jaké je nae
prekvapeni, kdyz zjistime, Ze

¢okolady nebo dzemy
Spickové kvality, v8e v duchu
bio a fair trade. Objednavame
si na$e oblibené menu:
cappuccino, dezert, espresso.
Uznavame, vSe bylo famozni.
Kava perfektné pfipravena

- 100% Arabica, chutové
opravdu vycizelovana

k dokonalosti. A prestoze ulice
ve Sliemé byly dopoledne
jesté liduprazdné, baristka

za kavovarem se ani na chvilku
nezastavila. Dezert byl
podobny nasemu brnénskému
¢oko dortiku s morskou soli

z cukrarstvi Kokino a také byl
tak dobry.

Cestou zpatky do Valletty
jsme navstivili mistni Narodni
vale¢né muzeum s mimoradné
vzacnymi artefakty
popisujicimi pohnuté obdobi
Malty za 2. svétové valky.
Rozhodné doporucujeme

Trig Santa Lucija ve
najdete oblibenou
u Piadina Caffe

i béznym navstévnikam,
nejenom fanouskam ¢i
znalcum vojenské historie.
Prochazkou jsme se ocitli

na pravém brehu Valletty, kde
jiz vyhlizime maly Skuner, ktery
nas dopravi na protéjsi stranu
do legendarniho Trojmésti. Uz
samotna plavba pres Grand
Harbour je zazitek. Zde snadno
pochopite, jak strategicky
vyznam tento pfistav ma pro
Maltu. Je nejenom rozlehly,

ale diky své hloubce zde
mohou kotvit nejvétsi lodé jako
napfiklad letadlova lod Jejiho
Veli¢enstva lllustrious.

Trichodové menu
v Guzé bistro

Rezervaci na vecefi jsme
méli v nejlepsi restauraci
ve Valletté v Guzé bistro.
Restaurace, ktera se uz delsi
dobu drzi na prvnim misté
ze 182 restauraci a bister
ve Valletté, nedavno dokonce
ziskala od serveru TripAdvisor
»Certifikat vyjimecnosti“.
Vecer tedy slibuje mimoradny
gastronomicky zazitek.
Vychéazime z hotelu a po par
minutach v romantickych
ulickach stojime pfed vchodem
do Guzé.

Trochu usmévny zacatek
— misto do restaurace jsme
vesli do kuchyné. Spravné
dvefe nam museli ukazat az
zdejsi kuchafi. Po nahlaseni
rezervace jsme byli
usazeni k malému stole¢ku
ve sklepni mistnosti, ktera
pUsobila vkusné a privétivé.
Na doporuceni ochutnavame
mistni prosecco a skladame
tfichodové menu, se kterym
nam ochotné radi &isnik.
Na uvod vybirame mistni
ov¢i syr ,,a la Royale®
s kandovanymi ofi8ky, medem
a tymianovou emulzi. Volim
stylové mistni rybarskou
polévku ,Aljota“ se slusnou
porci musli, krevet a morského
okouna. Poté pfichazi malé
intermezzo v podobé zelé
z lokélniho olivového oleje
a paliva pasta s rajcaty, to
v8e s famoéznim kfupavym
maltskym chlebem. Hlavni
chod je pfed nami. U mé
vyhréla maltska specialita
Fenek neboli divoky kralik
s nadivkou a s opékanym
bramblrkem, dale mame
dus$ené jehnéci kolinko,
bylinkovou polentu a variaci
salatkd. Po skveélé veceri
zadame kavu, kterou nam
serviruje €isnik, jehoz jsme

Maly klenot
Stredomori stoji
za navstevu.

Malta je
Jjednim z ostrovii
ve Stredozemnim
mori, od Sicilie ji déli
jen sto kilometri
a od africké pevniny
priblizné trojnasobek
této vzdalenosti. Africké
a sicilské vlivy se prolinaji
maltskou historii, kulturou
i kuchyni.

Maltska republika patri
k nejhustéji obydlenym
zemim svéta. Na malém
uzemi Zije priblizné pul
milionu obyvatel. Mluvi se
tu maltsky a anglicky.

Mailta je velmi
vyhledavana filmari a ne
nadarmo se ji prezdiva
Hollywood Stredozemi.
Natacely se zde filmové
trhaky jako napriklad
Gladiator, Hrabé Monte
Christo, Troja, Mnichov
nebo oblibeny serial Hra
o trany.

vidéli za cely vecCer poprvé.
Zaregistroval mé kratké
zavahani nad kavou a nechal si
vysvétlit divod. Malé espresso
nemélo pénu, coz jsem zde
necekal. Obsluha kavu ihned
odnesla a po chvili servirovala
novou, ktera uz méla krasnou
pénu. Nicméné dotyény meé
stale pozoroval. Zeptal jsem

se ho, zda je s mym novym
zhodnocenim spokojen, prikyvl
a predstavil se nam. Byl to sam
pan Guzé, majitel podniku!

Inu, takova je Malta, krasna,
romanticka a urc€ité i trochu
blazniva. Rozhodné se sem
brzy vratime. Treba uz pfisti
rok. A alespor na dva tydny...
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OSOBNOST

S Zivotni i divadelni partnerkou
Adélou Gondikovou

Narodil se ve znameni
Blizencu. Letos oslavi
padesaté narozeniny.
Pochazi z muzikantské
rodiny. Sam hral na
housle a violu. Vystudoval
hudebné dramaticky obor
na Prazské konzervatori.
Od poloviny 80. let se
objevuje pred televizni

a filmovou kamerou.

Jeho nejvyraznéjsi role ve
filmu byly Pravidla IZi ¢i
Na viastni nebezpeci. Na
divadle ztvarnil bezpocet
velkych roli. Je otcem

Mam stesti, |
ze delam veéci,
které mne bavi

Herec Jifi Langmajer patfi mezi ty

Jiri Langmajer u jedné
z hlavnich reli hry A to"
pyzam! v divadle Palace

pivo muzu chodit sdm, dam si rozhodne, nemél mne ve finale

! y R SR ho napfiklad i po sportu na zizer\, by pak spekulovat HEPEC musi mit posouvaji. dvou dcer. Zije s hereékou
talentované herce, kteri délaji svoji praci ale toto kvalitni vino je promne  nad tim, jestli je to - < o a moderétorkou Adélou ,
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Cim jste chtél byt jako
dité? A kudy vedla vase cesta
k herectvi?

Co si vzpominam, tak jsem
chtél byt kosmonautem a pak
také ucitelem v materské Skolce.
Cesta k hrani byla pomérné
jednoducha. Muj tata pracoval

Obavam se, Ze na to
nedokazu odpovédét. Hercu
je spousta a kazdy hraje
jinak. Dfiv se fikalo, ze
v tomto povolani je dulezita
pokora, coz uz tak upiné
neplati. Kazdopadné nesmi
chybét talent. To ostatni je asi
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PIné mi to vyhovuje a nebudu
na tom nic meénit.

Kromé toho, Ze hrajete na
divadle, v televizi, jste ztvarnil
i nékolik roli ve filmu. Jakou
svoji filmovou roli povazujete za
nejlepsi?

neuspokojuje, jste nemocny.
Na druhou stranu si brzy
uvédomite, Ze nevite, co byste
jiného délal.

Jste radéji na divadelnich
prknech nebo pred kamerou?
To se takhle neda Fict. Jsou

v opefe, kam mé bral. A mozna u kazdého jiné. Filmovych obdobi, kdy pracuji intenzivné
i diky ni jsem zahy objevil Herec musi mit 2 = = roli nebylo na divadle, pak zase vice

i ¢inohru. Protoze jsem nemél dnes pfedevsim KdyZ uz se CIOVEk zase tolik prfed kamerou. Jako je tomu
na zakladni Skole moc pékné Stésti. A pak jde jednou pPO a nemyslim, napfiklad ted, kdy vic to€im,
znamky, tata rozhodl, ze pGjdu na  trochu stranou neco mzhodne, ze bych mél prestoze mam v této divadelni

konzervator, kde jsem vystudoval
hudebné dramaticky obor.

i to, jestli vSe déla
poctivé, nebo to

nemeél by pak

néjakou, kterou
bych povazoval

sez6né za sebou Ctyfi divadelni
premiéry. Na divadle mate

doopravdy chce SpEkUIDVBt, jBStII za TOP. zpétnou vazbu hned, coZz muze
Kdyz jste hovofil o opefe, jak délat, a jestli je je to dobFe, Pékna prace byt velmi pozitivni v reakcich
vas to ovlivnilo? Jaky je vas vztah  talentu méné nebo ne byla ve filmu divaka. A u filmu je to o tom,
k hudbé? nebo vice. | kdyz . Pravidla Izi. Ze sice nemate hned zpétnou

Ucil jsem se osm let na
housle. A ted tuto dovednost
vyuzivam i ve svém hereckém
povolani, momentalné v novém
predstaveni, které hrajeme.
Dostal jsem housle od Adély
(here¢ka, moderatorka
a partnerka Jifiho Langmajera
Adéla Gondikova, pozn.
redakce) a doufam, ze najdu
chvili €asu si na né zahrat.

Co podle vas nesmi chybét
dobrému herci?
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talentu je podle
mé zapotrebi vzdycky alespon
trochu.

Pro¢ jste se rozhodl odejit
z angazma na volnou nohu?

Ja jsem na volné noze uz
dlouho. Jednim z divodU bylo,
Ze jsem nechtél pracovat pod
stavajicim vedenim. A také
byl pro meé dulezity jisty pocit
svobody. Takto si mizu sam
rozhodovat, jaké véci budu
délat, s kym, kde a jak dlouho.

Setkal jsem se
zde s rezisérem Robertem
Sedlackem, coz myslim, Ze bylo
pro nas oba pfinosné. Nicméné
bilancovat nechci. Kazdou svoiji
praci jsem délal rad.

Mél jste nékdy chut
s herectvim seknout?

Asi jako kazdy. A téch
dlvodd muze byt pro dany
okamzik mnoho. Treba se vam
zrovna nedafi, nemate Stésti,
délate praci, ktera vas prilis

vazbu, ale zase vas vidi vice lidi.
Kazda prace ma své pro a proti.
A ja mam velké Stésti, ze délam
samé pekné veéci.

Co si rad date po predstaveni?
Jaké je vase oblibené piti?

Urcité pivo Plzen. Mam rad
i dobre vychlazené Prosecco.
Ale to mam spojené jen se svou
partnerkou. Mam rad chvile,
kdy mame &as pro sebe, coz
bohuZel neni ¢asto, sedneme si
a vychutname si ho spole¢né. Na

byste ve svém Zzivoté udélal
jinak?

Zrovna jsem debatoval
0 né¢em podobném se svou
agentkou. Rekla mi, Ze kdyz
uz se ¢lovék jednou pro néco

rozhodnuti, ale
vycitat si, Ze jsem
to mél udélat
jinak, je nesmysl,

protoze se to stejné neda
vratit. Navic myslim, ze chyby

zapotrebi.

n Aircafe

www.aircafe-brno.com

fict, protoze

o sobé takto
nepfemyslim. Ale
kdybych se nad

tim zamyslel, tak bych mozna
fekl, ze je to pracovitost.

A na svych blizkych si
povazujete ¢eho?
Asi to, Ze mne maji radi. To je

Rozhovor vedla: Zderika Skochova ve spolupraci s Jifim Rausem
Foto: Lenka Hatasova, Ivo Mickal / Divadlo Palace, NextFoto

Inzerce




KOKTEJL NOVINEK

Znacka LIPTON predstavuje nové

prichuté ledovych ¢aja LIPTON

Jasmine&Lychee a Lime&Mint — Cisté
pfirodni osvézeni bez umélych pfisad

s prichuti jasminu a li¢i a limetky
a maty. Nejprodavang;si Cajovou
znacku na svété zalozil Thomas

J. Lipton ve Skotsku uz v roce 1893.

Nas oblibeny ledovy €aj byl pak

z téch pravych ¢ajovych listka poprvé

vyroben v roce 1904 v USA.

Kombinaci nealkoholického piva

a energetického napoje vznikl
osvézujici napoj s povzbudivymi
ucinky pro organismus Vejr BRAINER.
Na trhu bude ve dvou variantach:
jako klasické nealkoholické pivo

a ochucené pivo s pfichuti cerveného
jablka, které oceni také Zeny, a to nejen
za volantem. Lahev o objemu 0,33 |
obsahuje kompletni doporu¢enou
davku patentované energetické
smési theBRAINER®, ktera podporuje
mozkovou i pracovni aktivitu, zvySuje
koncentraci a sniZuje vy€erpani.

Rum Ron Abuelo XV Finish Collection patfi do limitované edice znamého lihovaru Varela Hermanos.

Tato série je vyvrcholenim dlouholetého Usili panamskych rummastert a patfi k mistrovskym dilim.

Ron Abuelo XV Finish Collection dozrava ve tfech variantadch: Napoleon, Tawny a Oloroso. Jména byla
vybrana tak, aby odrazela nejen charakter dozravajicich dfevénych sudd, ale také mista, ktera inspirovala
tuto tvorbu: Napoleon pro Cognac a Francii, Oloroso Sherry pro Spanélsko a Tawny pro Portské

a Portugalsko.
Varianta Oloroso tak napfiklad dozrava v sudech po mirné sladkém pIiném viné Jerez Oloroso (Voriavé
Sherry). To dodava rumu charakteristickou chut suseného ovoce a opékanych mandli, kterou zanechava
v zadni €asti ust. Jeho viné pfipomina smés kary citrusovych plodu a koufového dreva.

Skvélé chutovky k vasim oblibenym drinkim LambWestonaa

Nezalezi na tom, zda davate prednost vinu nebo pivu, protoze Lamb Weston ma pro vas vzdy jen to nejlepsi. Ke svému

oblibenému napaiji si tak mizete vychutnat pikantni hranolky éi zralé chilli papricky, ale napriklad i skvélou bramborovou slamu.

Diky unikatnimu fezu
a korenéné chuti, se tyto
kfupavé bramborové platky
mohou snadno stat hvézdou
vaseho menu. Idedlni jako
pfiloha ke zvéfiné i hovézimu
masu. Diky své kofenéné chuti
jsou vhodné také k jemné;jSim
omackam.
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Objevte zar mexické kuchyné.
Pikantni zralé chilli papriCky
jalapefio pInéné jemnym syrem
v kfupavém obalu. Delikatni

chut, ktera v puse sili a eskaluje.

Vyborna chutovka k pivu, ktera
vasim zékaznikm rozhodné
posili zizen.

ez WY
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Tence nakrajené platky

s ponechanou slupkou, nejkvalitngjSich brambor.

vyrobené z téch nejlepsich
odrid brambor. Lze je servirovat
teplé nebo v pokojové teplote,
jako chutovku k pivu nebo
neobyc€ejnou pfilohu. Vyrazngjsi
bramborova chut a nizsi cena
nez u klasickych ,,chipst“
znamena vétsi zisk pro vas.

Bramborova slama vydrzi az
dvakrat déle tepla a kfupava
nez klasicka hranolka.
Prémiova kvalita a délka
znamena vice porci na kilo
a tim i maximalni vynos.

Vodka Amundsen rozsifila své fady o exkluzivni
variantu pro gastro - Amundsen Expedition 0,7 .
Nova prémiova vodka ma obsah alkoholu 40 %,

je vyrobena z nejlepsich, peclivé vybranych

pfisad s pfidavkem kFistalové Cisté vody a prochazi
tou nejjemné;jsi destilaci pro pocit mimoradné

jemné chuti.

Pro¢ Red Bull vyrabi colu?

A pro¢ ne? Zkratka véfime,
Ze cola by se méla vyrabét
pouze z pfirodnich surovin.
Tak vznikla Simply Cola: silna
a pfirodni. Diky specialnimu

slozeni ma pfirodni chut a neni

moc sladka. Simply Cola
patfi do rodiny napoju Red
Bull, ale neni to energeticky
napoj. Je to vyjimecna cola.
V8echny pfisady pochazeji ze
100% pfirodnich zdrojd. Jako
jedina cola obsahuje kolovy
orisek. Tato cola nepotrebuje
tajny recept, na jeji pfisady se
muzete podivat na strankach
www.redbullsimplycola.com/
cz/cs.

= BOHEMIA HEALING MARIENB 59 WATER 5.0 hm W.CZ

[ ——

RUDOLFUY

—

konzumovat az 4 tydny
ve stale Cerstvém
stavu. Jeden litr tavy
je vyroben zhruba
Ovochak je 100% 21,6 kg Cerstvého
ovocnha nebo zeleninova ~ Ovoce a zeleniny piné
Stava a pyré bez vitamin( a minerald.
pridané vody, sladidel, Pro kazdodenni
konzervantd nebo jinych ~ Spotfebu miZete
chemickych latek. Ovocniak zakoupit v 7
Jedna se pouze o gisty nejZzadanéjsich druzich
produkt z ovoce nebo v originalnim 200m
zeleniny. Diky $etrnému ~ S&cku s brékem uvnit.
zpracovani a moderni K dostani je také v baleni

technologii baleni vydrzi P03, 5 a 10 litrech.
v nezménéném stavu Vice informaci naleznete

12 mésicu. Po otevreni na strankach
muzete Stavy a pyré www.ovocnak.cz nebo

v tzv. bag-in-box baleni ~ na Facebooku.

POKLAD Z MARIANSKYCH LAZNI &

RUDOLFUV PRAMEN
vytézZek z prirodniho lécivého zdroje
gt
Pfirodni kyselka, silné mineralizovana, uhli¢ita RUDOLFY
se zvySenym obsahem Zeleza a kyseliny kiemicité. TRAMEN

> /" Pitné kira marianskolazenskym Rudol-

= \\ fovym pramenem patii u urologickych
a neurologickych onemocnéni k tradi¢ni
< / lazenské 16¢bé. Z terapeutického hle-

S L _/ diska je u Rudolfova pramene dilezita
i koncentrace avzijemné poméry vépe-
natych, hofecnatych a hydrogenuhlici-
tanovych iontt, které ovliviiuji pH moci
ajsou osvédcené u pacientti s potiebou

navozeni Zadouci zvy$ené diurézy.

DAVKOVANI: Doporucend denni davka 200 - 500 ml, -~
pokud lékat neurci jinak. ]
L. . MARIANSKE
Ldzné do vaseho domova LAZNE




ﬂgram tradic *
moderovali

Vita Protiva
a Radek Hlinka

JAK JSME PALIEI )

Slavnostni pripitek
k 25. narozeninam JASO

LEDOVE

CARODEJNICE

7 ._tnu,%,'ﬁ-ﬂggu
Y- il fia2 b

Tradicni firemni akce ,PALENI CARODEJNIC® po roce probéhla v sobotu 30. dubna,
tedy presné na den, kdy se po celé zemi oslavuji bujaré carodgjnické reje.

esté zadny rok nam tato
J tradi¢ni sobotni akce

nevySla pfesné na posledni
dubnovy den. Méli jsme radost,
Ze se to konec¢né vydafilo,
a tento prvni uspéch odstartoval
leto$ni rej ve stylu velkolepych
oslav 25 let od zaloZeni firmy.

Krok spravnym
smerem

Kazdé ,,Carodéjnice” mély své
téma a minulé karibsko-piratske,
upifi ¢i SHOCKujici ro&niky
nebylo lehké prekonat. Abychom
do celé akce vnesli svézi vitr
a nové napady, oslovili jsme
profesionalni agenturu Regee
Production, ktera se specializuje
pravé na organizaci téchto
spole€enskych setkani. Byl to
krok spravnym smeérem. Po prvni
konzultaci jsme védéli, Zze tento
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partner je pfesné nase ,krevni
skupina“ a napady z obou stran
do sebe krasné zapadaly.

Seversky styl —
ledové Carodgjnice

Pro leto$ni ro¢nik jsme
zvolili skupinu ABBA CZ, coz
je naprosta $picka v Ceské
republice. Zadny playback,
zadné karaoke, vSe Zivé
v super kvalité, na drovni
originalni Svédské skupiny.
Toto rozhodnuti bylo na
misté, vzdyt slavime vyroci
firmy! Cely vecirek jsme pojali
seversky, jako péleni ,LEDOVE
CARODEJNICE*. Dal3i ledové
napady na sebe nenechaly
dlouho ¢ekat. Opravdové psi
sprezeni s profesionalnimi
mastery, barmanska soutéz
s vodkou a v chytani ledu

a fada dalSich zajimavosti. Po
celé odpoledne a ve¢er nam
michali skvélé ledové drinky
$pickovi barmani: Viktor Gleich
z Mattoni Simply baru, Martin
Vogeltanz, ambassador znacky
Amundsen, v Amundsen baru
a Lukas Latal z Red Bull baru.
Prosté sever kazdym coulem.
A v neposledni fadé probéhla

i prohlidka nasich skladu.

O spolupraci jsme také
pozadali nového partnera na
catering. Jedna se o naSeho
dlouholetého obchodniho
partnera Pramen-Brnénka, ale
v oblasti cateringu to byla nase
spole¢na premiéra. ZkuSenosti
s cateringem ma Pramen-
Brnénka jiz dlouholeté a $éf
celého tymu Marek Burian se
zhostil nelehkého ukolu na
jedni¢ku s hvézdi¢kou. Jeho
tym pracoval perfektné.

Nastal ,den D°

Hostesky ve slusivych
kostymcich, ABBA CZ,
balonky nafouknuté, welcome
drink se pravé naléval, mohli
jsme zacit. Po ¢tvrté hodiné
odpoledni pfichazeli prvni
navstévnici. Zahajenim a slovnim
doprovodem celé akce byl
povéren Radek Hlinka (manazer
prodejen JASO CASH and
CARRY) a moje malickost. To je
tradice, ktera se zatim neméni,
ale jako prekvapeni jsme si
nechali naSe elegantni fraky
a cylindry. Kdyz vyro€i firmy, tak
at to ma Smrnc. Pak uz v&e Slo
jako na dratkach. Areal se pinil
navstévniky, kapela hrala o sto
Sest, tanecnice ucily pritomné
novym krokovym variacim.
Déti si uzivaly s klaunem a na
nespoctu détskych atrakci a pfi

Pivovar Litovel je tradi¢ni cesky
vyrobce piva, ktery svtij zlatavy
mok vafi pfes 120 let podle
plivodnich receptur. Ucta

k poctivému femeslu, ruéni
praci a kvalitnim surovinam
nese své ovoce uz od roku
1906 sbiraji litovelsti pivovarnici
cetné ocenéni z mnoha vystav
a gastronomickych soutézi.
Nyni se litovelsky pivovar
rozhodl pro zasadni krok

v dubnu sva piva zahali

do nového sklenéného kabatu.
Moderni punc nové lahve vznikl
pod taktovkou designového
studia Fiala&Sebek

a do distribuce se dostane

v pribéhu dubna. Obohacuje
tak tradi¢niho moravského
vyrobce piva o atraktivni,
modernizujici atribut.

Radost z nového tvaru budou mit
zejména ti, ktefi upfednostriuji piti
piva pfimo z lahve. Novy design
totiz pracuje s vylepSenou
ergonomii a lahev se tak diky
svému tvaru mnohem lépe drzi.
U ramene a paty byla vyuzita
unikatni technika embosingu, pfi
niz dochazi k vytlacovani vzor
do skla: , Chtéli jsme odlisit
Litovel od konkurence a zdroveri
podtrhnout jeji osobity charakter
a kvalitu. Embosing na ramené

a paté dava lahvim nezameénitelny
prémiovy vzhled,“ komentuje
Markéta Vaclavkova, feditelka
marketingu a komunikace
Pivovaru Litovel.

soutézich. ,,Grill boys* pfidavali
ke kazdé opecené kotleté par
vtipkU, prosté nadhera. Dokonce
i po€asi se umoudfilo a po tydnu
stylové ledovych dnd, pustilo do
akce pfijemné jarni slunicko.

Rozlouceni a vstric
dalSim napaddm

Douféame, Ze se nasim hostim
leto$ni Carodéjnice libily. Cela
firma JASO pro to udélala
maximum. Od pani Jakubcové,
ktera ma na celé akci nejvétsi
podil, Davida Marka, ktery méa
kazdoro¢né zasluhu na ozvuceni
a osvétleni, az po kolegy ze
skladu v ¢ele s Vaclavem Srnou,
vedoucim skladU, ktefi zajistili
vSem nejen pohodiné sezeni
a pristresi, ale také postavili
obrovskou hranici s ledovou
Carodéjnici. Dékujeme vSem
navstévnikdm, ktefi se zaslouzili
o krasnou atmosféru plnou
pfilemnych setkani, rozhovor(

a dobré nalady.

Budeme se tésit zase za rok.

Napady se nam uz honi hlavou...

Foto: archiv JASO, Jifi Chloupek, JoliFoto

Text: Vit Protiva

Design lahve neni jen otazkou
estetiky, ale také funkCnosti.
Dlouhy 8tihly kréek je navic
prospésny samotné kvalité moku.
Svym tvarem totiz omezuje
nenaplnény objem a minimalizuje
nezadouci pristup vzduchu do
piva.
Inovace lahvi se rozhodné
nepocita v fadech dnd az tydnd.
LACkoliv se to mozZna nezda, vyvoj
novych lahvi je opravdu sloZity
proces. S novou podobou jsme
nadmiru spokojeni a véfime, Ze
pfiznivci piva Litovel z nich budou
mit takovou radost, jakou mame
my,“ fikd Lumir HynecCek, feditel
Pivovaru Litovel. Vyména lahvi
probéhla jednorazové, tedy ze
dne na den. Do téch novych se
zacalo plnit v pondéli 11. dubna,
pfiznivci litovelského piva si pak
nové lahve budou moci poprvé
osahat v priibéhu téhoZz mésice.
Kromé novych lahvi se
konzumenti setkaji i s novou
vizaZi etiket, korunek a hlavné
prepravek. ,,Zménil se nejenom
jejich design a tvar, ale zejména

vaha. PIna prepravka je dnes
témér o kilogram lehci, cozZ
znamena snadnéjsi manipulaci

i men$i zatéz pfi dopravé. Lepsi
manipulaci pomaha navic

i specialini tvar prepravky, ktery
umozriuje pohodinéjsi uchopeni,”
doplfuje Vaclavkova.

Je tu nékdo, kdo ted snad nema
chut na jedno vychlazené
litovelské pivo z nové lahve?
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ZE ZIVOTA FIRMY

'} NDVEM
KABATE

Letosni rok jsme zahajili ve znameni
stavebnich uprav. BEhem tifi meésicl se
areal nasi firmy promenil k nepoznani. Nase
pavodni administrativni budova dostala
,novy kabat®. Zrekonstruovali jsme sklad
prazdnych obald a postavili jsme dalSi
chlazeny a mrazici sklad. Malokdo vi, Ze
tento areal puvodné slouzil jako vojenska
kasarna. Dnes uz je to jen historie.

Sklad prazdnych
obali ,pred” a ,,po”
rekonstrukci
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Pohled na hlavni
administrativni
budovu ,,pred” a ,,po”
rekonstrukci

Expedujeme a dorucime zbozi
vice nez 4 500 zakaznikam.
Doprava zboZi predstavuje
132 000 zastavek

u zakaznikd rocné a vice nez
1 600 000 ujetych kilometrua.
Zbozi vyskladiujeme pomaci
20 vyskladnovacich ramp
soucasne.

Rocné opusti nase sklady
328 000 hektolitrt napoja,
z toho 127 000 hektolitrd
piva, 3 000 hektolitr vina,
1 000 hektolitrd lihovin

a 197 000 hektolitrt
nealkoholickych napoju.

Plocha 17 000 m2 pojima

6 000 m2 skladovacich
prostor, které jsou rozdeéleny do
temperovanych hal a zdénych
skladd, v nichz je skladovano
vice nez 7 000 polozek zbozi.

Foyer hlavni

Vaclav Srna,
vedouci centralniho
VO skladu

»\Ve spolecnosti Jaso myslime na neustalé

zvySovani kvality skladovani a zefektiviiovani

expedice zbozi. Dulezita je bezpecénost prace

nasich zaméstnanctli, moznosti zlepSovat nase
sluzby a servis a zaroven rozsirovat skladovaci kapacity.
Myslim, ze bezchybny servis oceni nejen nasi odbératele,
ale i dodavatelé. VéFfim, ze firma Jaso v ,novém kabaté“
zprijemni pracovni prostredi kolegu, ale i prilaka k osobni
navstévé nase zakazniky.”
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P(U“Nl KARAVAN

!
Porédéte akcl a chcete prn néusteunl’kv zansm neco
-
spemé[mho? Pmnalmete si plne whauen:ﬁ pwni karavan.

-

PLNE U?BHUENY TOCiTE ZAa 10.MIN.

- 3% pivni, l:il:-a nehu kombmace S nealka

- Hluhakv,mrazim pult ™/ :
-1,;5“ drez s pr[uadem ucdy- o

- 2X LCD obrazovka pro Vasi reklamu nebu video

- Plne asuetleny, uhndnw Pro uecernf akce
- J Y
Pnstamme kdeknlw PO celé CR uz ud 2 000 Hc za den.

UICE [nfﬂrmacl a reIErUaC na T'EI 604 221 ?EE

N

Na 4 porce potrebujeme:
H 800 g Cerstve tresky

M sul, pepr, listky a seminka
koriandru, svétla i tmava
sezamova seminka, hof¢i¢né
seminko

Bl parmazan, olivovy olej,
sudeny zazvor, kurkumu

M dvé stfedné velké Cervené
cibule

M svazek fapikatého celeru
B svazek zeleného chrestu
M 4 vétSi brambory

B 4 anCovicky

M 1 dl suchého bilého vina

Tentokrét jsme si pro vas
pfipravili morskou rybu, ktera
je hojné lovena o hmotnosti
kolem 11 kg a Ize z ni tedy ziskat
nadherny kousek masa — re€ je
o tresce. Pustime se do pfipravy
grilované tresky s koriandrovou
krustou.

NeZ se odvazime do samotné
hvézdy talife, ktera nevyzaduje
nikterak naro¢nou pfipravu,
vytvofime si co nejlakavéjsi
pfilohu. V nasem pfipadé
gratinované bramblrky, spareny
sezonni chrest a svézi pyré
z fapikatého celeru. Nejprve
si oCistime brambory, chfest
i celer. Do osolené vody dame

na mirny plamen varit brambory
vcelku do zméknuti. Pozor,
nesmime je Uplné rozvarit.

Poté slijeme vodu a nechame
brambory vychladnout. Mezitim
si jako zaklad pro pyré nechame
na masle zpénit najemno
nakrajenou ¢ervenou cibulku

a anCovicky, které se zcela

HAPPY HOUR
Letni partie — morska pochoutka
a vodka se zazvorovym pivem

Parné letni dny jiz neodvratné klepou na dvere a s nimi prichazi i obdobi grilovani
nejenom obvyklych marinovanych mas, ale také stale popularngjSich pokrma
z morskych i sladkovodnich ryb.

GRILOVANA TRESKA S KORIANDROVOU KRUSTOU

~ Autor: Tomas Havlik

rozpusti, dodaji pyré skvélou
vuni a dokonale jej propoji

s treskou. Pfiddme na kostky
nakrajeny celer a restujeme do
zméknuti. Vychladlé brambory si
kuchyriskym tvofitkem vykrojime
do tvaru dle libosti a odkrojené
kousky pfidame k zméklému
celeru, zalijeme vinem, osolime

a opepfime. Nechame spole¢né
par minut dusit pod pokli¢kou

a poté rozmixujeme ponornym
mixérem do hladka. Dochutime
Izickou strouhaného parmazanu
a najemno nasekanymi listky
koriandru.

V misce si pfipravime kofenici
smeés na tresku — polévkova lzice
koriandrovych, sezamovych
a hor€iénych seminek, Spetka soli,
pepre, zazvoru a kurkumy, Izice
nastrouhaného parmazanu a lzice
oleje. Vzniklou pastou potfeme
jednu stranu tresky a druhou
stranou polozime na mirny
plamen grilu. Vykrojené brambory
potfeme olejem, pfidame k rybé
na gril a lehce poprasime zbytkem
parmazanu. Spole¢né peceme
na mirném ohni zhruba 12 minut
a prabézné otacime pouze
bramburky, zatimco do ryby
nechame shora vsaknout véechno
delikatni kofeni. Na dokon&eni
nam uz jen staci spafit na par
minut v osolené vodeé chrest a vSe
naservirovat.

Jak pravi ruské pfislovi:

»Bez prace ani rybu z rybnika
nevylovi§“ — a prace s touto
treskou za ten vysledek
rozhodné stoji!

K letnim horkym dniim neodmyslitelné patFi i svézi chladivy napoj.
Na toto obdobi jsme pro vas vybrali drink s nazvem Cucumber Ale.

Na 4 porce potrebujeme:

M 2 cl Vodky Amundsen

M 3 cl Amundsen Fresh Cucumber&Lime
M 0,5 cl rozmarynového sirupu

M 0,5 cl Cerstvé limetové Stavy

M 3 cl Cerstvé okurkové Stavy

M 2 cl zazvorového piva

Do Sejkru napinéného ledem odméfime
postupné v8echny suroviny kromé zazvorového
piva a dobre prosejkrujeme. Scedime do
sklenice na Cisty led a pfidame zazvorové
pivo. Lehce promichame, ozdobime limetkou
a salatovou okurkou a servirujeme.

ambas&dnr zrlacky Amundsen

CUCUMBER ALE

artin Vogeltanz,
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