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EDITORIAL

Milé ¢étenarky, mili étenafi,
neni nad skvélou chut
¢eského pival Ne nadarmo ma
ve svété tu nejlepSi povést, je
to nedilna soucast nasi historie
a hluboko zakorenénych
tradic. Cesi jsou pokladani
za experty na vyrobu piva
i jeho ochutnavani. Podle
nejraznégjSich studii ma strfidma
konzumace piva pfiznivy vliv
na lidsky organizmus, redukuje
stres, podporuje krevni obéh
i traveni, a nékteré slozky
obsazené v pivu maji dokonce
protinadorovy a antibakterialni
charakter. Samoziejmé se zde
bavime o denni davce 1 az 2
pullitra.

Podle poslednich statistik
méame v CR nejvétsi spotiebu
piva na svété, a to pres 140 |
na osobu za rok, coz pro
predstavu odpovida zhruba 280
pullitrdm piva. | pres klesajici
podil konzumace ¢epovaného
piva v pohostinstvi tuzemské
pivovary vyrobily pres
21 miliond hektolitr piva,
coz je naopak ovlivnéno stale
rostoucim vyvozem.

PFiznivou zpravou pro
pohostinstvi by mohlo byt
planované snizeni DPH na
¢epované pivo ve stravovacich
zafizenich z 21 % na 10 %,
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které by mélo dle zdkonodarcu
platit od jara pfistiho roku.
Cely nas Zivot je spjaty
s pivem, tedy hlavné profesng,
ale i tak nas to moc bavi!
Své letosni tuzemské
i zahrani¢ni cesty jsme si opét
spojili s pohledem na varny
z lesklé médi, s vini jemného
sladu a chmele. Neopomenuli

www.facebook.com/pages/JASO

jsme také ochutnat prokvasené
pivo pfimo z tankd. Srovnavali
jsme a hodnotili bohatou
nabidku piv v pivnich
barech, které nas témér vzdy
prekvapily néjakou mistni
specialitou.

Navstivili jsme pivni muzea
a expozice, které jsou pro
navstévniky oteviené snad ve
vSech velkych i mnoha malych
tuzemskych i zahrani¢nich
pivovarech. P¥i vyletech po
nasi republice se podobné
zastavky pfimo nabizeji. | tak se
da vyuzit sychravého obdobi.
Pivni turistika je fenomén,
doporucujeme prozkoumat
fiSi piva. A zacit mlzete treba
v samém srdci Krusnych hor —
v pivovaru Krusnohor.

Anebo si alespori zajdéte
na ,jedno“. Pokud nejste
milovniky pivniho moku, nechte
se inspirovat jinymi novinkami
v nasem napojovém svété nebo
tfeba nékterym z podzimnich
recepta.

Prijemné ¢teni se sklenkou
vaSeho oblibeného napoje!

Pavel a Jifina Jakubcovi

jednatelé spole¢nosti
JASO-DISTRIBUTOR,

spol. s r.o.
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Pocihejte sI na svého

PREDSTAVUJEME

Krusnohora

Pivovar Krusnohor, jenZ se vyznacuje hlavné nefiltrovanymi

a nepasterizovanymi pivy, je pro kazdého milovnika piva s ostrym
Fizem prijemnou zastavkou pri putovani Krusnymi horami. Tento
rodinny pivovar si hlavné zaklada na vynikajici chuti piva, vani

a mnoZzstvi télu prospeésnych latek, které jsou diky technologii

v pivnim moku zachovany.

Pohostinstvi v krvi

V Tisové, v okrajové &asti
Kraslic v srdci Krusnych hor,
vyrostl z byvalé samoobsluhy
rodinny minipivovar, kde se
prvni pivo uvafrilo v roce 2015.
Manzelé Kopecti, ktefi predtim
provozovali staro¢eskou

restauraci a hotel Svejk na
Bublavé, se rozhodli svoje
sluzby rozsifit o rodinny pivovar,
a tim pfitahnout novou klientelu.

Minipivovar zvitézil
Po 25 letech prace
v gastronomii Kopecti dospéli

k tomu, Ze bublavsky podnik
Svejk prodaji a budou se
vénovat hlavné pfipraveé piv,
ktera svoji chuti podtrhavaji
charakter horské pfirody,

a prostoru, kde se toto pivo
vafi a to¢i. Roku 2013 koupili
nemovitost a z prvotniho
napadu hotelového pivovarku
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se nakonec vyklubal rodinny
minipivovar. Ke spolupraci
pfizvali legendarniho
plzeniského sladka Josefa
Krysla, ktery svym dohledem
zastitil prvni var Krusnohoru.
A tak se skalnim pivariim

v Kraslicich splnil jejich velky
sen.
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Prvni velké vitézstvi na
mezinarodni soutézi

Pivo pro horaly

Produkci KruSnohoru od
zacatku tvofi jak klasické
Ceskeé lezaky, které se zde vari
tradi¢ni dekokéni technologii,
kvasi na otevrenych spilkach
a dozravaji dlouhé tydny
v lezackém sklepé, tak zaroven
i svrchné kvaSené weizeny
a Siroka nabidka piv typu ALE

rozli€énych chuti a stupriovitosti.

Pro nadchazejici ro¢ni obdobi
a vanoc¢ni €as si v KruSnohoru
zvolili specialni ovocnou
nabidku, ktera vznika ve
spolupraci s pivovarem RAVEN
z PIzné.

Zakladni rada nabidky pivovaru Krusnohor

ity

Byvala pro|
potravin pastavena
vakciz
B -L:w

Pristizen pri
‘€inu - nas
skvély sladek

__________________________________________________________________________________________________________

Opily jelen na musce

Spolumayjitel a manazer prodeje Vlastislav Kopecky prozradil, jak napriklad vznikl zajimavy
vizual etiket nebo na jaké nové specialy se mizeme do konce roku tesit.

Vas layout pusobi velmi
vtipné, az roztomile. Kdo dal
podnét této originalité?

Byl to napad moji Zeny.
Oba jsme chtéli pouzit v logu
néjaké zvire, uz kvuli poloze
pivovaru, a zena vymyslela
opilého jelena, a tak znélo
i zadani pro grafika.

Nabizite piva zasadné
nefiltrovana a nepasterizovana.
Vynikne tak jejich ¢erstvost,
chut a také si v sobé uchovaji
latky zdravé pro télo. Proto
je ve vaSem pivhim menu
zastoupena i nabidka pro
fitness ¢i Mountain Edition?

Ano, presné tak, nefiltrovana
a nepasterizovana piva vynikaji
chuti, viini a mnozstvim télu
prospésnych latek, které diky
technologii zachovame.

V aktualni nabidce vyniknou
nazvy piv jako Galaxy Trip nebo
Magic Beer. O jaky druh piv je
nejvétsi zajem?

Na$e nabidka je opravdu
Sirokd a je tézké fici, o jaka
piva je nejvétsi zajem. Jinak je
tomu tady u nas v Krusnych

__________________________________________________________________________________________________________
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Predstaveni tmavého specialu... ,,_,:
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horach, kde fr¢i hlavné lezaky,
a jinak je tomu napf. v Praze,
kde zakaznici vyzaduji specialni
svrchné kvasena piva.

Co byste doporucil
fajnSmekrovi ochutnat z vasi
pivni nabidky?

Urcité néjaky svrchné
kvaseny specidl, ktery se
pravé vyznacuje velkym aroma,
a to mu dava tzv. studené
chmeleni a jiny druh pouZitych
kvasnic.

Miizeme zabrousit do
technologie vyroby? S jakymi
nastrahami jste si museli poradit
béhem pocatecni vyroby?

Asi jako u kazdého
zacatecnika, i u nas se pilovalo
spoustu procesu vyroby od

vareni pfes lahvovani a logistiku.

Nebylo to lehké, ale to je asi
u rozjezdu kazdého projektu
normaini.

Sam se zajimate o sladovnictvi.

Budete asistovat svému sladkovi
Josefu Zatloukalovi, nebo
pfevezmete Zezlo?

[a

Vzhledem k tomu Ze je nas
v pivovaru malo, nemam zatim
Cas se ucit varit, i kdyz bych
do budoucna moc chtél. Zatim
jsem holka pro v&echno a délam
nékolik funkci najednou...

Jedete v nabidce letnich ¢i
zimnich specialtl podle své tradice,
osvédcéené poptavky klientt, nebo
reagujete na aktualni trendy?

Oboiji je uréujici. Zakaznici
vyzaduiji jiz osvédcena piva, ale
zarovent musime o sobé dat ¢as
od Casu védét néjakym trendy
receptem.

V soucasné dobé vétsina
rodinnych pivovart nabizi
v letnim obdobi pro své
fajnSmekry nizkostuprova piva.
Vas Summer ALE se honosi
Cislem 10. Planujete v dalSim
obdobi vyzkouset i tfeba sedmi-
¢€i osmistupriovou odlehéenou
nabidku?

JiZ jsme takové pivko varili,
byl to osmistupriovy special,
ale vzhledem k tomu, Ze mame
malinky pivovar, tak v [été neni
prostor na dalSi pivka.

Kde mlizeme vase
piva ochutnat mimo vasi
rodinnou ptdu?

V podstaté po celé
republice od ASe az po
Brno. V sou¢asné dobé
mame vice nez 250
zakaznik( po celé CR.

Miizeme se tésit na
specialni vanoéni edici? Ci
vyhledové planujete pro své
klienty néjaké prekvapeni?

Co se tyka stalych piv,
je ted na fadé Pumpkin
ALE 15° na oslavy
Halloweenu a pak Vano¢ni
polotmavy special 13°.

Do konce roku
pfipravujeme jesté dvé
Uplné nova piva. Prvni je
ve spolupraci s pivovarem
RAVEN z Plzné a jedna
se o Svestkovy Brown
ALE 13° a dale pak
v soucasnosti velice
oblibeny styl New
England IPA 15°. Budeme
ho vyrabét ve dvou
verzich, s ¢erstvou
malinou a natur.

Foto: archiv PIVOVAR-KRUSNOHOR s.r.o

Text: redakce
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vyborna kvalita
dostupna sirokemu
spektru zakaznikd

Za dostupnou kvalitou a gastronomickym zazitkem se spolu

s nami muZete vydat na navstévu do brnenskych divadelnich
prostor. Ochutname skvéle jidlo, posedime v prijemnem
umeéleckém zakouti a navic dostaneme tip, jak se zabavit v Brné
a pritom si vychutnat wborné cateringove menu. A k tomu
nahlédneme do zakulisi, které nam poodhali jednatelka Marcela
Pavlickova a hlavni tym Brixton-gastro, s.r.o.

Honza Koneény

Jste vyznamna gastro
spole¢nost se Sirokym spektrem
¢innosti, mimo jiné zajistujete
cateringy po celé Ceské republice.
Pro takovou kvalitu sluzeb
a sortimentu je zapotrebi schopny
tym. MiiZete se nam predstavit?

Marcela: Nase spole¢nost
Brixton-gastro, s.r.0. provozuje
dveé restaurace a bufety v aredlu
Méstského divadla Brno a bufety
v Narodnim divadle Brno.

Kromeé zajistovani cateringu

a provozu restauraci se s nami
muZete v dobé letnich prazdnin
pravidelné setkavat v nasem
Letnim kiné na dvorané divadla.
Rédi vas uvidime! Spolu se

mnou Marcel Kupsky - feditel
spole¢nosti, Pfemek Tichy —
manazer cateringu a Honza
Konec¢ny — $éfkuchar spole¢nosti.

Premek Tichy

|

Zastitujete spravu divadelniho
pubu Nekoneéno a restaurace
Boulevard. Oba podniky maji
zajimavé nazvy. Jak vznikly a co
bylo hlavnim impulzem doplnit

Marcela Pavlickova

Marcel Kupsky

z naseho provozu. Pro restauraci
Boulevard se tento nazev nabizel
diky jejimu umisténi pfimo na
trase prlichozi promenady

arealu Méstského divadla Brno.

kamenné oazy V prvopocatku
chuti o Brixton- . 5 nase spole¢nost
catering? Nemame problém provozovala
Marcela: s dodanim cateringu pouze vyse
Nézev pro ¢l jine EiIUZby pro par zminéné
divadelni pub 0S0D &Z po rauty pro restaurace a diky
Nekone&no byl 2 000 konzumentd. vysoké kvalité
ptihodny pro a dobré cené

dispozici celého

prostoru, ktery vypada jako
dlouhy tunel. V logu najdete
lezatou osmicku, coz je symbol
pro nekone¢no. Souc¢asné

mé tento nazev evokovat
nekonecnost, tzn. neustéle
otevreny a nikdy nekongici
prostor pro gastronomicky zaZitek

jsme byli stéle
vice dotazovani na cateringové
sluzby. Z tohoto divodu vzniklo
stfedisko cateringu.

Marcel: Divadelni pub
Nekonecno je z mého pohledu
0 nekonec¢nych moznostech
usporadani mnoha akci, které
umime zafidit a realizovat ke

spokojenosti hostu, firem,
spolecnosti, ktefi se v Nekone¢nu
vzdy citi velmi dobie a zazivaji
nekone¢né mnoho krasnych
zazitka.

Restaurace Boulevard vzbuzuje
ten pravy dojem krasného
posezeni jak ve vnitfnim prostoru
restaurace, tak i na letni zahradce,
kde navstévnici radi pozoruiji
promenadu v arealu Méstského
divadla Brno. Diky dobrému
jménu Brixton-gastro, ktery
provozuje uvedené restaurace, si
hosté, firmy i spole¢nosti zacali
poptavat vétsi zakazky az pro dva
tisice host(, které se kapacitné
nemohly realizovat v Boulevardu
ani v Nekonec¢nu, proto se firma
rozsifila o dalSi stfedisko a zaCala
provozovat catering.

V Nekonec¢nu upfednostiiujete
klasickou éeskou kuchyni
a speciality chutové vhodné k pivu.
Vasimi zakazniky jsou i herci, kteri
radi pivitaji pratelskou atmosféru,

kde mohou na chvili mezi praci
spocinout. Mohl byste prozradit
jejich oblibena menu?

Honza: To zdlezi. Kdyz maji
Cas, dokézou si vychutnat
jakékoliv jidlo z nasi nabidky nebo
pro né specialné pripravujeme
odlehéeny jidelni listek kvdli jejich
stélému pohybu na jevisti.

V Boulevardu se zaméfujete
na kvalitni suroviny z lokalnich
farmarskych zdrojll. Je Gizasné
pozorovat, jak podporujete
drobné ¢i vétsi farmarské rodiny
¢i Zzivnostniky. Inspirujete se jejich
nabidkou, nebo menu zasadné
pripravuje $éfkuchar?

Honza: Pripravované menu
je vzdy v rezii $éfkuchare a jeho
kucharskych kolegt, se kterymi
spolupracuije po cely rok a vytvari
pokazdé nevsedni nabidku dle
sezdénnich surovin.

Specializujete se na hovézi
steaky z masnych plemen

vyhradné z éeskych chovil. Jak

casto obmeénujete nabidku steakui?
Honza: V pribéhu celého

roku jsem v kontaktu s farmami

a vzdy vybirame maso, které je

pravé vyzralé, abychom nasim

zakaznikim mohli nabidnout to

nejlepsi maso z eskych pastvin.

Obé restaurace i Brixton-
catering sidli na nadvori
Méstského divadla. Pies léto zde
provozujete i letni kino. Vas zabér
a napaditost jsou obdivuhodné.
Kdy a jak se zrodila tato mySlenka
obohatit vasi nabidku jesté o tento
typicky letni relax a radovanku?

Marcela: V aredlu Méstského
divadla Brno mame tzv. divadelni
prazdniny, které zacinaji
v posledni tfetiné mésice Cervna
a konc¢i v prvni tfetiné mésice
zari. V tomto obdobi byl aredl
MdB opustény, vylidnény
a smutny. Tato situace nas vedla
k pfipravé nahradniho programu
Castecné suplujiciho divadelni

Divadelni pub
Nekonecno - neustale
otevreny a nikdy
nekoncici prostor pro
gastronomicky zazitek

sezdénu. Tento projekt se velice

osveédcil, je velmi obliben mezi

obyvateli mésta Brna a letos jsme

usporédali jiz devaty rocnik. Diky

letnimu kinu divadelni dvar Zije

i v dobé letnich prazdnin.
Marcel: Letni kino ve dvorané

MdB je jedno z nejkrasnéjsich

letnich kin, které se provozuiji

v celém mésté Brné. Je

obklopeno budovami MdB

a diky tomu je zde mozné klidné

posedét, konzumovat napoje

i restauracni jidlo, pozorovat

film na platné a citit se jako

v kinokavarné pod Sirym nebem.

Vase cateringova spole¢nost
pusobi na tizemi Brna. Je vasi
doménou moravska pida, nebo
vas muzeme zazit i mimo tuto
domovskou stanici?

Marcela: NaSe spole¢nost
je vyznamnym hra¢em mezi
cateringovymi spole¢nostmi
v Brné. Nase sluzby jsou ve
vyborné kvalité a cenové
dostupné. Vedeni nasi
spole¢nosti se drzi zasady:
vyborna kvalita dostupna
Sirokému spektru zakaznika.

V tomto duchu jsou kalkulovany
i ceny napojd a pokrmu v nasich
provozech. Nasi zdsadou je,
aby si drobny rautik, coffee
break, oslavu narozenin nebo
svatbu mohl dovolit kazdy

Séfkuchar si zaklada na kvalitnich surovinach z lokalnich
farmarskych zdroji a nevSedni sezénni nabidce
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pracuijici ¢lovék. Vzhledem
k naSemu dobrému vybaveni
dodavame rauty po celém
Jihomoravském kraji, kraji
Vysocina, v Praze, Olomouci,
Ostravé atd. Nemame problém
s dodanim cateringu &i jiné
sluzby pro péar osob az po rauty
pro dva tisice konzumentu.
Marcel: Cateringovych spo-
le€nosti v Brné je velmi mnoho,
ale nas catering je situovan
a zaméren vice méneé pro stfedni
vrstvu z celé Ceské republiky.

Co vase zakazniky z vasi nabidky
nejvice oslovuje? Specializujete
se konkrétné na néktery druh
obderstveni?

Honza: Jasné danou
specializaci nemame. Catering
tvofime individualné s kazdym
zakaznikem dle jeho prani
a pozadavkd. Je to nejlepsi
zpUsob, jak udélat catering
dokonalym.

Ktera z akci se vam momentalné
vybavi v paméti, kdyz se rekne:
,JAno, toto byla perfektné odvedena
prace. VSichni - my i nas klient -
jsme si to baje¢né uzili“?

Honza: Je to asi akce, ktera
probihala v Praze. Jednalo se

V sezéné oziva i dvorana
Meéstského divadla Brno
s restauraci Boulevard
a letnim kinem

a prezentacnich servirovacich
stoll, které se nyni dostavaji na
Cesky trh ze zahranici.

Vase 15leté zkuSenosti v tomto
oboru jsou ur¢ité velmi bohaté.
Kazdym rokem se chut a poptavka
klientdi méni. Reagujete na aktualni
spolecenské trendy, nebo se

"%@f@ A
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o koncert skupiny Kabat na stfeSe
budovy Allianz, kterym zahdjila

nechavate vést svoji intuici?

.
e Marcela: Jako kazdy

tato skupina svoje letosni turné Méte néjaké osobni €i obnovit inventar cateringu dle podnikatel, ktery chce byt
po Ceské republice. podnikatelské prani, jak se modernich trendu a vice vyuzit Uspésny ve svém oboru, sleduiji
Premek: Urcité zajisténi vice realizovat v cateringovych kvétinové dekorace. pozadavky zakaznik( a reaguji na
cateringu na prvnim koncerté sluzbach? Marcel: LetoSni sezona né a snazim se v ramci moznosti .
Kabat(l na stfese budovy Marcela: Pro letosni sezonu bude jesté obohacena a poptavky zavadét novinky Sumiva vina lze pﬁipr\avovat r‘t‘]znymi metodami. Nejstar‘él' a zaroven nejné r‘oénéjéi

pojistovny Allianz. 2019-2020 jsem si dala za ukol novym designem nabytku v nasich strediscich.
Marcel: Nabidka a sestava
veSkerych rautovych

_ z nich je tradicni metoda, zrani v lahvi. Tou vyrabi sekty prémiové rady Prestige

Prijemny prostor restaurace Boulevard je
idealni pro spolecenské akce

i

|

Rauty dodavaji nejen v Brné a Jihomoravském
kraji, ale také v Praze, Olomouci ¢i Ostravé

a cateringovych skladeb se
méni kazdym rokem, sledujeme
Ceskeé i zahrani¢ni trendy,

které nasledné realizujeme

a prezentujeme klientdim do
nabidek.

Ridite se ve svém osobnim &i
pracovnim zivoté néjakym mottem
¢i zamérem, ktery vas posouva
vpred a pomaha vam nachazet
motivaci k dal$im kroktim?

Marcela: Nad nikoho se
nepovysuj a pred nikym se
neponizuj. Timto mottem se
fidim cely Zivot a myslim, Zze mi
hodné pomohlo v mém osobnim
a profesnim Zivoté.

Marcel: Mé celozivotni
motto je: Nedélej nikomu to, co
nechces, aby délali tobé druzi.

Foto: archiv Brixton-gastro, s.r.o.

Text: redakce

i nejznamejsi cesky vyrobce sumivych vin BOHEMIA SEKT. Poodhalte tajemstvi jejich
vzniku s hlavnim sklepmistrem spole¢nosti Josefem Svédou.

rod Sumivych vin
2 Bohemia Sekt Prestige
je pozvolny, naro¢ny
na ¢as a také na ruc¢ni praci
sklepmistr(l. Hrozny, které jsou
peclivé vybirané do zakladni-
ho cuvée, pochazeji vyhrad-
né z moravskych vinic. Zde
na sluni¢ku, v téch nejlepsich
podminkach, pozvolna ziska-
vaji potfebnou kvalitu. ,Hrozny
nechavame na moravskych
vinicich optimalné dozrat.
Ne malo, aby mély dostatek
cukru, ale také ne prilis, aby
si zachovaly pikantni kyselin-
ku, “ Fiké Josef Svéda,

pod jehoz rukama vznikaji
sekty uz od roku 1998.

Sekty zrajici

nejmene 12 mesicu
Atributem kvalitniho sektu je
dlouhé a pozvolné zrani v lahvi.
~Bohemia Sekt Prestige zraje

v naSich sklepich ve Starém
Plzenci minimalné 12 mésica.
Ne méné, aby ziskaly priiemné

naleZely buket a jemné perleni,”

popisuje Josef Svéda. Nékte-
ré lahve z(stavaji ve sklepich
déle, az 15 mésicd, nékteré
vsak i 3 roky. Kdyz uplyne po-

tfebny Cas a chut je harmonic-
ka a vyzrala, je na svété sekt,
ktery miti na pulty obchodd,
luxusnich restauraci, vinoték,
na vas stdl, a hlavné do vasich
sklenicek.

Sampion na svetovych
soutezich

Poctiva prace bez spéchu

se vyplaci. Bohemia Sekt
Prestige postupem Casu
ziskal uz padesat prestiznich
ocenéni z domacich i svéto-

vych soutézi. V roce 2019
dokonce zlaté medaile

na Vinalies Internationales

a Concours Mondial

de Bruxelles. Bohemia Sekt
Prestige sklizi uznani mezi
vinarskymi experty, znamymi
osobnostmi v ¢ele s amba-
sadorkou Terezou Maxovou
a u vSech, ktefi dozrdli k piti
kvalitnich sektl. Patfite mezi
neé? Pak je i pro vas Bohemia
Sekt Prestige tou nejlepsi
volbou. .

@@2@;@%
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Text a foto: BOHEMIA SEKT, s.r.o.



JASO NA CESTACH
DEKU_]EME A

ZE JSTE ZNALCI

Svijamy

e s

Mistni lidé
si sestup
do nl_tra ~

Premysllte ze byste rad
vyrazili na prodlouzeny

vikend a nejlépe bez dav ‘
lidi? Pak zde pro vas &
mame zajimavou cestu po*
krésnych mistech Italie;
ktera nejsou v hledackus

- béznych turistu. Tento$

- wylet jsme podnikli Ietos
behem vehkonocnlch

Jedinou pristupovou
cestou do Civity di
Bagnoregio je tzka lavka
pro pééi postavena

na misteé zriceného

kamenného mostu

Bez lidi, v prirode, se super zazitky

Termalni kralovstvi

Zastavili jsme v malém
l4zefiském méstecku Bagni
San Filippo, na severu ltalie,
nedaleko nadherného mésta
Siena. Toskansko je opravdovym
termalnim kralovstvim, na
termalni koupele Ize jesté porad
natrefit i ve volné krajiné. Zdroj
teplé vody se nachazi nékolik
kilometr( daleko, v Utrobach
vyhaslé sopky Monte Amiata,
odkud horkeé sirné prameny
putuji do mnoha lazenskych
resortl, mimo jiné i do tohoto
mista. Jejich |éCiva sila byla
znama uz v dobach antického
Rima, ale dnes ji vyuZiva zejména
mistni obyvatelstvo, protoze
zahrani¢ni navstévnici o tom
vétSinou neveédi. Voda je bohata
na vapnik, hoFél’k je velmi Iééivé
dobre pusobi na kozni nemoci
a choroby pohybového aparatu.
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Je vyjime€na i tim, ze bila
prachova substance z mnoha
minerdld zGstava na kizi.

Tanky s horkou
vodou aneb
Uvarte si vajicko

V Bagni San Filippo si mizete
prohrat télo zdarma v lesnim
potoce s mnoha tarikami
s horkou vodou. Kousek po
proudu uvidite Fosso Bianco.
Tento nadherny skalni utvar
vymodelovala mineralni voda,
ktera stéka po jeho povrchu,

a tim vytvari podobné scenérie
jako v krapnikovych jeskynich.
Voda pod skalou je ochlazena
na pfijemnych 38 stuprid, ale pfi
vrcholku skaly byste v ni mohli
uvarit vajicko. Pro ty, ktefi chts&ji
vétsi komfort, jsou nedaleko
postaveny placené 1azné.

s autentickou vani

Jesté malebnéjsi misto, kde
se da vykoupat ve volné pfirodé,
je nadherné Cascate del Mulino,
necelych Sest kilometr vzdalené
od starobylého etruského

méstecka Saturnia, kde jsou také
oficiélni a vyhlasené termalini lazné
Terme di Saturnia. Misto zacina
byt dost znamé, tak je potfeba
pocitat s tim, Ze se o néj budete
o vikendu a svatcich délit s mnoha
navstévniky. A také se pfipravte na
vSudypfitomny sirny zapach.
"._\i.|..'~-

" Travertinovée
® bazénky Cascate;

del Mulina®

jsou obklopene
krasnou

prlrodou
g Lo A.A

Skalni utvar Fosso Bianco pripomina

znameé turecké Pamukkale

Po osveézZeni
nasleduje historie

Az se osvérzite, zajedte
si do historického mésta
Orvieto leziciho sto kilometr(
severozapadné od Rima,
v provincii Umbria. Orvieto
je jednim z nejkrasnéjsich
italskych mést, snoubi se tu
nadherna pfiroda s lidskym

umeénim a mnohym tajemstvim.

Toulat se tu muZete cely den
po pamatkach na povrchu

i v bohatém podzemi. Mésto
zaloZili Etruskové na skéle
tvorené sope€nymi vyvielinami
a v minulosti bylo vyznamnym
obchodnim centrem. Pokud
pojedete autem, zaparkuijte
dole pod méstem na velkém
neplaceném parkovisti a do
meésta se nechejte vyvézt
lanovkou za 1,30 euro.
Béhem par minut pfekonate
prevySeni nékolika stovek
metrd a vystoupite kousek od
jedine¢ného mista, Patrikovy
studny.

V hloubce studny
se ukryva réeni

Studna byla vybudovana
v 16. stoleti z dlvodu zajisténi
dostatku vody pfi dlouhém
obléhani. Véhlasni architekti
a stavitelé nechali vyvrtat do
meékkého tufového podlozi diru
az do hloubky 53 metr(, pres 13
metru Sirokou, jejiz specialitou
byla dvé spiralova schodisté
umozniujici pohyb osld a mul,
ktefi vodu ve védrech vozili.
Tajemné schodisté tvori 248
nizkych schodd, které lemuje
72 velkych oken. Hloubka
studny dala vzniknout réeni,
podle kterého ten, kdo ma
nevycerpatelné bohatstvi, ,je
jako studna svatého Patrika“.

Umirajici mésto

Az se dostate¢né pokochate
plvabnym Orvietem, jedte
do nedalekého méstecka
Civita di Bagnoregio, které je

nazyvano ,,umirajicim méstem?®.

Inzerce

5 tradici
od roku 1564,

Varené tradiénim postupem viroby.

erovane plechovky.

o

V}f Vﬂ:e CO je
remeslo a tradice




JASO NA CESTACH

Je to oblibené turistické misto
v regionu Lazio uprostfed
Itélie. Tajemny narod Etruskl
rad stavél mésta na tufovych
vyvyseninach, aby byla tézce
pfistupna a snadnéji se branila
pred neprateli. Zde se bohuzel
prepocitali, mésto zradila
pfiroda. Pod vulkanickou
horninou byla totiz nestabilni
vrstva mékkych jili a prvni
domy se zacaly fitit doll z utesu
jiz v 15. stoleti. Cast zkazy také
zavinilo velké zemétreseni,
a proto se uz pred dvé sté lety
lidé pfestéhovali do sousedniho
Bagnoregia. Ve mésté nyni Zije
kolem deseti stalych obyvatel
a v poslednich letech probihaji
velké zachranné prace, kdy
védci vymysleji zpUsob, jak
zpevnit podlozi a svahy.
manyristicky park

Skr‘yt\] klenOt ze 16. stoleti

Pri cesté Itdlii Zasnete na ; k-
kazdém kroku a at se zastavite
v kterémkoli méstecku,
muzete si byt jisti, Ze muzete

REGISTRUJTE
SVUJ TYM

f

_Sacro Bosco, téz
Parco dei Mostri,

starych etruskych staveb. ”S| |e ny p a I"k
Nejzajimavéjsi pamatkou je

hodiny travit bloumanim nedavno objevena pyramida, Pravy klenot Bomarza
ve starodavnych uli¢kach, tufova skala, kterd kdysi slouzila najdete kousek za méstem. kterém se natacelo nékolik filma,
pfipadné si zpfijemrovat chvile jako misto k rituélnimu uctivani Jde o park Parco dei Mostri, lakaji navstévniky z celé Itélie
vonavym espressem nebo a je povazovana za nejvétsi manyristicky park ze 16. stoleti, i Evropy. Nenechte se odradit
vynikajici italskou kuchyni. skalni oltaf v Evropé. Mistni lidé  ktery je vyzdoben mnoha pulhodinovym vyslapem na

Ale jestli mé né&jaké misto ho znali uz dfive a nazyvali jej kamennymi sochami rliznych kopec, pohledy na pozlistatky
opravdu prekvapilo, tak to Kamen se schody. Na vrchol nestvUr a mytologickych viaduktu, klastera San

bylo méstec¢ko Bomarzo, vede 28 stupnll vydlabanych bytosti. Park nechal zaloZit Bonaventura, Lvi kadnu i hrad se
které povazuji za skryty klenot do jednoho bloku sope¢ného vévoda Orsini na pocest své sochou Iva stoji za to. Monterano
v regionu Tuscia. V okoli kamene. AZ do roku 2008 zeny. Po jeho smrti ovSem jsme navstivili v podvecer, pfi
Bomarza, v udoli Tibery, se nalez drzel v tichosti, zpustl, protoze si dédicové zapadu slunce, a byli jsme zde
muzete podniknout pési pak k nému byla vycisténa mysleli, Ze je to Silené dilo. Uplné sami. A tak jsme pfijemné
vylet karionem s vodopady pfistupova cesta a otevrel se Byl vyuzivan jako pastvina stravili velikono¢ni den. Bez lidi,
a obdivovat pozustatky svétu. a k jeho obnové doslo az ve v pfirodé, uprostred ltalie.

20. stoleti. Nelitujte 12 eur za

vstup a na park si nechejte

dost €asu, nebude se vam chtit

odejit!

duchu. Biologicka rozmanitost
krajiny, pfirodni scénické krasy
a pozUstatky starého mésta, ve

PaVIICE —"Hraji pro radost a pivo, na podzim'se vSak podivaji na Spickové profesionaly:
Fotbalisté Pavlic na Znojemsku obsadili v celonarodnim projektu Kopeme za fothal organizova-
ného firmou Gambrinus treti misto a Ceka je odména. ,Cely tym pojede na zapas elitni evropské
soutéZe. Zatim ale jesté nevime, kam to bude,” uved| predseda klubu-Vaclav Brezina.

Tym se pritom do projektu prihlasil teprve nedavno. ,Tohle byla nasSe-prvni kompletni sezona,
zapojili jsme-se predloni asi v poloving. V- pivni-Casti jsme s-odbérem sudii rozhodné neméli
problém, jelikoZ mame u hristé hosptdku. Navic jsme letos vyhréli spoustu zapast, takZe jsme
nahnali body i ve sportovni Easti,” pribliZil. Jeho celek totiz ovlad| Etvrtou tfidu a v nachazejicim
rocniku si zahraje treti. ,Pokracovat v.projektu budeme, i'kdyz uz ted" asi nevyhrajeme tolik za-
pasti. Myslim, Ze v pivni ¢asti se zase neztratime. Na podzim jsme jako odménu v projektu ziskali
Jak registruji nas tYm') pivni chlazeni, néjaké sudy zdarma a moznast udélat si klubova tricka,” dodal predseda klubu.
Laregistrujte se na nebo
nam piimo zavolejte &i napiste e-mail a-my Vam
s registraci pomiizeme!

Ted’ hrace Pavlic ¢ekaji hoje ve vyssi soutézi. . Asi sedm let jsme nepostoupili, pred dvéma lety
ovsem piiSel novy trenér a vedeni. Ted"se chceme udrZet a.v budoucnu mozna ijit vys. Mame
mlady kadr, vétSina kluki ma do pétadvaceti let. Vidime, Ze spolu miiZzeme:dalSich osm let hrét
a vidina postupu nas aka,” vyhlasil. Klub vede v pouhych pétadvaceti letech. ,.Je to hodné ca-
sové narocné. Kromé tymu a hospldky fesime také riizné projekty a granty. Trénujeme dvakrat
tydné, mame vlastni mtadez, trenéra i kouce brankard," vyzdvihl Bfezina, jenZ také aktivné

hraje.

.4 Podvecerni
B velikonoCni Italie
| Na zavér se musim zminit jesté
o jednom prekrasném misté,

které jsme nasli par kilometrti od
Rima. Jde o chranénou pfirodni

kopemezafothal@gambrinus.cz
+420606 757 616

Za tajemnymi Etrusky se musite vydat do hlubokého lesa
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rezervaci Monterano (vstup
zdarma), kde najdete sopecné
soutésky, zalesnéné kopce

s typickou vegetaci, vzacné
kapradiny, louky a pastviny,
feku Mignone, bublajici
prameny s mineralni vodou
pachnouci po sife a na nahorni
ploSiné uchvatné ruiny mésta

Autor clanku a fotek
Dasa Pavlikova

A€ v Pavlicich neZije ani-pil tisice lidi, na nedostatek hratii si v klubu stéZovat nemohou.
.S mladezi problém nemame, jsme spadova oblast pro dalsi vsi. Jinak jsme jako celek zavisli
na obci a snazime se s ni spolupracovat. Poradame:détske dny, zahavu pro-verejnost, turnaje
v malém fotbale i nohejbale,” vyjmenoval predseda. Ten nyni fesi obtize s vodou. ,Je ji nedosta-
tek, takze nas obec podpofila k vybudovani nového zavlahového vrtu. Pfisti rok chceme ziskat
podporu pro automatické zavlahy, at’ je tu kvalitni travnik,” uzavrel Brezina.

Ldroj: Denik.cz
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Jsem introvert,
ktery zrovna miuvi

na 300 jinych introvertu

Dusan Vitazek, herec mnoha roli v Méstském divadle v Brné a dusi muzikant,
prave pripravuje festival béhu pro celou rodinu MAMUT RUN, ktery se
uskutecni v kvétnu pristino roku v brnénskem Marianském udoli. A to vSe

zarizuje po vterinach mezi divadlem, rodinou a kapelou.

Ac¢ pochazite z Trenéina, zijete
jiz Fadu let na Moravé. Co vas
privedlo do ¢eské zemé?

Jsem normélni
,Cechoslovak®. Stravil
jsem détstvi na taborech
u Jindfichova Hradce, kam
jsem jezdil pres Brno. Kamaradi
uz mé pak jenom nasmerovali
na JAMU, obor muzikalové
herectvi. A tak jsem po
absolvovani zékladni vojenské
sluzby na Slovensku nastoupil
na muzikalové herectvi do Brna
a uz jsem tu zUstal.

Jiz 15. rokem pusobite na
jedné divadelni ptdé, a to
v Méstském divadle v Brné.
Muzeme Fici, Ze je toto divadlo
vasi druhou rodinou?

To asi ano. Hlavné tady
travim mnohem vic ¢asu nez
se svou skute¢nou rodinou
(smich).

K hereckeé profesi patfi i jista
davka extroverze. Vynikal jste
timto charakterem uz v détstvi?
Kdy jste se poprvé citil jako
herec ve své roli?

Ja na ,,extrovertstvi“ moc
nevérim. Kdyz hraju koncert
s kapelou, tak pfimo fikdm
lidem, Ze jsem jenom introvert,
ktery zrovna mluvi na 300 jinych
introvert, ktefi sedi v sale.

Je mi 39 a aktualné resSim,
jestli je tou moji definitivni roli
role otce... Ale da se fict, ze
¢im jsem starsi, tim se rolemi
mnohem vic blizim ke svému
herectvi a naopak.
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K tomu se vztahuje otazka,
jaka role vam nejvic sedi na vasi
povahu a postavu?

Je to presné ta role, do které
mé obsadi rezisér. A to mé
vétSinou ani nenapadne, ze
bych to mohl hrat ja. Fakt se
na to tézko odpovida, protoze
v jednom tydnu hraju trpaslika,
zamilovaného Shakespeara
nebo HIV pozitivniho
homosexuala
v muzikalu
Rent. Tak to asi
necham na vas,
co mi vic sedi.

Podle svych dcer
bych to tipnul na

LINaplruje
mée, kdyZ to
bavi me

a skladate hudebni texty. Co vas
vic napliiuje?

Naplnuje mé, kdyz je to
dobré. Divadlo nebo muzika.
V muzice si mazu a chci
vybirat, v divadle musim jet
v8echno. Naplfuje mé, kdyz to
bavi mé a zaroveni i lidi kolem
mé, at to je cokoliv. Ale abych
byl upfimny, umél bych si
predstavit, Zze jedu svobodné
8ndru s vlastni
kapelou a vlastni
tvorbou, kdy
mezi mnou
a divakem
nestoji nic, ani
scénar, ani rezie,

trpaslika... a Zéf’oveﬁ zkrétka jenom
. ge e moje duse
Zminil jste, I lidi kolern avy. To
Ze brnénska X i je docela
prkna nasleduji me. droga.
broadwaysky
muzikalovy V minulém

program, coz je asi zde u nas

v muzikalovém ¢i divadelnim
svéteé rarita. | presto, nelaka vas
to do Narodniho divadia, treba
do éinohry?

Zacnéme tim, Zze mé to po
|étech muzikalového dovadéni
laka do &inohry, to ano. Ale
Narodni divadlo, to je jako
byste se ted ptala vodaka, co
splavuje Labe, jestli ho laka
fidit zaoceansky parnik a jestli
je reélné, ze mu to nékdo
nabidne...

Nejste jen muzem divadelniho
gesta, kdy replikujete jiz
napsané, ale sam hrajete

roce prosel povédomim kulturni
spolecnosti vas velmi zajimavy
projekt, ktery spocival v tom,

Ze jste v jeden den pokacel
strom v Lednici a z ného vyrezal
spolu s kolafem Augustinem
Krystynikem kolo, které jste
dokutalel do 60 km vzdaleného
Brna, a jesté téhoz dne jste
vecer celou akci zakonéil svym
koncertem. Vytézek byl darovan
charitativnimu sdruzeni
Emil. Vasi zalibou je prace
se drevem, ale jak to ve
skuteénosti vse zac¢alo?
Kde se vzal tak originalni
napad?

Dusan Vitazek

1
1
1
1
1
1 Je nositelem dvou Thalii. V roce 2011 ziskal cenu za role

\ Dr. Henry Jekyll, Edward Hyde (v predstaveni Jekyll a Hyde)

\ avroce 2004 za roli Berger (v pfedstaveni Hair). Ve volném éase
| se vénuje své rodiné, cyklistice, plavani, béhu, paraglidingu,

| skialpinismu, lukostrelbé, jizdé na koni a umélecké drevorezbé.

] Se svoji manzelkou, také hereckou, Pavlou Vitazkovou

] vychovavaji dvé dcery, Barboru Anastazii a Rozalii Agnes.

1

Primo v divadle jsme hrali
autorské predstaveni Brnénské
kolo, kde jsem ztvarnil Kolare
Birka, ktery je hlavni postavou
brnénské legendy. Predtim jsem
o tom nic moc nevédél. Okamzité
me to pfitéahlo a chtél jsem si
to zopakovat. Ze se to aZ tak
povede a bude z toho obrovska
akce, za to jsem rad. Kolo
dodnes stoji u Vankovky v Brné.

Zde jste skloubil fyzicky
prozitek s kulturnim a sam
jste oba dva v jeden den
zrealizoval, coz muselo
byt po fyzické strance
hodné narocné. Kde
Cerpate, nabirate
energii?
Nékde jsem Cetl,
Ze Clovék se s tim
energetickym
nabojem rodi.
Coz bude asi
muj pfipad.
Vlastné bych
moc potreboval
mit té energie
miri, protoze mé
Zene do véci, které
jsou uz pak fyzicky
i psychicky na hrang,
neumim odpodcivat.

pripadech tato

energie drzi na nohou.

Spis bych rekl, ze

s kazdym uspésnym
dnem ji pribyva. Je to
neuvéfitelny rozmér, co
Cloveék zvladne, kdyz do
toho tu hlavu pusti.

Ale zatim mé v mnoha

Také jste rekl, ze byste rad
v tomto roce na projekt navazal
a zapojil do néj vice lidi.
Podafilo se?

Ten projekt ma nazev
MAMUT RUN, pobézi se 16. 5.
2020 v Marianském udoli
v Brné, a tim zakladam tradici
trailovych maratonovych trati
v Brné. Chtél bych, aby to
byl takovy festival béhu pro
celou rodinu. Uz mam zastitu
primatorky a 10. 10. 2019 byla
spusténa registrace. Ve zafizuiji
po vtefinach mezi divadlem,
rodinou, kapelou a mnou.
Doufam, ze pfijde hodné lidi
a budou Stastni.

A na zavér, co je nyni vasi
nejvétsi zalibou, kdy miizete
vypnout, nemyslet na role, jen
si uzivat toho, ze jste? Nebo
co byste rad zazil, ale jesté se
k tomu nevyskytla ta spravna
prilezitost?

Tyhle mySlenky mam
zakazané. Jinak bych se
zblaznil, ze to nemam a nikdy
mit nebudu. Utéky do téhle
sféry jsou momentalné
extrémné sobecké vici
vSemu, ¢im ted ziju. Volny ¢as
prosté neexistuje. Jsem se
svou rodinou a svou praci tak
propojeny, ze z toho nejde ven,
a Cas, kdy ,jen jsem“, je vlastné
tim ¢asem, kdy jsem u vSeho
a se vSemi a vSe je jedno. Zni
to trochu filozoficky, ale je to
zaroven absolutné jednoduché
a taky jedind moznost, jak se
nezhroutit.
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Foto: archiv D. Vitazka

Text: redakce



KOKTEJL NOVINEK

Je libo néco na zahrati? Pokud jste milovniky kvalitnich rumu,
dobrych piv a destilatd nebo uprednostriujete nealko napoje

s ovocnymi prichutémi, mame zde pro vas zajimavy vybér napoju,
které si v zimé radi vychutnate!

Republica
Reserva -
dalsi stoleti
samostatnosti

BoZkov Republica Reserva je
blend az dvanactiletych rum
z Karibiku. Nabizi 40% trtinovy
rum s prémiovym, unikatnim

a aspirativnim designem,

jenz je jednoduchy a dobre
propracovany. Svym vizualem
navazuje na jiz existujici design
Bozkov Republica Exclusive.
Dostate¢né upoutd vasi
pozornost ve vSech prodejnich
regalech!

Republica Reserva je blendovana
z téch nejlepSich stafenych

rumdu a jedna se o vyjime¢ny
produkt mezi rumy. Tato vyvazena
kombinace trftinovych rumu nabizi
tmaveé jantarovou barvu a pinou
drevitou chut.

Velmi ¢asto byva také ve spojeni
se systémem solera, coz je
nékolikalety proces zrani rumu.
Prakticky se jedna o vrstveni
dubovych sudﬂ na sebe kdy

rum a horni fadu rum nejmladsi.
Sudy jsou pfidavany postupné

a nejCastéji s odstupem jednoho
roku. VEk na etiketé rumu stafeny
systémem solera je nejcastéji
oznacenim nejstarsiho véku

rumu z vysledného blendingu. AZ
dvandctileté zrani a 40% obsah
alkoholu dava rumu Bozkov
Republica Reserva silu a elegancil

'DC aazr{m

Polotmavy lezék s lehce
karamelovou notou,
mahagonové barvy,
meéné prokvaseny, to

je Petr Vok. Doznivani
horkosti i ostatnich
chutovych viemd je, tak
jako u ostatnich Regent,
kratké a prijemné.
Polotmavé pivo

s obsahem alkoholu 5,3 %
obj. je noveé k dispozici
také v 0,5l plechovkach
balenych po 12 kusech.

Co znamena byt vskutku
fadné nachmeleny, to
vam ukaze jen Kanec
13°. NaSe novinka stylu
India Pale Lager vznikla
spojenim dvou pivnich
styll, lezéku a India Pale
Ale. Vysledkem je svétlé
silné pivo Kanec 13°

s lahodnou chmelovou
chuti. | kdyZ prochazi
spodnim kvasenim, je
chmelen hned pétkrat,

Odrady chmele Zatecky
polorany Cervenak,

Vital a Citra dodaji

pivu typickou chut

a nezaménitelnou vuni
S jemnymi citrusovymi
odstiny.

BESKYD 1129 vypravi pribéh

z drsnych hor, se kterymi je po staleti
neodmyslitelné svazana znacka Fleret.
Mistni pastyri zvani Valasi privedli pana
Jakuba C. Kohna na myslenku vytvorit
unikatni destilat, ktery zahreje u srdce i na
dusi. Tradic¢ni receptura, ktera se predava
Z generace na generaci, vam ucaruije jiz

v prvnim dousku. Stejné jako dvé novinky
— BESKYD 1129 CAFE CAFE, vyzraly
trilety Svestkovy destilat obohaceny

0 macerat z kakaovych bobu a kavovych
zrn, a BESKYD 1129 WILLI WILLI, vyzraly
Ctyrlety destilat z hruSek obohaceny

0 macerat ze zeleného &aje.

5
o
:h
-

E

Ochutnejte novinku
ze zimni edice
Fuzeteal Jedna
se 0 nesyceny
nealkoholicky
napoj s extraktem
z ¢erného Caje
a Svestkovou
prichuti, ktery se
muze jako jediny
produkt svého
druhu na trhu
podavat i teply!
Priprava je velice
jednoducha: nalijte
Caj do Salku, zahrejte
a vychutnejte!

z toho jednou za studena.

svetoznameé znacky
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PRO DOBROU VEC

Pro podporu Vojtika zalozili jeho

"y ., nejblizsi v r. 2011 spolek Vojtéska.
Voitik Schwarz, i Prostiednictvim néj oslovuje
1 2|ety stateény pani Jana fyzické i pravnické
ladik Streli osoby s prosbou o podporu
mladik ze otrelic, specialnich potreb svého syna.

kterého jsme vam . Diky duvéFe a pochopeni donatord

predstavili v minulem - pociporRil el et orgiizace,

Cisle magazinu _ - které se pééi o né vénuiji.

Jasné!, se spolecné A M B
se svymi blizkymi \

snazi celit tézkému T \

kombinovanému ¢ . F. .
postizeni a Zit s %

v rémci moznosti

co nejkvalitngjsi

Zivot. Prijmeéte

PODZIMNI NAPOJE ZAHREJI
NA TELE | NA DUSI

Sychravé a chladné pocasi velmi rychle nahradilo teplé léto.
Jak si zprijemnit tyto dny? Treba rychlou a jednoduchou
pripravou zahrivacich napojt. Vyzkouset mlzete starou dobrou

dékovani - * klasiku tfeba v podobé svareného vina, nebo popustte uzdu své
Bgrﬁog\?rv‘?lpzoaﬁzovéni ; _ ' : . u fantazii a kreativité a vylepsete si napoje dle vlastniho gusta.
motomedu, |éSebného ' 1 S korenim GurmEko to urcité stoji za to.

pOhybOVéhO pFiStPOje i - . - 00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000,

na procvicovani nohou ?‘(mcmw/éow suaidly

a rukou, a pozvani do
trochu ]InehO sveta.. Suroviny: 6 | Zic trtinového cukru, 1/2 | varici vody,
koreni dle chuti (badyan, hrebicek, jalovec, anyz, fenykl...), 1 | cerveného vina,

VOIta pI‘EkonaI OSOan I‘Ekord kandovana pomeranéova kira, 1 cl rumu, $tava z citronu a krupicovy cukr
a motomed ma na dosah! 7

H H stylu Sherlocka Holmese. Zbytek  spole¢né s pfijemnou polohou
Jak SE VO]tOV{; léta si ve Strelicich uzival domaci v relaxaénim vaku umocnéné
Alng heit pohodu, pfijiemna ve&erni hudbou a aromaterapii patti

aktualne darl ' grilovani, houpaci sit, koupani nyni k nejoblibeng&j&im vecernim

Vzhledem k jarnim zdravotnim v bazénku a vychazky a vylety aktivitam mladého jinocha. Na prodejny Sklep je Vojtik na
komplikacim se rodina do okoli. den s pocetnym Stabem, ktery dosah upInému zaplaceni
neodvazila odjet na delSi dobu H P4 d N4 d to€il pro darce pfedani daru |é&ebného rehabilitatniho
na dovolenou. Ale i tak si uzili VEZQa pre a jenz vyvrcholil svételnou show pfistroje, motomedu, ktery ma
pobyt v blizkosti Batova kanalu, kamer\ou v jeho pokaoiji, ur€ité jen tak jiz doma a na némz také pred
kde se Vojta svezl na lodi, nezapomene. par dny prekonal svlij dosavadni
navstivil kroméfizské zamecké Voijtik také prozil zajimavou P osobni rekord: Vojta mezi Styfmi
zahrady a zoo v Le$né, kde zkusenost s nata¢enim video V\jsneny mOtomed sténami obyvaciho pokoje
si pohladil i rejnoky. Tyden na spotu. Dostal darem opticka { za pritomnosti pohadkovych
prelomu Cervence a srpna stravil  vlakna, ktera jsou zdrojem d OSObnl r‘ekOPd postav na televizni obrazovce,
na hipoterapeutickém tabore, svételné stimulace a zaroven Mimo jiné i diky sbirce maminc¢ina povzbuzovani
kde kromé dvou kazdodennich pfedstavuji vybornou motivaci z akce Paleni Carodéjnic a strejdova fandéni dokéazal SVAROVANI VINA BADYAN CELY HﬁEBI’(v:EK CELY SKUlv?lCE MLETA SKUFVIICE CELA
rehabilitaci na koni travil Cas k pohybu, rozvijeni ichopu a dlouhodobé podpore ze aktivné ujet neuvéfitelnych 5 EISTA LINIE
se svymi kamarady pestrym a jemné motoriky. Pomalu strany klientd a zaméstnancu 520 metrd :-). Smysluplnou

Postup: hrnec se silnym dnem dame na spordk a zahrejeme. Nasledné do néj
nasypeme trtinovy cukr a pripravime tmavsi karamel. Mezitim privedeme k varu

pul litru vody a varici ji opatrné vmichame do hotového karamelu. Priddme koreni

a nékolik minut povarime. Pak prilijeme vino a privedeme témeér k varu. Nevarime!
Pred podavanim prilijeme rum. Nalévame do sklenic, jejichZ okraje jsme predtim
namocili do citronové stavy a potom do misky s krupicovym cukrem. Zdobime dle
libosti. Vhodna je treba kandovana pomerancova kira, platek pomerance nebo citronu.

Nas tip: misto jednodruhovych koreni je mozné pouzit korenici smés
SVAROVANI VINA GurmEko Cist4 linie, ktera obsahuje optimalni pomér skofice,
pomerancové a citronové kdry, badyanu, hrebicku, jalovce, anyzu a fenyklu.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000008 8000008800800 s00ssnsse’

taborovym programem, letos ve  se ménici barvy vldken JASO Distributor a podnikové volno¢asovou aktivitou tak

- - e e tela SIROKA NABIDKA SORTIMENTU GURMEKO VE VELKOOBCHODU JASO
Podporme VOItu stejné jako kardiovaskularni f ‘g'
a travici systém. Dochazi ke ; =
zlepSeni jeho sily, vytrvalosti, | . s ds i V.,
ppiatiedifoltahi / ‘ ( B i )
| A ~ % 3 4 '
| I/ s &;_ , |
www.gurmeko.eu

Pokud byste chtéli podporit Vojtu i v budoucnu, mizZete tak ucinit v podnikové prodejné
Sklep nebo kdykoliv prostrednictwm uétu spolku Vojtééka, c. 9876598765/5500 To

Vojtovy specialni potfeby a umozni mu zit v ramci jeho omezeni plnohodnotny Zivot.

Vice informaci je k dispozici na www.vojteska.org nebo na fb profilu spolku Vojtéska. ﬁ aI;tiviFy, ktera se mu dari a takeé 3 ’
0 bavi.

Text: redakce, Mgr. Jana Schwarzova
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ZE ZIVOTA FIRMY

Vitejte v JASO-DISTRIBUTOR, spol. s r.o.! Tentokrat bychom vas radi provedli
nasi aktualni nabidkou premium drinks a premium food. Svym sortimentem

a sluzbami oslovujeme hlavné pivotéky, vinotéky, rumoteky, restaurace, hotely,
bary, vinarny, kavarny, velkoobchody maloobchody, kancelarské a vyrobni

provozy. VSichni si u nas vyberete! TéSime se na vaSi navstevu.

PREMIUM DRINKS -----------oososmeasasasnnney

NejSirsi
sortiment piva
na celé Morave!

H Jiz od roku 1991 zastfeSujeme
obchodni a distribuéni
zastoupeni vSech vyznamnych
Seskych pivovaru pro region
Jihomoravského kraje.

V nasem sortimentu
najdete vice nez 100 ¢eskych
i zahrani¢nich pivovar(.

In vino veritas

B Nabizime vina

Rychla dodavka
smérem k vam

Pro odbératele, kteri
potrebuji operativné
doplnit zasoby na svych
provozovnach, nabizi své
sluzby kromé velkoobchodu
ve Strelicich takeé tfi
velkoobchodni prodejny
JASO-CASH and CARRY,
z nichz dvé sidli v Brné
a treti se nachazi v Mikulové.
Vice informaci najdete na
WWW.jasocc.cz.

Dale nase sluzby muzete
vyuzit v podnikové

maloobchodni prodejné
Nezapomenutelne gastro zazitky jsou nasim C|Iem e
M Ve specializované kvality v&etné steaku mrazené zeleniny a ovoce, Vice informaci ziskate na
www.pivni-sklep.cz.
Premium Food si u nas zranim z vybranych apod. Samozrejmosti je
muUzete vybrat ze Siroké masnych plemen, déle v nasi nabidce také mléko, L
fady bramborovych ryb, zmrazeného pediva mlé&né vyrobky a iroky OBJ EDNAVEJTE
vyrobku a masa prémiové k dopékani, vybérové vybér suchého kolonialu.

HODIN
DENNE
Internetovy obchod: www.jaso.cz
Objednavkovy systém: ORDIS
Telefon: 544 500 120
(6:00-17:00 hod operatorky,
17:00-6:00 hod zaznamnik)
E-mail: objednavky@jaso.cz
a jaso@jaso.cz
Dispecink - doprava - tel:
608 710 295

Osobni odbér Po—-P4 7:00-15:00 hod
(Centralni sklad JASO - Areal sklad(,
Strelice 726, 664 47 Strelice),
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zahrani¢nich
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Destilaty z celého
sveta a bohata
nabidka nealko
napoju

H Najdete u nas také Siroky
vybér rum0, whiskey, ginu

a dalsich destilatl z celého svéta,
rozmanitych nealkoholickych

napojd, napt. stolni, kojeneckeé,
mineralni &i IéCivé vody.

Wh'skeY) nasimij
certifikovanymj
Someliéry,

ZV|d|teInete SVOJi novinku
v magazinu Jasne!

Radi byste se svym produktem, sluzbou
Ci novinkou pochlubili na trhu?

Pripravujete akci a chcete oslovit
siroky okruh majiteltl gastro zarizeni
a obchodniki s potravinami a napaji?

Mate chut cokoliv sdélit nasim ctenartim?

Kontaktujte nas na e-mailu




HAPPY HOUR

Excelentne upravena
zelenina v hlavni roli

Nastal cas teplych pokrmu. Se sychraveéjSim pocasim

musime vice dbat na vyvazenou stravu a dopravat si /
zeleninu tepelné upravenou. Mame pro vas nekolik
Uzasnych a zaroven na pripravu velmi jednoduehyc

Dynova polévka s éervenou repou
a makovymi seminky

Ingredience na 4 porce: Postup:

M 400 g Ardo dynové pyré 1. Do vrouciho zeleninového
peletky vyvaru vmichejte zmrazené

M 400 g Ardo Cervena fepa peletky dynového pyré.

kosticky 2. Dochutte citrénovou stavou,

M 400 ml silného zeleninového soli a Spetkou cukru.

vyvaru 3. Polévku odstavte ze sporaku
M 200 ml smetany (30 % avice) a pridejte smetanu a kostic¢ku

M 20 g masla masla.
M 4 1zicky méku
M Citrénova stava
M Petrzelova nat

W Sul
W Cukr

Ardo) a rozdélte je do misek

a petrzeli.

“p

4. Nakrajejte Cervenou fepu na
malé kosti¢ky (nebo pouzijte jiz
B Safran hotové kosticky Fepy od firmy

nebo hlubokych talifu a zalijte

hotovou polévkou.
5. Polévku ozdobte zakapnutim
smetany a posypanim

makovymi seminky, Safranem

" Ingredience na 5 porci:-
W 1 kg predvarenych t&stovin Ardo ty

s ratatouille="
a la Mexicansg .

-

M 1 kg zeleninové smeési na ratatouille Ardo

M 250 g Ardo Mix Salsa Mexicaha = = .=

B 250 ml rajéatové omacky. - :
M 250 ml zeleninového vyvaru
M 25 ml olivového oleje

M 60 g mozzarelly

B Listky bazalky

M Pepr a sul

i

Postup:
1. V hlubsi panvi smichejte smés na ratatouille se Salsou
Mexicana a olivovym olejem.

2. Prilijte zeleninovy vyvar, raj€atovou omacku a pomalu
smes varte a pripadné dochutte soli a peprem.

3. V naparovacim situ prohrejte penne nebo je rovnou
smichejte na panvi s ratatouille.

4. Servirujte v hlubSich miskach nebo talifich a ozdobte
par kousky mozzarelly, listky bazalky a peprem.

A W

romanesco

Ingredience na 4 porce:
M 500 g Ardo romanesco mix
H 600 g lososovych filett

M 100 g masla

M 4 dl bilého vina

B Petrzel Ardo

B Pazitka Ardo

W Stovik

B Kerblik

Postup:

1. Rozdélte lososovy filet na Ctyfi porce a posypte soli a pepfem.

2. Mezitim pfivedte na panvi bilé vino k lehkému varu.

3. Pridejte bylinky. Omacku nasledné prelijte do elektrického mixéru
a mixujte zhruba 30 vtefin.

4. Do omacky pridejte maslo na kosti¢ky a mixujte dalSich 10 vtefin.
5. Zeleninovou smés Ardo romanesco mix prohfejte na panvi

a lososovy filet orestujte z obou stran na masle nebo olivovém oleji.

6. Zeleninu naaranzujte do stredu talife na lososovém filetu, omacku
jemné prelijte.

-
-

Zapeceneé zeleninoveé
kroketky s batatovym
pyré a restovanou kukurici
Mexicana

Ingredience na 5 porci:

M 500 g Ardo Veggie tots (zeleninové kroketky)
M 1 kg Ardo batatové pyré peletky

M 500 g Ardo restované kukufice Mexicana

M 25 g Ardo Salsa Mexicana

W 125 g ¢edaru

l Koreni Chimichurri

Postup:

1. Restovanou kukufici Mexicana vysypte do zapékaci
misy.

2. Batatové pyré nechejte povolit volné na sporaku
nebo v mikrovinné troubé. Pyré pak smichejte se
Salsou Mexicana.

3. Batatové pyré rozlozte na restovanou kukufici

a nahoru rozlozZte zeleninové kroketky.

4. Zapékaci misu dejte do trouby na 25 minut pfi 180 °C.
5. Cedar nastrouhejte, smichejte s bylinkami
chimichurri a posypte jim zapékanou smés. Pokud si
prejete kiupavou krustu, dejte misku jesté pod gril.

R
B

Zapecené spenatove listy
s liskami

Ingredience na 4 porce:

M 4 porce listového Spenatu Ardo (4 x 50 g)
M 200 g lisek Ardo

M 1 IZice Salotek Ardo

M 1 |Zzicka pazitky Ardo

W V2 I1Zicky ¢esneku Ardo

M 250 ml 30% smetany

M 80 g syru pecorino nebo parmezanu

H Sul, pepf, muskatovy ofiSek

Postup:

1. Na masle lehce orestujte Spenatoveé listy se Salotkou.
2. Pridejte Cesnek, sul a pepr a nechte dusit zhruba 5
minut a pfipravte do zapékaci misy.

3. LiSky prohfejte, osolte, pfidejte muskatovy ofiSek

a smetanu. Nechejte zredukovat a poté pridejte pazitku.
4. LiSky se smetanou prelijte pfes Spenatové listy,
posypte strouhanym pecorinem nebo parmezanem

a celou smés pecte v troubé zhruba 5 minut na 200 °C.
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Text a foto: ARDO Mochov s.r.o.






