EXKURZE

' :i DO PIVOVARU
 opice
B cs010 v apopiwie

nachmeleny

0SVEZUJICI MAGAZIN ZE SVETA NAPOJU A GASTRONOMIE .. swass

( \

Jakub Vagner:
Dobrym rybarem
se clovek rodi

str. 14-16

cinZANGI

PROSECCON NS
forter 3 - = I .




Foto: archiv JASO

EDITORIAL

Milé étenarky, mili étenafi,
letos ndm dalo 1éto svymi
extrémnimi teplotami opravdu
pékné zabrat. Podle analyz
byla vice nez tfetina letnich dni
tropicka, rtut teplomérd Splhala
vysoko pres tficet stuprid.
VétSiné z nas se nepodarilo pred
horkem schovat nékam k vodé,
protoZe v nasem oboru s teplym
pocasim pfichazi nejvice prace.
Doufame, Ze tato sezona byla pro
vas Uspésna.

V deséatém Cisle naseho
magazinu jsme si pro vas
pfichystali ochutnavku riznych
témat, aby si kazdy priSel na své.
Sladek Ing. Michal Kurec, Ph.D.,
nés provede craft pivovarem
Nachmelena Opice, ktery
a nejprodavanéjsim
minipivovarlm a pysni se mnoha
ocenénimi pivniho svéta.

Zdravy Zivotni styl neni nic
slozitého, navstivime brnénskou
veganskou restauraci Forky's,
jez vynika svym alternativnim
stylem s &isté rostlinnou stravou.
Kdo v |été nestihl vycestovat,
ma prilezitost prenést se do
zemé Pohadek tisice a jedné
noci — nahlédneme pod pokli¢ku
obdivuhodného Sultanatu
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Omanu. S rybafem Jakubem
Vagnerem jsme si povidali o tom,
pro¢ u nadaného hudebnika

z muzikantské rodiny zvitézila
vasen k rybarstvi. Vite, kdo je

to ,,rumeliér“? Jednim z nich je
Jakub Stejskal, ktery ndm poradi,
jak si rum nejlépe vychutnat, jak
vybrat ten spravny a Zze cena neni
vzdy rozhodujici.

Babi Iéto trvalo az téméf do
druhé poloviny fijna. Teplé dny
konéi a ted nas ¢eka chladiva
&ést roku, kterou zahajime
svatomartinskymi oslavami
mladého vina a tradi¢ni husou.
Zkusme si naro¢né léto vynahradit

www.facebook.com/pages/JASO

v zimnich mésicich, troSku
zvolnéme a zastavme se na chvili.

Dékujeme vam za pfizeri.
Pfejeme vam Uspésny, co
nejbarevnéjsi podzim, Stastné
a veselé Vanoce s témi
nejblizsimi a prateli a pohodoveé
nadchazejici zimni mésice.
Oslavujme 100. vyroci republiky!

Na zdravi! Se sklenkou vaseho
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NACHMELENA

OPICE

— 4 pack —

k;ﬂ ELEL,

Clovék je z opice

—

Darkové baleni na 4 piva, do
kterého mizete nakombinovat
jak PET, tak sklenéné lahve
podle viastniho vybéru.

Ochutnali jste jiz ,nachmeleny* LEZAK 11% nebo IPU 14% s nezapomenutelnou
opickou na etiketé? A nejen tyto dveé vyrazné chuté ma ve varnach craft pivovar
Nachmelena Opice v Krnové. S jeho sladkem Ing. Michalem Kurfecem, Ph.D., jsme si
povidali o postupu vareni i silngjSich piv, ktera s novym parnim ohfevem budou brzy

k dostani, a také o podzimni cesté za zahranicnimi kolegy z celé Evropy.

Pivovar Nachmelena Opice
jisté dlouho zlstava v mysli
v$ech pivnich labuznikid. Nejen
vyttibenou chuti svych produkt,
ale i svym vystiznym nazvem. Jak
tento nazev vznikl?

Je to jednoduché: Clovék
je z opice a po pivu je
nachmeleny. Nazev jsme
vymysSleli docela dlouho, snad 2
mésice. Obc¢as nékdo nadhodi,

Ze jsme ho nemohli vymyslet
stfizlivi. Ale opak je pravdou. Na
zacatku jsme si kladli nékolik
cild: nazev musi byt velmi dobre
zapamatovatelny, chtéli jsme
tam zvifatko a nakonec, aby
mél nazev spojitost s pivem.
Takze padalo nékolik navrha,

az se ujala Nachmelena

Opice. K tomu moje manzelka
nakreslila logo, které v&e jenom

podtrhlo. NaSe opice v logu je
totiz tak lehce nachmelena.

Vase etikety jsou unikatni, srsi
vtipem a dokonalym grafickym
propracovanim. Vyroéni specialy
z roku 2016 a 2017 stoji za to. Co
chystate k 3. vyro¢i?

Jesté se rozhodujeme mezi
dvéma napady. Bude se jednat
opét o silngjsi svrchné kvasené

pivo, a to bud némeckého,
nebo belgického stylu. Budeme
jej nabizet jen ve sklenénych
lahvich s patentnim uzavérem

a opi¢ka na etiketé uz bude mit
3 roky.

Vase nabidka je velmi rozsahla.
Zaujal mne postup vyroby piva,
pfi némz pouzivate tzv. pretlaéné
tanky (PT), pivo nepasterujete p>
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Nazorné a jasné - vyrobni proces nepasterovaného nefiltrovaného piva v Nachmelené Opici

ani nefiltrujete. V éem je tento
postup unikatni a jak ovlivni
vyslednou chut piva?

Pretlaéné tanky pouzivame
ke staceni piva od jara 2017. To
znamena, Ze pivo po fazi lezeni
do nich prepustime a dalsi
den se cely tank stoci. Tim ma
pivo z jedné Sarze stejny zakal,
stejnou dobu

nabidky dle vas ,nej*“ pivni
jednicku? A jakou pokrmovou
chut toto pivo nejlépe splachne?
Osobné citim, ze nasim
tahounem je IPA 14%. Ale
také si myslim, Ze Cesky
pivovar by mél umét i klasicky
dobry Cesky lezak. Proto jako
nase dvé jedni¢ky oznaduji
LEZAK 11%

lezeni, stejnou == .. a lPU 14%.
kvalitu. Dfive Cesky pivovar by K Lezaku bych
jsme pivo staceli meél umet i klasicky doporugil
pfimo z kvasnych .« . klasickou
nadob ,,na f{Obr’y CeSk'y ¢eskou kuchyni,
vicekrat“, coz lezak. Proto jako k hotké IPE
zpusobovalo nase dvé pak vyraznéjsi
odchylky . " - . a mozna

v zakalu, ale Jednicky oznacuji | ostrejsi jidla.

i chuti, pravé kvali LEZAK 11% Takze se
rozdilné dobé o nabizi pouziti
lezent. a IPU 14%. chilli nebo

Letni specialy byly rychle
vyprodané. Jaké specialy
pfipravujete na podzimni sezonu
€i vanocni nabidku?

Do konce zafi byl v nabidce
jesté Ale anglického typu
English Special Bitter 13%. Na
podzim pak nabizime v této
dobé& moderni pivni styl New
England IPA, coz je zakalena,
vonava a malo horka verze stylu
IPA. No a na Vanoce special,

o kterém jiz byla rec.

tfeba indicka
a thajska kuchyné.

Jaké jsou aktualni novinky ve
vasem pivovaru?

Letos na jafe probéhla
vyznamna rekonstrukce
a rozsireni vyroby. Plvodni
varnu na 10 hl jsme prodali do
nového pivovaru do Ostravy
a poridili si novou o velikosti
20 hl s parnim ohfevem.
Mimo jiné ndm umozni vafit
silnéjsi piva (16% a vice)

\/ODA +SLAD+CHMEL +KVASNICE. = PIVO

KVASKHICE

mnohem vétsi mnozstvi sladu.
Taky jsme rozSifili kapacitu
kvaseni a leZeni. Ted nas
nejvice tlaci bota pfi staceni
sudl a lahvi. Proto bychom

v nadchazejici zimé radi
pofidili poloautomatickou
vykonnéjsi pIni€ku lahvi a také
vykonnéjsi my¢ku sudu.

V zafi jste se zu€astnil ve
Velké Britanii velké pivovarské
akce, kde se setkavaji chmelafi
a pivovarnici z celé Evropy.
Privezl jste si néjakou inspiraci
od svych zahrani¢nich kolegti?

Urcité. Jednak jsem vidél tu
celou praci spojenou se sbérem
chmelu, jeho zpracovanim
atd. Také jsme navstivili
Slechtitelskou chmelnici, kde se
vyviji nové odrady chmele. Do
budoucna mozna dojde k nasi
vzajemné spolupraci ohledné
vareni piva s novou odriidou
chmele.

Také jsme zavitali do
mistniho ,craft” pivovaru. Maji

v mnoha vécech trosku odliSny

pristup. Napf. pro jejich piva
je typické, ze je nechavaji
dozravat a dosycovat v KEGu,
fikaji tomu ,cask conditioned”.
Tento pivovar takto vyrabél

az 85 % své produkce. Déle

si velmi zakladaji na upravé

h"-.. ] -“‘..:'#ll F |-
.1._

il

Sladek
a spolumaijitel
Michal Kurec
na noveé varne.
b

— Lezak 11%—
2. misto Degustace

ceskych lezaku v Pivo,

Bier & Ale 62/2018.
Nejlepsi novy svetly lezak roku
2016. Vyrocni ceny Pivo, Bier & Ale.
IPA 14%

2. misto Pivo Ceské republiky 2017
3. misto Pivo Ceské republiky 2016
Sun Apa 12%

3. misto Jarni cena ceskych sladkd

-

Ceska a Mezinarodni
Zlata pivni koruna
2018

Rucni ,craft”
stacecka na lahve.

Minipivovar Nachmelena
Opice vznikl v roce 2015.
Mezi ¢eskymi pivy ma
jiz své nepostradatelné
misto. V tomto roce si
craft pivovar porizuje
zbrusu novou varnu na
20 hl s parnim ohrevem,
Vv niz se zacnou varit
i vicestupnova piva.

Nachmelena Opice
nabizi jediné cerstvé
pivo, nepasterované

a nefiltrované. Zaklada
si na vynikajici kvalité,
Cerstvosti a lasce ke
svému remeslu. Vyborné
pivo totiz nedélaji jen
suroviny, ale i Cistota,
pristup vsech lidi

v pivovaru a celkova

kvalita.

pouze ze sladu, protoze
nova scezovaci nadoba ma
vétsi rozméry, a unese tak

varni vody pro jednotlivé pivni
styly a to bylo pro mne velice
inspirativni.

Pivovar nabizi své
lahve ve vlastnich
bednach s logem.

Mistnost pro kvaseni a lezeni piva v CK
tancich. Od roku 2015 jsme ji postupné
doplnovali, az dnes je tGplné plna.
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Jste nositeli nékolika ocenéni.
Mohl byste doporuéit z vasi

Foto: archiv Pivovaru Nachmelena Opice

Text: redakce




NA NAVSTEVE
Alternativni
fastfood

Forky™

respect for life

Uprednostnujete zajimaveé a rozmanite jidlo, na které nemusite
dlouho cekat a muzete si ho co nejdrive snist Ci odnést do
kancelare? A hlavné je pripravené z kvalitnich, nutricné a chutove
vyvazenych surovin? Forky’s vam toto vSe muzZe nabidnout a jesSté
vam jidlo zabali s sebou do specialnich oballl z rostlinné biomasy.
Zdrawy zivotni styl neni nic slozitého, prijdte si to zazit!

Forky’s, to je znacka
moderniho konceptu bistra
fastfoodového stylu, ale trochu
v jiném pojeti. Jaky typ zakaznika
oslovi vase nabidka?

| kdyz vime, Ze nas
koncept zasahne predevsSim
mladsi generaci, zajima
spektrum hostud. Od fijna jsme
otevreli i prvni patro s dalSim
barem a obsluhou, kde je
pfipravena dal$i a rozSifena
nabidka pokrmd, alko i nealko
napoja.

nya&m Adams _
= e N

. "“

-

Mi ktlaml‘rrysnn_
~ Mich

Maijitelé

a zakladatelé
Forky's Klara

a Lubos. Dnes ma
jejich restaurace
pobocky v Praze,
Brné a Trnave.

Vétsina z alternativnich
restauraci je zaméfena na
vegetarianstvi, a proto je nékdy
pro vegana velmi tézké stravovat
se dle svych potieb. Co vas
pfimélo ¢i pfivedlo k zalozZeni
vaseho konceptu?

Vyborna otazka. Pfesné
tento problém nas doved|
k ivaham otevrit bistro s Cisté
rostlinnou nabidkou jidel. Zkratka,
nebylo zde misto, které by na
dostate¢né urovni prezentovalo
rostlinnd jidla i samotnou filosofii
stravy bez zivociSnych surovin.

Klasické fastfoody jsou stale
velkym konkurentem. Je podle
vas mozné se z tohoto zapadniho
stylu stravovani vyhledové
posunout k hodnotnému
vyvazenému menu? Lidé budou
jist pomaleji, uvédomovat si, co
jedi, a tim svému télu dodavat
jen to nejlepsi, co momentalné
potrebuje.

Myslim si, Ze slovo fastfood
je tak trochu zbyte¢né strasak.
Mohu vam prece pfipravit jidlo
velice rychle, a presto mize
byt z kvalitnich surovin a dobre

_ L]

'
w Foto: Josef Kubicek,/Economia

Jedna z nejvétsich
veganskych restauraci

v Evropé. Od éervna
najdete Forky’s v nowyjch
prostorech na Jakubském
nameésti 1 v Brne.

i

Kromé minutkowjch pokrmu nabizi i dezerty,
tocené pivo a michané alko i nealko drinky.

Ostré Forky’s
Red Curry

je ziemnéné
kokosovym
mlékem.

nutriéné a chutové vyvazené. To
je také nas cil. Dllezitéjsi je, jak
jidlo vnima samotny zakaznik

a jak se necha ovlivnit. Jestli si
ho uzije, pfemysli o ném, zajima
ho, z €eho je sestavené, anebo
ho do sebe

kde se vafi pouze z rostlinnych
ingredienci, nesmirné dulezité.
Zvlasté pokud chceme bézné se
stravujicimu ¢lovéku ukazat, ze
to jde i jinak. Casto pouzivame
zajimavé slozky, které obsahuji
velké mnozstvi

e
a predtim bez rychle, a presto ghilsky),
ochutnani osoli V4 kva/itnich fermentované

a opepri. sumvin séjové produkty

(tempeh), seitan

Specializujete a dobre nutriCnNé  (sista psenicna

se konkrétné na a CthOVé bilkovina),
néktery produkt, P rizné druhy
ktery nesmi vwvazene — luténin apod.
chybét v 2adném to je nas cil. nebo vyzivové
jidle? Nabizite zajimavé
napfiklad zajimavé kombinace

Superbowls.

Je dulezité, aby jednotlivé
slozky pokrmu mély spravnou
konzistenci, strukturu, texturu,
kfupavost apod., prosté aby
bylo jidlo zajimavé a rozmanité.
To je pfedevsim v kuchyni,

(obilné pokrmy s fazolemi,
¢ocka s ryzi atd.)

Kde sbirate inspirace pro
skladbu svého jidelniho listku?

Inspiraci sbirame ve svété.
Sledujeme, které pokrmy fréi
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NA NAVSTEVE

nejvic, a postupné zarazujeme
takové druhy, které prezentuji
rdzné ¢asti svéta — evropskou,
asijskou, arabskou nebo
indonéskou kuchyni.

Misto klasickych plastovych
oball pouzivate obaly z rostlinné
biomasy, nékteré je mozné

nadobi, a pokud zrovna vlastni
neni k dispozici, musime nutit
dodavatele, aby nam nabizeli
biologicky rozloZitelné obaly,
ale zaroven i na obci, ve které
Zijeme, aby zajistili spravné
kompostovani téchto obald.
Vse je jiz vymyslené a funkéni.
Nyni se staéi pouze k tomuto

i kompostovat. syst?mu F)Fipojit
ametiste Rostlinng 7. tazdem
LZ?:?Q’; :‘?voluci, strava je Z nés...

Zivotni prostred. nejekologlétéjéi V &ervnu

Bez obalu o Zpuisob fte otewrel

svym zplsobem
unikatni. Zamyslite

lidského
Zivota na nasi

velké prostory
na brnénském

jesté néjaky Jakubském

posun v Setrnosti p[aneté_ namésti. Na

k pfirodé? co nového se
Forky’s mohou vasi

nabizi a propaguje rostlinnou
zpusob lidského Zivota

na nasi planeté. Ochrana
pfirody a Zivotniho prostfedi
uzce souvisi s ochranou

zvifat a omezenim Zivoc€iSné
stravy. Pro velké korporace je
naprosto nedUlezité zabyvat se
biologicky rozlozitelnymi obaly,
jde jim pouze o ziskovost. Je
to hodné na nés, kone¢nych
z&kaznicich. Na nakupech
muazeme mit vlastni tasky,
vlastni textilni sacky, jidlo si
muUzeme odnést ve vlastnim

navstévnici tésit?

Forky’s na Jakubském
nameésti 1 je krasny prostor,
ktery nabizi fadu vyuziti.

K dispozici je i krasny oddéleny
prostor ur¢eny k rdznym
soukromym oslavam a party,
stejné jako k firemnim akcim —
pfednaskam, prezentacim,
privatnim jednanim apod.

A to vSe podporené vizualné

a chutové krasnou nabidkou
pokrmu a napoju.

#eatdifferent
#respectforlife

Klngs{{rood

od|

ISPER ..

-

Osvézujici, proteinové vyvazené, vydatne a lehce ostré
mexické burrito.

Onyxové schodisté vas dovede do nové otevireného
prvniho patra s dalSim barem.

Suroviny na pét porci:
M 400 g celeru

M 300 g mrkve

M 400 g tempehu

M 150 g cibule

M 75 g kukufi¢né
strouhanky

B 75 g solamylu

M 700 g brambor

W 300 g hrasku

M 50 g vlasskych orechu
M 50 g liskovych ofecht
M olivovy olej

M sl

M pepf

Postup:
Ocisténou mrkev
a celer nastrouhame

SEKANA S TEMPEHEM, ORECHY _
A BRAMBOROVO-HRASKOVE PYRE

nahrubo, tempeh Peceme v olejem

nastrouhame vymazaném

najemno. pekaci 30

Cibuli Mala minut na 180

nakrajime z - stupnu.

najemno ochutnavka: Uvarené

a osmahneme ryChIev brambory BRE DEW A Z's EJTE
na olivovém a zdravé smichame

oleji dozlatova s hraskem, PLAKAT A‘ STUJ N EK

(ve chvili, kdy pridame

zacina zlatnout, ji nékolik Izic :

mirné osolime). olivového oleje, stil oo
Promichame mrkeyv, a rozmichame do jemného %‘
celer, tempeh a cibuli se pyré. ® 2
strouhankou a solamylem. Orechy lehce oprazime 19>
Pridame pepf podle chuti, nasucho na panvi. i 3 5
decentné osolime, jelikoz K servirovani idealné o @
tempeh a cibule uz jsou pfidame Cerstvou zeleninu B 3
slané. Ci salat dle sezony. I




Pri treku po svazich
omanského ,,Grand
Canyonu* vadi

Ghul si vychutnate
£ uchvatné whledy.

e 3
i 2| 2
«==-. - Ing. Dagmar Pavlikova

- il

Kdyby se vas nekdo zeptal, kde lezi Sultanat Oman a co o této zemi vite, zrejme
byste trochu tapali. Asi byste stat spravne zaradili na Arabsky poloostrov. A co dal?
Vedeli byste, Ze je Oman nejvetSim producentem nejkvalitngéjSiho kadidla na svete?
Pred rokem jsem na tom byla stejné, nic jsem o ném nevedéla, jen jsem slySela
samou chvalu od tech, kdo zde byli. Rozhodla jsem se tuto zdanlivé nehostinnou,
slunkem spalovanou zemi navstivit a béhem jedenacti dnu alespon trochu poznat.

Ve Stfnu Dubaje zajimavé poustni oblasti i Uzasné nenajdete jediny mrakodrap. Rozséhlé
liduprazdné plaze s prazracnou Hlavnim nabozenstvim je .
Oman, skoro pétkrat vétsinez  vodou. islam a jeho velmi tolerantni mOdernlzaCB

Ceska republika, aviak pouze

se Ctyfmi miliony obyvatel, se
skryva ve stinu sousedni bohaté
Dubaje. Je pokladem pro ty, ktefi
nemaji radi masovou turistiku

a chtéji zazit autentické arabské
prostredi. Naleznete zde meSity,
staré pevnosti, starodavné
vesni¢ky, malebné hory, hluboké
kariony, krasna udoli (vadi),
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Exoticka atmosféra
a pohostinnost

Mésta jsou pfijemna,
bez pompéznich pamatek,
se zachovanou exotickou
atmosférou. Domy se zde
nesmi stavét pfilis vysoké, nikde

odnoz umozriuje pfijemny

zivot i spoluziti s jinymi
nabozenstvimi. Co kazdého
navstévnika mile prekvapi, jsou
neskutecné pfijemni, nevtiravi

a druzni lidé, ochotni vzdy
nezistné pomoct. Jsou pfirozené
hrdi, vzneseni, pratelsti a velmi
pohostinni. Je to asi nejvétsi
deviza této zemé.

Oman si prosel britskou
a portugalskou nadvladovu, ale jiz
v roce 1650 se stal nezavislym
statem. V 18. stoleti ovladal
mimo jiné kefiskou Mombasu
a Zanzibar. V modernich dgjinach
20. stoleti byl izolovanou zemi,
jednou z nejchudsich na svété.
Na za¢atku sedmdesatych let

iluety
zapadu

nce obzvlast
romanticka
podivana.

Jednim

z nejoblibe-
néjsich jidel
je birjani, gri-
lované maso
s koFenénou
ryzi a zeleni-
nou.

zde byly pouze tfi $koly, jedna
nemocnice a Oman jesté nebyl
elektrifikovany. Neexistovala
televize, radio, noviny, matriky,
silnice. Pfestoze mél bohaté
zasoby ropy a plynu, trpéli
obyvatelé infek&nimi nemocemi
a podvyzivou. V roce 1970 se
dostal na tr(in sultan Kébus bin
Said. Svrhl svého konzervativniho
otce, sultana Saida bin Tajmura,
a zacCal s rozsdhlou modernizaci.

Pri cesteé je treba
davat pozor, pany
silnic jsou tu
velbloudi.

Milovany sultan
Kabus

Bezdétny sultan Kabus
vladne dodnes, patfi k nejdéle
vladnoucim panovnikim na
svéte, ale nékolik let se mluvi
o tom, Ze je téZce nemocen.
VétSina poddanych ho miluje,
uznava a chové k nému
respekt. Na jeho portrét narazite
v Oménu na kazdém rohu, na
fotkach, plakatech i obrazech.
Jsou po ném pojmenovany
ulice, mesity, univerzita, Skoly
i stadiony. Podafilo se mu témér
nemozné. Nejenze zemi za
par let hospodarsky posunul
o nékolik set let dopredu,
ale i kriminalita je tady spi$
vzacnosti a terorismus v zemi
neexistuje.

Batuzkarsky
styl cestovani

Domluvila jsem se na vylet
s dlouholetym kamaradem
Jardou z Prahy a se Zuzkou
a DaSou ze Slovenska, které
do této doby jezdily pouze
s cestovnimi kancelafemi. Byly
zvyklé na all inclusive, takze
se tésily, ze poznaji volnéjsi,
nezavisly, batlizkarsky styl
cestovani.

Jesté v Cesku jsem zamluvila
v pujcovné velké, prostorné
a spolehlivé auto Mitsubishi
Outlander, které jsme si vyzvedli
na letisti v Maskatu. Noclehy
v hotelu jsem zajistila pouze
na prvni dvé noci, abychom si
po naro€ném nocnim letu pres
Dubaj odpocinuli a urychlili

aklimatizaci v cizi zemi. Pro
dalsi dny jsme zvolili prespavani
nadivoko pod stanovou
moskytiérou. Béhem pobytu
jsme v hotelu spali jesté jednou
na jihu ve mésté Salalah (mimo
jiné i proto, abychom dobili
baterky fotoaparatu) a posledni
den v hlavnim mésté Maskatu,
abychom se v klidu sbalili pred
odletem a prijeli dom Cisti.

Spani pod Sirdkem
Ceny za ubytovani jsou

bohuzel pomérné vysoké,

a protoze je Oman jednou

svété a je dovoleno spat

pod Sirakem témér vSude,
vyuziva tuto moznost spousta
cestovatelu. Kdyz si ¢lovék
predstavi naSe krasné louky

a lesy, zda se prespani v pfirodé
jako jednoducha zalezitost. Jenze
v Omanu je velmi sloZité objevit
kousek rovné zemé bez kamend.
Na internetu je nékolik uzite€nych
odkazu, kde se daji tato mista
najit, véetné souradnic a popisu,
jak to tam vypada.

Verejné kryté
altanky

U more je to snadnégjsi.
Nejenomze si ¢lovék slozi hlavu
kdekoli na pisku, tfeba pod
previsem nebo u skaly, ale da
se vyuzit pomérné husta sit
vefejnych krytych altankd, ve
kterych Omanci radi poradaji
pikniky. Zejména o vikendu se
do nich sjizdi slavit s po&etnou
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NA CESTACH

rodinou a kamarady. Pfinesou

si plno jidla, nealkoholického
piti, nezbytnou SiSu na koureni
a hoduji az do noci. Pak se
seberou a odjedou domu. Casto
jsou u pristie$kd sprchy, voda

a zachody.

Co je pod poklickou
Rada vzpominam na omanska
jidla, ktera jsou pestra diky
nejriznéjsim pristéhovalctm.
Muzete se tady setkat s kuchyni
arabskou, perskou, pakistanskou,
indickou, bangladésskou,
filipinskou, ale i zanzibarskou,
coz je pozustatek z kolonialni
doby. Kdyz jsme chodili na obéd,
preferovali jsme restaurace
vedené cizinci, protoze jidla
byla nejen velmi chutng, ale
i levna. Dalo se dobfre najist za
jeden rial, tj. 70 korun, a dostali
jsme hovézi, kufeci nebo rybi
maso, pfilohu a zeleninovy salat.
Naucili jsme se chodit pfimo do
kuchyné, podivat se pod pokli¢ku
a ukazat, na co mame chut.

Nesmi chybét
datle a ryby

Narodni potravinou jsou datle,
které se pridavaji do mnoha
receptu nebo se ji jen tak,
jako zakusek. Pro zajimavost,
rozzhaveny datlovy sirup se kdysi
lil na nepfitele shora pfi obrané
pevnosti.

Nedilnou a vyznamnou
soucasti kuchyné jsou také ryby,
protoze morské pobrezi Omanu
mé délku 1700 kilometrd.

Nejvice jsme si pochutnavali
na rlznych dzusech, vitézil
Mango fresh. Byl namixovan ze
dvou plodl a mél konzistenci
hustého jogurtu. Dal se koupit za
600 baisa, tedy 40 korun. Témér
kazdy den jsme si dopravali
karak, silny mlé¢ny ¢aj, nebo
exoticky ¢aj s obsahem velmi
zdravého koreni kardamom.

Kdo je panem silnice
Najeli jsme 3500 kilometrd,

a kdyz nepocitam par desitek

kilometrt po offroadovych,

neasfaltovych cestach, kdy jsme

zkouseli schopnosti naSeho

auta, jezdili jsme celou dobu

po nadhernych silnicich bez
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Umkatm koupani v Blmmah
. sinkhole neboll Dablo

jediné diry. A kolik stal benzin?
Prijemnych 13 korun za litr.
Jedinou obtézuijici prekazkou

v jizdé, a to doslova a do
pismene, byly v Omanu vysoké
zpomalovaci retardéry ve
vesnicich. Asi by jinak nedonutili
fidi€e na rovnych silnicich
zpomalit. Taky jsme obcas
museli davat pozor na navaté
pisky a vyhybat se osamélym
velblouddm, nékdy i celym
stadlm. Zvifata byvala klidna,
jenze obcas nevypocitatelna,
protoZe moc dobre védéla, kdo
je panem silnice.

ToP10

Na zavér jesté zebricek
TOP 10 nejlepsich mist,
ktera jsme navstivili. Jsou
Ffazena ne podle diileZitosti,
ale podle posloupnosti, kdy
jsme je navstivili. Zdaleka
se nejedna o vSechna, ktera
stoji za to vidét:

1 Bimmah sinkhole
m(Dablova dira). Jde o jeskyni
s propadlym stropem, kde se da
koupat v krdsném jezirku, skakat
do vody, nebo bouldrovat (lézt
po malych skalach bez lana).

Ve vodé jsou drobné rybicky

I"! . " ta
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a rady délaji peeling pfijlemnym
okusovanim kuze.

Wadi Shab. Nadherné
mbarevné udoli mezi

vysokymi skalami, kterym jsme $li
asi pét kilometrt. Na zavér bylo
mozné pokracovat pouze fekou,
az jsme se po par stovkach
metr( dostali chlzi a plavanim
k Uzké Stérbiné. Kdyz jsme se
dovnitf protahli, pfekvapenim
jsme zatajili dech nad kouzelnou

nachazi v kazdém
% yetSim meéstecku.

ﬂu"ﬂ'--’"

scenérii. Skryvala se tady
pohadkova, prekrasné sluncem
osvétlend jeskyné s vodopadem
a zvlaStnimi skalnimi Utvary.
Zdatni navstévnici v jeskyni
bouldrovali vodopadem.

3 Rezervace Garden
mRock u mésta Dugm.
Misto je pIné bizarnich kamenu,
které vznikly mechanickymi
ucinky vétru. Dlouhodobou
erozi zrnky pisku byla vytvorena

neuveritelna prehlidka
podivuhodnych tvar(l — rizné
obrovské koule, zkamenéla
zvifata, oblouky...

4 Oblast Jebel Samhan.
mHorska oblast s narodnim
parkem, kde si Ize vychutnat
Uchvatné vyhledy z 1300 metra
vysokého utesu. Pfi zapadu
slunce jsme pozorovali stada
koz na Teiq Cave (je to jedna

z nejvétsich propadlin na svété
vznikla sesunutim stropu jeskyné
a dalSim vymilanim rekou) a tisic
let staré baobaby ve vadi Hinna.
Roste tady druh, ktery se nikde
jinde nevyskytuje.

5 Kultovni trek Balcony
mWalk (Rim Walk) v pohofi
Jebel Shams. Mistu se fika
Arabsky Grand Canyon. Ve vy$ce
témér 3000 metrl je mozné jit

z vesniCky Al Khitaym, padesét
metr{ pod hranou utesu, nad
kilometr hlubokym karionem,

az k zaniklé vesnici as Sab
schované pod skalnim previsem.

Al Hoota Cave. Krasova

mjeskyné, pry jedina
na Arabském poloostrové
a podobna nasim Koné&pruskym.
Ma celkovou délku pfiblizné
4,5 km, z ¢ehoz pouhych
500 metr( je dostupné Siroké
vefejnosti. Byla to jedna z mala
placenych atrakci v Omanu,
vétSina byla zdarma!

Misfat al Abriyeen,
munikatni horska vesnicka,

kde se zastavil Cas. Je
charakteristicka svymi tradi¢nimi
hlinénymi domy, terasovitymi
poli¢ky, alejemi a zahradkami, ve
kterych vesni¢ané péstuji banany,
granatova jablka, papaju, mango,
citrusové plody a palmy. Terasy
jsou napojeny na zavlazovaci
systém falaj, coz je kanal
vytesany do tvrdé skaly.

Malebné Wadi Nakhr. Pri
mvstupu jsme chvili prolézali
fotogenickymi ruinami hlinéného
mésta a pak pfi prijezdu udolim
jsme na zajimavych skalnich
Utvarech studovali geologickou
minulost Zemé.

Wadi Bani Aouf. Je
mto pohofi s udolimi

a s nejokéazalejSimi vyhledy
v Omanu. Na uzounké,
neasfaltové, 40 kilometr(
dlouhé prasné cesté z Al Hamry
do Rustaqu jsme absolvovali
dobrodruzny prejezd, kdy jsme
vétSinou méli z jedné strany
skalu €i svah a z druhé strany
nékolik set metrd hlubokou
propast. Nastésti nejezdilo
moc aut, protoze navzajem
se vyhybat Slo jen na par
mistech, a je$té hodné slozité.
Byla to velmi adrenalinova
zélezitost, predposledni den
naseho putovani. Cestu jsem
pojmenovala ,,Omanskou
bolivijskou stezkou smrti“.

1 o Velkolepa mesSita
mSultana Kabuse

v Maskatu (Sultan Qaboos

!-_ :
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Omansti muzi hosi tradigni

odevidisdas.a nikdy
nevychazi z domu-hez
pokryvky hlavy.

Grand Mosque). Nenavstivit
tuto mesitu je jako opomenout
Eiffelovku v Pafizi. Je
povazovana za nejhez&i na
svété a predstavuje skvost
moderni islamské architektury.
Vznikla v roce 2001 jako dar
soucasného sultana svému
oddanému lidu k tficatému
vyroéi jeho vlady. Stavba pojme
az 6500 veficich. Obdivovali
jsme nejvétsi rucné tkany
koberec 70 metr( dlouhy,

60 metra Siroky, vazici 21

tun. Dal§im prekvapenim

byl pfekrasny devititunovy
kfistalovy lustr Swarovski,
vyrobeny v Némecku, ktery
patfil v dobé svého vzniku pred
par lety k nejvétsSim na svété.
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R Eezervace Garden Rock

u mesta Dugm je plna
bizarnich kamenu.

'Mangovy fresh si mizete
dat jako dezert po iidle)(

je nejstarsim nezavislym
statem arabského svéta.
Nachazi se na strategické
pozici na jihovychodée
Arabského poloostrova,

coZ prispiva tézbé ropnych
zasob. Od roku 1970 se stat
diky viadé sultana Kabuse
bin Saida otevira svétu. Stale
vétsi roli hraje v Omanu
turisticky ruch, péstovani
datli a rybolov.
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Text a foto: Ing. Dagmar Pavlikova
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Vagner ma na kenté mnoho
uspécht. Nejvetsi sladkovodni
ryba, kterou doposud ulovil,
vazila 154 kilogrami g_‘r@ila
pres tii metry. Ackoliv ? 3
‘rybarenim zivi, ryby mezijeho
nejoblibengjsi jidlo rozhodne
nepatri..Nejen to na sebe .
proznadil v nasem rozhovo

*“Eufrat®UZ nékolik 16t =

_~pracuje-JakubV/a - -

~¥na projektu Sladk -
_giganti, ve ktere ce =
zmapovat’24 méne . =
znamych-ineznamychg™ == —=
sladkovodnich ryb_ .
nejvétsSich=rek.ijezer——
naSiplanety=— =
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akub Vagner;
Dobrym rybarem_
se clovek rodi

Nejslavné|si Cesky rybar Jakub

B Narodil se 24. prosince 1981, jeho
otcem je hudebnik Karel Vagner.

M Jako profesionalni rybar ma

na svém konté nékolik svétovych
rekordu v lovu sladkovodnich ryb.

B Televizni div4ci ho znaji z poradti
Ceské televize Jak na to, S Jakubem

na rybach a Rybi legendy.

B Pro stanici National Geografic

Channel natocil sestidilny serial
s nazvem Fish Warrior.

-

Jste velkym milovnikem
rybareni. Tomuto koni¢ku jste
zasvétil velkou ¢ast svého zivota.
Lovil jste uz jako maly hoch
rukama pstruhy pod kameny?

Jako kluk jsem vyrdstal
v Prihonicich a dlouhé roky
pro mé bylo nepredstavitelné,
ze by mohl existovat i jiny
svét, nez byl ten za branou
prahonického parku. V té dobé
pro mé byl Prihonicky park
jako Amazonie. Jako asi kazdy
kluk, tak i ja jsem zacinal jako
pytlak s klubi¢kem vlasce
v ruce a pstruhy do ruky jsem
samoziejmeé také chytal. Byla to
doba bez starosti, kdy bylo vSe
nové, a jediné, po ¢em jsem
touzil, bylo dobrodruzstvi.

mimo nase feky a rybniky. Kde

se nejvice citite doma a kde

jsou podle vas nejlepsi ryby?

A k tomu se poji jesté jedna

otazka: Jste vegetarian, nebo rad

ochutnate svoje ulovky?
Vegetarian nejsem a ani si

na svych expedicich nemohu

dovolit byt. Na svych vypravach

jim, abych prezil, nikoli abych

si pochutnal nebo abych jed|

zdravé. Jim a piju to, co mi

dava pfiroda v dané oblasti.

Doma pro mé je a vzdy bude

Ceskaé republika. Miluji nasi

zemi, stejné tak i eskou

pfirodu.

Mél jste moznost okusit pokrm
z ryby, ktery vas pfijemné, nebo
naopak nepfijemné prekvapil?

A co rozhodlo, Ryby moc
ze rybareni bude s nejim, a pokud
vasim ,poslanim“? D et jSOU ano, pak
itudovaltjstve budoucnost vétéiréqu’ nha kd
onzervatofr... . o ~m o expedicich, kde
Rybareni aje dulezite mné nic jiného
Stastnym, a proto - jsem fikal, ze
se stalo i mou trosku navracet nejlepsi rybou je

profesi. Myslim si,
ze by mél ¢lovék

myslenim mimo

hovézi steak. Na
druhou stranu

délat to, co ho virtualni realitu. musim Fici, Ze

gini Stastnym,

protoze jenom

tak se mlze stat i uspéSnym
ve svém oboru. Nikdy by mé
nebavilo délat néco jen kvdli
naplfiovani pracovni moralky
nebo finanénimu ohodnoceni.

Rybafi pry lovi pfevazné ze
dvou davodt. Bud touzi ulovit
co nejvétsi rybu, nebo uctivaji
ten klid a ticho pred svitanim
a rybareni je pro né formou
meditace. Co znamena rybareni
pro vas? Je viibec mozné takto
nahlizet na tento sport?

Pro mé je rybareni a pobyt
v pfirodé zivotnim stylem. Miluji
svobodu, kterou citim nejvice
spjat s pfirodou. Rad s pfirodou
vstavam a pozoruji novy Zzivot.
Stejné tak mé tési, kdyz se
jednou za &as potkam s velkou
rybou. Rybareni je krasné,
protoze ma mnoho barev.
Kazdy rybéar hleda u vody néco
jiného, a presto nas vSechny
spojuje laska k prirodé.

Mezi vase aktivity patfi
i cestovani, dobrodruzné vypravy
a zkoumani vodniho svéta

¢im jsem starsi,

tim radgji si
néjakou rybu dam. Rozhodné to
ale neni pangas ¢i losos, tedy
ryby zdravi vyloZzené skodlivé.
Po kazdé z expedic se ale
stejné nejvice t&€Sim na ¢eskou
svickovou anebo kachnu se
zelim.

Amazonie je bujary, rozlehly
prales s moznostmi, o kterych se
nam tady v Evropé ani nezda. Co
vas laka na tom vracet se do této
neprozkoumané, az nebezpecéné
oblasti?

Je to neomezeny pocit
svobody. Jen vy a destny
prales. Kruty, ale krasny
zaroven. Je uplné jedno,
kolik mate penéz, jaké mate
spole¢enské postaveni, jaké
je vaSe pfijmeni. Prales se vas
na to nepta. V Amazonii jste
soucasti toho vSeho krasného
kolem vas.

Nejenze rybafite, ale také
se vénujete fotografovani,
délal jste také televizni porad
S Jakubem na rybach nebo
svétovy serial Fish Warrior pro
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Foto: archiv Jakuba Vagnera

Text: redakce
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National Geographic Channel.
Svoje uméni sdilite s lidmi, ktefi
stejné jako vy miluji rybareni. Co
je nejvétsi doménou dobrého
rybare? Trpélivost, dlivéra Ci ten
spravny prut a dobre zvolena
navnada? Hraje pfi rybolovu
dulezitou roli i kondi¢ka?

Na tuto otazku nejde
jednoznacné odpovédét.
Myslim si, Ze dobrym rybarem
se Clovék rodi. Bud to ve vas
je, anebo ne. Kazdy v sobé
mame pud lovce, ktery v nas
dfimé z ddvnych dob. Nékdo
vice, nékdo méné. Dulezita
je trpélivost, stejné tak ale
i pokora. Obzvlasté v oblastech,
kam své expedice vedu ja. Zde
se chyby neodpousti a ¢lovék
musi pfesné védét, co si muze,
anebo naopak nesmi dovolit.
Jsem daleko od civilizace
a jakykoli problém zde ma upIné
jinou vahu.

Vybaveni moc nefeSim.

Dfive jsem hodné feSil znacky,
ale jak jsem do rybarského
obchodu pronikl vice, tak jsem
ztratil dost idealy. Stejné se
skoro v&echno vyrabi v Ciné

a uz jen opravdu malo vyrobcu
si drzi kvalitu a pousti na

trh jen opravdu odzkousené
vyrobky. UZ viibec nefe$im
design. Na veskeré vybaveni,
a to nejenom rybarské, mam
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jediny pozadavek: musi

vydrzet a prezit jednu expedici.

Kondi¢ka je dulezita, stejné
tak ale nemalou roli hraje vile.
V okamziku, kdy jde néco
hodné Spatnym smérem, je

vule mnohem podstatnéjsi nez

fyzicka kondice.

Jste drzitelem nékolika
svétovych rekorda v lovu
sladkovodnich ryb a také
drzitelem rekordu v kategorii
All-tackle IGFA. Vasi doposud
nejvétsi sladkovodni rybou je
Arapaima gigas s vahou 154 kg

-Jakub_Vagner a jeho kameraman
.. Jiri-Streda dalsi expedici do nitra
1 "Amazenského destneho pralesa za

a délkou 307 cm. Jedna se

o nejvétsi sladkovodni rybu,
ktera kdy byla na sportovni
prut ulovena. Jak jste se citil po
vytazeni tak velkého ,obra“?

O této rybé jsem védél a snil
nékolik let, ale nikdy se mi ji
nepodarilo prelstit. Pak svij sen
drzite v naruci uprostred pralesa
a to, co se vam povedlo, si tak
néjak uvédomite az dalsi dny.
Na rybafeni je krasné, Ze mate
moznost vratit rybu do jejiho
pfirozeného prostredi. Myslivci
tfeba takové Stésti nemaji.

Tam jak padne rana, tak bud

Sibir. Pri cestach za rybimi legendami vyrazil Jakub Vagner
na expedici i do mist, kde teploty klesaiji k minus Sedesati
stupinim a podminky pro Zivot i rybolov jsou vic nez tvrdé.

bajnou Arapaimou gigas.

Zivot vezmou, anebo minou.

se stejnou rybou potkate za
nékolik let znovu.

Je mozné, aby mezi rybarem
a jeho rybou vzniklo néjaké
vétsi duchovni spojeni? Tento
velkolepy a majestatni obr se
vami nechal ulovit.

To netusim, na to se
musite zeptat té ryby :-).
Kazdopéadné jsem pfi svych
cestach vidél prili§ podivného
a nepopsatelného, abych tyto
véci popiral.

Mate néjaky dalsi typ rybiho
ulovku, ktery vas laka? A co
momentalné v nejblizsi dobé
pfipravujete? Chystate se na
novou vypravu?

Momentalné mam pred
sebou celou Ffadu naro¢nych
expedic. Jak prlizkumnych,
tak i filmovych. Ceka mé& dalsi
nataceni pro Ceskou televizi
i zahrani¢ni kanaly a velmi rad
bych pokracoval v nataceni
poradu S Jakubem v pfirodé
pro déti na CTD. Tento projekt
mi dava velky smysl a naplfiuje
mé. Déti jsou budoucnost
celé nasi zemé a je dllezité
je alespon troSku navracet
mySlenim mimo virtualni
realitu.
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K prilemnému odpocinku patri sklenka dobrého vina. Mozna uz vam ale dochazeji napa-
dy, kam se za nim vypravit. Jizni Morava je vyhlasenym vinarskym réjem, co vSak zazit
néco nového a krom tekutych hrozni si vychutnat i cestu do 400 let staré minulosti?
Za jedineénym zazitkem se vypravte do nejvétsi vinarské obce Ceské republiky - Velkych
Bilovic, ktera je domovem zndmych Habanskych sklepu.

Do tajd a historie Haban-
skych sklepli proniknete béhem
devadesati minutové prohlidky,
ktera vede vinotekou a budovou
vinarstvi, v niz si prohlédnete uni-

katni drevené vinifikatory i lisovnu.

Dale pak pokracuje do dobového
a moderniho sklepa. Zde probiha
zavérecna degustace, pri niz
ochutnate vybér sesti privlastko-
vych vin, ktera budete moci nejen
degustovat, ale také zakoupit

v nove otevreng vinotéce. Dlou-
holety reditel Habanskych sklepi
Josef Svoboda navic do prodeje

uvolnil nékolik lahvi archivnich

vin, které az dosud prisne strezil
ve zdejsich sklepech. Unikatni vina
je mozné zakoupit pouze v mistn{
vinotéce, kteréd krome jiného lakéa
k prijemnému posezeni na venkav-
ni terase s kulisou sluncem zalité
krajiny.

Habanské sklepy ve Velkych
Bilovicich jsou idealnim cilem
vsech milovnikd vina, prilezitosti
k romantickému vyletu i cestou

za poznanim. Navstéva dobo-

vého sklepa, soukromé salonky

a moderni vinotéka s terasou

potési jednatlivce, rodiny i skupiny.

Prohlidku vinarstvi si mizete uzit

po cely rok, od ¢ervence do konce
rezervace terminu. Udélejte si cas
na sebe a vychutnejte si volné dny
s habany.

Skupinové i firemni prohlidky a degustace je mozné sjednat
na www.habanskesklepy.cz, prostrednictvim e-mailu
degustace@habanskesklepy.cz nebo na telefonnich cislech

518 504 280, 733 148 280.

Cena za prohlidku s degustaci 3 vzorki vina je 150 K¢,
6 vzorkd vina 200 Keé. Individualni akce jsou po objednant

mozné celorocne.
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KOKTEJL NOVINEK

Pomalu prituhuje a stromy v sadech

uz davno nejsou obalené Stavnatym
ovocem, po kterém se muzeme kdykoliv
natahnout a zakousnout se do ngj.
Nezoufejme, pripravili jsme si pro vas
ovocnou nabidku 100% kvality!

Rohozec nadchazejici zimni sezonu otevira novym darkovym
balenim z COOL rady z Ceského raje. Objevte plnou
nachmelenou chut s Uzasnym designem.

ATy
® RS i

ROEOZEC

PIVO CESKEHO RAJE

5
5
<

g

Oblibena sportovni edice pfirodni mineralni vody Mattoni ma od
fijna novy typ lahve s 50% podilem recyklovaného PET (tzv. rPET).
Jeji vyroba spotrebuje 0 50 % panenského PET méneé a také
efektivné vyuZije recyklovany material z pouzitych PET lahvi.

[
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{ ANTIDX

Rodina oblibenych pfichuti
Multifruit s medem a Pomeran¢

s mandarinkou a hroznovou
Stavou od prémiového dzusu
Cappy Plus se nyni rozrlsta

o novinku ANTIOX - lahodnou
kombinaci ovoce a zeleniny
bohatych na antioxidanty, které
chrani bunky pred oxidacnim
stresem. Jablka, bilé hrozny,
mrkev, ¢ervena fepa, jahody,
maliny a bortvky — tyto vSechny
chuté najdete ve 100% ovocno-
zeleninové §tave bohaté na
antioxidant vitamin E — Cappy
Plus ANTIOX. Je idedlni k snidani
i ke svaciné. Nebo kdykoliv, kdy
pro sebe budete chtit udélat néco
dobrého — ANTIOX je vas dousek
zdravi ve sklenici.

Diky lisovéani za studena
si vylisky zachovavaji stéle
hodné vitaminu a olejnin. Proto
susime pomalu, pfi nizsich
teplotach, a diky tomu si pak
muzete v €aji vychutnat
intenzivni chut rakytniku.
Vyborné se hodi na
podporu imunity.

Je lisovana za studena
Z ru¢éné sbiranych plodu, bez
jakékoliv dalsi upravy, jen je
oSetrfena pasteraci. Uz 40 ml denné
zcela pokryje doporu¢enou denni
davku vitaminu C. Doporuc€ujeme
ideélné rozmichat ve 200 ml vody.
Diky zbytk(m oleje z lisovani
je stoupani duzniny vzhlru
pfirozenym jevem.

Vice na www.ovocnak.cz/www.farmabeckov.sk

Dalsi 100% novinka z Ovocfidkova, ktera je vyrobend pouze z ovoce!
To bylo nejdfive za studena pasirovano a pak v podobé drené nékolik
hodin suseno pfi nizké teploté, aby si platky v raw kvalité zachovaly
to nejlepsi. Jsou bez pfidaného cukru, konzervace, barviv, aroma

a dalsich nesmyslu. Na 20 g platkd bylo potfeba 100 g pyré, které
jsme ziskali ze 130 g Cerstvého ovoce.

Ovociiak pFichazi se zdravou a chutnou novinkou.
Ochutnejte rakytnikovou variaci se 100% ovocem a nic min!

Vyborny k pfipravé
limonad nebo horkych
napoju. 30 % rakytnikové stavy

lisované za studena a 70 %

jable€ného bio koncentratu
z Némecka zaruci opét 100%
podil ovoce, a to bez
pfidaného cukru! Lahev

s hrdlem, které
nekape!

Kvalitni suSené plody zde
tvori 2/3 obsahu a doplfiuje je
susena medurika v bio kvalité.
Dohromady tvofi velmi pfijemnou

ovocho-bylinnou chut
navozujici pohodu. Skvéle
prohreje, nebo vychlazeny

naopak pfijemné

OSVEZi.

Révové bilé a Cervené
vino z jizni Italie nesmi
chybét na zadném
slavnostnim stole.
Alpha Bianco nadchne
svoji atraktivné vyhlizejici
slamoveé Zlutou barvou.
Jedna se o lehce

suché, ale velice svézi
vino s plnou ovocnou
vuni. Ocenite pfijemné
vyvazeny elegantni
zavér. Doporucujeme ke
svétlym masum, rybam,
také jako aperitiv.
Alpha Rosso okouzli
nejen svoji rubinové
¢ervenou barvou,

ale i buketem s tony
¢erveného ovoce,

na patfe zakulacené

a meékké. Muzete

si vybrat z odrad
Cabernet, Merlot,
Shiraz. Chut je krasné
aromaticka a pfipomina
marmeladu.
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ZE ZIVOTA FIRMY
Nejsirsi sortiment piva
na celé Morave

Vitejte v nasich skladovych prostorach

a prodejnach JASO-DISTRIBUTOR, spol. sr. o.!
Radi bychom vas proved|i nasimi prostorami,
seznamili vas s obchodnimi zastupci, ktefi

jsou zde pro vas a po dohodé prijedou za
vami, a someliéry, ktefi pro vas pripravuji
Uzasne Fizené degustace, na které se jen tak
nezapomina.

Plus
neco navic

B Za vase nakupy vas
odménime, prohlédnéte
si nas bonusovy systém

B Kazdy mésic
vydavame akeéni letak
a také FOOD letak

B Zprostredkujeme vam
profesionalni prezentace
od nasich dodavatell

M Pripravujete party?
Vychutnejte si svoje
oblibené to¢ené napoje,
pujc¢ime vam vycepni
zafizeni

B Dohlédneme, aby
vSe bylo v poradku

a hygienicky Cisté.
Provadime servis

gr——————— Lidé, ktefFi se vam vénuji s . P A

SEERSISEET.

SIEERER

Centralni sklad
JASO-DISTRIBUTOR

Mame vice nez 8 000 polozek skladem!
V nasi nabidce najdete i specializovanou
divizi potravin ,,JASO PREMIUM FOOD*.
Jsme tu pro vas, kdykoliv potrebujete.

technologii

Obchodni zastupci M Potrebujete

pomoc pfimo na vasi
provozovné? Vytvoiime
pro vas napojové a jidelni

Potrebujete radu? 5
Neco vam neni Uplné jasné? Obratte se bez vahani na jednoho z nasich obchodnich zastupc. Jsou tu pro vas. :
Internetovy obchod: www.jaso.cz : :

OBJEDNAVEJTE Objednavkovy systém: ORDIS Vit Protiva Svatopluk Kana Miroslav Papousek : listk
Telefon: 544 500 120 tel. 608 775 268 tel. 608 770 344 tel. 775 620 016 : Yy
(6:00-17:00 hod. operatorky, 17:00-6:00 hod j B Budte s nami
zaznamnik) Nasi vlastni certifikovani someliéFi v obraze. S nasim
E-mail: objednavky@jaso.cz a jaso@jaso.cz Zajistime vam fizenou degustaci na prani. C¢asopisem Jasné!
Dispecink — doprava - tel: 608 710 295 ; Osvézujicim magazinem
Vit Protiva Radek Hlinka Petr Senasi : ze svéta napojl
Areal sklad( Strelice 726, 664 47 Strelice Degustace prémiovych Degustace Degustace moravskych a gastronomie vam nic
Osobni odbér Po-Pa 7:00-15:00 hod., rozvoz po cely den. rumu a doutniku pivnich specialt i zahrani¢nich vin ddlezitého neunikne

ki
Prodejny JASO-CASH and CARRY | SKLEP maloobchodni
Wwww.jasocc.cz b | i podnikova prodejna
Vet www.pivni-sklep.cz

_Zviditelnete svoji novinku
v magazinu Jasne!

) Radi byste se svym produktem, sluzbou
¢i novinkou pochlubili na trhu?

) Pripravujete akci a chcete oslovit

Palackého t¥. 91 Masna 9 ul. 28. fijna 1a Brnénska 152/14 - ) 3 siroky okruh majitelii gastro zarizeni

612 00 Brno 602 00 Brno 692 01 Mikulov 664 47 Strelice u Brna - =, : : a obchodnika s potra\’inami a népoii?

Po-Ne: 9:00-19:00 Po-Pa4: 8:00-16:00 Po-Ne: 9:00-19:00 Po-P4: 8:00-19:00 . e : = ) Mate chut cokoliv sdélit nasim ctenarim®?
So: 8:00-18:30 : ’ .

tel.: 541 246 252 tel.: 548 130 114 tel.: 519 322 275 Ne: 8:30-12:00 -

mobil: 776 133 773 mobil: 777 765 737 mobil: 777 737 272 ; ' = - B -

palackeho@jasocc.cz masna@jasocc.cz mikulov@jasocc.cz Tel.: 775 958 738 J= Wi Kontaktulte nas na e'mallu

Foto: archiv JASO



HAPPY HOUR

Ve vitrinach se lesknou desitky lahvi
rumu, podniky se predhani, kdo bude mit
vice druht a lepsi nabidku. Tak vypada

souCasna podoba ceského trhu, na kterém

jesté nikdy nebylo vice znacek tohoto
oblibeného destilatu. To vSe nejen diky
skvélému piti, ale také diky nadSencum,
kteri se rumu zacali vénovat naplno.

Nekdo radgji
sladsi, jiny
spiSe ostre|S

Rum ma v tomto roce
opravdu naslapnuto. Pribyva
nad$encu, ktefi hledaji
nové chuté a znacky. Bavi
je ochutnavani a poznavani
a neboji se za patficnou
kvalitu platit i nékolik set
korun za jedinou sklenku.
Rum je neskute¢né pestry
a ma tolik rliznych chuti, Ze si

Nauéime vas personal
prezentovat rumy.
Pomizeme vam sestavit
vyvazeny rumovy listek.

D AR,

= Je—
-

svého favorita najde opravdu
kazdy.

Ve stopach
lana Burrella

Rika se, Ze anglicky
milovnik rumu lan Burrell
se jednou vzbudil, napsal si
na vizitku svétovy rumovy
ambasador a dnes je to jeden

z nejuznavanéjsich influenceru

na svété. Kapacita ve svém
oboru. Svoji neuvéfitelnou
energii, pokorou a respektem

ovlivnil spoustu dalSich
nadSencu. Jednim z nich je

i Jakub Stejskal, majitel Chill
Baru v Rosicich, ktery po

Burrellové vzoru zalozil server

Rumelier.cz a vydal se ménit
vnimani rumu v Cesku.

Vic neZ jenom
dobré piti

Jde o tak riznorodé piti,
ze i milovnici whisky nebo
sladkych likér najdou svou
jedni¢ku mezi rumy. Navic
se s nimi da i nadherné
hrat. Rum muzete nahrat,
zchladit nebo ho ozvlastnit
dalSimi chutémi, jako je
tfeba kokosové mléko
nebo ¢okolada. ,Dnes je
v gastro prostfedi ohromné
konkurence. Rum je pro
majitele podnikl skvélou
pfilezitosti, lidem ukazat
kvalitu. Dnes se chtéji lidi

bavit a na to jsou svétové
rumy jako délané,” hodnoti
soucasny trh Jakub Stejskal.

Prvni rum |e
jako kompas

Nejprve je dulezité poznat,
co ¢lovéku chutna. ,Na
degustacich vzdy rad fikam,
Ze prvni rum je jako kompas,
ktery vas nasméruje k tomu,
co mate radi,“ doporucuje
rumeliér Jakub, jak zacit
s ochutnavkou rumu. Rumové
degustace jsou pro mnoho lidi
néco nového. Lidé vyhledavaji
zazitky z nevSedniho piti.
Majitelé podnikl na to velmi
rychle reaguji a roz8ifuji
sortiment.

Zasadnim faktorem je ale
obsluha. Kdyz host uvidi,
ze personal dokaze rum
odprezentovat a usméje se
u toho, tak vznika zazitek.

A jak se fikd — dobry podnik
délaji lidi, ktefi v ném pracuiji,”
s usmévem podotyka
majitel rodinného baru,
ktery neodolal kouzlu tohoto
destilatu a vasen k rumu

se zménila v jeho poslani.
Vénuje se degustacim pro
Sirokou verejnost a edukaci
personalu. ,,Jen takova
obsluha dokaze z bohaté
nabidky najit pro hosta
idedlni piti na dany vecer. Je
skveélé vidét, ze jsou firmy,
které chtéji své podniky
podpofit,” Fikd Jakub.

V pfipadé, ze chcete vyuzit
rumové poradenstvi, at uz
na edukaci personalu nebo
tfeba pomoci s vybérem
téch spravnych rumud do
vasich rumovych listkd

(i jeho tvorby), kontaktujte
nas a my vam v JASO, ve
spolupraci s Rumelier.cz, radi
pomuzeme.
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Jakub Stejskal, zakladatel
Rumelier.cz a maijitel

Chill Baru Rosice
www.chillbar.cz.
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Aby u vas prodej
rumu fungoval,
prozradime vam
nase kompletni
rumové know-
how a pomizeme
Vam s rumovou
nabidkou pro vase
hosty od A do Z.
Kontaktujte nas
primo v JASO nebo
na Rumelier.cz.
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Recept na skvély drink
na bazi rumového likéru
-
/ L
e+ i Drceny led
" 0,04 | Bucanero
0,02 | Aperol
. 0,04 | jahodové pyré

(L=

e B Undifies
i —
* kg

0,02 | limetova stava
0,02 | cukrovy sirup
(cukr rozpustény ve vodé

v pomeéru 1:2)

V8echny ingredience

dame do vysoke sklenice,
dolijeme sodou a ozdobime
dle vlastniho vybéru.

" Nejlepsi

je si rumy . Q
nejdrive nachutnat, . \&
Klidné po malych ~ el
: L p A
: pandcich, a pak pit to, co vas -,
zaujalo. Obecné na zacatku
nedoporucuji kupovat lahve
nad 1 700 K¢. V rozmezi
800-1300 K¢ za lahev je
“._tolik krdsnych rumd, Ze je
.. nestacite ochutnat
... aniza rok.

Text: Jakub Stejskal, redakce

Foto: Patrik UhliF
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Setrna k prirode,
nezamenitelna v chuti.

50 % recyklovaneho plastu

WWW.mattoni.cz



