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EDITORIAL

Milé étenarky a mili étenari,
pfiroda dokaze kouzlit
s nadanim sobé vlastnim.
Nezvykle horké léto a prijemny
podzim hrajici v§emi barvami
jsou jiz za nami. Velmi uspésnou
sezdnu bychom radi uzavreli
velkym podékovanim za vasi
pfizen projevenou v uplynulych
mésicich.

Slunec¢né pocasi, vysoké
teploty, hektické dny, kdy
vyrobci nestihali napoje vyrabét,
dopravci rozvazet, vycepni
roztacet, €iSnici roznaset...
Takové bylo leto$ni léto
i podzim. VSichni, kdo prodavaji
napoje, maji za sebou velmi
Uspésnou sezénu. Zasobovani
népoji bylo letos tak naro¢né,
Ze jsme si slune¢ného pocasi
sami moc neuZzili. Nastésti se
nasly volné dny mimo sezénu,
kdy jsme si i my a nasi kolegové
mohli spojit 1éto s vuni délek,
cestovanim, posezenim
u sklenky vychlazeného napoje
v pfijemné atmosfére letni
zahradky, pivniho baru nebo
vinného sklipku. To povznese
vSechny smysly. Takova byla
letodni sezéna.

Léto bylo letos pozehnané
a vétsina z nas si pfivezla
z cest nejen opalena téla,
ale i pfijemné vzpominky
a inspirace.

JelikoZ se v naSem magazinu
zamérujeme predevsim na
napoje, navstivili jsme destinace
specializujici se hlavné na
vytfibenost jejich typickych
napoju. Naptiklad pohledem

napojare jsme obdivovali nové
trendy v jizni Evropé&, kde se
péstuje a pije vino, které ale
uz davno neni jedinym zdejSim
napojem. Vinu zlstava vérna
predevsim starSi generace.
V kosmopolitnich méstech,
jako je Milan, Rim a Terst, patfi
v poslednich letech k médnimu
stylu piti a vychutnavani piva.
Setkali jsme se zde s velmi
Sirokou nabidkou zahrani¢nich
i Ceskych pivovart. O zajimavé
postrehy se s vami podélime
v letni reportazi z Expa v Milanu.
V Italii jsme také navstivili
restauraci a pivni bar naseho
italského partnera.

V dalSich ¢lancich na
téma chmel vas provedeme
chmelarskymi oblastmi, kde
se péstuje nase ,zelené zlato",
navétivime Zatecky pivovar,
jehoz skvélé pivo je zalozené na
poctivych vyrobnich postupech
a kvalité Zzateckého chmele.

www.facebook.com/pages,/JASO

V rozhovoru s osobnosti
jsme nahlédli do osobniho
i pracovniho Zivota Arnosta
Goldflama.

Za par dnt budeme Zit vinem.
Jako ochutnavku vam jiz nyni
pfindsime zpravu o tom, kam je
dobré zajit na svatomartinskou
husu s dyrfiovym zelim.

Véfime, Ze ¢lanky, rozhovory
a prispévky v tomto ¢&isle budou
pro vas zajimavé a pfinosné,

a Ze se nam i tentokrate
podarilo pfiblizit vam nas
kolektiv, partnery a ukazat firmu
JASO v jiném svétle, nez jste
doposud byli zvykli.

Velmi si vazime spoluprace
s vami a dékujeme vam za
vérnost.

Prijemné cCteni se sklenkou
vaseho oblibeného napoje v ruce!

Pavel a Jifina Jakubcovi

jednatelé spolecnosti
JASO-DISTRIBUTOR, spol. s r.o.
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Kdo by neznal
pojem ,Zatecky
chmel”. Oblast,

kde se péstuje
celosvétové znama
a pro vyrobu piva
nepostradatelna
komodita, vSak
vynika také produkci
vyborného zlatavého
moku.

vyrabéna piva se samostatné
vari a pfed stac¢enim nejsou
nijak dosycovéna. Zatecké
pivo je vareno pouze

z Ceského je€ného sladu, vody
a zateckého chmele, ktery

do pivovaru dodava pfimo
Chmelarsky institut v Zatci.

Typicky Ceské pivo
K vafeni se zde pouziva

klasicky dvourmutovy
dekokéni

v promenach casu

Zataloto Vystavba nového | o e
v 10. stoleti pivovaru

vyborné vycepni

o . o piva. Spojeni mistniho chmele,  POStUP; typicky
Péstovani chmele v Zatci Postupné vsak T d sladu a vody dovoluje pro ¢eské pivo.
je historicky dolozeno jiz pravovarecnici nestacili radice slédkovi uvarit typické V Zzateckém
v 10. stoleti, kdy se uz pred uspokojovat poptavku na pOkr‘a(VJUje Geske vweepni pivo pivovaru neni
tisici lety vyborny zatecky trhu a po pozaru v poloviné DL - zvySovana
chmel vyvazel do ciziny. 18. stoleti bylo rozhodnuto Dnes Zatecky Chmelr;/yvé vine! a zleviiovana
| proto byl Zatec po staleti o vystavbé nového pivovaru pivovar : vyroba varenim

v misté toho dnesniho.
Z&kladni kdmen pramyslového
méstanského pivovaru byl
polozen v ¢ervnu 1798 na
misté zaniklého kralovského
hradu. Dne 26. 7. 1800
oznamila vare€na sprava po
dvouletém stavebnim usili
zaCéatek vareni piva. Postupné

bohatym kralovskym méstem.
Zatecky pivovar je v Eeském
pivovarnictvi jediny, ktery ma
tradici vareni piva v misté
pGvodni méstské zastavby
del8i nez 700 let. V roce 1261
vznikla v Zatci spole&nost
zateckych pravovarecnikd,
ktera vafila velmi zadana piva.

pokracéuje

v tradici vyroby €eského piva
typu svétlého lezaku, stejné
jako se tato technologie
ustalila od druhé poloviny
devatenéactého stoleti. Trva
pfitom na pouziti pouze tfi
z&kladnich surovin: vody,
sladu a chmele. V8echna

silngjsich
vérek, které se nasledné fedi
vodou pro ziskani pfisludné
stupriovitosti. Ani fiz, barva
a pénivost neni zvySovana
dodate¢nymi pridavky
cizorodych latek ani naslednym
sycenim oxidem uhli¢itym.
Trvanlivost piva také neni
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uméle vyrazné prodluzovana.
Zajimavosti je mistni médéna
¢tyfnadobova varna, ktera
byla béhem druhé svétové
valky v dilech skladovana, tedy
spiSe prfed roztavenim ukryta,
v Dreherové pivovaru. Po valce
se pak postavila do sou¢asné
podoby v Méstanském
pivovaru. Pivovar se dnes radi
mezi malé primyslové pivovary
a navstévnik jisté zjisti rozdilné
postupy i vlastnosti od vyrobku
velkopivovaru. Pivo stacené
do dnednich nerezovych
vélcovych KEG soudku je
nepasterované, pouze se
filtruje specialnim mikrobialnim
filtrem.

Pivo, které se ceni

Pivo z zateckého pivovaru
bylo v minulosti i v sou¢asnosti
mnohokrat ocenéno pfi
rdznych soutézich a vystavach.
Napfiklad v roce 1873
u prilezitosti svétové vystavy
ve Vidni. V roce 1879 na
Zivnostenské vystavé v Praze
a v roce 1880 na Zemédélské
a primyslové vystavé
v Budéjovicich. V nedaleké
minulosti byl ocenén pfi
Zateckych slavnostech chmele
v roce 1995 svétly lezak, v roce
1996 a 1997 zase tmavy leZ4k.
V roce 2000 a 2001 to byl opét
svétly lezék. Ten ziskal ocenéni
v Tabofe v letech 2003-2006.
Znovu v rliznych kategoriich
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Historicky pohled na pivodni podobu pivovaru

PIVOVARU
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Nejvétsi zmény v novodobé historii zateckého pivovaru od
roku 2001

v Ceskych Budsjovicich v roce
2004 a 2005.

/latavy mok
v rliznych podobdach

Zatecky pivovar produkuje
Sirokou $kalu kvalitnich
a vybornych druhl piva.
Spojeni mistniho chmele,

sladu a vody dovoluje
sladkovi uvarit typické
Ceské vycCepni pivo zlatavé
barvy, lahodné chmelové
vliné a horkosti s typickym
fizem, jako je zatecka
desitka, Zatec Premium

&i Zatec Export. Zakladni
sortiment pak rozSifuje
vyborné tfinactistupnové

pivo Baronka, Cornish Steam
lager — svétly nefiltrovany
lezak vznikly pfi setkani
sladka Zateckého pivovaru
se sladkem z cornwallského
pivovaru Wooden Hand
Brewery. Stejné jako zivot
i pivo mlze mit desitky
rznych podob, a proto jsou
neméné dullezitou soucasti
zateckého sortimentu také
temné pivo Zatec Dark, silny
osmnéctistupfiovy Zatec
Strong nebo jedine¢né
a nenapodobitelné pivo CELIA
a CELIA Dark — bezlepkové
pivo pro osoby trpici celiakii.
Original je
jen jeden

Pfi prezentaci Zateckého
pivovaru od dob svého
zalozeni bylo vzdy zddraznéno
v pojmenovani oznaceni
vlastnictvi — ,méstansky
pivovar“ a misto ,Zatec*, nebot
velky pocet pivovar( v okoli
slavné chmelarské oblasti
s oblibou pouZival pfidomky
.... UZatce", ... v Zateckém
kraji“, ,... vafime pivo ze
Zateckého chmele® a podobné.
Avsak obyvatelé Zateckého
kraje, stejné jako kazdy, kdo
ochutna vyjimecna Zatecka
piva, velice dobre rozeznavali
a rozeznavaji pavodni,
originalni pivovar a jsou na néj
pravem hrdi. Na zdravi!

Foto: Archiv Pivovar Zatec

Autor: Tomas Havlik
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Tradiéni ceska imofid
od PODEBRADKARE

bez umélych sladidel

obsahuje ovocnou $tavu

Ceské republice ma vyroba
konzervovanych potravin
velkou tradici. Mezi predni
Ceskeé vyrobce se radi PT servis
konzervarna spol. s r.o., ktera
pusobi na trhu konzervovanych
potravin jiz od roku 2000.
Je ryze ¢eskou spole¢nosti
a navazuje na obnovenou tradici
konzervarny v Tabore. PT servis
konzervarna spol. s r.o. patfi
mezi $picky v oboru predevsim
pro svou preciznost, produkci
pod dohledem a fizenim jakosti.
Je vyrobcem, dodavatelem
a distributorem znac¢kovych
konzervovanych produktt VIVA,
vyrabénych dle mezinarodni

potravinarské normy IFS, se
zavedenym systémem kritickych
kontrolnich bodu — certifikace
HACCP a fizenim bezpe¢ného
potravinového provozu

a fetézce. Dodava své zbozi do
zahrani¢nich retézc, nezavislych
VO, zasobuije skolni jidelny a je
vyznamnym dodavatelem do
vyroben rychlého obderstveni

a gastronomickych provozoven
po celé Ceské republice. PT
servis konzervarna spol. s r.o.
vyrabi konzervy v plechovych,
hlinikovych obalech tzv.
ALUPAK nebo sklenénych
obalech. Do plechovych oballi
se plni v prevazné mife masové

Inzerce

produkty, Cistd masa nebo jiz
pfipravena a uvarena hotova
jidla. Do hlinikovych obald,

které jsou vhodné spise pro
jemnéjSi sterilaci, se pini pastiky
a pomazanky a tzv. ob&erstveni
na cesty (lehké, snadno
oteviratelné). Do sklenénych lahvi
se pak steriluje predevsim ovoce
a zelenina a pripravuiji salatové
smeési na pfipravu dalSich
pokrmU nebo k pfimé konzumaci.
Médnim trendem je do
sklenénych oball plnit i masové
produkty napft. parky, klobasy,
pastiky, protoze timto zplisobem
vynikne jejich pfirozeny a Cerstvy
vzhled.
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Potraviny pro planetu,
energie pro zivot

Expo je jednou z nejvyznamnegjSich kulturnich akci na svete

a pro vetsinu lidi je velkou cti osobné se této akce zacastnit.
Téema letosSniho Expa je ,Feeding the planet, energy for life”
(Potraviny pro planetu, energie pro zivot). Lukrativhost této
akce navic podporila lokalita mista poradani v severoitalském
Milanu. Kdyz se mi naskytla prilezitost tuto akci navstivit

I s rodinou v ramci dovolené, nebylo potifeba se déle rozmyslet.

Posledni pripravy

Zvolili jsme si posledni srpnovy

tyden, coz bylo také pfislibem
pékného a teplého pocasi.
Akce svétového vyznamu jsou
pochopitelné spojeny také

se zajmem velkého poctu
navstévniku. V utery, v pracovni
den jsme pocitali s nizsi
navstévnosti, tak jsme hned po
ranu za krasného letniho pocasi
vyrazili pfimo na Expo.

Obrovskd
navstevnost

Jiz cestou na Expo jsme
poznali, jak jsme se velmi mylili,
ponévadz jiz v plli trasy se vlak
metra zaplnil témér k prasknuti.
Jesté vétsi Sok nas Cekal
pred branami vystavy, kde se
nam zjevily nékolika hodinové
fronty. NaStésti poradatelé méli
organizaci precizné zvladnutou,

a tak jsme se diky naSemu
miminku a ko¢arku v okamziku
ocitli v arealu svétové

vystavy. Po nékolika malo
chvilkach, které byly nutné,
abychom si zvykli na ohromny
pocet navstévniku, jsme se
zorientovali a vesele vyrazili za
poznanim jednotlivych pavilond.

Zacindme

v 6eském pavilonu

Cesky pavilon byl hned prvni
v fadé, a tak jsme nevahali
s jeho navstévou. Nutno fici,
Ze pojeti Ceského pavilonu
bylo velmi svérazné, avSak
jak jsme se pozdéji dozveédéli
s odbornym vykladem
vystavovatelll, davalo docela
smysl. Na$ narodni pavilon vSak
dokazal zaujmout v nékolika
aspektech i navstévnika bez
pravodce. Za velice povedenou

povazuji expozici ceského

lesa vytvorenou z zivych
stromU, trav a také mechu.
Velmi dobrym napadem je také
prezentace presné kopie tzv.
parizského zlomku Dalimilovy
kroniky, jenz vznikl ve tficatych
letech 14. stoleti. Samozfejmé
Cesky pavilon nabizel mnoho
dalSich zajimavosti. V souladu
s tématem vystavy mohli
navstévnici ochutnat také
typicka Ceska jidla a napoje
jako tankovy Plzensky prazdroj
nebo velmi dobré vepro knedlo
zelo.

Vita nas italsky
hostitel

Velmi rozsahlou expozici
méla pofadatelskd zemé —
Itélie. Hostitelska zemé zfidila
v rdmci této akce nékolik
pavilond s riznymi tématy,

Dominanta

wystavy
»otrom

Zivota*“

pfi€emz do nékterych se
dostat bylo pres dlouhé fronty
prakticky nemozné. Mimo

jiné i z profesniho hlediska

mé osobné zajimal pavilon

s expozici nejlepsich italskych
vin. V ramci tohoto pavilonu
bylo také mozno za poplatek
ochutnat tfi vzorky vin, ktera
se radi mezi tzv. italska Grand
cru. Pri této prilezitosti jsem
ochutnal svétova Cervena vina
Vino Nobile di Montepulciano
ro¢nik 2010 z vinarstvi Vecchia
Cantina, Brunello di Montalcino
ro¢nik 2010 z vinarstvi Castel
Giocondo a jako posledni

bilé vino Guidalberto ro¢nik
2013 z toskanského vinarstvi
Tenuta San Guido, které vyrabi
i legendarni vino Sassicaia.
Italskou expozici zakoncila

jezerni aréna se stromem zivota,

35 metrl vysokou dominantou,
jez se také stala symbolem
letoSni svétové vystavy.

\Vlydarena cesta
Kolumbii se
zastavkou ve
Francii, Iréanu nebo
tfeba Malajsii

Jako velice povedenou,

poucnou a v podstaté i nejlepsi

expozici hodnotim pavilon
Kolumbie. V interaktivni
expozici tohoto pavilonu se

napfiklad navstévnici dozvédéli,

jak rozmanitou pfirodu ma tato
zemé. Cesta Kolumbii zacala
na 5 775 metr( vysokém
ledovci Pico Cristébal Colén.
Pres vysokohorské pastviny
pokracovala do destného
pralesa a koncila na pobfezi
Tichého oceanu.

Dalsi expozici, ktera byla
velmi pouéna, byla expozice
Francie. Na této expozici byl
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Plastika ,,autoptak" od
_byla atraktivni soucasti Ceskeho-:foi‘h

zajimavy predevsim samotny
pfichod k pavilonu. Tato ¢ast
totiz patfila uz k samotné
expozici a tvofil ji had, jenz

se klikatil v délce pfiblizné sta
metrl. Podél tohoto hada byly
vysazeny zahonky s celym
spektrem ovoce a zeleniny,

se kterymi se mlze ¢lovek pfi
navstéve Francie kdekoli setkat.
Mezi takto prezentovanymi
rostlinami byly napfiklad jahody,
vinna réva a v neposledni fadé
i levandule. U jednotlivych
z&honu byla také mapa

s vyskytem konkrétni rostliny
na Uzemi Francie. Obdobné
feSenou expozici mél na
leto$nim Expu také lran. Jeho
expozice byla tvorena velkymi
bylinkovymi zadhony jako

tfeba zahony tymianu, aloe
vera a u vchodu ji dominovaly
vzrostlé olivovniky. Zajimavou
formu prezentace zvolila také
Malajsie, jeji expozice byla

tvofena nékolika patry deStného
pralesa.

Clustry neboli
prezentace statd
ze stredni Afriky

Zajimavou formou se také
prezentovaly men§i staty, jez
tvorily jakousi alianci se svymi
sousednimi staty. Nejednalo
se o pavilony, ale tzv. clustry.
Takto se prezentovaly tfeba
méné bohaté staty ze stfedu
Afriky jako napfiklad Pobrezi
slonoviny, Ghana nebo Sierra
Leone, pficemz tématem jejich
prezentace byla produkce
kakaa a ¢okolady. Obdobnou
formu prezentace zvolily také
vychodoasijsky Laos, Myanmar
nebo Kambodza. Tématem
tohoto clusteru byla produkce
ryze. Velice pékné vyvedena

< Expozice
italskych vin
s ochutnavkou

byla také expozice clusteru

s tématem kavy. Zde se
prezentovaly pro kavu typické
staty jako Etiopie nebo Kena
spole¢né s Burundi, Jemenem
nebo s Vychodnim Timorem.

Nechybéli ani
nasi sousedé

Mimo hlavni téma nékteré
staty docela povedené
a podrobné prezentovaly
také sebe samotné. Prvnim
statem, ktery se takto velmi
dobre predved|, bylo sousedni
Slovensko. Kazdy navstévnik
turkmenského pavilonu se
dozvédél hodné informaci
o zivoté a napfiklad primysiu
v této pro nas exotické zemi.
Takto pou¢né pojaté pavilony
mély také pro nas vcelku blizké
Slovinsko nebo v posledni dobé
velice popularni Nepal.

Par tip na konec

Expo je fenomén a jeho
navstévu Ize doporudit kazdému
Clovéku. Navstévnik musi
pocitat s obrovskymi frontami
a velkym mnozstvim lidi uplné
v celém aredlu vystavisté. Za
jeden den neni mozné stihnout
navstivit vSechny expozice.
(Ani ty, které si ¢lovék pfedem
vytipuje.) Neni marné rozdélit si
navstévu do vice dnd. Z mého
pohledu Ize kazdému navstévu
této svétové akce doporucit.

A tak tedy vzhiru do Astany na
svétovou vystavu v roce 2017
nebo v roce 2020 do Dubaje.

Autor: Petr Senasi
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Trebicska Zonka - jiz 136 let
se stara o Vasi Zizen

Rodinna firma ,ZON" spol. s r.o., je uz opét témér Ctvrt stoleti v rukou pfimych potomk zakla-
datele. ZONKka je diky své dlouhodobé historii a vyborné chuti stéle oblibenéjsim napojem. Cely
sortiment je vyrabén z vody z podzemnich heraltickych pramend, ktera vykazuje nizky obsah
mineralnich latek. Primérny ro¢ni obsah dusi¢nant této vody je 7 mg/lit, norma pro kojeneckou
vodu je maximalné 15 mg/lit a pro pitnou vodu maximalné 50 mg/lit.

Zeptali jsme se majitele firmy ,ZON” spol. s r.o.,
pana Ing. Ferdinanda Kubese, na rodinnou firmu:

Kam az saha historie rodinné firmy ZON?
Rodinnou firmu zalozil mGj pradéd Ferdinand
Kubes roku 1879, ktery se jako jeden z prvnich
ve stfedni Evropé rozhodl vyrabét limonady,
jako ndpoje proti Zizni. Jeho vyrobky vynika-
ly nejen kvalitou, ale i dostupnou cenou a po-
stupem doby se staly legendou. Od roku 1927
byla registrovana ochranna zndmka ,ZON’, coz
je zkratkou za Zdravotni Osvézujici Napoje, a ta
se stava i soucasti nazvu firmy. V té dobé byly
zavedeny lahve o objemu 0,33 | tvaru “ZON",
které jsou pouzivany dodnes.

Jak se vede ZONce?

Vyborné! Stile rosteme. ZONka je tradi¢ni
a oblibeny napoj. Léto predcilo nase oceka-
vani a oblibend to¢ena ZONka tekla proudem.
Véhlas toc¢ené limonady ZON dokazuje i to, ze
nazev Zonka se pry pouziva jako regionalnf li-
dové slovo pro tocené limonady. Takze vlastné
Zonka dala jméno tocené...

Jaké jsou plany a novinky ZONky?

Neustéle rozsifujeme nase pole pusobnosti.
Dobré jméno ZONky a tradice ndm samo pfi-
hravd zadkazniky, ale nechceme se tim ne-
chat ukolébat a stale Uspésné hledame nové.
Pres léto jsme méli jako novinku Okurkovou
limonadu, kterd zaujala jedine¢nou chuti,
ted jsme vysli vstric pozadavkim zékaznikd
a nové vyrabime Toniciv 0,5 | PET lahvich.

TONIC

V NOVEM BALENI

MAPA CESKA

V minulém &isle jsme vam predstavili pivni specialy napric Ceskem. Tentokrat
jsme se rozhodli seznamit vas s témi nejlepSimi chmelarskymi oblastmi

Zelené zlato

V Ceské republice
ma péstovani jemného
aromatického chmele tisiciletou
tradici a v sou¢asné dobé
jsme jednim z jeho nejvétSich
producentud na svéteé.

Cesky chmel patfi k t&ém
nejkvalitngjSim a byva
oznadovan za ,,zelené zlato“.
Nejvétsim chmelafskym
centrem je mésto Zatec. Jiz
v roce 1884 zde byla zfizena
Znamkovna chmele, aby se
zabranilo snahdm prodavat za

a chmely, kterymi nase domovina oplyva.

tuto komoditu i méné hodnotné
zbozi. Znamkovani zahrnuje
oznacovani a ovéfovani
mistniho puvodu chmele.

Kulturni rostlina
pouZivana nejen
Vv pivovarnictyi

Humulus lupulus -
chmel otacivy patfi k velmi
starym kulturnim rostlindm.
Jiz ve stfedovéku pojidali
labuznici chmelové vyhonky
se soli, pepfem, octem

a olejem a véfili v jeho |éCebné
ucinky. Babylonané zase
varili z chmele extrémné
silny napoj, Rimané pouzivali
mladé chmelové vyhonky jako
zeleninu a i v sou¢asné dobé
jsou pouzivany jako chmelovy
chrest. Z mladych vyhonk(
se pfipravuji polévky, omelety
a také se nakladaji.

Kromé toho, Ze se
chmel vyuziva zejména
v potravinarském pramysiu
v odvétvi pivovarnictvi, je dnes
vyuzivan i ve farmaceutickém
pramyslu — lupulin z chmele

se pouziva jako sedativum, ale
také pfi vyrobé parféma.

Chmel je vedle vody, je¢ného
sladu a kvasinek jednou ze
zakladnich surovin pfi vyrobé piva.

V pivovarnictvi se pouzivaji
hlavky samic¢ich kvétl —
chmelové Sistice, které obsahuji
hof¢€iny — lupulin, a ten pravée
dodava pivu typickou nahorklou
chut a aroma.

Ve svété se péstuje
chmel v Némecku, USA,

Cing, Polsku, Velké Britanii,
Rusku, na Ukrajing, v Kanadé
a Australii.



MAPA CESKA

D 4
Ustecka Trsicka Vynmecny dlk\_l prlrode
zemépisné zemépisné Zakladem jedine&nosti zateckého chmele jsou specifické piirodni
podminky pro péstovani v oblasti, ktera je chranéna KruSnymi
oblast: oblast: horami, Doupovskymi vrchy a Ceskym stfedohofim, vytvarejicimi

destovy stin, a rovnéz kombinace pUdnich profilti, nadmorské
vysky, teplot, svétla a prdmérnych srazek. Diky svym vyjimeSnym
vlastnostem je tento jemny polorany aromaticky chmel pouzivan
pivovary na celém svéte, kde ma své nezastupitelné misto.

Katastralni uzemi
okresti Olomouc,
Prerov, Prostéjov.

Katastralni azemi okrest
Ceska Lipa, Kladno, Kutna
Hora, Litomérice, Mélnik.

Chmel se u nas péstuje ve trech oblastech, a to v Poohri - Zatecko, Polabi - Ust&cko
a na Hané - Trsicko. Nejvice chmelnic je na Zatecku a mistni odrdda Zatecky
polorany Cervenak ziskala certifikat ,Chranéné oznaceni puvodu®.

Zatecka
zemepisna
oblast: --_

Katastralni

uzemi okresu
Louny, Rakovnik,

! Chomutov, Kladno,
Plzen-sever,
Rokycany.

Centrem Zatecké
chmelarské

oblasti, strediskem
zpracovani chmele
a stejné tak sidlem
chmelarskych
organizaci je mésto
Zatec.

@ CHoMuTOV
@ LOUNY

RAKOVNIK

o
ROKYCANY

Odrudy chmele. Které jsou nejlepsi?

ejlépe hodnocenou
N odridou je ZATECKY
POLORANY
CERVENAK, jemny aromaticky
chmel ur¢eny pro druhé a treti,
pfipadné studené chmeleni.
Vané chmelovych hlavek je
charakterizovana jako standard
vysoké kvality, jedna se
o pravou jemnou chmelovou
vani. Oznageni Zatecky chmel
bylo zapsano do Rejstfiku
chranénych oznaceni pavodu
a chranénych zemépisnych
oznaceni. MGze tak byt oznacen
pouze jemny aromaticky chmel
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Zatecky polorany &erveniak
a vSechny jeho registrované
klony vypéstovany v Zatecké
chmelarské oblasti.

Dal$imi odridami jsou napf.
BOR, SLADEK, PREMIANT,
AGNUS, HARMONIE a RUBIN,
jejiz nazev je odvozen od barvy
révy. Jmenované odrudy jsou
vhodné pro druhé chmeleni,
AGNUS je ur€en pro chmeleni
prvni.

Z ,mladSich“ odrid chmele
je to napriklad KAZBEK.

Pro své specifické korenito-
citronové aroma je vhodny

i na studené chmeleni. Je
fazen do odrud kategorie
flavour hops. V puvodu této
odrudy je rusky plany chmel.
Charakteristické vlastnosti,
stabilita a robustnost,

jsou zakotveny nejen

ve stejnojmenné nejvyssi
hore stfedniho Kavkazu,

ale i v této odrlidé chmele.
Horkéa odruda chmele VITAL
je kromé pivovarnictvi
pouzivana i pro farmaceutické
a biomedicinalni ucely.
Obsahuje latky xanthohumol
a desmethylxanthohumol,

které maiji pfiznivy vliv
na lidské zdravi.

V roce 2010 byla
zaregistrovana odrlida SAAZ
LATE, jemnd, aromaticka,
plivodem z Zateckého
poloraného Cervenaku. Vykazuje
velmi podobné vlastnosti
jako ,,Cervenak” a navic
dosahuje vyssich vynosu.

V témze roce byla registrovana
i odrida BOHEMIE, ktera ma
svUj geneticky plvod z&asti

v odridach Sladek a z&asti

v odr(idé Zatecky polorany
Cervenak.

Chram chmele
a piva v Zatci

c h cete-li odhalit tajemstvi
péstovani chmele a vareni
dobrého piva, pak navstivte Chram

chmele a piva v Zatci. Mimo

jiné zde objevite hodinovy stroj
Zateckého orloje. Tento historicky

hodinovy stroj pochazejici

z Mnichova je zviastni tim, Ze je

chmelovy. V horni ¢asti orloje se

otaceji chmelové karty a okolo

ciferniku je znameni zvérokruhu,

které udava mésic a to, co se

v danou dobu déje na chmelnici.

Dale je na orloji reliéf hospody,
ktera symbolizuje zemi, pod

\/ soucasnosti
je u nas
pivo vyrabéno

a7

pramyslovymi pivovary
a vice nez

280

minipivovary.

Chréam Chmele a Piva

hospodou je peklo a nad hospodou
je nebe. Kdo se za zZivota opiji

a nevychutnava si pivo, jde

do pekla, naopak ten, kdo trpi
vécénou Zizni, pije pivo s mirou,
vazi si ho a vychutnava je, ten jde
za odménu do nebe.

Soucasti turistického arealu Chram
chmele a piva je Chmelarské
muzeum Zatec, které je technickou
pamatkou. Pro zrizeni muzea

bylo vybrano autentické prostredi
byvalych skladu a balirny chmele
postavenych koncem 19. stoleti,
které slouzily vice nez 100 let.

Autor: Jana Rollingerova
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OSOBNOST

Arnost Goldflahg
Pral bych si, aby
z deti vyrostly.

_0S0bNost

e svem veku je Arnost o

divadelni hry i prozu &
nebo si nékde zahraje

jsme si povidali o tvo

H Od malicka jste byl vasnivym
¢tenarem. Ale kudy vedla vase
cesta k divadlu?

Byla pomérné dobrodruzna...
Ja jsem chtél byt vytvarnym
umélcem, mél jsem i vystavy
a uz to tak vypadalo, ze to
pujde timhle smérem. Pfitom
jsem ale musel ovSem pracovat
v rlznych profesich, délnickych
i jinych, zZivit se néjak. Jenze
jsem se zamiloval, laska mé
vSak opustila a ja jsem zdrcen
premysilel a hledal, jak zménit
tehdy Divadlo na provazku
(Husa), kde jsem mél fadu
kamaradui a znamych, pak
jsem se pratelil s televiznim
rezisérem a taky vytvarnikem
Karlem Fuksou, a to vSe mé
inspirovalo. A tak jsem to zkusil
na JAMU, na reZii, a ono se
to podafrilo, vzali mé! A u toho
jsem zUstal.

B Prala podle vas tehdejsi doba
vice tvorivym lidem, nez je tomu
dnes?

Jak kterym. Clovék musel
za tim jit tvrdohlavé, byt tim
posedly. Ale Slo to, byt ne
v8echno proslo, ale ja jsem
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byl v HaDivadle — nastésti
teda - coz bylo divadlo malé,
studiové, podobné tomu
Provazku, takovy ostrov trochu.
A tam jsme si nasli svij prostor
i cestu. Dnes muze délat Uplné
kazdy, co chce, kdyz ma nebo
sezene penize. Taky mnoho lidi
chce byt slavnymi, popularnimi,
za jakoukoli cenu. A prave

ani nemusi byt tvofivi. Takze
limity jsou v kazdé dobé a jsou
rtzného typu.

M Jste renesancni ¢lovék -
hrajete, piSete knizky pro déti
i dospélé, rezirujete, vyucujete
na divadelnich fakultach.

Co délate z téchto éinnosti
nejradé;ji?

Ja to nejradsi stfidam. Mam
ty reZie — ted' uz ne vic nez dvé
za sezoénu, ob¢as si rad zahraju
a bavi mé moc to psani, to
tedy velice, at uz pro divadlo,
rozhlas nebo knizky — prézu
a taky mam mensi déti, takze
posledni léta i pfibéhy pro déti.
S tim u¢enim mam ted trochu
utlum, aby toho nebylo moc.

Ml Vase role byly vétSinou
vedlejsi, presto natolik vyrazné,

1

_|

Ze jsou nezapomenutelné.
Cim to podle vas je?
No... mél jsem

i par hlavnich, ale
malo. Mné to tedy
vubec nevadi,
byvam vyuzZivan
jako takovy
svérazny, trochu
bizarni typ, a proto
to mozna utkvi
lidem v paméti.

To je pékné,

Ze si divaci
¢lovéka pamatuji

i — nebo casto,
ne-li hlavné

—z mensich

a vyraznych roli

i razovitych figurek.

W Myslite pfi praci s mladymi
lidmi na to, Ze z nékterych
mohou vyrust velké
osobnosti?

Ugil jsem posluchace
rezie a taky tvarci psani
a podobné véci. Samozrejmé
si pedagog vzdycky preje
a peclive to sleduje, aby
z jeho zaku, pokud mozno,
vyrostly osobnosti. Obc¢as se
to podari.

H S druhou

manzelkou mate dvé

malé déti. Pral byste si,
aby Sly ve vasich stopach?

Ja bych si pral, aby

to prave byly osobnosti.

Co budou v Zivoté délat,

nechavame na nich. Snazime
se, aby si mohly déti Casem
vybrat samy, davame jim snad
ty prilezitosti a rozhled.

B Kdyz uz jsme u déti, jak
je vychovavate? Jste spise
liberalni nebo pfisny rodi¢?

Ja jsem doma mél
od otce trochu pfisnou
vychovu, od maminky
zase vic vstficnosti

a citu. Ve vychove,
déa-li se tomu u mé
tak fici, jsem spis
PO mamince.

Cili liberalngjsi,
meékci. Ale nevim,
jestli délam

dobre...

H Vase
dcera Sylva
od détstvi
kamaradi
s nasi kolegyni

diokniha

dceri.
—

. dzim
podani

Je také

Arnost

Narodil se v roce 1946 v Brné.

P ani JAMU pusobil
ch divadlech Vecerni

a Divadlo X, od studii vys

v Divadle na provazk
obdobim j
v brnénsk ivadle v letech 1978-

1993. Vyznamné tehdy spoluvytvarel
brnénskou kulturni scénu. V 80. letech
zacal byt obsazovan do mensich
filmovych a televiznich roli. Nejvétsi
ohlas mély role Arnosta ve filmu
Dédictvi aneb Kurvahosigutntag

a Lustiga ve snimku Lotrando

a Zubejda. V soucasnosti je povaZovan

za jednoho z nejvyznamnéjsich

¢eskych divadelnikdu, je autorem vice

nez 80 divadelnich her a dramatizaci.

autorem uspésnych

knih, v Ceské televizi mél viastni
publicisticky porad Za dvermi je

Goldflam. Je podruhé Zenaty,

z prvniho manzelstvi ma dospélou
dceru. Jeho nynéjsi manzelkou je
vytvarnice a scénografka Petra
Goldflamova-Stétinova, se kterou
ma syna a dceru.

Simonou Otoupalikovou. Je
krasné, kdyz vznikne takové
rodinné pratelstvi. Mate i vy
takového pritele z détstvi? Co
pro vas znamena pratelstvi?
Mam nékolik kamaradu,
abych tak fekl, vérnych. Je to
jiz zminény Karel Fuksa, pak
béasnik Zeno Kapral, Bolek
Polivka a par dalSich kolegl
z divadla, se kterymi se,
myslim, mame radi. Néktefi
moji mili kamaradi uz nejsou
nazivu, bohuzel a velice mi
chybi, tfeba skladatel Jifi Bulis
a dal$i. Mdj dobry a osvédceny
kamarad je taky moje zena
Petra.

H K dobrému posezeni s prateli
patfi dobré jidlo a piti. Davate
prednost vinu nebo pivu? Mate
néjaky oblibeny drink?

Pravé ten mij Bolek mé
chtél naudit pit a moc se mu to
nedafilo. Nejvic jsem v zZivoté
vypil necela dvé piva za celé
odpoledne. Mam rad pivo
nepfili§ horké a nizkostupriové.
Vino mam taky rad, ovSem
dobré, ale nevypiju vic nez
dvé sklenicky, a to jeSté nekdy
micham rad €ervené vino

s pomeranc¢ovym dzusem
napul. Vinafi mi nadavaji. Kdyz
je dobra slivovice, dam si
obc¢as Stamprlicku, jenZe pak
hned usnu.

H Pochazite z Brna. Co je
podle vas jako pro Brhaka
kulinafskym zazitkem?

Ja jsem byl z domova
vychovany na polsko-zidovsko-
ruské kuchyni. Taky jsem rad
v Brné chodival do bulharské
restaurace Varna. Nejim moc
knedliky a omacky, jen segedin,
protoze mam rad kyselé zeli,
které ale v Cechéach asi neumi.
Mam taky rad brambory
pecené, varené i opékané
— hlavné nic ve fritaku, jim
rad tvaroh a tvartuzky a syry
vubec — a ovSem chleba. Ale
jim celkem vSechno, kdyz je to
dobre pfipravené.

H Ve svém véku jste neuvéritelné
aktivni. Jak se udrzujete
v kondici?

Nefidim auto, ani ho nemam.
Chodim vSude pésky, rad
se v |été koupu. Myslim,
neziju néjak zvlast nezdravé.

A taky se musim udrzovat
pri zivoté a v kondici, abych
mohl pracovat, budit déti,
vypravovat nebo vodit je
do Skoly nebo do krouzkt

a podobné.

B Prozradte, na co se od vas
v nejblizsi dobé miizeme tésit?
At uz jde o novou knihu ¢i
divadelni kus.

Napsal jsem kus Hruza
v Brné, ktery je Castecné
v brnénském jazyce, je to
takova prisprostla groteska.
Uz se zadala zkouset v Usti
- v Cinoheréku a snad se
chysta i v loutkové verzi, jestli
to nepletu, tak v Buchtach
a loutkach. Byl bych to rad
vidél v Brnég, ale zatim to
néjak nevyslo. Pak jsem
napsal pro Divadlo Na Jezerce
dramatizaci knihy EvZena
Bocka Aristokratka, coz bych
tam mél rezirovat. No a hlavné
jsem prave dokoncil novou
hru Ach ti Hilsnerové, snad
pro liberecké divadlo, uvidime.
Taky si néco zahraju ve filmu,
ale to zatim musim drzet
v tajnosti! No... pofad néco
délam. |
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KOKTEJL NOVINEK

ARanE
(RLURCETE

EEM ESLAE
TYROBEM

nizkokaloricky

Sedmy schod predstavuje za studena
chmelené specialni svétlé pivo, které je
vyrobeno z vody, ¢eského je¢ného sladu

a Ctyr odrad zateckého chmele.
Dochmeleno je za studena odriidami
zateckého chmele Rubin a Kazbek.
Stupriovitost: 13,50°

Obsah alkoholu: 5,50 %

Vice na strankach www.sedmyschod.cz

Inzerce
Postrizinské pivo
- Ochuceny tmavy lezak

tradicniho tmavého piva a cokolady. Pfi vyrobé
byly pouzity ¢tyfi druhy jecného sladu, dva druhy
+ zateckého chmele a cokoladové aroma.

Tropické ovoce mangostan,

prezdivané jako krélovska plodina,
dava energetickému napoji M7
neopakovatelnou chut a opravnéné
nasleduijici pfivlastky:

antioxidacni
napomahé krevnimu obé&hu I regulétor
cholesterolu I bohaty na vitamin C

A, D 1480

CHATEAU VALTICE

Vinne !H:uﬂ- Valtice, as,

Spole¢nost BOHEMIA
SEKT uvadi na trh
novinku — sekt

La Fleur, ktery

je pripraven

z aromatickych
odrid. Napadnou

vUni pfipominajici
rozkvetlé riize

a muskaty dodava

= sektu cuvée tvorené
aromatickymi
odridami, diky

| kondici demi sec
L3 ’.. ma sekt La Fleur
4 pfijemné& nasladlou
plnou chut.

Redenné vinarstré

SVATOMARTINSKE

Inzerce

Kromé tradi¢ni malinovky, bilého hroznu nebo
pomerance sodovkarna Kolin nabizi i dal§i ovocné

|
i A L S a kolové limonéady. Ke klasické Sodové vodé
1 ﬁrﬂ’f”f"j)!((f--f A’ff; v

[a FIEUR pfibyla nové i varianta Jemné perliva. Limonady
d Koli si mGiZete vychutnat ve vratnych
ity et sklenénych a PET lahvich nebo v kazdé

J dobré restauraci jako stale vice oblibenou
to€enou limonadu - nyni nové i s pfichuti grepu.
V8echny limonady jsou slazeny vyhradné pfirodnim
cukrem bez pouziti glukézo-fruktézovych nahrazek
¢i umélych sladidel.

Vice na strankach www.sodo-kolin.cz

Inzerce

Kvalita produkce téchto dvou produktt je
fizena auditovanymi systémy
norem HACCP i IFS. Proces
vyroby splfiuje veskeré
pozadavky bezpec¢nosti
potravin dle legislativy EU.
Obé potraviny se mohou
také pochlubit znackou
narodni kvality potravin
- KLASA, Cesky vyrobek
a Regionalni potravina.
Zeli bilé je nabizeno ;
v gramazi 3 500 g a utopenci
delikates v 670 g, 1 550 g
a 3 200 g. Vyrabi PT servis
konzervarna spol. s r.o.



JASO

Nejvétsimi
lakadly této
destinace je
kromé more
a prirody,
nespocet
historickych
kulturnich
pamatek.

Svatopluk Kana

nakoupite i éerstvé ryby.

Na mistnich trzich kromé jiného

Historie na vas zde dychne

snad uplné vSude...

Manager prodeje

—_-"""

i

Na metérk Iz

3L

f

=i

f—}gj

__.-*-"'q_:a‘ﬁ

Kdyz jsme se domlouvali, kam letos vyrazime, pFiéeI kamarad Karel s napadem
projet Sicili. Bylo tedy rozhodnuto. Po vypujceni auta s vozikem na ulozeni Ctyr
motorek, zjiSténi a zarizeni vSeho, co je k bezproblémové cesté treba a dodani si
odvahy u sklenky vina, jsme vyrazili. | s predstavou, Ze nas ceka dlouha cesta.

my. Pfi prochazce poutnim
meéstem krestanl nas pred
kazdou restauraci ldkali mladi

Assisi — poutnf
misto s vybornou

V%4 e Italové k navstéve prave té
kl d Ste rni jejich. Neodolali jsme a vlibec
nelitovali. Kazdy jsme si
Peceptu rou objednali a jeden od druhého

Prvni zastavkou s cilem najit

prespani v italském hotelu

se stalo malebné historické
méstecko Assisi. Zaparkovat
auto s vozikem byl troSku
problém, protoze parkovisté
bylo pro auta nebo autobusy
a ne pro to, ¢im jsme pfijeli
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ochutnévali. Jidlo jsme zapili
vybornym pivem, které se vari
v nedalekém klastere podle
staré receptury. Po navstéve
Assisi nas ¢ekalo ,,pouhych*
900 km do mésta Villa San
Giovanni, odkud nds trajekt
prevezl i s nakladem do

sicilského pfistavniho mésta
Messina.

Tak jsme tady!

Do navigace jsme zadali
adresu pfedem domluveného
ubytovani a vydali se na cestu.
Kolem dalnice byly vidét sady
olivovniku, pravé dozravajici
pomerance a citrony véetné
nadhernych kvétin. Zbyvaly ndm
dva kilometry do cile a navigace
nas privedla asi na dva metry
Sirokou a klikatou cestu, ktera
byla smetena po predchozich

destich. Zavolali jsme nasemu
ubytovateli Pipovi, jenz nas
navedl do cile jesté klikatéjsi

a uzsi cestou. Konecné jsme
byli na misté. Sicilané zvedali
palce a nechapali, Ze je mozné
tento Usek projet s tak dlouhym
pfivésem.

Pokoj s vyhledem
a Syrakusy

Ubytovani jsme méli
s nddhernym vyhledem na
méstecko Capo d‘Orlando

icili ;}u

a vulkanické ostrovy Lipari.

Po fadné vecerni vinné
aklimatizaci jsme ¢asné rano
vyrazili smérem do historického
mésta Syrakusy. Po vydatném
obédg, kdyz jsme se chystali
na prochazku, nas ale po
nékolika krocich nalakala mistni
sle¢na na vyjizdku lodkou
kolem mésta. Hudba vyhravala,
lodivod oble¢eny do mikiny

a my prozaicky ve vyletnich
trickach a kratasech. Az pozdéji
jsme na vlastni kuzi zjistili,

pro¢ jsou nasi hostitelé tak
navle¢eni. Duben je$té nepral
letnim okamzikdm. | kdyz byl
vylet studeny, uZili jsme si ho.
Dominantni pevnost Castello
Maniace vybihajici do more
jsme tedy obijeli a hura do
pristavu. V Syrakusach jsme

Italské salamy od mistniho
uzenare chutnaly skvéle.

Sicilska ulice je idealnim
mistem k diskuzim.

pak vidéli spoustu _, _ pokracovali
h isto’rith;ych aveb Monumentaln[ Smékl;imt paktlworu
pamatek a staveb. po klikatyc
Po vecernim Etna bqu silnicic:h.y
pgietZdL’l na _ Zaha/ena ng":l’nala tse
ubytovani jsme si ° objevova
prohlédli a stahli do mr akL! takzvana
Cerstvé fotky a pokr‘y[;a mésicni kl:ajine!,
a naplanovali si T vh M ktera nepusobila
druhy den. Snenerr. vlbec pfijemné.
4 Spi$ naopak.
Smer Etna

Pres nékolik narodnich parku
a Uzasnych malych méstecek
vlepenych do skal jsme pred
sebou uvidéli monumentalni
horu zahalenou do mrakd
a pokrytou snéhem. Po
zastavce na obéd a ochutnani
mistniho specialniho
pistaciového likéru (néjaké to
promile je v Italii povoleno) jsme

Kdyz vidite domy, pres které
se lava z Etny prehnala, tak
douféte, Ze lidi své domovy
stihli opustit v€as, a uchranit si
tak svUj zivot. Nahoru jsme se
bohuzel nedostali, ponévadz
lanovka na vrchol jela az
pozdéji, ale i v mezistanici jsme
probéhli par kraterti. Clovék
tady citi, jak je pfiroda silna

a mocna.

Odpocinkovy den

Odpocinkovy grilovaci den
se vryl do paméti asi kazdému
z nas a myslim, ze i Pipova
sicilsk& rodina si z toho taky
néco odnesla. Hned rano,
po snidani, se za¢alo uzivat
»na vypaleni Cerva“. Kdyz
uz jsme se domnivali, Zze
jsme uzdraveni, dostal Pipo
napad, ze navstivime mistniho
uzenare a vinare a projedeme
se po jeho rodném meéstecku.
Myslim, Ze ani jeden z nas
nemél to povolené promile,
ale Pipo nas ujistil, ze je to

v ,pohodé“. Vzali jsme motorky
a vyrazili. Prvni zadrhel nastal
u Cerpaci stanice, kde si
kamarad tankoval do motorky
naftu. Jesté ze ho pumpar
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JASO NA CESTACH

-~ Méstecka vsazena do
- _hornaté krajiny=a.pod=nim
- more. Tak vypada typicka

RON

zarazil. Cestou jsme nalozili
Pipovu ruskou manzelku

a zastavovali v8ude ve mésté,
kde mél rodinu. V uzenarstvi
nas Cekala velka lednice plna
rdznych fermentovanych
salamu. Krasa. Nesetfili jsme

a i pro ostatni nakoupili. Po
navstévé vinare, ochutnavce

a padu Pipa s manzelkou

z motorky, jsme zdarné
zaparkovali u naseho penzionu.
Cekalo néas grilovani vystavnich
kousku hovéziho. Pipo sezval
rodinu a kostovali jsme nase
moravské vino. Chutnalo v§em.
Kdesi za ubytovanim jsme nasli
gril, ve kterém byly jesté po
destich kousky nespéleného
uhli. Koudelka, kterému
nestacilo, Zze natankoval naftu,
se vehementné ke grilu hnal,

a Ze ,to” ugriluje. Tekuty
podpalovaé Pepo jsme mu
neméli vibec svérovat. Protoze
mu gril nehofel, nebot ho
nevycistil, pouzival vydatné
podpalovaé. Reknu vam, Ze
néco tak zvlastné chutnajiciho
po ropé si uz nikdy nedam.
Sicilané se po sobé divali,
coze to mame za specialitu.
Kupodivu nikdo nechtél
ochutnat. Jesté Ze jsme koupili
u feznika salamy!
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Jlna VP I které véera

. alermu natankoval.
DP8V|d|8 . V Palermu
Vv Palermu Pf’aWdla jsme pqchopili,

silnicniho 2e pravidia
Vylet do silniéniho

Palerma néas p["OVOZU provozu, jak je
¢ekal hned, jak . zname my, tady
jsme se probrali neplatl. neplati. Znacky
z predeslého jsou pouze
odpocginkového na ozdobu

dne. Cestu jsme zvolili po
dalnici, abychom tam dorazili
dfiv. Za Koudelkou nikdo
nechtél jet, protoze jesté
vypaloval téch par litr( nafty,

Ostrov vybizi i k vyletiim
za prirodnimi krasami.

a semafory pfipominaly jen
néjakou barevnou hudbu

na kfizovatkach. Jezdi se
zde jaksi intuitivné, troubeni
je bézné, ale neznamena

vystrahu, spi$e jen jakysi
pozdrav. Kdyz jsme kone¢né
zaparkovali a vydali se do
mésta, pfisli jsme na mistni
bazar. Tam na nas ¢ekala
smésice ruznych narodnosti,
v§emozné zbozi, odpadky

a potulni psi, ktefi jsou tady
jakymsi koloritem. Potom
jsme zdalky zaslechli volani
skalamarii...“ Neodolali jsme
a neprohloupili. Dlouho jsme
si tak na morskych plodech
nepochutnali. Po vynikajici
potraveé pro télo jsme se
vydali za pamatkami Palerma,

které dokonale vystihuji
pestrou historii této ¢asti jizni
Evropy.

Narodni park
Nebrodi

DalSi den jsme vyrazili
prozkoumat Narodni park
Nebrodi. Celkem slu$né cesty
v rozmanitém prostredi parku
nas dovedly az k nevelké
usedlosti s restauraci. Nevim,
kdo z nas to byl, ale italsky
patrné vibec neumél, protoze
prisel a fikal, ze zde maji

pétichodové menu za 8 eur.
Super cena, noste na stal!
Specialitou restaurace bylo
vykosténé sele, zpatky zavinuté
a poté upecené v kizi. Rolada
ze selete. Vyborna! Pojedli jsme
bohaté, popili vinko a doslo

na placeni. Ano, pohosténi
stalo 8 eur, ale prekvapivé za
kazdy chod. Uf. Zaplatili jsme

a ujizdéli s plnym bfichem pry¢.
Cestou jsme se rozhodli, ze se
vykoupeme, abychom na to
menu rychle zapomnéli. More
bylo nadherné, a protoze byl
duben, nikdo nikde se neobijevil

a more bylo jen nase. Do vody
jsem se nijak netésil, ale kdyz
uz jsme byli na plazi... tak jsem
neodolal. Méfeno panskym
teplomérem, méla voda dva
centimetry. | nékolik Siciland se
pfiSlo podivat, coze se to déje.
Koupani v dubnovém mofi bylo
nasim poslednim zazitkem na
cesté po Sicilii.

Nasledujici den jsme naloZili
motorky a vyrazili k domovu.
Cestu zpét, kterda méfila
2 000 km jsme ,dali“ na jeden
zatah a ve zdravi to doma
oslavili.

Ostrov prirodnich
kras a tradic

Sicilie je nejvétsi
na jihu Iltalie, s témér péti
miliony obyvatel. Hlavnim
méstem je Palermo. Své
navstévniky pritahuje
nejen prekrasnou prirodou,
nadhernymi plazemi
a cistym morem, ale
i krasou mistnich letovisek.
Nezaménitelnou dech
berouci atmosféru pak
najdete v historickych
meéstech, kde jesté stale
cti tradice. Proto neni
vyjimkou, Ze pri toulkach
méstem uslysite vyhravat
typickou sicilskou
hudbu. V mistnich
kramcich vam zase
nabidnou tradi¢ni bohaté
zdobenou keramiku. Pri
svych cestach po tomto
jedineéném ostrové byste
rozhodné neméli minout
prirodni rezervaci Zingaro,
sicilskou atmosférou
protkané méstecko Cefalu
Ci Corleone - proslulé
predevsim nechvalnym
pusobenim mafie. Uniknout
by vam neméla ani nejvyssi
¢inna sopka - Etna.

i iyt
Tanch Bapuiiin
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POD LUPOU

(bastronomie

Pestrost, ochota, profesionalismus
nebo je tomu jinak?

Pod pojmem gastronomie si kazdy z nas predstavi néco jineho. Nekomu se vybavi hosptdka
s krasné vychlazenym pivem, druhému zase zazitek ve vyletni restauraci s domaci kuchyni,
dalsi zacne hned myslet na supermoderni francouzskou restauraci s molekularni nabidkou
jidel. Na jednom se asi shodneme vsSichni. Pod pojmem gastronomie nikoho nenapadne

Spina, neochota a amatérizmus. BohuZel s témito neSvary se setkavame stale Casteji. Proc
tomu tak je? Dokonce mnohokrat i v nasem podnikani? V aktualnim prispévku se na tento

bézny fakt podivame z obecného pohledu a v dalSich vydanich navazeme i pohledem podnikd,

které pojem gastronomie naplfiuji v tom pravém slova smysilu.

SLUZBY

Uuspéchu. Stale musime mit na paméti,

Ze jsme tady pro zakazniky, kteFi v nasi
provozovné utraci penize, a my chceme,
aby jich utraceli co nejvic a s radosti.
Bohuzel ¢asto na to zapominame a zakaznik se
stava tim otrapou, ktery nas okrada o ¢as. Ve
chvili, kdy toto nastane, je zadélano na velky
problém a provoz se fiti, mozna nenapadné, ale
zato s jistotou, do zahuby. Tézko fict, z jakého
duvodu tato situace nastava. Mozna je tomu na
viné profesionadlni slepota, ktera nas ¢asem muze
dohnat vSechny. Mozna vyhorelost. Mozna okolni
tlaky a problémy. Snazme se nepodlehnout.
Pokud se uz od pfichodu do restaurace nékdo
nechce vénovat svym zékaznikim tak, jako by

to byla jeho rodinna navstéva, nemél by se do
gastronomického provozu radéji viibec poustét.

et | Dalél’ velky pilif, ktery se sluzbami velmi Uzce souvisi. Dobry a kvalifikovany personal
L je zaklad kazdého uspésného provozu. Pro¢ je téchto lidi nedostatek? Tézko fict, ale
pfi¢in bude urcité vice. Mozna proto, ze mezi lidmi je stale méné téch, ktefi by opravdu
chtéli slouzit zdkaznikovi v dobrém slova smyslu, a toto poslani i prace by je naplfiovala.
Nebo mozna proto, ze se gastronomie degradovala na néjakou podradnou ¢€innost, a tim
padem do ni pfichazi a zUstava v ni méné a méné téch Sikovnych. Pokud ale mame
mit Sanci na uspéch, musime dobry personal hledat, Skolit, zdokonalovat

a motivovat. Nékdo muze namitnout, Ze pfi slabsi navstévnosti uz prakticky neni z ¢eho
motivovat, ale motivace neni jen o penézich. Jde také o pfistup k personalu. Pozadani,
podékovani a pochvaleni zaznamena urcité vice uzitku nez arogance, nadfazené chovani
a par korun navic. Pokud na to budeme myslet, urcité to pfinese své ovoce.

SORTIMENT

labinou mnoha nasich restauraci a hospudek je $itka a kvalita sortimentu. Musime si
uvédomit, Ze ne vSechny provozovny jsou kvalitni a jejich sluzby tomu i odpovidaji. Proto
bychom se méli soustredit na specializaci a styl, jenz je dobré dale rozvijet a zdokonalovat.
Hodné provozoven se snazi rozsifovat nabidku o dalSi sortiment, ktery se
konkurenci dob¥e prodava, ale do konkrétni hospudky se viibec nehodi.
Potom nachazime na kazdém rohu restaurace, které se v mnohém shoduji, ale nikoho
moc neoslovi. Posledni dobou se zvysil trend nabizet vice znacek a druhu piva v jedné
provozovné. Co vice si jako pivni narod mizeme prat. Ale to, Ze to perfektné funguje ve
vétsi stylové hospodé v centru, neznamena, Ze je to dobré pro malou provozovnu na
predmésti. Sortiment patnacti druhu piva, které ani jedno uz nebudeme stacit vytacet
a nebude dobré, nam muze jediné uskodit. Snazme se tedy najit svij styl a nechtéjme byt
vichni stejni. Usp&&na nabidka neni o pfehnané $ifce sortimentu, ale o napaditosti.

ZAVEREM

Gastronomie nenf
jednoduchy obor, jak
si néktefi mylné mysili. Je
to velky soubor drobnosti,
které spolu navzajem
souviseji, a vSechny jsou
velmi dllezité. Ty potom
vytvari celek vice ¢i méné
Uspésny. | presto, ze
budeme vSechny zasady
dodrzovat a snazit se byt
lepsi a lepsi, nemusi to
nutné vést k uspéchu.

Ale budeme mit urcité
alespori velkou Sanci.

V pristim vydani vam
radi predstavime
provozovny, kterym se
to podarilo a nadale
dafi ,,byt dobFi“. Treba
nam pfFinesou nové
napady a poodhali,
jak to délaji oni...

nalosti jsou v gastronomii velice
dllezité, i kdyz si to mnoho lidi nemysili.
Ano, nemuZeme srovnavat tyto dovednosti
se znalostmi chirurga. Ale majitel, ktery
si mysli, ze profesi kuchare nebo
¢iSnika zvladne kazdy, je na velikém
omylu. Maminka, babi¢ka nebo teticka,
ktera umi perfektni nedélni svickovou,
rozhodné neni zarukou dobrého fungovani
restauracni kuchyné. A kamarad, ktery
vzdycky vSem na trempské ,becce”
toci pivo, vétSinou taky neni zarukou
profesionality. Upfednostnéni personalu
se vzdélanim v oboru neni sice zarukou,
ale moznym prvnim kri¢kem k uspéchu.
Méli bychom byt hlavné naro¢ni i na
sebe. Znalosti musime mit hlavné my. Jak
bychom jinak poznali, Ze ostatni nékde
chybuiji, kdyz my to ani nepozname?
SnaZme se tedy pfijimat nové informace
a predavat je dal persondlu, ktery je bude
pouzivat pfi praci se zdkaznikem. A to je ta
pfidana hodnota, za kterou si zakaznik rad
pfiplati, a bude se rad vracet.

Autor: Vit Protiva
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NEJSTE SPOKOJENI SE SVOU UCETNI?
POTREBUJETE ZPRACOVAT DANOVE PRIZNANI?

ConTax CZ, s.r.o.

UCETNIi A DANOVA KANCELAR

NASIM KLIENTUM GARANTUJEME:

s s v

NASIM KLIENTUM ZAJISTUJEME:

« Vedeni tcetnictvi a danové evidence

- Rekonstrukce ucetnictvi

- Danové a ucetni poradenstvi

« Zpracovani danovych pfiznani

- Odklad ptiznani a placeni dané z pfijmu

« Zpracovani mezd a kompletni personalistiky
- Zastupovani pred urady

- Spolecnost je pojisténa pro pripad zpiisobeni chyby
- Naprostou diivérnost informaci o klientovi

- Velmi pFiznivou cenu za nase sluzby

- Nejmoderné;jsi metody a postupy

» Maximalni pfehled o Vasem podnikani

» Vzdy ochotu a vstficnost Vam naslouchat

ConTax CZ, s.r.o / Hudcova 78, 612 00 Brno / tel.: +420 533 534 900 / contax@contax.cz / www.contax.cz

POTREBUJETE ODLOZIT PLATBU DANI DO 30.6.?

- Bezchybné vedeni ucetnictvi pod dohledem darfiového poradce
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SVATY MARTIN PRIJEDE I DO VELKE BITESE

v o

Restaurace , U Raust“ ve Velké Bitesi neni jen restauraci v pravém slova smyslu. Restauracni sluzby jsou samozrejmeé hlavni naplni nasi ¢innosti,
ale vzdy se snazime dat nasim hostiim néjakou ptidanou hodnotu, at je to systém slev a darkd nebo tieba i fakt, Ze stény restaurace jsou vyzdo-
beny originaly obrazli, namalovanych piednimi ¢eskymi herci a zpévaky, takze hosté de facto obédvaji ¢i vecefi v galerii. Proto je ptirozené, Ze i na
svatek Svatého Martina chystame pro nasSe hosty jak tradi¢ni svatomartinskou kuchyni, tak i program, ktery zavrsi tyden svatomartinskych hoda.
0d stredy 11. listopadu az do nedéle 15. listopadu budeme mit v nabidce Svatomartinské husi stehno s dynovym zelim a se Spekovymi knedli-

Ky a lokSemi, doplnéné samoziejmé mladym Svatomartinskym vinem. Kdo d4va k husi pe¢ince prednost pivu, tomu mtiZzeme nabidnout ne-
filtrovany Plzensky Prazdroj, ktery svétoznamy pivovar vyrabi jen trikrat v roce a dodava ho jen do vybranych restauraci. Ostatné -
Ze chceme pro své hosty to nejlepsi dokazuje skutecnost, Ze jsme minuly mésic otevreli v provozovné Bowling Baru,
patiici nasi restauraci, novou tankovnu, protoze pivo ¢epované z tanki ma vynikajici kvalitu. Ale zpét ke
svatomartinské pecince: V pripadé zajmu o pecenou celou husu ji zajistime po predchozi objednavce.

Rezervace stoll a objednavky husf Ize uéinit na telefonnim ¢&isle 566 531 461. ; '

Soucasné zveme vSechny nase priznivce na koncert ,Veselé trojky Pavla Krsky* ktery se e
kona v Kulturnim domé ve Velké Bitesi v ttery 15. prosince v 15.00 hodin. Vstupenky na =
tento koncert jsou jiz v predprodeji v recepci Restaurace ,U Raus$i“ nebo je 1ze rezervo-
vat na telefonnim cisle 566 531 461.

A prozit s restauraci ,U Rausi“ miZete i posledni den v roce, Silvestr, a to
dokonce aniz byste opustili sviij byt. V tento den totiz bude Cesky rozhlas 2 vysilat
hodinovy zabavny porad s Petrem Rychlym, Davidem
Sucharipou, Zdenkem Junakem a Olgou Lounovou.

TakZe — na shledanou, at’ uz v restauraci
u Svatomartinské husy, nebo na néjaké

z kulturnich akci,

poradanych nasi

'& 5 ~ restauraci!
® 9 &

VESIELA TROJKA

%

i dom Velka BiteS
| Utery 15. prosince 2015 v 150

Prezentacni plocha
pro vasi novinku!

Zaujala vas moznost inzerovat v tomto pestrem
magazinu a radi byste se dozvedeli vice?

Radi byste se svym produktem, sluzbou
¢i novinkou pochlubili na trhu?

Mate chut cokoliv sdélit

nasim ctenarim?

Chystate akci a chcete oslovit Siroky okruh majitelt
gastro zarizeni a obchodnik( s potravinami a napoji?

Kontaktujte nas na e-mailu

V dnesni nabidce
vam predstavujeme
typicky americke
menu okofenéneé
ingrediencemi

z nasi produkce.
Prejeme vam
dobrou chut!

HOVEZi
BURGER
S DOMACI
PIVNI
HOUSKOU

Ingredience na 4 porce bulek:

M 280 g hladké mouky

M 20 g Gerstvého drozdi

B 180 ml piva

M 20 ml oleje

M |Zicka a pul cukru krupice
M 2 Cajové IziCky soli

M 1 vejce

Ingredience na 4 porce
burgert:

M 800 g mletého hovéziho
masa

M listovy salat

M 1 rajce

M syr cheddar

M pér platkd anglické slaniny
M 1 cibule

H 2 stfedni nakladané kyselé
okurky

M slunecnicovy olej

M |Zicka dijonské hof€ice

M 2 Zloutky

T

Kaidy si jisté vybere na
internetu z receptl na
skvély burger svého favorita.
Ve vétsiné z téchto receptd
je v8ak zakladni ingredienci
koupena houska. Ti z vas, kdo
budete chtit na grilovani i party
opravdu zazafit, si vSak jisté
date i praci s domaci houskou
a vérte mi, ze za to budete
nélezité ocenéni.
Zaklad je domaci houska
Zagneme doméaci houskou,
ktera nam musi vykynout.
Nejprve si utfeme drozdi
s cukrem uplné do hladka, aby
bylo tekuté. Rozkvedlame si
jedno vejce a polovinu pfidame
do vlazného piva. Druhou
polovinu si nechame na potreni
bulek pfed pecenim. Do piva
(idealné néjakého nefiltrovaného
specialu) pfidame také olej

HAPPY HOUR

Nechte se inspirovat
JASO burgerem

a nakonec i utfené drozdi. VSe
pfidame do misy s pfipravenou
moukou a soli. VareCkou
hnéteme tésto do hladka asi
10 minut. Tésto se bude velmi
lepit, ale to je dobre. V zadném
pfipadé nepfidavejte vice
mouky, jinak bude bulka pfrili§
tuha. Tésto pfikryjeme utérkou
a nechame ho na teplém misté
alespori 45 minut kynout.
Bez smési to nejde

Mezitim si pfipravime
masovou smeés a domaci
tatarku. Osobné preferuiji
jednoduchou kombinaci
kvalitniho hovéziho masa,
Gajové Izicky soli a Cerstvé
namletého pepre. Pro
zvyraznéni chuti doporuduiji
pfidat polévkovou IzZici husté
tmavé séjové omacky (Dark
soy sauce), kterd je hustsi

a vyrazné&jsi nez klasicka
séjovka. Pripravime si také
domaci tatarku, ktera k burgeru
neodmyslitelné patfi. V kovové
mise roz8lehame metlickou

2 Zloutky, IZzicku hofcice,

Spetku soli a pepre. Pokud
nepouzivate elektricky mixér,
pfichazi lekce posilovani —

za stélého Slehani pomalu
prilévame olej (cca 100 ml na
jeden Zloutek) a Slehame, dokud
nam nevznikne husta a krémova
majonéza. Do hotové majonézy
pfidame na jemno nasekanou
cibulku a okurku, popfipadé
lehce dochutime citrénovou
Stavou.

Jakmile mame vykynuté
tésto, vytvarujeme si z néj bulky
pozadované velikosti, nechame
na plechu jesté 15 minut
nakynout a potfené vySlehanym
vajitkem dame do trouby na
200 °C na 15 minut.

A na zaveér gril

Po dopec€eni a vychladnuti uz
stadi jen ugrilovat vytvarované
burgery na grilu i panvi do
pozadovaného propeceni
a mizeme servirovat.
Rozpulené bulky mizeme
dat na par vtefin na gril. Na
spodni polovinu pfidame listovy
saldt, tatarku, grilované maso
s platkem cheddaru, platek
rajCete a opecené slaniny.
Kombinaci na dochuceni se
v8ak meze nekladou. Jako
pfilohu doporucujeme vyborné
bramborové speciality od firmy
Lamb Weston. Nezbyva nez
poprat vam dobrou chut.

EXTRA KRUPAVE, EXTRA CHUTNE! HRANOLKY PREMIOVE KVALITY

%

ranolky Stealth® jsou inovaci spolenosti = . ,' -

Lamb Weston, ktera zpUsobila revoluci
v této oblasti primyslu. Tyto hranolky jsou
vyrobeny pomoci inovativniho patentovaného
postupu, ktery tenkou vrstvou pokryje -
kazdou hranolku fakticky prihlednym té&stem. ¥

Tim je zaruCena kfupavost hranolek a doba

vydrze, ktera je pétkrat delSi nez u béznych
hranolek. Jejich prémiové kvalita znamena
vice porci na kilogram, takZe z nich rovnéz

¢ini nejziskovéjsi hranolky.

Hranolky

4x 2,5 kg
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Stealth® 6 mm
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Hranolky

4x 2,5 kg
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Stealth® 9 mm
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Hranolky

Stealth® 11 mm
4x 2,5 kg
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