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EDITORIAL

Milé ¢tenarky, mili ¢tenafi,
letosni jaro si s nami troSku
zahravalo, bylo opravdu
»aprilové“. Po chladnych dnech
konec¢né vyhlizime teplé letni
dny, které pro vétSinu z nas
znamenaji hlavni sezénu.
V tomto letnim vydani magazinu
Jasné! jsme si pro vas opét
pfipravili spoustu zajimavych
ochutnavek. Snad si kazdy
pfijde na své. S tradi¢ni
limonadovou legendou oslavime
140 let vzniku, navstivime
brnénskou restauraci, kde
to s masem opravdu umi —
Flames grill pub & restaurant.
Tentokrat se vydame na cesty
za kofenim svéta, nahlédneme
do soukromi naSeho oblibeného
herce, moderatora a hudebnika
AleSe Hamy. Mame pro vas
prichystano nékolik tipt na letni
vyziti v Brné a okoli, na drinky
a Upravu masa ke grilovani
a samoziejmé také zajimavé
novinky nasich dodavatelU.

V tomto vydani vam také
predstavime Vojtika, chlapec¢ka
od nas ze Strelic, ktery od
narozeni trpi kombinovanym
postizenim. S kolegy,
zdkazniky i ostatnimi z okoli,
ktefi pomahaji, se snazime
Vojtikovi zZivot alespon troSku
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zpfijemnit. Zdravi mu bohuzel
nikdo koupit nemazeme, ale
kazdy prispévek pomuze

jeho mamince, aby mu mohla
poridit nékterou z velmi
nakladnych pomdcek k rozvoji
jeho dovednosti. Doctete se
zde, jak muzete pomoci i vy.

www.facebook.com/pages/JASO
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Limonadova legenda ZON

Ve druhé poloviné minulého stoleti se zacala ve stiredni Evropé rozvijet vyroba stolnich vod
osvézenych oxidem uhli¢itym, jez pozdgji byly dochucovany ovocnymi sirupy. Ferdinand Kubes
jako jeden z prvnich zalozil vyrobu téchto napoju ,ZON" v kvetnu 1879 v Trebici.

ned v prvnim roce vyro-
bil celkem 20 tisic lahvi
sodovych vod a limonad
s pouZitim ovocnych sirupG viastni
vyroby. Od roku 1901 je registrovana Vyrobny byly nékolikrat sterilizaci a moderniho zafizeni
ochranna zndmka ve formé hvézdi- rozsifeny a zejména ve pro myti a plnéni lahvi. Byla
ce s inicialami F. K. 1879, kterou jsou  20. letech minulého stoleti doSlo  zfizena i vlastni lisovna ovoce.
vyrobky oznac¢ovény dodnes. k velké modernizaci vyroby Od roku 1927 byl registrovan

i prodeje a zkvalitnéni sluzeb.
Technologie byla zdokonalena
pofizenim umélého chlazeni,
instalaci upravny vody se

novy nazev firmy ,ZON“, coz
je zkratka nazvu Zdravotni
osveézujici napoje, ktery se stal
soucasné i druhou ochrannou
znamkou. V té dobé byly
zavedeny lahve o objemu 0,33 |
tvaru ,,ZON“ a tento design jim
zustal dodnes.

Velka modernizace
vyroby
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Kvalita limonad se
stala legendou

Firma zajiStovala vlastni
vykup ovoce, zejména lesnich
malin, a ve své lisovné vyrabéla
vysoce kvalitni surovinu pro
vyrobu malinovych limonad
i konzumnich malinovych
sirupd, jez se dodavaly ¢etnym
odbérateltim v Cechéch a na
Moravé. Kvalita téchto vyrobku
se postupné stala legendou.
Limonady byly tehdy dodavany
az 700 odbératellim.

Po 2. svétové valce byla
modernizovana technologie
siruparny a lisovny. V roce
1949 byl podnik znarodnén
a postupné priclefiovan
k riznym narodnim podnikdm.

DalSi vétsi modernizace
spojena s porizenim komplexni
mechanizace a automatizace
lahvarenského provozu
a vystavba novych skladu

a

Vyrobu napoji ZON zalozil
Ferdinand Kubes (1849-1935).
Takto vypadala vstupni budova
firmy v Trebici v roce 1910.

probéhla v osmdesatych letech.
V té dobé byl zrusen provoz
vlastni lisovny a suroviny

k vyrobé limonad se zacaly
nakupovat od renomovanych
dodavateld.

Rodinna tradice

pokracuje

K'1. 3. 1993 byl podnik
privatizovan a nasledné byla
zalozena spol. s r.o., ktera je
pfimym pokracovatelem tradice
firmy. Do podniku se vraci vnuk
zakladatele firmy se stejnym
jménem - Ferdinand Kubes.
Soucasné s nim nastupuje do
firmy i jeho syn Ing. Ferdinand
Kubes, ktery firmu fidi dodnes.

Po rozsahlych stavebnich
a technologickych investicich se
podarilo béhem devadesatych
let a pocatecnich let milénia
pfebudovat firmu vyrabéjici
nealkoholické napoje jen ve

sklenénych vratnych lahvich
na firmu, kter4d mohla svym
zékaznikim nabidnout napoje
ve velmi zadanych PET lahvich
doplnénych o sortiment napoji
v nerezovych KEG sudech.
Svou tradi¢ni tretinkovou
lahev typu ,,ZON“ si v8ak firma
ponechala. Vratila se na ni
reliéfni ochranna znamka vylita
ve skle a spolu s etiketovanim
lahvi opét vystoupily vSechny
vyrobky firmy z anonymity
a zaCaly byt ozna¢ovany svou
tradiéni ochrannou znamkou,
ktera pro spotrebitele vzdy byla
a zlstava zarukou kvality.

Podporujeme
vyrobu sirup(

V soucasné dobé firma
investovala do modernizace
vyroby, jako je komplexni

rekonstrukce varny sirupd,
ktera byla provedena ve dvou

etapéach a za plného provozu.
Nova technologie je vyrobena

z nerezavéjicich materiald,

kde vyroba sirupl probiha

v uzavrenych nadrzich ve sterilni
atmosfére. ,Sirupy vyrabime
tradi¢ni horkou cestou a vyvijime
je v nasi laboratofi. Jsme je
schopni nabidnout zakaznikim
v raznych variantach a v rliznych
druzich obalu. P¥i vyrobé
vychazime z nasSich dlouholetych
zkuSenosti a tradi¢nich
receptur,” fika reditel

Ing. Ferdinand Kube$. Mozna
prave proto si sirupy v posledni
dobé nasly mnoho odbératelt

a diky jejich kvalité a jedine¢nému
fedéni jejich prodeje rostou

v dvojcifernych cislech.

Naslouchame

nasim zakaznikim
NejCerstvéjsi projekt

v ramci modernizace vyroby

je realizace zcela nové
automatické plnici linky KEG
sudd, ktera firmé pomuze
pruzné reagovat na pozadavky
trhu. ,Nezapominame vsak
ani na rozvoj vyrobniho
sortimentu nealkoholickych
napoju a zejména sirupu,”
doplniuje Ing. Ferdinand
Kubes. ,Naslouchame

nasim zékaznikim a na
zakladé informaci z trhu jsme
napfiklad vylepsili Tonik, ktery
ma ted novou vyraznou chut
a ktery si nachazi ¢im dal vice
svych fanouskd. V posledni
dobé cilené investujeme do
podpory prodeje a ucelné
reklamy. Chceme zviditelnit
nase limonady ZON hlavné

v misté prodeje.”

Dobova
reklama na
oblibené
Kubesovy
napaoje.
Psal se rok
1908...
co POVA NOPA,
S TAVY oVOCHE
n i
LUMONADY.
FERPINANP Kul€s
TRERIC
Firma ZON bude Late,
Zit a pokraGovat dal 30, wana ve
V soucasné dobé vyrobni "'iHUIéhgh
program zahrnuje na 40 druht Stoletj

Prodejni ruch na dvore firmy v roce 1942.

nealko napojl a sirupu.

Firma ,,ZON* spol. s r.o. si
v letodnim roce pripomina 140 let
od svého zaloZeni a nepretrzité
vyroby nealkoholickych napoju.
Jen méloktera Ceska firma se - .
miize pochlubit takovou dlouhou r
historii a v daném oboru je to /
jev zcela vyjimecny. Do vedeni
rodinné firmy bé&éhem poslednich
tfi let nastoupila na manazerské
pozice obchodu i vyroby dalsi, jiz
pata generace piimych potomku
zakladatele, takze firma ZON
bude Zit a pokracovat dal...

L

Text: Ing. Klara Fictumova a Ing. Ferdinand Kubes

Foto: archiv ,ZON*
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NA NAVSTEVE

Chorvatsko. Pro nase hosty
pravidelné chystame specialni
nabidky Hot Tip, ve kterych si
hrajeme se sezdénnimi surovinami
a cizokrajnymi recepty. Zéklad
jidelniho listku je ale jasné dany —
Flames grill, to je maso.

Séfkuchar Pavel Obrovsky
se svym tymem pfipravuje
jidlo rovnou pred zraky
navstévniki restaurace. Tento
nadstandard se uz stava ve
vétsiné Spi¢kovych restauraci
standardem. Pripravujete

Soucasti restaurace je vyhledové néjakou dalsi

mensi salének pro 60 inovaci ¢i nabidku pro vase
osob, ktery je vyuZivan zakazniky?
predevsim pro spolecenské Musim se pochvélit, podatilo
akce. V letnich mésicich se mi pro Flames grill sestavit

Je k dispozici venkovni tym opravdovych profikd, takze

zahradka. Pfi akcich o inovativni ndpady na nasich

vétsiho rozméru je mozné poradach opravdu nemame nouzi.
vyuzit i dalSi prostory -

SONO Centra, jelikoz toto
misto je nejen hudebnim
klubem, ale také zazemim
pro vase obchodni jednani,
konference, sympozia,
meetingy ¢i Skoleni.

Flames grill
pub & restaurant

je mistem s neotrelym
designem a celkovou
kapacitou az 200 osob.

Tentokrat jsme se zastavili na navsteve

v brnénském Sono Centru, kde mimo
Jiné najdete také nové otevi‘enou
restauraci Flames grill pub & restaurant,
jiz Séfuje a provozuje Richard Zapletal,

a hned jsme mu polozili nékolik otazek

u chutné upravené masove jehly.

restauraci otevieme takové malé
lahdadkarstvi. SuSené Sunky, syry,
olivy... K nim skvéla vina z nasi
nové vinotéky. Chystame toho ale
mnohem vic. Ve se v¢as dozvite
u nas v restauraci nebo na naSem
Facebooku a Instagramu.

VaSe moderni ktera jdou z kuchyné na FLAMES GRILL

a stylova plac, jsou top a byla pub & restaurant Kdybyste mél jmenovat

# 8 . Py T
restauract-_) J ‘ ,.J . t_)y opravdu Skoda Veveii 3219/113, jec!r’who nejzajimavéjsiho hosta
Flames grill !menovvalt pouze Brno-Zaboviesky 616 00 vasi resetagr'i?g, kdo by to byl?
pub & restaurant jedno. Ridime se www.flames-grill.cz NejdUlezitéjSim hostem ve
sidli v prizemi heslem ,,Flames grill, Flames grillu je vzdy ten host,
kulturniho "’A\W“ to je maso®, coz uz kterého pravé obsluhujeme. At
komplexu SONO J4 g ,.“.nf‘v samo o sobé napovidd, kancelafi pfimo povéstna. grild. Co byste doporucil za nékolik desitek tisic si domu co chystame, ale i na ¢em Inspirujete se i cizokrajnymi uz jde o partu pratel, partnersky
Centrum v Brné. ze maso hraje v nasi Hostum bych urc¢ité doporucil laikiim jako jednoduchy pokrm jen tak nékdo nepofridi, avsak je to délame. Jen tak muze byt kuchynémi, nebo zlistavate par, business klientelu nebo
Pro¢ jste si pro svoji kuchyni prim, av8ak na své nékterou z nasich masovych k pripravé, ktery zvladne kazdy ddlezité zminit, ze na sklddacim vysledek stoprocentni. Laikim vérni ¢eské tradici? vicegeneracni rodinu, kazdy

restauraci zvolili zrovna toto
zazemi?

Znate v Brné lepsi misto, nez
je SONO? Kazdy Briak ho zna
a vi, kde je. Z centra je to k nam
pét minut jak autem, tak Salinou,
ze které to mate k nam uz jen par
kroku. Nenachézime se v modré
z6né a navic mame vlastni
garaze. Hosté u nas pohodiné
zaparkuji, bez rizika pokuty. Diky
propojeni se SONO Hotelem
nabizi Flames grill i snidariové
menu, které roste na oblibé
u business klientely. Mam jesté
pokraCovat? :-)

Specializujete se na grilovani.
Jakeé jidlo byste zvolil z vasi
nabidky jako top?

Nase kuchyné pod vedenim
Pavla Obrovského pracuje vzdy
a pouze s Cerstvymi surovinami
té nejvysSSi kvality. VSechna jidla,

si u nas pfijde opravdu kazdy.
Na burgery si peCeme vlastni
sezamové bulky, pfipravujeme
si vlastni téstoviny, denné
nabizime Cerstvé ryby a morské
plody a nase vitrina se zakusky
je mezi damami z okolnich

jehel, ale at uz si vyberou
cokoliv, musi jim nejpozdéji po
prvnim sousté v hlavé rezonovat

Pomalu se blizi obdobi letnich
prazdnin a sezeni u zahradnich

a zaroven si pochutna?
Grilovani je u nas tak trochu

narodni sport, avSak malokdo

si uvédomuije, Ze neni jen

o tajné marinadé na krkovici.

Grilovani zagina uz vybérem

samotného grilu. Je jasné, Ze gril

grilu za dvé stovky z hobby
marketu opravdu poradné jidlo
nepfipravite. Dal$im faktorem je
palivo. U nas ve Flames grillu si
vyrabime vlastni dfevéné uhli,
diky tomu mame vse naprosto
pod kontrolou. Vime nejen,

bych proto doporucil, at si doma
ugriluji to, co délaji nejradsi, a na
poradné maso at pfijdou k nam.
Abych ale odpovédél na vasi
otazku: vyzraly vysoky rosténec,
sul, pepf. V jednoduchosti je
krésa.

Inspiraci hledame vSude okolo
nas. V zimé jezdim rad na hory do
Rakouska a musim fict, Ze tamni
kuchyné mi opravdu pfirostla
k srdci. Holt nase rakousko-
uherské geny se nezaprou. V lété
vyrézim do ltalie a rdad mam taky

si pfijde na své. Rano u nés
posnidate, po dopoledni kavée
vam nabidneme obédové

menu. Odpoledne vam ke kavé
naservirujeme jeden z nasich
skvélych dezertll a vecer si uZijete
maso. Gril jede na piné obratky,
Budvarek se Cepuije, koktejly
michaji a naSe krasné servirky se
stale usmivaji.

A posledni otazka: Co vas
osobné napliuje a zarover tési?

Flames grill. Urazili jsme
ohromnou cestu, ale stale jsme
na za¢atku. Mam neuvéritelnou
radost ze zpétné vazby, kterd se
mi dostavd, avSak rozhodné se
nechystam usnout na vavfinech.
Chystame toho opravdu spoustu.
To, co nas ¢eka, bude bomba.
Prijdte se presvédcit i vy, ze
Flames grill, to je maso. TéSim se
na vas!
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Text: redakce



Zdroj inspirace
a odpocinku

Kofeni jsou v podstaté
rdzné aromatické susSené
kofreny, listy, stonky, klra,
poupata, semena ¢&i bobule
z rostlin z celého svéta. Jejich
charakteristicka vané je
zpusobena tékavymi latkami
obsazenymi v silicich. Kofeni
mé& mnohdy silné palCivou az
drazdivou vlni ¢i naopak velmi
jemné rafinovanou chut s tézko
popsatelnymi rozdily.

Mozna si vzpomenete
na kuchyni naSich babicek
provonénou svazky majoranky,
oregana a tymianu nebo na
dozlatova pe€enou nedélni
kachnu bohaté& kofenénou
kminem, kysané zeli s kulickami
nového koreni a bobkovym
listem.

GurmEko

5"1-14.1 5 A
» e

o

%

Nebo se vam vybavi nejeden
mrazivy podvecer, kdy praska
dfevo v krbu a ze skoro
zapomenuté skofice a hrebitku
spolu s lahvi ¢erveného vina
jste svarili napoj bohda.

A proto pro nas koreni
znamena zdroj inspirace
a tvUréiho odpocinku.

/éklad
rdznorodosti
kuchyni a kultur

Kofreni je to, co jidlo &ini
jidlem, nejvétsi tajemstvi
kuchar, zaklad rdznorodosti
kuchyni a kultur narodu svéta.

NejvétSim uménim pouzivani
kofeni je michani koFenicich
smeési. Vyvazenou chut
a typickou kombinaci korfeni

SINCE 1997

oznejte téiemstyi 2
koreni z celého sveta

Koreni se pouziva jiz od nepaméti. Kdysi bylo nejdrazsi polozkou domaciho rozpoctu, a proto se
pecliveé uchovavalo ve specialnich schrankach nebo v Suplicich. Svétem koreni se spolu vydame
s pravodcem Rudolfem Schrodlem — Area Sales Managerem z firmy GurmEko, ktery nam

predstavi, jaké koreni dominuje konkrétni zemi a jeji pestré kuchyni. 3

o

-

vam nabidnou smési z Délného
vychodu - Japonska, Ciny,
Thajska, tajuplné smési z Afriky
a Indie, ale neméli bychom
zapominat ani na smési, které
jsou blizké nasi kultufe — smési
fecké, italské, francouzské

a samoziejme Ceské

a slovenské kuchyné.

Susené bylinky a koreni se
kombinuji mnoha zpusoby.
SlozZeni klasickych korenicich
smeési se fidi druhem pokrmu
a kulturou dané zemé&. Originalni
Fada GurmEko CISTA LINIE
svou rozséahlosti a rozmanitosti
na tyto aspekty vzdy mysli.

Cesta koreni vede zejména
po mofi do velkych, zndmych
pristavd, které jsou zaroven
hlavnimi obchodnimi centry.

Praxe vyZaduje
cvik a jemnou,
dokonalou chut

Kdo se chce naucit
spravné zachazet s kofenim
a bylinami, potfebuje hodné
cviku a jemnou, dokonalou
chut. Proto je vhodné nejprve
ziskat zakladni informace, jak

. Exportni ligu koreni® vede Indie. Nejvétsi podil vyvozniho zboZi tam tvori pepr, kardamom, chilli, zazvor a kari prasek.
~ Nasleduje Indonésie, ktera je diky svemu podnebi vhodna k péstovani pepie, muskatového kvétu a ofisku a skofice.

Nemeélo by se zapominat na Brazilii, kde se péstuje prevazné pepr a hiebicek. Z vice nez 80 % jsou tyto zemeé
zavislé na exportu koreni do celého svéeta, a prato je to dulezity prvek jejich zemédgélské ekanomiky.

RECKO

BOBKOVY LIST - VAVRIN

UZ nazev napovida, Ze se se ke kofeni chovat a spravné E
jedna o produkty zamérené s nim pracovat, aby vas$ pokrm
na zdravou kuchyni. Diky uspokojil kombinaci kofeni MEXIKO
snizenému obsahu SO|I,° nejeden misny jazycek. CHILLI PAPRICKY
glutamatu, bez alergent Dnes zname cca 200
a jinych pfidavnych latek jsou odrad chilli paprisek,
originalni. A jeZ rostou prevazné

% v tropickych oblastech.

Péstovani a vyvoz kofeni je Pouzivaiji se zrale, kdyz

zélezitosti pfedevsim Indie, . jsoucerveng, oranzove,
Indonésie, Malajsie a dal$ich - 2uténebo nachové,
asijskych statt, Brazilie af,‘;:; iﬂ;ﬁbﬁi@f
a Madagaskaru. Zna&ny pfinos - s o,
pro své’? ma ale i Evropg.p ;f n;zi(fléﬁgmlp:ﬁéﬁgy
Mnoho aromatickych rostlin - pasilla, guaiillo. Chill
koriandr, fenykl, piskavice, " papriéky se mohou susit
fecké seno, hof€ice a mak — i kourem a poté jsou
pochazi ze Stredomofi. mirné pikantni a hraji
Chladnéjsi oblasti prospivaji dulezitou roli ve spousté
kminu, kopru a majorance. pokrmd.

Y

-

4 Pro starovéké Reky a Rimany, ktefi jeho vétévkami s lesklymi listy
zdobili hlavy krall, basnikd, vitézd olympijskych her i uspésnych
vojevudcd, se stal symbolem moudrosti a slavy. Existuje nékolik
druht vavrinu, ale do kuchyné se nejvice vyuziva Laurus nobilis.
Listy vaviinu uvolnuji chut a vani pomalu, a proto se daji dobre
vyuzit ve vyvarech, polévkach, duSenych masech, do oméacek
a nakladané zeleniny.

BRAZILIE
PEPR

Z hlediska objemu a hodnoty

je pepr nejvyznamnéjsim

korenim ve vSech svétovych

kuchynich. Hlavnimi
producenty jsou Brazilie,
Indie, Indonésie, Malajsie

a Vietnam. Pepr z riiznych

mist puvodu ma odli$né
charakteristické znaky.

Zarazuje se proto do riznych
tfid podle mista péstovani.

Chut a vlni pepre uréuje

obsah silice, zatimco obsah

piperinu ovlivriuje jeho
Stiplavost.

ITALIE
BAZALKA

MADAGASKAR
VANILKOVA TOBOLKA
Bourbonska vanilka z Madagaskaru
ma sytou, pronikavé smetanovou
chut a viini. Mexicka vanilka se
tradi€né povazovala za nejjemnéjsi
a nejdokonalejsi. Tahitska opojné
voni po kvétech a ovoci, indonéska
vanilka ma vyraznou chut, v niz je
citit kour. Jakostni tobolky vanilky
jsou temné hnédé nebo &erné,
dlouhé a uzké, ponékud svrastélé,
vihké, voskovité, pruzné
a vytrvale voni.

Celymi nebo rozptlenymi tobolkami
se nejcasteji ochucuje smetana,
krémy, pudinky a zmrzliny.

Promnete-li listy bazalky, uvolnise
z nich vlng, ktera je pfislibem tepla
a slunce. V kazdé italské vesnici je
vzduch plny omamné bazalkové
viné. V zapadni kuchyni se bazalka
podava spolu s rajcaty, at jiz
v salatech, omackach na téstoviny,

SPANELSKO

SAFRAN
A MLETA PAPRIKA d
Vuné $afranu je nezameénitelna:
silna, pronikava, ostra,
pizmova, kvétinova, medova -
a vytrvala. Chut je lahodna, %

presto vSak pronikava

a dlouho doznivajici. Safran

Y je nejdrazsi koreni na svéte,

mnohonasobné drazsi nez

e
- -~

e
SSE e

stale zavisi na intenzivni ruéni
praci. Na vyrobu pouhého 1 kg
koreni se spotfebuije priblizné
160 000 Safranovych kvétd.
Mleta paprika mize byt sladka,
horkosladka nebo paliva.
Zalezi na tom, zda se vyrabi ze
sladkych nebo palivych plodu,
i na tom, jaky podil zaujimaji
v rozemleté hmoté semena

a zilky.

INDIE [
KARDAMOM CELY ZELENY
Viiné kardamomu je silna, ale sladéna, 3
ovocnd a pronikava. Chutna po citronech
a kvétech. Diky cineolu v silici najdete v chuti
kardamomu naznak kafru a eukalyptu.

Je ostra a uzena, s teplou, horkosladkou
prichuti, zarover vSak takeé Cista a svézi.
Hrubé rozmeélnéna semena jsou duleZitou
soucasti mnoha indickych pomalu dusenych -

masovych pokrm0.

vanilka, protoZe jeho vyroba . 1)

Foto: Shutterstock.com, Pixabay.com, Freepik.com/Dashu83

Text: Rudolf Schradl
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www.letnikinobrno.cz

LETNI KINO

AREAL MESTSKEHO DIVADLA BRNO

<4

od 29. Cervna - do 31. srpna

Spolecnost BRIXTON GASTRO poréada uz 9. ro¢nik letniho kina v aredlu Méstského divadla Brno.
Prvnim filmem zacindme 29. ervna a koncime 31. srpna.

Promitani filmd je kazdy den, v ervenci od 21:30 hod. a v srpnu od 21:00 hod.
V pfipadé nepriznivého pocasi, mame i mokrou variantu.
Letnikino je s profesionalni obsluhou.
Konzumace dle npojového a jidelniho listku.
Vice na www.brixtongastro.cz

Grafické névrhy (logo, firemni tiskoviny, katalogy)
Malonakladovy tisk

Velkoformatovy tisk (bannery, reklamni cedule)
Sublimacni tisk

Rezana reklama, fezané samolepky
Firemni textil

Reklamni predméty

Polepy aut

grafické & reklamni studio

Nova ulice 143/2, 664 47 Strelice u Brna
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PALAVA

AVLOV
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Chranena oblast Palavské vrchy je poslednim vybeézkem vapencovych Alp a pro svou
biosférickou jedinecnost byla zapsana do seznamu rezervaci UNESCO. Oblast CHKO
se vzhledem k prdmeérné rocni teploté radi k nejsussim a nejteplejsim Uzemim republiky
(Palava — od slova pali). V pribeéhu celého roku se nékdy vyskytuji velmi sucha obdobi,
coz v dobé zamékani bobuli a zrani hroznl nejenze réve vinné nevadi, ale pro kvalitu

vina je to idealni.

nikatni vapencové podlozi
U omezuje rdst révy a zkon-

centrovava ji, coz dava
vinlm z Pélavy jedinec¢ny
charakter velké pikantnosti,
korenitosti a hutnosti. Vznikaji
zde vina s vysokou mineralitou,
s osobitym ovocnym charakte-
rem, s vyraznymi medovymi
tony.

Vinarska obec Pavlov ziskala jiz
ve stfedoveéku punc vyznamného
vinarského centra a je mimo jiné
vyjimec&na unikatni architekturou
baroknich vinarskych domd.

Samotné Vinarstvi Pavlov lezi
pfimo v srdci Paviova a bylo
zbudovano propojenim tii sklep-
nich hospodarstvi. Ze zacho-
vanych zdroji si nese v nézvu
letopocet 1897. Celkova délka
sklepd je neuvéritelnych 250m.

Ve vinarstvi Paviov najdete jen
malé kvasné nadoby o velikosti

2 a7 6,4 tisice litr(l. Diky tomu

ma kazda Sarze vina unikatni
podminky pro zachovani terroir.
Vinarstvi Pavlov hospodarf

na 195 ha vlastnich vinic prevazné
v katastru obci v okoli Paviova.

Vinarstvi Pavlov se zaméruje
pouze na bilé odridy
Chardonnay, Sauvignon, Tramin
Cerveny, Palava, Ryzlink viassky,
Muller Thurgau, Rulandské
Sedé a Rulandské bilé. Pri
vzniku samotnych vin hledaji
vinati spojeni tradi¢nich odrdd
a daru unikatnosti mistnich
podminek za vyuziti modernich
technologii. Protoze stejné jako
u Cloveka, tak i u vina ovliviuje
jeho charakter a kvalitu prostre-
di, ve kterém vznika a vyviji se.
Vinu se také musi vénovat ¢as
a péce, vlidné k nému promlou-

vat a hy¢kat ho, jediné tak nam
veskeré nase Usili vrati.

Vina z vinarstvi Pavlov jsou pra-
videlné ocefiovana na prestiz-
nich mezinarodnich i domacich
vinarskych soutézich, jen v roce
2018 to bylo 50 medaili.

11

Text a foto: Vinarstvi Pavliov
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Rika se, Ze zdravy Elovék ma tisice pFani, nemocny jen jedno. Své o tom vi i maminka Vojty

s tézkym kombinovanym postizenim. Snazi se, aby jeji syn navzdory tomu, ze mu osud nedal do
vinku tolik zdravi, kolik by si zaslouzil, prozival Zivot kvalitni a Stastny. A Ze se |ji to dari, mizZzeme
posoudit | my, sousede teto sympatickeé dvojice ze Strelic u Brna. KdyZ se na nas pani Jana loni
obrétila s prosbou o podporu synkovy neurorehabilitace, rozhodli jsme se, Ze pomizeme, a radi.

A bylo
rozhodnuto. ..

VIna nadSeni pro dobrou
véc zasahla zaméstnance
centraly JASO-DISTRIBUTOR
a podnikové prodejny Sklep,
ktefi na loriském vano¢nim
vecCirku pfispéli do dobrovolné
sbirky na pomoc VojtiSkovi.
Vedeni spole¢nosti vybranou
¢astku dorovnalo na
sympatickych 15 tisic korun.
Tato ¢astka vyrazné pomohla
k zajisténi mésicni specialni
neurorehabilitace, kterou
nehradi zdravotni pojistovna.
Kdyz dojata maminka kratce
pred Vanocemi dar prebirala,
méli jsme moznost dozvédét

12

se o jejich pribéhu vice a bylo
rozhodnuto: usmévavého
Vojtika podpofime opakovang,
a to hned pfi nasi dalsi tradi¢ni
akci — Paleni ¢arodgjnic.

Tézka Zivotni
zkouska

U Voijty se kratce po narozeni
projevilo zdvazné onemocnéni
mozku, které je pri¢inou
jeho télesného i mentalniho
postizeni. TémérF dvanactilety
chlapec je zcela zavisly na
pomoci druhych, nechodi ani
nemluvi. Ke kombinovanému
postizeni se postupné
pfidruzily i gastroenterologické
problémy (bezlaktézova

a nizkohistaminova dieta).
Vojtikova nejblizsi rodina se pod
vlivem tak té&zké Zivotni zkousky
rozpadla. Navzdory osudu Vojta
vyrasta v laskyplném prostredi,
kde je o néj dobre postarano.
Je vidét, Ze je i ve svém svéte
plném omezeni Stastny a umi

si uzivat véech dostupnych
radosti.

\ojtéska pomaha
Vojta pravidelné absolvuje
neurorehabilitacni pobyty
v laznich, cvi¢i a dochazi na
rdzné terapie (ergoterapie,
hydroterapie, hipoterapie,
canisterapie, muzikoterapie,
oxyterapie, EEG Biofeedback,
multismyslové stimulace aj.).

Je zékem 5. ttidy ZS specialni,
kde se v8ak misto ¢teni, psani
a pocitani u¢i sebeobsluze
(napt. drzet Izici), uziva si
masaze, hladi pejsky a cvici
na mici. Ke svému zivotu
potfebuje fadu kompenzacnich
pomucek — specialni zidli pro
zdravy sed, invalidni vozi¢ek,
vertikaliza¢ni stojan, toaletni
kieslo pro komfortni hygienu
aj. ProtoZe vSak nékteré
kompenzaéni pomucky i ¢asti
lazenskych rehabilitacnich
pobytu nejsou hrazeny ze
zdravotniho pojisténi, obraci
se pani Jana na nadace

a prostrednictvim spolku
Vojtéska také na fyzické

i pravnické osoby s prosbou

0 podporu.

-~ - Drive se pani
Jana bala kvili
kazdodennim
epileptickym
zachvatim
vzdalit na vétsi
nez dojezdovou
vzdalenost

od nemaochnice
se Spickovym
neurologickym
personalem.

~ Teprve po letech

. kompenzace si
troufli spinit

si mohl zaplavat
s delfiny.

Motomed pro
svalovy trénink

Vojta, ktery ma velmi slabé
svalové napéti, by potfeboval
vice posilovat nohy a ruce.
Jednou z moznosti, jak
vykonavat intenzivnéjsi
svalovy trénink u vozi¢kara, je
vyuziti motomedu, motorem
pohanéného lécebného
pfistroje uréeného k aktivnimu
i pasivnimu pohybovému
tréninku. Motomed motivuje

davny sen a Vojta

cviciciho k vyuzivani vlastnich
sil a teprve ve chvili, kdy on
sam prestane vyuzivat nohy
a/nebo ruce k cyklickému
pohybu, nastupuje motor
pfistroje, ktery umoznuje
pohyb i pfi nepatrném
zapojeni sil. Vojta pouziva
motomed v laznich i ve Skole,
pro intenzivnéjsi trénink

i smyslupInéjsi traveni volného
¢asu by si jej Jana s Vojtou
prali i doma. Motomed neni
hrazen zdravotni pojiStovnou,
je velmi drahou pomUckou,
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SERHNNI Ransinn

LIMETA

A WAATA

Inzerce

pecovala

osohbnich

rodina se nebrani ani pristroji
»Z druhé ruky“, pokud by byl
ve velmi dobrém stavu.

Podporme Vojtu

Pokud se také rozhodnete
podpofit Vojtu, mazete kdykoliv
zaslat penézni prispévek
v libovolné hodnoté na ucet:
9876598765/5500. Jakykoliv
va$ dar pfiblizi Vojtovi moznost
trénovat na motomedu doma.
Vice informaci je k dispozici na
www.vojteska.org.

Vojtuv tata
rodinu opustil,
kdyz byly
chlapci 4 roky.
Mama roky

o Vojtika sama
s padporou

asistentd, aby
mohla alespon
na castecny
tvazek chodit
do prace. Nyni
® uz maiji oba

¢ velkou oporu
a partaka do
nepohody.

V ramci nasi tradi¢ni akce
Paleni ¢arodéjnic se nam
podarilo pfispét Vojtikovi na
motomed €astkou 20 000 K¢.
Mimo to probiha dlouhodobé
sbirka ve prospéch Vojty
v podnikové prodejné Sklep
a zda se, ze ji klienti pfijali
pozitivné a pfi svych nakupech
na Vojtu opakované mysli.

Dékujeme, Ze se spolu
s nami podilite na dobré
véci.

Text: redakce, Mgr. Jana Schwarzova
Foto: Vojtéska, z.s.

KORUNNI

OVOCNE
OSVEZEN




Vidim krasu
v jednoduchosti

Ales Hama, herec, moderator a hudebnik, uz v détstvi rad

tihl k volnosti a sifil dobrou naladu. Smich a vtip se stal jeho
vérnym pritelem. Bez tohoto jiskfivého umu by nebyl tim
muZem s veselyma ocCima, ktery dokaze lidi kolem sebe pobavit
a rozesmat. S AleSem Hamou jsme si povidali o vareni, o lasce
k rybareni nebo o tom, jak ve Strelicich s Hamlety bylo fajn.

»Kdybych nebyl tim, ¢im
jsem, byl bych asi kucharem...”,
zminujete ve svém humorné
ladéném portfoliu, kterému
nechybi nadhled a poeticky
Sarm a vtip. A kdybyste byl
tedy kuchafem, jaké menu nam
nabidnete?

Zalezi samozrejmeé jednak
na ro¢nim obdobi, surovinach,
naladé vasi a pravdépodobné
i moji, ale predevsim, jak moc
bych byl unaveny. Protoze
vareni pro mne znamena
odpocinek a nékdy mé bavi
se s nim mazlit a nékdy vidim
krasu v té jednoduchosti.
Varim spiSe pres zimu, kdy je
na to vice ¢asu, na jafe nebo
v [été chodim radéji do pfirody
nebo odpoc¢ivdm na zahradé.
V kazdém pfipadé mi vareni

dokaze zvednout ndladu,
protoze se jedna o manualni
¢innost s urgitym kreativnim
pridechem.

A mate néjaké oblibené jidlo,
které varite nejradéji?

R&d si uvafim z Ceské
kuchyné od svickoveé,
Spanélského ptacka pres
veproveé, zvéfinu az po ryby,
také se ale pustim rad do &iny,
indie, mexika. Je mi to opravdu
jedno, zalezi hodné moc na
chuti. Vétsinou jdu do obchodu,
vyberu suroviny a potom vafim.
Malokdy vyrazim rovnou koupit
potraviny na néjaky konkrétni
pokrm.

Vzpominate na své détstvi
v Karlovych Varech? Vas otec byl

feditelem Grandhotelu Moskva
(dnes Pupp) a vy jste volny ¢as
travil v kuchyni, na recepci,

mezi hosty... Uz tehdy se u vas
projevily viohy umélce, ktery bavi
okoli a je rad stfedem pozornosti,
nebo jste jen pozoroval déni
kolem?

Dva roky jste Zil ve slunné
Kalifornii a seznamoval se
nazivo se Stingem, Brucem
Springsteenem a dal$imi
hudebnimi hvézdami tehdejsi doby.
Cim vas tato dvé léta v méstecku
Palo Alto ovlivnila pro dalsi zivot, at
uz profesni, nebo osobni?

Zcela zasadné. Skoncil jsem
konzervator, a byt jsem uz
tehdy byl v angazma v Kladné,
najednou jsem se sbalil a odletél
za more. Nikoho jsem tam
neznal, nemél jsem zadné
kontakty, vSechno jsem poznaval
az na misté. Musel jsem Setfit
penize, vydélat si je, prosté
starat se o sebe. Pro mne to byly
takové prvni osamostatriujici
kroky, které ¢im jsou t6z8i, o to
|épe se na né vzpomina. Vidéno
zpétné, bylo to moc fajn. Diky
tomu mam dodnes$ka kamarady
po celém sveété.

Hudba vas doprovazi cely Zivot,
a abyste si nékdy od muziky
odpog¢inul, jak fikate, rad piSete

Tam jsem pisnicky. Ale
byl spiSe tim = kdyz opravdu
pozorovatelem, Pr‘qd_ 12 kemn na chcete se
bylo to takové Orlici =) qu vS§im na chvili
dustojné, tiché sebou mel ctyri ,seknout®,
prostredi. O to vic OmeSke psf,t"f"hy sednete si
jsem se projevoval a hqd’nu "i.PU’ jsem k nahozenému
ve kole, pii Se Je snazil obelstit . Je to tak?
volno&asovych a prelstit raznymi Jelikoz se

aktivitach nebo

nastrahami, a stejn€  pisi zahgjent

v roding, kdy jsem se mi to nepovedio. rybarské
véechny bavil a byl To meé na tom bavi, sezény, zrovna
jsem takovy ten Je to férovy boj. dnes jsem

kaSpar.

i ryi;érenl,nplde:ani :
bolik- o-to chytit:trofejni |
kouskyjako'a:zabayu.,

si uvédomil,
Ze v posledni dobé uz moc
nerybafim tim klasickym
zpUsobem, Ze bych si nékde
sedl a chytal kapry. Kdyz uz
mam volny ¢as, vezmu prut a jdu
s nim podél vody a tu rybu se
snazim hledat. At uz s prutem
muskarskym, nebo s viackou
nebo i s plavackou. A uz jsem
dalek trofejnich ryb, preklenulo
se to k tomu, Ze chytam drobné
ryby a bavim se u toho. | kdyz
je pravda, Ze pred rokem na
Orlici jsem mél pod sebou ¢tyfi
obrovské pstruhy a hodinu a pul
jsem se je snazil obelstit a prelstit
rznymi nastrahami, a stejné se
mi to nepovedio. To je to, co mé
na tom bavi - je to férovy boj.

Jite ryby, které ulovite?
Ano, nemam s tim problém.
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Kdybych mél odnést vSechny
ryby, které chytim, tak by

to nebylo moc hezké, ale

princip ,,chyt a pust” mi pfijde

v poradku. Podle mé by se
velké trofejni kusy mély vSechny
bezesporu poustét, ale nevidim
vubec nic Spatného na tom,
kdyZ si nékdo odnese pér ryb od
vody. V. mém pfipadé to mizeme
spocitat na prstech jedné ruky

v pribéhu rybarské sezény.

Prociténé piSete o kru$nohorské

pfirodé a o tom, Zze na horach
se vzdycky ukaze, jaky ¢lovék
doopravdy je a co vydrzi. Jaky
Clovék jste vy? Co vas rozveseli,
co vas naopak rozesmutni?

To jste mi polozila velmi
tézkou otazku. To je stejné, jako
byste se nékoho zeptala, jaky
je fidi¢ a on by mél odpovédét,
Ze dobry. Ale to neni otdzka na
toho daného ¢lovéka, ktery sedi
za volantem, ale na okolni fidi¢e.
Povazuiji se za Clovéka veskrze
optimistického, jsem zalozenim
romantik. Neustale se mi vyviji
smysl pro zodpovédnost vUci
mému okoli, to myslim pfijde
s détmi a s rodinou. Kdyz
uz jsem pouzil ten primeér
k motorizmu, kdyz mate
najednou za sebou na sedacce
déti, jezdite uz také trochu
jinak. Samozrejmé snazim se
nikoho nezarmoutit slibem. To
znamena, Ze véci, které reknu,
pinim.
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Se skupinou
Hamleti
vystoupil
Ales Hama
i pfimo ve
Strelicich.

" o~

Na Ceské televizi kazdy

porad Kde domov muj?

Jsem cClovék, pro kterého je
cesta spiSe cil. Uplné& se neraduiji
z dosazenych cild. Na divadelni
inscenaci pro mé neni tim
nejlepSim premiéra, pro me je
nejmilejsi zkouSeni té hry. Stejné
tak mé bavi pfimé prenosy, které
maji v sobé adrenalin a zdravou
nervozitu. Na rybach meé bavi
rybafina, neni mym cilem odnést
si dom jidlo. Prosté zajimavy
je ten proces a to samé plati
i v myslivosti nebo muzice.
Proces mé vzdycky zajima vice
nez samotny cil.

Vloni jste si zahral se svoji
skupinou Hamleti ve Stielicich. Pfi
jakeé prilezitosti to bylo a jak se vam
u nas hralo? A kdyz uz zavitate
na Moravu, mate tu svdj oblibeny
moravsky pokrm éi napoj?

Ve Strelicich to bylo moc fajn,
Slo o takové spontanni hasi¢ské

vSedni den moderuje soutézni

odpoledne, kde se délo plno
nepredpokladanych véci. Na
Moravu jezdime s Hamlety velmi
radi, protoze lidé jsou tu pratelsti
a otevreni. Moravskou specialitu
asi Zadnou nemam. Jak mam rad
dobre osetfenou plzen, tak mam
réd i dobré suché bilé vino, at uz
z Moravy, nebo z ciziny. Nemam
priority. Ale zase jako patriota mé
zahreje u srdce, kdyz dobré vino
je z Moravy, Zze i u nds umime
udélat dobrou véc. A co se tyka
jidla, udéla mi radost opravdu
v8echno, kdyZ je to dobre
pfipravené. Drive jsem Fikal,

Ze nesnim plicky na smetané

a ryzovy nakyp, ale i ty uz jsem
jedl dobré. Takze pro¢€ ne?

Mezi vase profese patfi herectvi,
muzika, jste také kytarista
a moderator. Ktera ¢innost lahodi
nejvice vasemu srdci?

S rodinou si pred ¢asem uzil

australské dobrodruzstvi.

Nejde to vibec specifikovat.
Je to tak, jak zivot bézi,
pfichazeji také nabidky. Ted
jsem zkouSel na za¢atku roku
dvé divadelni hry najednou,
mél jsem tedy takové aktivni
divadelni obdobi. Na podzim
jsme tocili show Tvoje tvar ma
znémy hlas, kde jsem sedél
v poroté, a do toho soutéz Kde
domov muj?, tak to bylo hodné
o televizi. V kvétnu mame zase
koncert se skupinou Hamleti
v Lucerna Music Baru, takze
se budeme hodné intenzivné
pfipravovat na toto.

Jak to zZivot nabizi, tak to také
beru, a velké pozitivum, které na
tom spattuii, je, Ze je vSe velmi
pestré. Nékdo muze namitnout,
Ze devatero femesel, deséata
bida, Ze délam vSechno, a pfitom
nic poradné. Ale ja se vSemu
vénuji podle svého nejlepsiho
svédomi a védomi tak, aby mi
to prinaselo radost. Ve chvili,
kdy tam ta radost chybi a je to
jen o povinnosti, divak nebo
poslucha¢ to hned pozna. To je
uplIné jasné.

Pokud byste mél ti prani od
kouzelné zlaté rybky, ktera by vam
zabrala na Zizalu na Berounce
pod skalou u Zvikovce, co si ted
v tomto okamziku prejete ve svém
Zivoté nejvice?

Zdravi pro sebe a své blizké.
To ostatni se uz da vzdy néjak
zarfidit. Tak to je.
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KOKTEJL NOVINEK

Vyber a vychutne| si

Dobijte baterky ¢i se chutné
osvezte v techto slunnych
dnech s nasim predletnim
vybérem napoju a zdraveho
misani. Pestry koktejl novinek
je zde pro vas!

[
!

OCHUTNEJ
.NOVOU
-\ COCA-COLA

Z EER O

CLTRQN
el

Krémy Nuty’s -

AraSidové a lisko-arasidové krémy Nuty’s Ceské vyroby

s jedine€nym sloZenim, originalni chuti a bezkonkurenéni
krémovou konzistenci jsou vyrobeny tak, Ze je mlzete

s Cistym svédomim zaradit do b&zného jidelniCku i tém
nejmensim. Nejsou jen laskominou, mohou byt i doplfikem
stravy fitness nad$enct a lidi holdujicich zdravé vyzivé. Toto
zdravé misani celkové podpofi vas organismus diky velkému
mnozstvi zdravych tukd, bilkovin, mineral a antioxidant.
Posili nervovou soustavu a stres uz nebude vasim nepfitelem!

Casopis o pivni kulture
a ochutnavani piva
degustace I rozhovory
pravodce | reportaze
vafime s pivem
www.pivobierale.cz
Jsme novym vyhradnim
zastupcem pro prodej na
jizni Moravé. Od poloviny
kvétna 2019 koupite
nebo objednate na nasich
prodejnéach.

SR
AF‘.‘-‘Z-\{AJEZ-E
SR

L LTI
ST W 1

BALTYRRRS BE

Lahodny AdeZ -

Ochutnejte rostlinny napoj ze seminek, obilovin a ofechl. Tento obsahové
vyvazeny napoj s prichuti ryze, kokosu nebo mandle je zdrojem vitamin( D,
B12 a vapniku, pfirozené bez laktdzy a pfidaného cukru. Je tak vhodny pro
vegany a navic Setrny k pfirodé — ve 100% recyklovatelném obalu PlantBottle.
Perfektné zasyti a doda energii na cely den!

Fermentada -

Fermentada je unikatni
nealkoholicky ndpoj s obsahem
alkoholu do 0,5 % a vysokym
obsahem citronové Stavy. Potési
jemnou bublinkou, nizkou
energetickou hodnotou, vitaminy C
a B a zejména navykovou chuti.
Fermentada je cenoveé velmi
pfitazliva, presto ji Ize servirovat jako
exkluzivni nealkoholicky napoj pro
slavnostni prilezitosti. Nejlepsiho
vysledku dosdhneme podavanim
vychlazeného napoje do tzv. pistaly,
skleni¢ky na sekt. V klidu si jim
mohou pripit i fidiCi a déti.
Fermentada obsahuije citrusovou
vlakninu a kvasinky, které se usazuji
na dno lahve. Doporu€ujeme tedy
po delim stani lahev pred otevienim
nékolikrat otocit a sediment

¢ zvifit, tak si tento napoj nejvice

vychutnate.

»Witt

Mame na to recept

- |

¥

FIT

MANGO-CITRD)
EELEGIE’

MINERALNI
VODA

S PRIDAVKEM
VITAMINU

ENERGIE:

wais B] B3 B6 B12 C 1

100 ml

T S -\ TY TS

Thiamin prispiva k normalnimu energetickému _\= gl ) 4
metabolismu. Vitaminy B3, B6, B12 prispivaji ke snizeni - - —
miry Unavy a vycCerpani. Vitamin C pfispiva k normalni

funkci imunitniho systému. www.drwitt.cz



ZE ZIVOTA FIRMY o, IR
J . - |9 - '. . | Vatru s Zarodéjnici jako

vzdy pripravil Vasek Srna.

Zapaleni éarodéjnice byla kvili spousté vody ze
strelického monzunu takrikajic tézka prace, ale podarilo
se! Teplo z nasi vatry prislo urcité kazdému vhod.

Akci tradicné moderovali Vita Protiva a Radek Hlinka.

FIESTA LATINA aneb = % e

predniho ceského
barmana Martina
Vogeltanze

% Workshop
- bachaty
s tane€nicemi

z Dance Group

Deést, chlad, silny vitr — i takovy mze byt Karibik. Kdo ale nechtél utratit penize za
letenky, mohl nefalSovanou karibskou atmosféru zazit i u nas na tradicni firemni akci
ve Strelicich. Letosni ,Paleni Carodéjnic”, které se kona vzdy prvni sobotu v kvétnu,
bylo tentokrate tematicky nazvano FIESTA LATINA.

KO Stky jSOU Vr\zeny Pr‘ed startem Spi% naopak. Zahajovaci trumf za drunym v podobé capitan Zulay, rodagkou dodavatelll a sponzordl, za co?  nejpodstatn&jsimu, a to zapalit
. z bubenické show perkusnich v8em dobre znamych melodii, z Venezuely, pfedvadély jim patfi jako vzdy velké diky. Carodéjnici. Byla to tak fikajic
Téma bylo zvoleno jiz fadu tmpleehO nastroju Ritmo factory rozvifila Quantanamera, Chan atd. Ani ladné pohyby, které posléze S N4 | k ’ tézka pisemné prace. Spousty
mésict dopredu a zkuSenosti hUPi ka' nu rytmickou show a vSichni jsme letos nechybéla barmanska i vyuCovaly pfitomné damy tre IC y maonzun vody ze strelického monzunu
s pocasim z loriskych ro¢niku zacali oZivat podupavanim. show predniho ¢eského i pany. Mékkost boku vech Dobrou naladu a vzacné udélaly své a hranice ne a ne
zvéstovaly velké Sance na Zacali jsme jako vzdy Nemalou mérou pfispélo barmana Martina Vogeltanze zUc¢astnénych byla pfimo mezilidské vztahy s nasimi chytnout. Ale dobra véc se
pravou latinskoamerickou v 16 hodin. Jes$té hodinu pred k obratkam i par fantastickych a kucharské show v podani umérna poctu vypitych drinka. vérnymi zakazniky, nakonec podarilal S pomoci
merendu. Ale ouha! Pfedpovédi  zaCatkem nam svitilo krasné koktejli Cuba libre s michatkem  3éfkuchare Jana Rimplera. Kdo vychytal kroky samby zaméstnanci, dodavateli tekutého podpalovace teplo
hlasily nekompromisni zlom sluni¢ko. Ale pfi oficialnim z pravé Cerstvé cukroveé trtiny V b a bachaty k dokonalosti, mél a vSemi pfiznivci nasi firmy a zare z nasi vatry urcité prisla
v tepiotach i ve srazkach. zahajeni jiz drobn& mrholi importované pfimo z teplych rytmu samboy moznost predvést své uméni  jsme si prost& vzit nenechali kazdému vhod.
| v Karibiku jsou ale obdobi, a teplota rychle pada jak pred krajin. Vzapéti jiz naladu 3 b aChaty i v tane¢ni soutézi, ktera byla ani za nepfriznivého pocasi. Dékujeme vSem
Ze by psa nevyhnal. Kostky startem tropického hurikanu. podporovala original kubanska sledovana pfisnym okem nasich  Po skvélém jidle z Karibiku navstévnikim za Uzasnou
jsou vrzeny a pfipravy v piném Na naladé to v§ak nikomu kapela Mezcla Cubana, ktera Tanecnice Dance Group porotcUl. A ve finale také radné a dobrém piti a tanci atmosféru a téSime se zase za
proudu. z personalu ani hostl neubralo.  vytahovala z rukavu jeden Garotas v ¢ele se svou dance odmeénéna darky od naSich jsme se dostali k tomu rok!

20 21

Text: Vit Protiva
Foto: archiv JASO



Jan Rimpler deOPUCU]e
Kde je tuk, tam je chut'

Stastna hodinka je zde pro vas! A'v ni jsme si pripravili rady a tlpy na skvele steaky
Svetem gastronomie vas provede Séfkuchar Jan Rimpler. Také jsme neopomerrull
zaradit do naseho ,Stastného” menu-i idealni drinky, které jsou vynlkajlmm ' = e
doplikem ke stavnatemu hoveZ|mu steaku. - o tay

7 tipa pro skvély steak : = s ' - =
....................................................... E E STEAK ZE STARENEHD HOVEZIHD MASA’ RANCERSKY

’| Hovéz steaky vybirejte die : DRESINK, HASSELBACK BRAMBORY S GORGONZOLOU

tukového mramorovani. Vzdy je
: lepSi prorostlejsi, podle hesla ,,Kde je
tuk, tam je chut.“

Ingredience na 4 porce
M 4 steaky cca po 250 g
M 2 Izice olivového oleje

: - N = ¢ MUl apepr " s ;

: Vzdy sahnéte po hovézim mase  : , . ! / Hvézdou letniho grilovani

; vyzralém min. 30 dnf. No dresink . \ _ ¢ ; _ muze byt i Big Green Egg.

: g = : W1 Izice majonézy o T i ; - 4 Blizsi |nf°|‘T:|::onmm
: 3 Maso pred grilovanim v€as _ : M 1 1zice zakysané smetany ! X LT i a ob!gdnavk\ansﬂao 520

: vyndejte z lednice, aby ziskalo : M 1Izice podmasli : i . y ¥ ™ cisle 73

pokojovou teplotu (2-3 hodiny pfedem). :  m 1 fzi¢ka dijonské hofgice

: ;M1 Izicka-nasekaneho Cesneku

: 4 Vzdy grilujte na rozpaleném grilu  : M 1 Izice nasekané pazitky

nebo panvi — 220 stuprid. i W1 |Zice nasekaného kopru

: +- W1 |Zice jableCného octa.

: 5 Grilujte podle vysky steaku — : M sUl apeprdle chuti ~

napfiklad 3 cm = 3 min. (z kazdé :

: strany). : Na brambory "y

¢ M4 velké brambory
Solte a pepfete az po ugrilovani i W4 IZice olivového oleje
(pept se pripaluje). “: M100 g gorgonzoly

: M sil a pepr
Hotové maso vZdy nechte : = ; — s o = F 5
pred krajenim ,,odpodinout* :  Postup: Omyté neloupané brambory nakrajejte na tenké platky,-které nedokrajujte.
piikryté alobalem. Ochutte a potrete olejem. Pecte cca 20 minut na 150 °C. Posypte nastrouhanou

: gorgonzolou a jesté 10 minut dopékejte.

........................................................

-—Koktejly-pro dok@naly zazitek —— —

HUGO SPRITZ BMS - BITTER éSMS SWEET ——
S e e e, MORAVIAN SPRITZ | MORAVIAN SPRITZ — — § COLLINS

z bezového kvétu M 1.dil sody 8 cl Réva Rakvice CM | M 8 cl Réva Rakvice CM : i W4 clginu M jahody (puree
Frizzante B-2cFtoniku i Frizzante M 4 cl sody B 1 cl i -nebo Cerstvé) M bazalka

W 1-2 cl bezinkového sirupu i bezinkového sirupu M $picka i M 2clerstvé citronové Stavy”
(dle chuti) @ rozmaryn i maty B 2 mésicky limetky i M1 |zicka cukru M Réva -

a citronové viasky jako i Rakvice-CM Frizzante =
dekorace a na ovonéni i Promichame ==

Elixir z bezového kvétu R. JELINEK se -
vyrabi maceraci kvétt ¢erného bezu

ve velice jemném lihu. Diky Cerstvym |
surovinam a tradiénim postupim si bezovy

Foto: Kuliner, Shutter‘stoci(, Thinkstock

= - Q
elixir i po zpracovani uchovava vysoky : i apodavame Protfepeme v ejkru-a-prelijeme * -9 %
obsah cennych latek. Diky nizkému obsahu i VSe smichame a nalijemedo i s kostkami ledu i do highballu na kostky ledu, B
alkoholu (14,7 %), Cisté pfirodnimu pavodu, i - sklenky na bilé vino, pfidame i ve sklence na bilé vino. i dolijeme Réva Rakvice CM - i
osvézujicim surovinam a jednoduchosti je kostky ledu. Pro pany je mozné : VA i Frizzante. . g

~idealnim drinkem ke grilovani. pridat jesté 1 cl Becherovky. RAKVICE : i

R - - - — = ar
S
22 : S 23
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